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|. WSTEP

Powiat choszczenski tworzy szes¢ gmin tj.: gmina Choszczno, Drawno, Pelczyce, Recz,
Bierzwnik, Krzecin.
Ogodlem powierzchnia powiatu wynosi 1328 kn?.

Tabela Nr I. Powierzchnia poszczegdlnych gmin.

Lp. Gmina Powierzchniaw km?
1. Choszczno 247
2. Drawno 321
3. Pelczyce 201
4. Recz 180
5. Bierzwnik 239
6. Krzecin 140

Na obszarze powiatu choszczenskiego dominuja grunty rolne (42,6%) oraz lesne
(39,1%). Z tego tez tytutu powiat jest objety ochrona zasobOw przyrody az na 56% swojej
powierzchni. Sposrod wszystkich obiektow przyrodniczych ziemi choszczenskiej najwigksza
range zajmuje Drawienski Park Narodowy. Oprécz Drawienskiego Parku Narodowego jest
jeszcze pie¢ Obszaréw Chronionego Krajobrazu: ,, Choszczno-Drawno”, ,, Korytnica —rzeka’,
»,Dominikowo - Niemiensko”, ,Bierzwnik -Barlinek”. Duza ilos¢ zasobOw ochrony przyrody
wystepujaca na terenie powiatu, oraz mozliwos¢ organizowania sptywow kajakowych rzeka
Drawa czyni go atrakcyjnym turystycznie. Ze wzgledu na wystgpowanie obszaréw
chronionych obowiazuja na terenie powiatu wyzsze wymogi w zakresie inwestycyjnym,
dotyczacym prowadzenia dziatalnosci gospodarczej. Dominuja zatem zaktady przetwoérstwa
drzewnego, ustug lesnych, rolnictwo, handel. Najwiccej zaktadow przemystowych znajduje
Sig¢ naterenie gminy Recz, sa to zaktady o profilu produkcyjnym metalurgiczno-odlewniczym.




Sytuacja demograficzna.

Liczba ludnosci w powiecie choszczenskim wg stanu na dzien 31.12.2007r wynosita
51.109 os6b. W poréwnaniu z 2006r nastapito zwiekszenie liczby ludnosci o 567 osob (dane
uzyskane z wydziatdw meldunkowych Urzedow Gmin na dzien 31.12.2007). Ogdlna liczba
mezczyzn zamieszkujacych powiat wynosi 20.894 a kobiet 30.215. Zaudnienie na 1km?
wynosi 38,48 0sob. Najwyzsze zaludnienie wystepuje w gminie Choszczno a najnizsze w
gminie Drawno.

Tabela Nr Il. Struktura demograficzna powiatu.

Lp. | Wyszczeg6lnienie | Ogotem | Miasto/Wies | Liczba Kobiety Mezczyzni
w gminie mieszkancow
1. | Choszczno 22520 | Miasto 16.065 8.289 7.776
Wies 6.455 3.202 3.253
2. | Bierzwnik 5.037 | Miasto 0 0 0
Wies 5.037 2.455 2.582
3. | Drawno 5.460 | Miasto 2.493 1.234 1.259
Wies 2.967 1.482 1.485
4. | Krzecin 3.946 | Miasto 0 0 0
Wies 3.946 1.945 2.001
5. | Pelczyce 8.221 | Miasto 2.745 1.383 1.362
Wies 5.476 2.700 2.776
6. | Recz 5.925 | Miasto 3.099 1.562 1.537
Wies 2.826 1.389 1.437

Liczba urodzen na dzien 31.12.2007 na terenie powiatu choszczenskiego wynosita 519 0sob z
czego w miescie odnotowano 220 urodzen a nawsi 299. W 2007r odnotowano 432 zgony z
Czego 246 dotyczylo mezczyzn a 186 kobiet. Przyrost naturalny na terenie powiatu
choszczenskiego wynidst 87 osob.

Wspbtczynnik umieralnosci ogbingj na terenie powiatu choszczenskiego wynosi zatem
8,45 na 1000 mieszkancow (wspbtczynnik dla wojewddztwa zachodniopomorskiego na 1000
ludnosci wynosi 9,3). Wspotczynnik umieralnosci kobiet na 1000 mieszkancOw na terenie
naszego powiatu wynosi 7,25 z czego umieralnos¢ kobiet zamieszkujacych tereny wiejskie
wynosi 9,03 na 1000 mieszkancoOw natomiast umieralnos¢ kobiet zamieszkujacych miasta
wynosi 5,37. Wspditczynnik umieralnosci megzczyzn wynosi 9,65 na 1000 mieszkancow
powiatu, a w rozbiciu na wies i miasto wynosi on odpowiednio w przeliczeniu na 1000
mieszkancow 11,6 na terenach wigjskich i 7,45 zamieszkujacych miasto (poréwnywalnie dla
wojewddztwa wynosi on dla kobiet 8,0 adla mezczyzn 10,1).

Pod nadzorem Powiatowej Inspekcji Sanitarnej w Choszcznie znajduje sie¢ ogotem:

1.214 obiektow.

W tym:
- Obiekty zywieniowo-zywnosciowe — 604

- zaklady pracy — 242

- placowki szkolno-wychowawcze — 78

- placowki ochrony zdrowia- 73

- obiekty uzytecznosci publicznej — 133

- kapieliska - 2

- urzadzeniawodne - 82




W 2007 roku przeprowadzono 1.614 kontroli sanitarnych ,w tym prowadzonych postepowan
w sprawie chordb zawodowych — 24. Do analiz pobrano 878 préb wody. Wydano 632 decyzje
administracyjne w tym decyzji dot. chor6b zawodowych wydano 15 (6 decyzji 0 rozpoznaniu
choroby zawodowej, 9 decyzji o braku podstaw do rozpoznania choroby zawodowej) oraz
140 postanowien. Natozono mandaty karne kwote 3.480 zt tylko w obiektach zywieniowo-
zywnosciowych.

I1. OCENA ZDROWOTNA LUDNOSCI POWIATU NA PODSTAWIE
WYSTEPUJACYCH NA NADZOROWANYM TERENIE
JEDNOSTEK CHOPROBOWYCH.

llos¢ zachorowan na choroby zakazne w roku 2007 przedstawia si¢ nast¢pujaco:

-wzw "A” -0,
-wzw ,B” -2,
-wzw ,C" -0,

-wzw ,,B+C" -0,

- nosiciele HBs Ag (+) — 24,

- salmonelloza— 6,

- zatrucie pokarmowe zbiorowe — 1 ognisko (6 0sob),

- biegunki u dzieci do lat 2 -5,

- bruceloza—-1,

- rézyca—1,

- ptonica—4,

- posocznica— 1,

- borelioza - 6,

- wirusowe zapalenie opon mbzgowo-rdzeniowych — 3,

- zapalenie mézgu — 1,

- cytomegalia— 1,

- pogryzienie przez zwierzgta— 103,

- 00by szczepione przeciwko wsciekliznie — 14, w tym dzieci do 14 roku zycia— 5,
(wzrosta liczba 0sob szczepionych w stosunku do roku 2006 o 100%),

- choroba Creutzfelda-Jacoba — 0,

- bioterroryzm — nie zanotowano przypadkéw kwalifikujacych si¢ jako bioterroryzm.

1. SZPITALE.

3.1. Informacje ogélne
Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Choszcznie nadzoruje Szpital
Samodzielnego Publicznego Zaktadu Opieki Zdrowotnej w Choszcznie.



Tabela lll. . Liczba /6zek szpitalnych na poszczegdlnych oddza/ach.

Lp. | Szpital Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Choszcznie
ul. Niedziatkowskiego 4a
Ogolna liczba t6zek: 345 w tym:
1. | Oddziat Chirurgiczny 40
2. | Oddziat Potozniczo-Noworodkowy 18
3. | Oddziat Ginekologiczny 22
4. | Szpitalny Oddzial Ratunkowy 5
5. | Oddziat Internistyczno-Kardiologiczny 60
w tym: Intensywnej Opieki Kardiologicznej 8
6. | Oddzial Rehabilitacyjny 165
7. | StacjaDializ 10
8. | Oddziat Dziecigcy 25

3.2. Stan sanitarno-techniczny.

Obiekty szpitala sa usytuowane w 8 odrebnych budynkach:
- Oddziat Dziecigcy,
- Szpitalny Oddziat Ratunkowy, Oddziat Chirurgiczny,
- Oddziat Potozniczo-Noworodkowy, Oddziat Ginekologiczny, Bloki Operacyjne,

Centralna Sterylizatornia,
- Oddziat Wewnetrzny w tym Oddziat I ntensywnej Opieki Kardiologiczne,

Stacja Dializ, Laboratorium, Kuchnia Gtéwna, Apteka Szpitalna,
- Oddziat Rehabilitacji (2 odrebne budynki),
- Pralnia szpitalna,
- Prosektorium.
Stan sanitarno-techniczny tych budynkéw nie budzit zastrzezen, ocenia si¢ ha dobry. W roku
2007 wyremontowano cze¢s¢ oddziatu rehabilitacii.
Szpital w Choszcznie nie posiada pomieszczen klimatyzowanych. W wigkszosci pomieszczen
jest wentylacja grawitacyjna, wentylacja mechaniczna jest w pomieszczeniach pralni i
prosektorium.
Stan sanitarno-techniczny pomieszczen prosektorium i chtodni szpitalngl nie budzi
zastrzezen. W 2007r nie notowano awarii chtodni, prowadzona jest takze kontrola
temperatury przechowywania zwiok.
Brak funkcjonalnosci wystepuje na bloku operacyjnym bowiem brak jest sluzy fartuchowo -
umywalkowey.
We wszystkich pomieszczeniach gdzie przebywaja chorzy dostepnos¢ do 16zek wystepuje
tylko z dwdch stron. Spowodowane jest to zbyt mata powierzchnia pomieszczen.
Kontrola skutecznosci wentylacji przeprowadzona byta wylacznie na terenie obiektu
prosektorium i nie stwierdzono nieprawidtowosci.

3.3. Zaopatr zenie w wodg.

Zrodlem  podstawowym zaopatrzenia w wode obiektu jest wodociag miejski  w
Choszcznie. Jakos¢ wody z urzadzenia odpowiada wymogom rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 29.03.2007r. (Dz.U. Nr 61, poz.417) w sprawie jakosci wody przeznaczone)
do spozycia. Zrodtem awaryjnym zaopatrzenia szpitala w wodg jest wodociag lokalny SP
ZOZ. Jakos¢ wody z ujecia awaryjnego rowniez nie budzi zastrzezen. Pozwolenie wodno-
prawne na pobor wody z wiasnego ujecia jest wazne do dnia 31.12.2012r. Ujecie jest



zaopatrywane w wode z jednej studni glebinowej. Stan sanitarno-techniczny urzadzen
stuzacych do produkcji wody i pomieszczen, w ktérych si¢ znajduja jest dobry i nie budzi
zastrzezen. Ujecie wilasne uzytkowane jest sporadycznie, na co dzien wykorzystuje si¢
wodociag sieciowy migjski, jednakze srednio raz na kwartat wiaczane jest wiasne ujecie w
celu utrzymania ciagtosci eksploatacji. Awarii instalacji wodociagowej w minionym roku nie
odnotowano.

3.4. Utrzymanie biezace czystosci i por zadku.

Biezacy stan sanitarny byt zachowany. Pomieszczenia szpitalne byto sprzatane we
wiasnym zakresie przez personel sprzatajaco - gospodarczy. Stosowano sprzet to mopy, ktére
byty przechowywane w wydzielonych pomieszczeniach gospodarczych na poszczegdlnych
oddziatach.

W ramach sprawowania biezacego nadzoru sanitarnego w 2007r w szpitalu pobrano 70
wymazéw sanitarnych. W jednym przypadku wymaz byt kwestionowany o czym
poinformowano dyrekcje SP ZOZ oraz Komitet ds. Zakazen Zaktadowych.

TabelalV. Pobor wymazéw sanitarnych.

Liczba badan Liczba Badan
Szpital mikrobiologicznych | Zakwestionowanych %
Samodzielny
Publiczny
Zaktad Opieki 70 1 14
Zdrowotnegj w
Choszcznie

TabelaV. Badania wymazdw sanitarnych.

Ogdlna Liczba Liczba
liczba zakwestionowanych zakwestionowanych
pobranych wymazow po % wymazow po %
wymazow sterylizacji dezynfekcji

70 0 0 1 14

3.5. Dezynfekcja i komory dezynfekcyjne.

Wyposazenie oddziatow w $rodki dezynfekcyjne bylo dostosowane do potrzeb.
Stosowano preparaty o szerokim spektrum dziatania wedtug stopnia zagrozenia.Stosowano
nastepujace srodki dezynfekcyjne: Skinsept Pur, Color, Mucosan, Medicarina, Secumatic,
Spitaderm, Skinman Soft, Renalina, Citrosteril, Puristeril, Chloramina, Incidur Plus, ACE,
Ravel, Incidur Spray, Skinman Scrub, Perform,, Sekusept Pulver + aktywatyor, Vircon,
Steridial forte, Merida Super Sanitin M, Marida Lavabin M, Octenisept.Narzgdzia medyczne
wielorazowego uzytku przed procesem sterylizacji byty moczone w srodku dezynfekcyjnym
w pojemnikach, ktére byty odpowiednio oznakowane. Po dezynfekcji byty myte i poddawane
procesowi  sterylizacji w  Centralng  Sterylizatorni.  Srodki  dezynfekcyjne  byty
przygotowywane w wigkszosci w aptece szpitalnej zgodnie ze ztozonym zapotrzebowaniem z
poszczegllnych oddziatow.



Czes¢ srodkéw dezynfekcyjnych byla przygotowywana na oddziatach zgodnie z
okreslonymi procedurami przez osoby do tego upowaznione. Przechowywanie zapasow
srodkéw dezynfekcyjnych nie budzito zastrzezen.

Lozka szpitalne oraz szafki chorych byty myte i dezynfekowane po kazdym pacjencie na
oddziatach, poniewaz na terenie szpitala nie ma stacji przygotowywania 16zek. Dezynfekcje
kaczek i basenbw przeprowadzano w wydzielonych pomieszczeniach oddziatow
(brudownikach).

Szpital nie posiada komory dezynfekcyjnej. SP ZOZ nie korzysta z ustug pralni
zewngtrznych.

3.6. Sterylizacja.

Na terenie szpitala sterylizacja odbywa si¢ w Centralngj Sterylizatornii SP ZOZ.
Stosowany jest sterylizator na par¢ wodna oraz przemiennie na formaldehyd. Jest to aparat
typu GETINGE GE 2609 obstugiwany przez wydzielony personel, ktéry jest do tego celu
przeszkolony.

Jest zapewniony ruch postgpowy ( wydzielone strefy brudna, czysta i sluzy umywalkowo-
fartuchowe). Narzedzia medyczne wielorazowego uzytku sa po umyciu pakowane w pakiety
foliowo-papierowe. Stosowany byt na biezaco monitoring procesdw serylizacji.

W ramach nadzoru sanitarnego prowadzono kontrolg skutecznosci sterylizacji raz na kwartat.
Ponadto w roku 2007 SP ZOZ wykonat 16 badan biologicznych skutecznosci sterylizacji w
ramach kontroli wewnetrznej. Oprocz biologicznej kontroli skutecznosci sterylizacji, procesy
sterylizacji bylty na biezaco kontrolowane takze  wskaznikami chemicznymi oraz
fizycznymi(komputerowy wydruk temperatury sterylizacji). Dokumentacja dotyczaca tych
procesdw byta prowadzona na biezaco. Transport wysterylizowanych narzedzi odbywat si¢ w
sztywnych pojemnikach zabezpieczajacych przed uszkodzeniem wyjatowionych pakietow.

Tabela VI. Awaryjnos¢ sterylizatorow

Sterylizator | Liczba sterylizatorow | I1os¢ awarii Awaryjnos¢ w %
Getynge
GE 2609 1 0 0

TabelaVIl. Rodzaje sterylizatordw.

Liczba Liczba badan sterylizatorow
Szpital posiadanych
sterylizatorow
parowy na ciepto natlenek plazmowy
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3.7. Postepowanie z bielizng szpitalna.

Pralnia szpitalna usytuowana jest w wydzielonym budynku na terenie SP ZOZ w
Choszcznie. Zaopatrzona jest w instalacje wodociagowa. Gtownym zrodiem zaopatrzenia w
wodg jest wodociag miejski w Choszcznie. Pralnia funkcjonuje w systemie tradycyjnym bez
bariery higienicznej. Usytuowanie budynku oraz rozmieszczenie pomieszczen pralni
uniemozliwia zastosowanie takigj bariery. Stan sanitarno-techniczny pomieszczen pralni
ocenia si¢ na dostateczny. Pranie odbywa si¢ w systemie tradycyjnym z wydzieleniem ciagu
prania bielizny dla noworodkdw i dzieci mtodszych. Sterylizowany jest tylko pierwszy pakiet
noworodkowy.

W pomieszczeniach pralni brak jest komory dezynfekcyjne] do wstepnej dezynfekcji bielizny
brudnej, operacyjnej, skazonej krwia oraz wydzielinami ustrojowymi. Do dezynfekcji
bielizny czyste], noworodkowej przeznaczony jest specjalny aparat firmy GETINGE GE
2609, ktory usytuowany jest w centralnej sterylizatornii.

Dezynfekcje bielizny prowadzono srodkami chemicznymi i pioraco-dezynfekujacymi oraz w
wysokiej temperaturze. Dezynfekcja bielizny (pooperacyjnej i pieluch) odbywa si¢ poza
pralnicami , stosowany jest srodek ,ACE’. Bielizna brudna poddawana jest kapielom
pioracym w temperaturze 95°C oraz w srodkach pioraco-dezynfekujacych ,Eltra’, ,Bryza’,
,Rex”, ,E” w temperaturze 65°C. Bielizna dziecigca prana w proszkach posiadajacych
pozytywna ocena higieniczna Panstwowego Zaktadu Higieny oraz Instytutu Matki i Dziecka.
Zapas srodkdw pioracych, pioraco-dezynfekujacych, dezynfekcyjnych i czystosciowych byt
wystarczajacy i przechowywany w podrecznym magazynku pralni  oraz w magazynie
ogdlnym. Nie prowadzi si¢ mikrobiologicznej kontroli czystosci bielizny.

Na wyposazeniu pralni jest: 5 pralnic, 2 suszarki, 2 magle ( 1 pralka z 2004r. a pozostaty
sprzet z 1993 — sprzet sprawny) do prania ogolnego.

Ponadto wydzielone sa: 1 pralnica, 1 wiréwka oraz 1 magiel do prania bielizny dzieci i
noworodkéw.  Sortowanie bielizny brudnej odbywa si¢ w wydzielonym pomieszczeniu
pralni. Pracownicy stosuja indywidualne srodki ochrony . Bielizna czysta sktadowana jest w
wydzielonym pomieszczeniu pralni na regatach, przed transportem pakowana jest w
podwdjne worki ptécienne z foliowymi na zewnatrz.

Stan sanitarno- techniczny magazyndw bielizny czystej i brudnej nie budzi zastrzezen. Sciany
s gtadkie, tatwo zmywalne, umozliwiajace dezynfekcje, podtogi wykonane sa z materiatéw
gtadkich nienasiakliwych odpornych na dziatanie srodkéw dezynfekcyjnych. W pralni nie ma
komory dezynfekcyjnej. Pralnia nie swiadczy ustug innym podmiotom, stuzy wylacznie
potrzebom Szpitala. Zarébwno san sanitarno-techniczny jak i stan sanitarno-porzadkowy
pralni nie zmienit si¢ w stosunku do roku ubiegtego. Transport bielizny czystej i brudnej na
terenie szpitala odbywa si¢ za pomoca wozkow transportowych zapewniajacych hermetyczne
zamknigcie przestrzeni tadunkowej. W pierwszej kolejnosci rozwozona jest bielizna czysta a
w drodze powrotnej odbierana jest z oddziatdw bielizna brudna. Transport odbywa sie w
workach ptéciennych umieszczonych dodatkowo w workach foliowych. Brak dodatkowych
zabezpieczen. Po tej czynnosci wozki sa myte i poddawane dezynfekcji. Bielizna brudna na
oddziatach gromadzona jest w workach w brudownikach. Bielizna czysta na oddziatach
przechowywana jest w wydzielonych szafach.

3.8. Gospodarka odpadami statymi.

Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Choszcznie zgodnie z procedura
z dnia 26.10.2006 wytwarza nastepujace rodzaje odpadow: medyczne, komunalne, specjalne
oraz wtorne. Odpady segreguje si¢ migjscu ich powstawania tzn. gromadzi si¢ w odpowiednio
oznakowanych pojemnikach. | tak odpady niebezpieczne umieszcza si¢ w pojemnikach
zaoparzonych w worki kolorowe a komunalne w czarne. Segregacja odpaddw zajmuje Si¢
personel medyczny oraz pomocniczy. Zgromadzone i posegregowane odpady sktadowane sa



w pojemnikach zbiorczych zlokalizowanych przed wejsciem do poszczegdlnych jednostek
organizacyjnych. Pojemniki zbiorcze wyposazone s3 we wkiad jednorazowy oraz sa
podpisane.
Postgpowanie z odpadami powstajacymi w szpitalu oceniono na zgodne z opracowanymi
procedurami lub instrukcjami. Nie stwierdzono zadnych nieprawidiowosci w gospodarce
odpadami.

Odpady komunalne gromadzone sa w pojemnikach (na oddziatach) i w kontenerach
(w wydzielonym zasieku na odpady). llos¢ pojemnikow na odpady komunalne jest
wystarczajaca, stan sanitarno- techniczny konteneréw jak i pojemnikéw do gromadzenia
odpadéw komunalnych dobry. Utrzymanie ich w odpowiednim stanie sanitarno-
porzadkowym jest zapewnione. Obiekt posiada umowy na odbiér odpadéw komunalnych z
firma posiadajaca wymagane zezwolenie, Przedsiebiorstwo Gospodarki Komunalnej Spotka z
0.0. w Choszcznie ul. Wolnosci 26, 73-200 Choszczno.

Postgpowanie z odpadami:

- odpady medyczne pozabiegowe 3 odbierane przez firme utylizujaca ,HY GEA” .

- odpady lamp fluoroscencyjnych odbierane s3 przez firmeg Lumen Sp. z 0.0. w Policach,

- odczynniki fotograficzne odbierane sa przez Zaktad Odzysku Mutku w Zielonej Goérze.
Odpady medyczne sa segregowane w miejscu powstawania (oddziaty), gromadzone w
workach foliowych oraz w sztywnych opakowaniach jednorazowych ( igty, strzykawki) i
przechowywane w brudownikach.

Odpady komunalne na oddziatach gromadzone sa w pojemnikach plastikowych z wktadem
foliowym zamykanych, odpowiednio opisanych. Po zapetnieniu wynoszone S ha zewnatrz
do migjsc gromadzenia odpadéw (odpowiedniej wielkosci kontenery — w ostonach
Smietnikowych). Obiekt posiada umowy na odbiér odpaddéw komunalnych z firma
posiadajaca wymagane zezwolenie, Przedsiecbiorstwo Gospodarki Komunalnej Spétka z o.o.
w Choszcznie ul. Wolnosci 26, 73-200 Choszczno.

Odpady komunalne poddawane sa segregacji w migjscach ich powstawania, gromadzenie
odbywa si¢ w pojemnikach (na oddziatach) i w kontenerach (w wydzielonym zasieku na
odpady) odpady komunalne gromadzone byty w workach koloru czarnego. 110s¢ pojemnikdw
na odpady komunalne jest wystarczajaca, stan sanitarno- techniczny konteneréw jak i
pojemnikdw do gromadzenia odpadéw komunalnych dobry. Utrzymanie w odpowiednim
stanie sanitarno-porzadkowym zapewnione. Stan sanitarno-techniczny urzadzen do
gromadzenia odpadoéw komunalnych dostateczny.

Postgpowanie z odpadami medycznymi niebezpiecznymi prowadzone zgodnie z procedurami,
odpady niebezpieczne gromadzone byty w workach koloréw innych niz czarny.

Czes¢ odpaddéw gromadzona byta dodatkowo w specjalnych pojemnikach zabezpieczonych
przed wydostaniem si¢ ich na zewnatrz. Pojemniki te dostarcza firma zajmujaca si¢ ich
utylizacja. W migjscach powstawania odpadow niebezpiecznych prowadzona byta ich
segregacja.

Gromadzenie odpaddéw nastepowato w wydzielonych oznakowanych opakowaniach lub
pojemnikach, ulegajacych rozktadowi termicznemu, uniemozliwigjacych ich otwarcie po
napetnieniu, oznaczonych napisem.

Od wrzesnia 2006r. odpady medyczne niebezpieczne 53 odbierane przez zaktad utylizacyjny
— Przedsi¢biorstwo Produkcyjno — Ustugowo - Handlowe ,,HY GEA.

Odpady gromadzone sa na oddziatach do zapetnienia pojemnikéw, natomiast pozostate
odpady niebezpieczne s pakowane w podwdjny worek foliowy i usuwane do dwdch
zbiornikow typu 660 MGB, dostarczanych przez firme utylizacyjna, a nastgpnie
transportowane do miejsca utylizacji. Planowy odbidr nieczystosci odbywa si¢ raz w tygodniu
w piatki aw razie potrzeb czescigj. Brak mozliwosci okreslania temperatury przechowywania
odpadow.

Transportem odpadow do miejsca ich unieszkodliwienia zajmuje si¢ firma utylizacyjna



3.9. Bloki zywienia w szpitalach.
Na terenie szpitala Samodzielnego Publicznego Zaktadu Opieki Zdrowotngf w
Choszcznie znajduje si¢ blok zywieniowy i kuchenka mleczna

Blok zywieniowy sktada si¢ z kuchni centralngj i 7 kuchenek oddziatowych.

3.9.1. Stan techniczny i sanitarny.

Stan sanitarno-techniczny bloku zywieniowego ocenia si¢ jako dobry. Dziat zywieniowy
prowadzony jest przez pracownikow SP ZOZ w Choszcznie.

Podtogi w pomieszczeniach bloku zywieniowego szpitala Samodzielnego Publicznego sa
wykonane z materiatdw trwatych o powierzchniach gtadkich, zmywalnych i nienasiakliwych.
Przy podiogach znajduja Sie¢ cokoly przyscienne. Sciany pomieszczen sa zmywalne do
odpowiednich wysokosci. Wysokosé pomieszczen kuchni centralngj wynosi 2,8 m w swietle.
Wysokos¢ pomieszczen kuchenek oddziatowych za wyjatkiem kuchenki na oddziale
wewngtrznym i kuchenki mlecznej wynosi ponad 3m. Pomieszczenia posiadaja okna, z
wyjatkiem niektorych pomieszczen magazynowych. Okna przystosowane s3 do montazu
siatek ochronnych przeciw owadom. Pomieszczenia sa wyposazone w wentylacje
grawitacyjna, a pomieszczenie kuchni wiasciwej w kuchni centralnej dodatkowo jest
wyposazone w wentylacje mechaniczna. W pomieszczeniach, poza oswietleniem naturalnym
znajduje si¢ oswietlenie sztuczne. Punkty swietlne zaopatrzone sa w ostony. Wszystkie
powierzchnie drzwi, wyposazenia, urzadzen i sprzgtu sa gtadkie, nienasiakliwe i tatwe do
utrzymania w czystosci. Naczynia sa bez uszkodzen. Opracowane instrukcje dobrej praktyki
higieniczngj prawie zostaly wdrozone. Opracowany system HACCP wymaga poprawy.
Prowadzone sa zapisy z monitoringu krytycznych punktéw kontroli. Przestrzegane sa
wymagania dotyczace stanu zdrowia personelu i organizowane sa badania lekarskie 0sdb
bioracych udziat w procesie produkgji i dystrybucji positkéw. W dokumentacji prowadzone
Sa wpisy dotyczace stosowania dobrej praktyki higienicznej.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek zywnosci. W kuchni centralnegj i kuchenkach
oddziatowych pobrano 16 probek sanitarnych — wymazy z rak personelu, naczyn stotowych i
ze sprzgtu produkcyjnego. W wymazie z rak pracownicy kuchni stwierdzono obecnos¢
Staphylococcus aureus. Decyzja administracyjna PPIS w Choszcznie, pracownica zostata
odsunieta od pracy przy produkcji positkéw. W dwoch wymazach z rak stwierdzona liczba
drobnoustrojéw tlenowych mezofilnych wskazywata, ze rece nie sa dostatecznie czyste.
Wystosowano pismo z poleceniem przeprowadzenia szkolenia oraz  wzmozenia kontroli
wewngetrznej. Nie zanotowano zatru¢ pokarmowych spowodowanych przez zaktad.

OCENA WYZYWIENIA

Dokonano teoretycznej oceny dekadowej jadtospisow diety podstawows.

W zestawieniach jadtospisbw nie stwierdzono btedéw zywieniowych. Zywienie byto
urozmaicone. Podawano produkty ze wszystkich szesciu grup. W positkach nie powtarzaty si¢
te same produkty, a w dekadzie nie powtarzaly si¢ te same potrawy. Positki byty
przygotowywane z zastosowaniem roznych procesdw technologicznych (przede wszystkim
gotowanie i duszeni€). Positki przewaznie uwzgledniaty rozne kolory oraz potrawy o roznej
konsystencji, dobrane pod wzglgdem smakowym.

Podstawowe positki (sniadania, obiady, kolacje) zawieraly wysokobiatkowe produkty
pochodzenia zwierzecego.  Sniadania zawieraly zupe mleczna z réznymi  dodatkami
produktow zbozowych, pieczywo z mastem roslinnym i produktami bedacymi zrédiem biatka
zwierzecego oraz warzywa. Jako nap0j podawano kawe z mlekiem. Obiady sktadaty sie z
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zup, drugich dan i napoju. Zupy sporzadzano na wywarach z warzyw i kosci drobiowych, z
dodatkiem gtéwnego sktadnika. Drugie dania zawieraty produkty biatkowe pochodzenia
zwierzecego, produkty weglowodanowe — ziemniaki, ryz, kasza — oraz dodatki warzywne w
postaci surowej lub gotowanej. Podawano napdj syropu owocowego, herbate migtowa lub
maslanke. Na kolacje podawano pieczywo, rozne dodatki biatkowe i warzywne oraz herbate.
Takze serwowano lekkie dania ciepte. W zywieniu stosuje si¢ $ledzie, ryby wedzone i
konserwy rybne. Do sporzadzania potraw wykorzystuje si¢ kasze gryczana i jgczmienna. Nie
podaje si¢ pieczywa razowego.

Tabela VIIl. Zakres dziatalnosci piondw zywienia szpitala SPZ0OZ Choszczno 2007r.

L.| Nazwai adres Liczba Zywienie Zywienie Opis sposobu
p. szpitala kuchenek Swiadczone| $wiadczone zywienia
oddziatowych przez przez podmioty
szpital gospodarcze

Szpital SP 2Oz Dieta podstawowa
w Choszcznie, zawierata 3 posiiki.
1 ul. 7 1 0 Dla dzieci dodatkowo
Niedziatkowskie podawano drugie
go 4A sniadania i
podwieczorki.

Podczas przeprowadzonych kontroli sanitarnych nie stwierdzono razacych zaniedban
biezacego stanu sanitarno-higienicznego. W zwiazku z tym nie naktadano mandatéw. Nie
wydawano decyzji administracyjnych w sprawie poprawy warunkéw sanitarno -technicznych.
Wyegzekwowano obowiazek okreslony w decyzji z 2006 r., a dotyczacy zapewnienia
wiasciwych warunkdéw usuwania odpadow kuchennych. Blok zywienia zostat
sklasyfikowany jako zgodny z wymaganiami.

3.9.1.1. Kuchnie centralne.

Kuchnia centralna nie jest zlokalizowana w wydzielonym budynku, tylko na parterze
budynku, w ktérym na wyzszych pigtrach znajduje si¢ oddzial wewnetrzny oraz
laboratorium. Jest odizolowana od innych uzytkownikéw budynku. Kuchnia nie jest
potaczona przejsciem krytym ani tez tunelem podziemnym z blokiem t6zkowym szpitala.
Lokalizacja kuchni zapewnia bezkolizyjna obstuge techniczna zwiazana z ta technologia i nie
powoduje uciazliwosci, w tym zapachowych i hatasu. Droga dojazdowa do pomieszczen
kuchni jest utwardzona. Stan techniczny pomieszczen jest dobry. Podtogi wykonane sa z
plytek ceramicznych. Sciany wylozone sa glazura. W pomieszczeniu kuchni wiasciwej
zainstalowana jest wentylacja mechaniczna. Pracownicy kuchni posiadaja wydzielone
pomieszczenia szatni. Przy szatni znajduje si¢ wezel sanitarny wyposazony w umywalki,
natrysk i ustep z przedsionkiem.

Obok pomieszczen socjalnych, urzadzona jest jadalnia. Pomieszczenie jadalni przez okienko
podawcze laczy sie¢ z pomieszczeniem wydawania positkbw oraz ze zmywalnia naczyn
stotowych.

Wyodrebnione sa nastepujace strefy:
ad) magazynowania — magazyn artykutdw sypkich, pieczywa, warzyw okopowych i

ziemniakow, konserwowych srodkow spozywczych oraz chtodnia;
b) obrébki brudnych surowcéw;
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c) obrébki czystych produktow;

d) obrobki termicznej oraz schtadzania galarety;
€) ekspedycji positkdw;

f) administracyjno - socjalna.

W kuchni nie ma wyodrgbniongj strefy centralnego mycia naczyn stotowych oddziatowych.
Naczynia myte s3 na poszczeg6lnych oddziatach w kuchenkach.

Do pomieszczen magazynowych kuchni centralngj jest zapewniony dojazd dla samochoddw
dogtawczych.

Problem stanowi dojscie do magazynu konserwowych srodkéw spozywczych i warzyw, ktore
prowadzi przez pomieszczenie przygotowalni wstepnej ,,brudnej”. Do magazynow brak jest
drzwi prowadzacych bezposrednio z zewnatrz. Pozogtate drogi ruchu wewngtrznego sa
wydzielone.

Prawidtowo opracowano instrukcje dobrej praktyki higienicznej dotyczace:
- higieny osobistej i stanu zdrowia personelu;

procesdow mycia i dezynfekgji;

kwalifikacji i szkolen pracownikéw;

zaopatrzeniaw wodg;

usuwania odpadow i sciekow;

kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami;

konserwacji maszyn i urzadzen.
Dokonywane S zapisy z:
- przeprowadzonych zabiegdbw myciai dezynfekc;i;
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami;
- konserwacji maszyn i urzadzen.
Opracowany system HACCP wymaga poprawy i uzupetnienia. Zakresem objeto produkcje
potraw od przyjecia surowcdw i produktow do wydania na oddziaty.
Przedstawiony proces technologiczny nie odzwierciedla rzeczywistego stanu linii
technologicznej, np. obrobke wstepna nie podzielono na ,brudna” i, czysta”.
Przeprowadzono analizg¢ zagrozen z uwzglednieniem zagrozen mikrobiologicznych,
chemicznych i fizycznych. Jednakze na niektérych etapach nie uwzgledniono istotnych
zagrozen, np. pozostatosci srodkdw myjacych.

Wyznaczono krytyczne punkty kontroli:

- przyjecie surowcow;

- schiadzanie galarety.

Dla w/w punktéw opracowano system ich monitorowania — ocena organoleptyczna, kontrola
temperatury i czasu schtadzania.

Dokonywane sa zapisy z monitoringu krytycznych punktow kontroli oraz punktow kontroli:

- monitoringu temperatur przechowywania nietrwatej zywnosci;

- dezynfekcji jaj przeznaczonych do produkcji majonezu;

- kontroli temperatur obrobki cieplnej;

- temperatury wydawania potraw.

Prowadzone sa dokumenty umozliwigjace identyfikacje dostawcow. Jadtospisy planowane sa
na dekade. Codziennie sporzadzane sa tzw. ,,graméwki”. Stan sanitarno — techniczny byt
zachowany, w zwiazku z czym nie wydawano decyzji administracyjnych w sprawie poprawy
warunkéw sanitarnych. Wyegzekwowano obowiazek okreslony w decyzji z 2006 r., a
dotyczacy zapewnienia wiasciwych warunkéw usuwania odpadéw kuchennych.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano prébek zywnosci. Natomiast pobrano 7 wymazéw
sanitarnych — z rak personelu i ze sprzgtu produkcyjnego. W jednym wymazie z rak
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pracownicy kuchni stwierdzono obecnos¢ Staphylococcus aureus. Decyzja administracyjna
PPIS w Choszcznie, pracownica zostata odsunieta od pracy przy produkcji positkéw. Blok
zywienia zostat sklasyfikowany jako zgodny z wymaganiami. Réwniez w 2006 r. otrzymat
oceng pozytywna.

3.9.1.2.Kuchenki oddziatowe.

Na terenie szpitala zngjduje sie 7 kuchenek oddziatowych, z ktorych wszystkie zostaty
skontrolowane w 2007r.

Biezacy stan sanitarno-higieniczny nie budzit zastrzezen w zwiazku z powyzszym nie
naktadano mandatéw karnych.

Szpital dysponuje kuchenkami w oddziatach:

- rehabilitacji |,

- rehabilitacji I1,

- wewngtrznym,

- chirurgicznym,

- potozniczym,

- ginekologicznym,

- dziecigcym.

Wszystkie kuchenki sktadaja sie z jednego pomieszczenia, w ktorym sa myte i
przechowywane naczynia stotowe oraz transportowe. W kuchenkach sa zapewnione wiasciwe
warunki do mycia naczyn stotowych i transportowych.

Positki dostarczane sa z kuchni centralnej zlokalizowanej na terenie zaktadu. Rozdziat
positkéw odbywa sie na oddziatach.

W  kuchenkach oddziatowych na jednel $cianie znajduje si¢ ciag technologiczny
podgrzewania, przechowywania potraw (lodéwka) i przechowywania naczyn. Na drugiegj
stronie jest ciag mycia naczyn z dwukomorowym zlewozmywakiem i wyparzaczem oraz
umywalka. Umywalek nie ma w kuchence oddziatu chirurgicznego i wewngtrznego, gdzie
korzysta sie z umywalek w sasiadujacych pomieszczeniach. Na oddziale dzieciecym
dodatkowo zorganizowana jest jadalnia polaczona okienkiem z kuchenka oddziatowa. Na
pozostatych oddziatach pacjenci spozywaja positki w  swoich salach. Kuchenki
systematycznie sa odnawiane. Stan podtdg, scian, i sufitdw jest prawidiowy. Naczynia
stotowe nie sa poobijane. Naczynia transportowe sa szczelne. Wyparzacze byty sprawne. Do
Zlewozmywakow i umywalek doprowadzona jest biezaca woda zimna i ciepta. Przy
umywalkach znajdowaly si¢ jednorazowe regczniki oraz antybakteryjne mydio w ptynie lub
mydto i srodek dezynfekcyjny.

Opracowano instrukcje dobrej praktyki higienicznej. W dwoch kuchenkach nieprawidtowo
opracowano instrukcje mycia wyparzacza. Opracowania zostaty poprawione i dostosowane
do faktycznie wykonywanych czynnosci. Dokonywane sa zapisy z przeprowadzonych
zabiegbw mycia i dezynfekcji. W niektorych kuchenkach, nie prowadzono zapisow
dotyczacych kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami.

Do badan laboratoryjnych pobrano 9 prébek sanitarnych: wymazy z rak personelu i naczyn
stotowych. W dwéch wymazach z rak stwierdzona liczba drobnoustrojéw tlenowych
mezofilnych wskazywata, ze rece nie byly dostatecznie czyste. Wystosowano pismo z
poleceniem przeprowadzenia szkolenia dotyczacego higieny osobistej ze szczegdlnym
uwzglednieniem myciarak oraz wzmozenia kontroli wewngtrznegj.
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3.9.1.3.Kuchnie mleczne.
Kuchenka mleczna zlokalizowana jest w budynku oddziatu dziecigcego Szpitala.

Sktada sie ze:

- zmywalni butelek potaczonej okienkiem podawczym z kuchnia wiasciwa,

- pomieszczenia kuchni wiasciwey,

- $luzy fartuchowej, ktéra stanowi jednoczesnie wejscie do pomieszczenia kuchni wiasciwej.

Butelki do mieszanek sterylizowane sa w centralngj sterylizatornii usytuowanej w odrgbnym
budynku. Wysterylizowane butelki pakowane sa w jednorazowe pakiety po 2,4 lub 6 sztuk.
Réwniez smoczki sterylizowane sa w centralnej sterylizatornii. Pakiety sa przenoszone w
plastykowych, zamykanych pojemnikach.

Produkty dostarczane sa z magazynu kuchni centralnej i przechowywane w szafce w kuchni
wiasciwej.

W pomieszczeniu wiasciwej kuchni mlecznej nadal wyodrgbnione sa stanowiska:
a)przygotowywania;

b)obrdobki termiczney;

c)rozlewania (stot usytuowany obok okienka podawczego);

d)schtadzania (w wodzie przeptywowsy).

Dla pracownikéw kuchni mlecznej jest urzadzony osobny ustep.

Tabela IX. Zakres dziatalnosci kuchni mlecznej szpitala SPZOZ w Choszcznie 2007r.

L. | Nazwaiadres | Liczba Zywienie Zywienie | Opis sposobu zywienia
p. szpitala kuchni Swiadczone | $wiadczone
mlecznych | przez szpital przez
podmioty
gospodarcze

Szpital SP 2Oz 1 m-c -7x mleko

w Choszcznie, poczatkowe;,

1 ul. 1 1 0 2-4 m-c — 6x mleko

Niedziatkowski poczatkowe,

ego 4A 5-7 m-c — 5x mleko
nastgpne lub
kleik ryzowy, 1x
zupka
jarzynowa,

8-12 m-c - 4x mleko
nastgpne lub
kleik ryzowy, 1x
zupka jarzynowa.

W zywieniu niemowlat stosuje si¢ gotowe produkty spozywcze przeznaczone dla niemowlat i

dzieci mtodszych, ktére zaliczane 53 do srodkdw spozywczych specjalnego przeznaczenia

zywieniowego.

Positki przygotowywano z:

- mleka poczatkowego i nast¢pnego,

- kleiku ryzowego,

- produktéw gotowych do spozycia po podgrzaniu, w opakowaniach szklanych,
jednorazowych, w ilosci netto stanowiacych porcje na jedno karmienie (zupy, soki,
przeciery).
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Do sporzadzania mleka i mieszanek mlecznych uzywa sie wody wodociagowej, ktora
gotowana jest przez 5 minut i schtadzana do temperatury 40° C. Gotowe do spozycia produkty
nie s3 przechowywane, poniewaz Ssa przygotowywane bezposrednio przed ich podaniem.
Podczas kontroli sanitarngj nie stwierdzono uchybien biezacego stanu higieniczno-
sanitarnego, w zwiazku z czym nie naktadano mandatéw karnych. Nie wydawano decyzji
administracyjnych celem poprawy stanu sanitarno-technicznego.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.

3.9.2. Transport positkow na oddzialy.

Kuchenki oddzialowe usytuowane sa w innych budynkach niz kuchnia centralna, za
wyjatkiem oddziatu wewngtrznego. Positki na oddziat wewngtrzny przewozone sa winda w
garnkach z pokrywami. Na pozostate oddziaty (dziecigcy, potozniczy, chirurgiczny,
ginekologiczny, rehabilitacyjne) przewozone sa w szczelnych termosach lub przykrytych
pojemnikach. Do transportu wykorzystuje si¢ wozek z zadaszona czescia fadunkowa.

3.9.3. Usuwanie odpaddéw kuchennych.

Odpady gromadzone sa w przykrywanych pojemnikach. Nastgpnie wynoszone i wywozone Sa
do wydzielonego pomieszczenia, gdzie 3 tymczasowo gromadzone. Pomieszczenie na
odpadki poprodukcyjne i pokonsumpcyjne znajduje si¢ w odr¢gbnym budynku niz blok
zywieniowy, z wejsciem wylacznie z zewnatrz. Pomieszczenie wyposazone jest w punkt
wodny z doprowadzong biezaca woda zimna i ciepta. Odpady przelewane i przesypywane sa
do pojemnikéw, ktdre znajduja si¢ w tym pomieszczeniu.

Przedsi¢biorstwo Wielobranzowe z Drawska Pomorskiego odbiera odpady z czestotliwoscia
jeden raz w tygodniu, zgodnie z ,,kartami przekazania odpadu”.

3.10. Prosektoria i postegpowanie ze zwlokami.

Chtodnia szpitalna w prosektorium dysponuje 9 migjscami. Chtodnia wyposazona jest
w termometr. Stan sanitarno-techniczny prosektorium i chtodni szpitalnej dobry. Stan
sanitarno-techniczny pomieszczen administracyjno — socjalnych tj. pomieszczenie biurowe,
szatnia dla pracownikdw, wezet sanitarny z ustepem natryskiem i umywalka z biezaca zimna i
ciepta woda, oraz ustep z umywalka dla 0sdb odbierajacych zwitoki rowniez oceniono jako
dobry. Awarii chtodni nie odnotowano w roku 2007. Prowadzona jest kontrola temperatury
przechowywania zwiok. Ponadto w pomieszczeniu sekcyjnym zainstalowana jest lampa
bakteriobojcza, czas pracy lampy jest dokumentowany.
W budynku zapewnione jest osobne wejscie dla personelu, a takze dla przywozonych zwiok,
rodziny zmartego i wydawania zwiok. W budynku prosektorium zapewnione jest
pomieszczenia do mycia i ubierania zwlok, oraz pomieszczenie do wydawania zwiok.
Przechowywanie zwtok 0sdb zmartych w szpitalu przed przewiezieniem do chtodni szpitalne;j
odbywa si¢ w pomieszczeniach wydzielonych na oddziatach tzw. pomieszczeniach post-
mortem. Zwtoki 0sdb zmartych przetrzymywane sa na oddziatach ok. 2 godz. nastgpnie
transportowane do prosektorium Transport zwtok na drodze oddziat — chtodnia- prosektorium
odbywa si¢ wozkami transportowymi. W prosektorium zwioki przebywaja do 48 godz. i
wydawane sa rodzinom ubrane.

3.11. Ocena dziatalnosci szpitalnych zespoldw ds. zapobiegania i zwalczania zakazen
zakladowych.

Komitet ds. zapobiegania i zwalczania zakazen zakltadowych powstal na podstawie
zarzadzenia dyrektora SP ZOZ Choszczno z dnia 6 stycznia 2005r.
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W sktad komitetu wchodza:
- lek. med. Beata Kordowska— przewodniczaca,
- mgr Stanistawa Szczykot — Naczelna Pielggniarek — zastepca,

- mgr Elzbieta Bogdanowicz — Oddziatowa Bloku Operacyjnego — cztonek,

- mgr Iwona Sobczak — Oddziatowa Szpitalnego Oddziatu Ratunkowego — cztonek,
- mgr lwona Rynkiewicz — Kierownik Laboratorium — cztonek,

- mgr Edyta Kopczynska— Oddziatowa Oddziatu Dziecigcego — cztonek,

- Beata Lewandowska— pielggniarka epidemiologiczna — cztonek.

W roku 2007 zorganizowano nastgpujace szkolenia dla personelu zwiazane ze zwalczaniem
zakazen zaktadowych:
1) styczen 2007:

a) postgpowanie z pacjentem zakazonym,

b) prawidtowe wykonywanie procedur,

) prawidiowe postepowanie po ekspozycjyjne,

d) potrzeba stosowania srodkéw ochrony osobiste,

€) zapobieganie zakazeniom naczyniowym i uktadu moczowego:

(uczestnicy -13 0sdb personelu sredniego)
- lekarze oddziatu chirurgicznego — 5 osdb
- lekarze oddziatu dzieciecego — 5 0sob,
f) szkolenie z pokazem sprzetu jednorazowego uzytku — 13 0sb,
2) marzec 2007r:

a) plan dezynfekcji szpitala

b) wiasciwy dobor srodkow dezynfekcyjnych,

c)prawidiowe zasady postepowania dotyczace rejestracji i zgtaszalnosci chordb
zakaznych (uczestnicy -5 0sdb z oddziatu potozniczego)

3) kwiecien 2007r:
a) prawidiowe mycie i dezynfekcja rak
b) prawidtowe postgpowanie w zwiazku z zapobieganiem zatruciom pokarmowym
(uczestnicy personel kuchni — 7 osob)

c) plan mycia i dezynfekcji oraz dobdr srodkéw dezynfekcyjnych

('uczestnicy -szpitalny oddziat ratunkowy 6 0sob,
4) maj 2007r:

a) sytuacja epidemiologiczna w oddziale noworodkowym,

b) wprowadzenie wzmozonego nadzoru nad przestrzeganiem procedur dot. higieny
osobistej personelu

C) pobieranie wymazdw czystosciowych w ramach kontroli wewnetrznej— 6 osb,
d) higiena szpitalna i prawidtowe mycie i dezynfekcjarak (uczestnicy 39 0sdb personelu z
oddziatu potozniczego, dziecigcego, noworodkowego i ginekologicznego)
5)sierpien 2007r :

a) podjecie czynnosci w zwiazku z podejrzeniem ogniska epidemicznego w oddziale
OloM,

b) analiza wdrozonego postgpowania p/epidemicznego,

C) postgpowanie p/epidemiczne w przypadku stwierdzenia MRSA,

d) zapobieganie zakazeniom szpitalnym,(uczestnicy 30 0sbb z oddziatu chirurgicznego i

OIOM)
6) pazdziernik 2007r:

a) zasady postepowania p/epidemicznego z uwzglednieniem prawidtowych zasad izolacji,
wzmozonego hadzoru mycia i dezynfekcji poszczegllnych stref higienicznych
(uczestnicy 10 osob)

b) wygaszanie ogniska epidemicznego MRSA,
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¢) wymazy kontrolne (uczestnicy 7 0osbb oddziat OIOM i chirurgiczny ),
d) zmiany zwigzane z nowymi przepisami dot. odpadow,
7) listopad 2007r:
a) przypomnienie zasad higieny szpitalngl jako podstawowego sposobu ograniczania
ogniw i zrodet zakazenia(uczestnicy 6 osob z oddziatu rehabilitacji i chirurgii).

V. CHARAKTERYSTYKA STANU SANITARNEGO ZAKEADOW
PRODUKCJI | OBROTU ZYWNOSCIA ORAZ NADZORU NAD
TRANSPORTEM ZYWNOSCI | PRZEDMIOTAMI UZYTKU.

4.1. Ogblna charakterystyka.

W 2007 r. zewidencjonowano 604 obiekty bedace pod nadzorem pionu Higieny
Zywnosci, Zywienia i Przedmiotéw Uzytku. Skontrolowano 311 zaktadéw, w tym 7 obrotu
kosmetykami.

Przeprowadzono 565 kontroli sanitarnych w obiektach produkcji i obrotu zywnoscia,
zywienia zbiorowego, srodkOw transportu oraz miejscach obrotu materiatami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia, w tym 51 interwencyjnych. Kontrole
interwencyjne byty przeprowadzane w zwiazku ze zgtoszeniami w systemie RASFF, RAPEX
oraz na pismaklientéw.
W sklepach obrotu kosmetykami przeprowadzono 18 kontroli i kontroli sprawdzajacych.
Przeprowadzono réwniez 8 kontroli srodkéw transportu zywnosci. Dostawcy zywnos¢ do
obiektow dowoza dostosowanymi, posiadajacymi opinie sanitarna srodkami transportu.
Zatwierdzono 109 obiektow, ktére powstaty w wyniku zmiany podmiotu gospodarczego,
uregulowania stosunkéw prawnych przez podmioty juz dziatajace oraz nowo powstate
placowki.
Na podstawie arkuszy oceny stanu sanitarnego oceniono 100 obiektéw, z ktérych 16 byto
niezgodnych z wymaganiami.
Obiekty oceniono jako niezgodne z wymaganiami ze wzgledu na nastgpujace uchybienia
- personel nie posiadat aktualnych ksiazeczek zdrowia dla celéw sanitarno-

epidemiologicznych;

nieprawidtowe przechowywanie nietrwatej zywnosci;

wprowadzanie artykutdbw spozywczych niewtasciwej jakosci zdrowotne;

obecnos¢ szkodnikdw.

W 29 zaktadach byly wdrozone zasady GHP(dobra praktyka higieniczna)/GMP(dobra
praktyka produkcyjna),natomiast w pozostatych byty w trakcie wdrazania.
Wdrozone zasady systemu HACCP (system analizy zagrozen i krytycznych punktow
kontroli) stwierdzono w 10 placowkach.
W zwiazku z naruszeniem wymagan higieniczno- sanitarnych wydano 217 decyzji
admlnlstracyj nych, w tym:

5 zakazujacych wprowadzenia produktu do obrotu;

23 prolongujacych terminy wykonania natozonych obowiazkow;

19 zatwierdzajacych warunkowo zaktad;

wydano réwniez 2 decyzje administracyjne w obiektach obrotu kosmetykami;
- 168 decyzji administracyjnych na poprawe stanu sanitarno-technicznego obiektow.
- doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarnego powierzchni scian, sufitow i poditég
- opracowania i wdrozenia instrukcji i procedur dobrej praktyki higienicznej;
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- posiadania dokumentow $wiadczacych, ze uzywana woda odpowiada wymaganiom
okreslonym w przepisach o zbiorowym zaopatrzeniu w wodg;

- rejestrowania dostawcow;

- uaktualnienia ksiazeczek zdrowia do celéw sanitarno- epidemiologicznych;

- wycofania z obrotu handlowego zepsute i/lub przeterminowanej zywnosci;

- przeprowadzenia zabiegow dezynsekcji, deratyzacji i dezynfekcji;

- zapewnienia prawidtowych warunkdw przechowywania zywnosci, w tym nietrwatej
mikrobiologicznie;

- zorganizowania prawidtowych stanowisk do myciarak;

- zapewnienia wtasciwego oswietleniaw pomieszczeniach;

- zabezpieczenia pieczywa i wyrobow ciastkarskich przed zanieczyszczeniami;

- zorganizowania prawidiowego stanowiska do mycia sprzg¢tu pomocniczego;

- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarnego wnetrz urzadzen chtodniczych;

- zorganizowania prawidtowych warunkdéw przechowywania odziezy personelu;

- wydzielenia migjsca do przechowywania sprzetu porzadkowego;

- zorganizowania prawidtowego stanowiska do rozwazania srodkdéw spozywczych;

- zabezpieczenia obiektow przed szkodnikami;

- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarnego powierzchni potek, szafek.

Ponadto za czynnosci kontrolne w wyniku ktérych stwierdzono nieprawidtowosci
wystawiono 394 decyzje finansowe nataczna kwoteg 1827,50 zt.

Prolongowano terminy wykonania obowiazkow, ktore dotyczyty :
utwardzenia nawierzchni terenu;
wykonania zaokraglonych potaczen $cian z podtoga;
doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarnego scian, sufitow i podtég.

Terminy prolongowano ze wzgledu na brak srodkéw finansowych oraz deklaracje
przeprowadzenia remontow kapitalnych. Przediuzenie decyzji bylo uwarunkowane
wykonaniem obowiazkow o mniejszym naktadzie finansowym.

W 2007r. uznano za wykonane obowiazki zawarte w 108 decyzjach administracyjnych.
Wszczeto 21 postepowan egzekucyjnych.

Celem przymuszeniado wykonania obowiazkow okreslonych decyzjami administracyjnymi,
wydano 51 postanowien o natozeniu grzywny, nataczna kwotg 8.500z1.

Za biezace uchybienia stanu sanitarno-higienicznego swierdzane podczas kontroli stosowano
postepowanie mandatowe. Natozono 48 mandatow, na taczna kwote 3.480 zt. Analogicznie
do poprzednich lat ngjwigcej mandatdw natozono w sklepach spozywczych (prawie 73 %
0golngj ilosci).

Personel zaktadow karano przede wszystkim za:

- gprzedaz przeterminowanej, zepsute] lub nie oznakowane] zywnosci;
- nieprawidtowe przechowywanie zywnosci, szczegolnie szybko psujacej sie;
- brudno utrzymane pomieszczenia, urzadzenia, sprzet.

Do sadu skierowano jeden wniosek o ukaranie. Przedsighiorca dwukrotnie uniemozliwit
przeprowadzenia kontroli.

Do PWIS w Szczecinie zlozono wniosek 0 natozenie kary pienigzngl za samowolne
uruchomienie smazalni kurczaka.

Do badan laboratoryjnych pobrano 203 probki, z czego zakwestionowano 20 prébek, w tym 9
prébek zywnosci , 7 wymazow sanitarnych i 4 probki zmiotek.
Zdyskwalifikowano:
5 probek lodéw z automatu ze wzgledu na ponadnormatywne zanieczyszczenie
Enterobacteriaceae;
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2 prébki bulki tartej z uwagi na zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne;

1 prébke soli kuchennej za zawyzona zawartos¢ jodu;

1 probke pokarmowa za liczbe 1,1x10° jtk Stapylococcus aureus;

4 probki zmiotek ze wzgledu na obecnos¢ martwych lub zywych szkodnikéw zbozowo-
macznych;

7 wymazéw sanitarnych ze wzgledu na obecnos¢ gronkowca ztocistego i/lub
ponadnormatywna liczbe drobnoustrojow tlenowych mezofilnych.

W 2007 r. zanotowano jedno zbiorowe zatrucie pokarmowe ( zatruciu ulegto 6 0sdb).
Prawdopodobna przyczyna zatrucia byto wtérne zakazenie potrawy, ktdra byta podana
na obiad.

4.2. Zaklady produkujace zywnos¢.

W 2007 roku zewidencjonowano 30 obiektow produkujacych zywnos¢, w tym:
16 piekarni;
5 punktéw lodow z automatu;
4 ciastkarnie;
1 miyn;
1 wytwornie musztardy;
1 wytwornig chrupek kukurydzianych;
1 kwaszarnie;
1 przygotowalnig wstepna obrobki kurczaka oraz szasztyka.

Skontrolowano 21 obiektow. Kompleksowej ocenie wg arkuszy oceny stanu sanitarnego
poddano 10 obiektow, z ktorych 1 (kwaszarnia kapusty) zostal oceniony jako niezgodny z
wymaganiami poniewaz pracownicy nie posiadali aktualnych pracowniczych ksiazeczek
zdrowia dla cel6w sanitarno — epidemiologicznych.
W analizowanym okresie wydano 21 decyzji administracyjnych, z czego 18 dotyczyto
poprawy warunkéw sanitarno- technicznych majacych na celu zwickszenie bezpieczenstwa
produkowanej zywnosci. Decyzje najczesciej zobowiazywaty do:

okazania aktualnych pracowniczych ksiazeczek zdrowia dla celow sanitarno —

epidemiologicznych;

zabezpieczenia obiektu przed dostepem szkodnikow;

prowadzenia udokumentowanego monitoringu temperatur;

wiasciwego usuwania odpadow satych;

doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno — technicznego powierzchni scian, sufitow,

podtég w pomieszczeniach produkcyjnych;

opracowaniai wdrozenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej;

przeprowadzenia skutecznych zabiegdw dezynfekcji w pomieszczeniach zaktadu,

zorganizowania wiasciwych warunkdéw przechowywania sprzetu produkcyjnego;

rejestrowania przebiegu procesdow produkcyjnych.

W tef grupie zaktaddw wyegzekwowano obowiazki natozone osmioma decyzjami
administracyjnymi. Poprawe uzyskano w zakresie:
- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarno — technicznego powierzchnie podtdg, scian,
sufitdéw i drzwi;
- uaktualnienia pracowniczych ksiazeczek zdrowia;
- doposazenia punktéw swietlnych w ostony;
- zorganizowania prawidtowego usuwania odpadow;
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- doposazenia urzadzen chtodniczych w termometry oraz prowadzenia zapisdw z
monitoringu temperatur

- opracowania i wdrozenia petnego zakresu instrukcji i procedur dobrej praktyki
higienicznegj;

- wykonania zaokraglonych potaczen scian z poditoga.

W 2 obiektach z tej grupy (punkt lodéw z automatow oraz piekarnia) prolongowano terminy
wykonania obowiazkéw dotyczacych zaokraglonych potaczen scian z podtoga, utwardzenia
nawierzchni terenu oraz przeprowadzenia kapitalnego remontu. Przediuzenie bylto
spowodowane tym, ze wiasciciele obiektow nie posiadali wystarczajacej ilosci srodkéw
finansowych na wykonanie powyzszych obowiazkdw.

Ze wzgledu na niezachowanie wiasciwego biezacego stanu sanitarnego w2 piekarniach

natozono 2 mandaty karne nataczna kwote 200 zt. Pracownicy zostali ukarani za:
nieprzestrzeganie czystosci wnetrza pieca;
nieprawidiowe wychtadzanie pieczywa oraz pozostawianie foremek w przypadkowych
miejscach.

W pozostatych obiektach z tej grupy nie stwierdzono naruszen biezacego stanu sanitarnego.

Celem przymuszenia wykonania obowiazkow zawartych w decyzjach administracyjnych,
wszczeto 1 postgpowanie egzekucyjne w administracji oraz wydano 1 postanowienie o
natozeniu grzywny na kwotg 100zt.

Do badan laboratoryjnych z grupy punktow automatéw do lodéw pobrano z trzech partii
prébki lodow z automatu, ktore zbadano pod wzgledem zanieczyszczen mikrobiologicznych.
Badania wykazaly ponadnormatywna liczbe bakterii z rodzaju Enterobacteriacea w
koncowym etapie procesu produkcji jednej partii lodow (5 probek).

Do badan laboratoryjnych z piekarni pobrano 11 probek zywnosciowych (makai butka tarta)
oraz 12 probek zmiotek. Ze wzgledu na obecnos¢ martwych lub zywych szkodnikéw
zbozowo-macznych zdyskwalifikowano probke butki tartej oraz 4 prébki zmiotek. Producent
zniszczyt zdyskwalifikowana partie butki tarte). Wydano decyzje zobowiazujace do
przeprowadzenia skutecznej dezynsekcji w pomieszczeniach piekarni. Ponownie pobrane
probki do badan laboratoryjnych wykazaty, ze w piekarniach przeprowadzono skuteczne
dezynsekcje.

Z ciastkarni do analizy laboratoryjnej pobrano 5 prébek ciasta z kremem nie poddanym
obrobce termiczngj. Pod wzgledem mikrobiologicznym probki nie ulegty zakwestionowaniul.
Z mtyna do badan laboratoryjnych pobrano 1 probke ziarna pszenicy w kierunku zawartosci
pestycydow. Probka nie ulegta zakwestionowaniu.

4.3. Zak¥ady zywienia zbiorowego otwartego.

W tej grupie zewidencjonowano 18 zaktaddw zywienia zbiorowego typu otwartego.
W 2007r. skontrolowano 15 obiektow z te grupy, przeprowadzajac w nich 28 kontroli
sanitarnych, w tym 1 kontrolg interwencyjna, zwiazana z pismem klienta dotyczacym
zanieczyszczenia galarety drobiowej owadami.
Za uchybienia biezacego stanu sanitarno-higienicznego natozono 3 mandaty karne na taczna
kwote 180 zt. Personel ukarano za:
- brudno utrzymane urzadzenia chtodnicze, sprzgt produkcyjny oraz pomieszczenia;
- 0becnos¢ owaddw w pomieszczeniu baru.
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W skontrolowanych 15 obiektach, 3 poddano kompleksowej ocenie. Jeden obiekt zostat
zdyskwalifikowany - w barze personel nie posiadal aktualnych pracowniczych ksiazeczek
zdrOW|a, ponadto kontrola wykazata, ze poprawie wymagaja:

stan techniczny zaktadu, w tym sciany, podiogi, okna;

powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji;

urzadzenia do czyszczenia sprzetu produkcyjnego;

magazynowanie | segregacja zywnosci;

opracowanie i wdrozenie instrukcji dobrej praktyki higienicznej;

przechowywanie dokumentacji umozliwigjacej zidentyfikowanie dostawcy zywnosci.

W zwiazku ze stwierdzonymi usterkami w 2007r. w tej grupie obiektéw wydano 13 decyzji
administracyjnych dotyczacych poprawy stanu sanitarno — technicznego zaktadow.

Uznano za wykonane obowiazki zawarte w 6 decyzjach administracyjnych. Zostaty

wykonane nastgpujace obowiazki:

- pomieszczenia zaktadu zabezpieczono przed szkodnikami oraz przeprowadzono
dezynsekcje;

- uaktualniono ksiazeczki zdrowia personelu.

Na wniosek wiasciciela jednego z obiektow, ze wzgledu na planowana reorganizacje i
przebudowe pomieszczen zaktadu, prolongowano wykonanie obowiazku dotyczacego
zorganizowania wiasciwych warunkéw do mycia surowcow.

Dwie placowki posiadaja wdrozone zasady GHP/GMP oraz dwie wdrozony system HACCP.

Za przeprowadzone czynnosci kontrolne wystawiono 21 decyzji finansowych na taczna kwote
1.106 zt.

Celem przymuszenia wykonania obowiazkOw wszczeto 3 postgpowania egzekucyjne i
wydano 9 postanowien 0 natozeniu grzywny na kwotg 2.000 zt.

Do badan laboratoryjnych z tej grupy zaktadow nie pobierano prébek zywnosci. Natomiast
pobrano 6 prébek sanitarnych - wymazow ze sprzetu produkcyjnego, naczyn stotowych i rak
personelu kuchni. Analizawykazata, ze naczynia, Sprzet i rece sa dostatecznie czyste.

4.4. Zaktady male gastronomii.

W 2007 r. zewidencjonowano 76 zaktadow malej gastronomii, z ktérych 30

skontrolowano.

Przeprowadzono 43 kontrole sanitarne, w tym jedna w zwiazku z pismem klienta. Biezacy
stan sanitarny byt zachowany, w zwiazku z czym nie naktadano mandatow karnych.
Kompleksowej ocenie poddano 5 zaktaddw, z ktorych zadnego nieoceniono jako
niezgodnego z wymaganiami.

Dwie placowki posiadaja wdrozone zasady GHP/GMP.
W skontrolowanych zaktadach nie wdrozono systemu HACCP.

Podczas kontroli nieprawidtowosci stwierdzano w zakresie:

- braku opracowania i wdrozenia instrukcji, procedur dobrej praktyki higienicznej i zasad

systemu HACCP;

- niewlasciwego stanu technicznego zaktaddw, w tym scian, podtdg;

- braku rejestracji przebiegu procesow produkcyjnych;

- braku wiasciwej ochrony zaktaddw przed szkodnikami;

- braku prawidtowych warunkéw do myciarak;

21



- nie zapewnienia wiasciwych warunkOw magazynowania i segregacji zywnosci.
Celem poprawy stanu sanitarno — technicznego zaktaddw wydano 9 decyzji
administracyjnych, w tym jedna decyzje zobowiazujaca do wycofania z obrotu handlowego
nie oznakowanych w jezyku polskim wyrobow cukierniczych.
W 2007r. wyegzekwowano obowiazki zawarte w 6 decyzjach administracyjnych. Uzyskano
poprawe; w zakresie:
opracowania instrukcji dobrej praktyki higienicznej i procedury zabezpieczania |
wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajacych wymaganiom jakosci
zdrowotnej;
zaopatrzenia umywalek w biezaca wodg ciepta;
prawidiowego oswietlenia pomieszczen.

Za przeprowadzone czynnosci kontrolne wystawiono 32 decyzje finansowe na taczna kwote
1.204 zt.

Do PWIS w Szczecinie zlozono wniosek 0 natozenie kary pienigznel za samowolne
uruchomienie smazalni kurczaka, wydano rowniez decyzje zakazujaca prowadzenia
dziatalnosci ze wzgledu na stwierdzenie razacych zaniedban stanu sanitarno — technicznego
w/w obiektu.

W celu przymuszenia wykonania obowiazkow wszczeto postepowanie egzekucyjne i
natozono grzywng na kwote 100 ztotych.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.

4.5. Zaklady zywienia zbiorowego typu zamkniegtego.

W 2007 r. zewidencjonowano 31 zaktaddéw zywienia zbiorowego zamknigtego. W grupie tej
zna; jduje si¢:
9 stotowek szkolnych;

- 7 stotowek przedszkolnych;

-1 stotéwka w domu wczasowym;

- kuchnia gtéwna i kuchenka niemowlg¢caw szpitalu;

- blok zywieniaw domu opieki spoteczne;

- stotowka internacka;

- 2 stotowki w zaktadach specjalnych i wychowawczych;

- 3 stotowki w osrodkach wspierania rodziny;

- stotdéwka , zielonegj szkoty”;

- stotéwka w zaktadzie karnym;

- punkt wydawania positkow Caritas;

- stotdwka osrodka ,,RAZEM”;

stotéwka pensjonatu.

21 zaktadow poddano kontroli, przeprowadzajac w nich 43 kontrole sanitarne.
Przeprowadzono jedna kontrolg interwencyjna w stotdwce oddzialu zewngtrznego aresztu
sledczego. Kontrola wykazata nie potwierdzita uchybien zawartych w pismie osadzonego.
Biezacy stan sanitarny nie byt zachowany w jednym zaktadzie. Trzy osoby ukarano
mandatami karnymi na kwot¢ 370 zt. Mandaty nalozono za niewdrozenie kontroli
wewngtrznej, brudne naczynia stotlowe oraz niezachowanie czystosci przy produkcji potraw.
Wg obowiazujacych arkuszy w 12 zaktadach przeprowadzono kontrole kompleksowe. Za
obecnos¢ szkodnikow w pomieszczeniach zdyskwalifikowano 2 stotdéwki. Z ocenionych
obiektow 4 uznano, ze posiadaja wdrozone zasady GHP/GMP, a 2 miaty wdrozony system
HACCP.
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NaJCZe;stszyml nieprawidtowosciami stwierdzanymi podczas kontroli byty:
nieprawidtowe przechowywanie odpadow;
nieprawidtowy stan techniczny zaktaddw, w tym sciany i sufity;
nie przechowywanie dokumentacji umozliwigjacej zidentyfikowanie dostawcy zywnosci;
brak wiasciwej ochrony zaktaddw przed szkodnikami;
zniszczone powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji;
nieprawidiowo urzadzone stanowisko do czyszczenia sprzetu produkcyjnego;
niewlasciwe magazynowanie i segregacja zywnosci;
nie pobieranie i przechowywanie prébek zywnosci.

W 2007 r. w grupie zaktadéw zywienia zbiorowego typu zamknigtego wydano 11 decyzji

administracyjnych dotyczacych poprawy warunkOw sanitarnych oraz celem zwigkszenia

bezpieczenstwa produkowanych positkéw. Obowiazki zawarte w decyzjach dotyczyty :

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno-technicznego powierzchni $cian i
sufitow;

- rejestrowania przebiegu procesdéw produkcyjnych;

- opracowania we wiasciwy sposob instrukcji dobrej praktyki higienicznej i procedury
zabezpieczania i wycofywania z obrotu partii zywnosci nieodpowiadajacych wymaganiom

- jakosci zdrowotnej;

- zapewnienia wiasciwych warunkow postepowania z odpadami kuchennymi.

Ponadto prolongowano termin wykonania okreslony w 2 decyzjach administracyjnych.
Przedtuzenie dotyczyto wykonania zaokraglonych potaczen $cian z podtoga oraz opracowania
instrukcji dobrej praktyki higieniczne.

Zobowiazani wykonali obowiazki w zakresie:
- prawidtowych powierzchni podtdg, scian i sufitdw oraz zaokraglonych potaczen scian z
podioga;
opracowania instrukgji i procedur dobrej praktyki higienicznej;
dokumentacji przebiegu procesdw produkcyjnych oraz przechowywania zywnosci
nietrwate] mikrobiologicznie;
wiasciwych warunkéw myciarak personelu;
zabezpieczenia zaktadow przed dostepem szkodnikow;
przeprowadzenia zabiegbw dezynsekcji i dezynfekcii.

Celem przymuszenia wykonania obowiazku wydano postanowienie o natozeniu grzywny na
kwote 100 ztotych.

W 2zwiazku z podejrzeniem wystapienia zatrucia pokarmowego do analizy laboratoryjnej
pobrano 7 prébek pokarmowych, z ktérych w jednej stwierdzono zanieczyszczenie
Stapylococcus aureus.

Ponadto pobrano 28 prébek sanitarnych, z ktérych 7 zakwestionowano ze wzgledu na
obecnos¢ Stapylococcus aureus.

4.6. Zak¥ady obrotu zywnoscig.

w tEJ grupie zewidencjonowano:
284 sklepy spozywcze,
- 11 kioskow spozywczych;
- 17 magazynow hurtowych;
- targowisko;
- 6 obiektow z grupy obiektéw ruchomych i tymczasowych;
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- 41 innych obiektéw obrotu zywnoscia (punkty sprzedazy artykutdbw spozywczych na
stacjach paliw, w placéwkach urzedéw pocztowych, kioskach typu ,,Ruch”, itp.).

W 2007r. skontrolowano 202 obiekty przeprowadzajac w nich 389 kontroli sanitarnych.

Przeprowadzono Klasyfikacj¢ 70 obiektéw, z ktérych 12 oceniono jako niezgodne z
wymaganiami. Przyczyna niezgodnosci byty nastepujace uchybienia
przechowywanie nietrwatej zywnosci poza urzadzeniami chtodniczymi;
oferowanie do sprzedazy artykutdw spozywczych niewtasciwej jakosci zdrowotnej;
personel posiadat nieaktualne ksiazeczki zdrowia dla celéow sanitarno -
epidemiologicznych.

Za uchybienia natury biezacej naktadano mandaty. Ukarano 39 osob nataczna kwote 2.680zt.
Mandaty naktadano przede wszystkim za:

- oferowanie do sprzedazy zepsutej, przeterminowanej zywnosci;

- nieprawidtowe przechowywanie zywnosci szybko psujacej si¢ oraz brak segregacji;

- brudno utrzymane urzadzenia, sprzet, pomieszczenia.

Wobec wiasciciela jednego ze sklepow spozywczych do sadu skierowano jeden wniosek o
ukaranie, w zwiazku z dwukrotnym udaremnieniem przedstawicielom PPIS w Choszcznie
przeprowadzenia kontroli w obiekcie.
W 2007r. celem poprawy warunkéw sanitarno — technicznych wydanych zostato 131 decyzji
administracyjnych.
DecyZJe zobowiazywaty do:
- opracowania i wdrozenia instrukcji i procedur dobrej praktyki higienicznej ;
- doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarnego powierzchni scian, sufitéw i podiag;
- okreslonym w przepisach o zbiorowym zaopatrzeniu w wodg;
- rejestrowania dostawcow;
- prowadzenia zapisdbw z monitoringu temperatur przechowywanej zywnosci oraz
wyposazeniaw termometry urzadzen chtodniczych;
- wycofania z obrotu handlowego zepsutej i/lub przeterminowanej zywnosci;
- zorganizowania prawidtowych stanowisk do mycia rak personelu;
- zapewnienia wlasciwego oswietleniaw pomieszczeniach;
- zabezpieczenia pieczywa i wyrobow ciastkarskich przed zanieczyszczeniami;
- zorganizowania prawidiowego stanowiska do mycia sprz¢tu pomocniczego;
- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarnego wretrz urzadzen chtodniczych;
- uaktualnienia ksiazeczek zdrowia do celéw sanitarno - epidemiologicznych;
- przeprowadzenia zabiegow dezynsekcji, deratyzacji;
- zapewnienia prawidtowych warunkOéw przechowywania zywnosci, w tym nietrwate]
mikrobiologicznie;
- zorganizowania prawidtowego stanowiska do rozwazania srodkOw spozywczych;
- wydzielenia miejsca do przechowywania sprzegtu porzadkowego;
- zorganizowania prawidtowych warunkéw przechowywania odziezy personelu;
- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarnego powierzchni potek, szafek;
- zabezpieczenia obiektow przed szkodnikami.

Ze wzgledu na razace naruszenia stanu sanitarno — technicznego wydano rowniez decyzje
administracyjne:
zakazujace wprowadzania do obrotu miesa i produktow rozwazanych w 2 sklepach
spozywczych;
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zakazujaca wprowadzania do obrotu srodkow spozywczych w placdwce urzedu
pocztowego;
zakazujaca sprzedazy srodkow spozywczych w punkcie handlu obwoznego.

W 2007r. na wniosek wiascicieli obiektow prolongowano terminy wykonania obowiazkow
zawartych w 19 decyzjach administracyjnych. Powodem wystapienia o prolongate byt przede
wszystkim brak srodkéw finansowych na wykonanie obowiazkow. Warunkiem przedituzania
termindw bylo czgsciowe wykonanie priorytetowych obowiazkéw. Przediuzano terminy
wykonania m.in.:

doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarno — technicznego powierzchni scian, sufitow,

potek;

zapewnienia prawidtowego oswietlenia pomieszczen zaktadu;

zapewnienia krytego odprowadzenia sciekdw;

zorganizowania wiasciwych warunkéw do mycia rak.

W 2007r. wyegzekwowano obowiazki zawarte w 66 decyzjach Wyegzekwowane obowiazki
dotyczyly przede wszystkim:
doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno-technicznego scian, sufitéw, podtog;
prowadzenia zapisdw z monitoringu temperatur przechowywanej zywnosci;
utwardzenie nawierzchni targowiska miejskiego;
doprowadzenia biezacej cieptej wody do umywalek do myciarak na placu targowym;
opracowaniai wdrozenia instrukcji i procedur dobrej praktyki higienicznej;
przechowywania dokumentacji umozliwigjacej identyfikacje dostawcy zywnosci.

Ponadto w sklepach spozywczych wyegzekwowano obowiazki, ktorym wykonaniu nadano
rygor natychmiastowy, tj. przeprowadzenie dezynsekcji, deratyzacji oraz wycofania z obrotu
przeterminowanej zywnosci.

Za przeprowadzone czynnosci kontrolne wystosowano 274 decyzji finansowych, na taczna
kwote 12.451,60 z1.

Wszczeto 18 postepowan egzekucyjnych.

W celu przymuszenia wykonania obowiazkdéw okreslonych decyzjami, wystawiono 39
postanowien 0 natozeniu grzywny nataczna kwote 6.200 zt.

Do analizy laboratoryjnej pobrano 103 probek zywnosci, z ktorych 2 zdyskwalifikowano.
Butke tarta zakwestionowano z uwagi na zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne, a ol
kuchenna za zawyzona zawartos¢ jodu. Produkty zostaty wycofane z obrotu.

Do badan laboratoryjnych pobrano 6 wymazdw sanitarnych ze sprzetu pomocniczego oraz z
rak personelu. W 5 prébkach stwierdzono zawyzona ilos¢ drobnoustrojéw wskaznikowych.

4.7. Transport zywnosci.

W ewidencji w 2007r. znajdowaly si¢ 72 srodki transportu. Skontrolowano 8
pojazdow, przeprowadzajac w nich 8 kontroli sanitarnych. Przede wszystkim byty to kontrole
zwiagzane z dopuszczeniem samochoddw do przewozu zywnosci. Wydano 8 zezwolen na
przewozenie zywnosci. Podczas jednej z kontroli samochodu dostarczajacego do sklepu
pieczywo, kierowcg pojazdu ukarano mandatem karnym w kwocie 50 zt. za niehigieniczna
dostawe pieczywa. Wydano 3 decyzje administracyjne, ktére dotyczyly warunkowego
dopuszczenia srodka transportu do przewozu zywnosci. Wystawiono 2 decyzje finansowe na
kwotg 42 zt. W stosunku do tej grupy obiektéw nie toczy si¢ postgpowanie egzekucyjne.
Whioskéw do sadu nie kierowano.
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4.8. Jakosé¢ zdrowotna krajowych i importowanych srodkow spozywczych, przedmiotow
uzytku oraz badania sanitarne wykonane w roku 2007.

W 2007r do badan laboratoryjnych pobrano 203 prébki, w tym:
Zywnosci -147,;
sanitarnych - 52;
materiatdw do kontaktu z zywnoscia - 2;
kosmetykow - 2.

Z pobranych probek 20 byto zakwestionowanych, w tym 9 probek zywnosci i 11 sanitarnych.
Zdyskwal ifikowano:
5 prébek lodow z automatu ze wzglgdu na ponadnormatywne zanieczyszczenie
Enterobacteriaceae;
2 prébki buiki tartej z uwagi na zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne;
1 prébke soli kuchennej za zawyzona zawartos¢ jodu;
1 probke pokarmowa za liczbe 1,1x10° jtk Stapylococcus aureus;
4 probki zmiotek ze wzgledu na obecnos¢ martwych lub zywych szkodnikéw zbozowo-
macznych;
7 wymazdw sanitarnych ze wzgledu na obecnos¢ gronkowca ztocistego i/lub
ponadnormatywna liczbe drobnoustrojow tlenowych mezofilnych.

Z ogolngj ilosci pobranych probek 10 prébek pochodzito z produktéw importowanych z
krajow z poza Unii Europejskigj. Byty to:
Suszone OWoce;
© przyprawy;
- ryby — mintaj mrozony;
- ananasy w puszce.

4.9. Jakos¢ zdrowotna krajowych srodkow spozywczych.

W 2007r. do badan laboratoryjnych pobrano 132 krajowych probek srodkéw
SpOZywczych z czego 8 zogtato zdyskwalifikowanych. Byto to:
5 prébek lodow z automatu ze wzglgdu na ponadnormatywne zanieczyszczenie
- Enterobacteriaceas;
- 2 prébki butki tartej z uwagi na zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne;
-1 probke soli kuchennej ze wzgledu na zawyzona zawartos¢ jodul.

W kierunku obecnosci pozostatosci srodkow ochrony roslin (pestycydow) zbadano:
- probke ziarna pszenicy;
- sok jabtkowy.

Zywnoéé badano na obecnos¢ metali szkodliwych dla zdrowia. Analizie laboratoryjnej
poddano

srodki specjalnego przeznaczenia zywieniowego dla dzieci i niemowlat;

warzywa i przetwory warzywne,

kaszg gryczana;

mleko zaggszczone niestodzone;

konserwy rybne;

Migso.
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Do badan w kierunku zanieczyszczen mikrobiologicznych pobierano:
- naturalne wody zrodlane nie gazowane;

mleko i przetwory mleczne;

drobiowe przetwory migsne;

lody z automatu oraz lody bez udziatu mleka (tradycyjne);

pierogi z migsem;

ciasta z kremem poddanym i nie poddanym obrébce termicznej;

jaja

margaryny;

kapuste kiszona.

W zwiazku z podejrzeniem wystapienia zatrucia pokarmowego do badan w kierunku
zanieczyszczen mikrobiologicznych pobrano réwniez:
- probki pokarmowe (ryz, twarozek ze smietana, potrawka z kurczaka, zupa ogorkowa);
- probki zywnosciowe (ryz gotowany mrozony, jogutek o smaku truskawkowym).

W kierunku zawartosci azotandéw do badan pobrano:
ser edamski;
salata swieza;
kleik ryzowy.

Do badan okreslajacych zawartos¢ substancji dodatkowych pobrano:
przetwory migsne;
przetwory rybne;
koncentrat grzybowy;
majonez oraz musztardg.

W kierunku zawartosci mikotoksyn badaniom poddano:
przetwory zbozowe specjalnego przeznaczenia zywieniowego;
make pszenna chlebowa typ 750 oraz make zytnia.

Pojedyncze srodki spozywcze pobierano w celu zbadania obecnosci i zawartosci:

- organizméw zmodyfikowanych genetycznie (konserwy migsne);

- jodu w soli (sol spozywcza);

- obecnosci szkodnikOw biologicznych i ich pozostatosci oraz zaplesnienia (butka tarta);
- Zzanieczyszczen organicznych (nie gazowana woda zrodlana niskomineralizowana);

- wielopierscieniowych weglowodoréw aromatycznych (olegj uniwersalny).

4.10. Jakosé¢ zdrowotna importowanych srodkow spozywczych.

Do badan laboratoryjnych pobierano prébki zywnosci pochodzacej z innych niz

Polska krajow Unii Europejskigj (Wtochy, Wegry, Grecja). Byty to:

- winogron i nektarynki pobrane w celu okreslenia pozostatosci srodkow ochrony roslin
(pestycydy);

- kukurydza konserwowa pobrana w celu okreslenia obecnosci organizmdéw genetycznie
zmodyfikowanych;

- brzoskwinie w syropie zbadane w kierunku okreslenia zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowig;

- ryz oceniano na obecnos¢ zanieczyszczen biologicznych, w tym szkodnikéw i ich
pozostatosci oraz zaplesnienia.
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Wszystkie pobrane $rodki spozywcze pod wzgledem badanych parametrow nie byty
zakwestionowane,

Z ogolngj ilosci 147 prébek srodkéw spozywcezych 10 probek pochodzito z importu z krajéw

z poza Unii Europejskigj. Byto to:

- 5 probek suszonych owocdéw — rodzynki suttanskie, ktére pochodzity z Iranu. Rodzynki
zostaty pobrane celem okreslenia zanieczyszczen mikrobiologicznych (Salmonella). W
zakresie zbadanego parametru probki nie zostaty zdyskwalifikowane;

- 2 prébki przypraw — chilli (pochodzenie Indi€) oraz papryka ostra mielona (pochodzenie
RPA). Prébki zostaty zbadane celem okreslania poziomu zawartosci substancji
dodatkowych (barwnika Sudan 1-1V, para Red) oraz celem okreslenia zanieczyszczen
fizycznych. Pod wzglgdem zbadanych parametréw prébki nie uleglty zakwestionowaniu;

- 2 probki ryb — mintaj mrozony pochodzacy z Chin. Prébke pobrano celem okreslenia
substancji dodatkowych (fosforanéw). Prébka nie ulegta zakwestionowaniu;

- 1 prébka ananasow w puszce pochodzacych z Tajlandii pobrano celem okreslenia
zawartosci metali szkodliwych dla zdrowia. Prébka nie ulegta zakwestionowaniu.

4.11. Jakosé¢ zdrowotna przedmiotow uzytku (materialy i wyroby do kontaktu z
Zywnoscig oraz kosmetyki).

W ramach urzedowej kontroli zywnosci z grupy materialdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia do badan laboratoryjnych pobrano 2 probki.
Byty to:
- foliado zywnosci samoprzylegajaca,
- torebki do pakowania zywnosci typu HDPE.

W ramach przeprowadzonych badan w zakresie migracji globalnej i badan organoleptycznych
probki nie byly zakwestionowane. Pobrane prébki poddane zostaly rowniez ocenie
znakowania. W zwiazku z brakiem oznakowania opakowania jednostkowego i zbiorczego
prébki folii samoprzylegajacej do zywnosci wszczgto postepowanie zgodnie z posiadanymi
kompetencjami (informacj¢ przekazano do terenowo wiasciwego Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego).

Z grupy kosmetykow zgodnie z planem poboru prébek do badan laboratoryjnych pobrano 2
prébki, celem przeprowadzenia badan chemicznych okreslgjacych zawartosci formaldehydu
oraz oceny znakowania. Byty to:

- mydto w ptynie,,JAX” Carem Soap,

- ptyn do higieny intymnej firmy Ziaja.

Pobrane probki nie zostaty zakwestionowane pod wzgledem zawartosci formaldehydu,
stwierdzono natomiast nieprawidtowosci w oznakowaniu, polegajace na braku numeru partii
na opakowaniu mydta w ptynie, o czym poinformowano terenowo wiasciwego Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego oraz Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego.

W 2zwiazku z powiadomieniem Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Szczecinie o zakwestionowaniu zabawki stanowiacej kosmetyk, tj. ,zestaw do makijazu’
importowanej z Chin i wprowadzone] do obrotu handlowego m.in. na terenie powiatu
choszczenskiego przedstawiciele PPIS w Choszcznie u odbiorcy towaru podijgli dziatania
interwencyjne wyniku czego wydano decyzje administracyjna wycofujaca z obrotu
handlowego w/w zabawke.
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4.12. Nadz6r nad kosmetykami oraz materiatami i wyrobami przeznaczonymi do
kontaktu z zywnoscia.

W 2007r. na terenie powiatu choszczenskiego nie zewidencjonowano obiektow
nalezacych do grupy wytworni kosmetykéw oraz materiatdw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Pod naszym nadzorem znajduja si¢ jednakze tylko zaktady obrotu tymi srodkami.

Kosmetyki.

W 2007r. do grupy obiektow obrotu kosmetykami zaliczono 2 hurtownie, ktore zaimuja Si¢
hurtowa sprzedaza kosmetykow, oraz 8 sklepdw wielobranzowych wprowadzajacych do
obrotu kosmetyki. Skontrolowano 7 sklepow wielobranzowych, przeprowadzajac w nich
tacznie 18 kontroli sanitarnych. Przede wszystkim byty to kontrole zwiazane ze zgtoszeniami
w ramach systemu RAPEX.

W 2007r w tej grupie sklepow wydano 1 decyzje administracyjna wycofujaca z obrotu zestaw
do makijazu w formie zabawki produkcji chinskiej, z uwagi na obecnos¢ niedozwolonegj
substancji - chromu i otowiu.

Wydano 1 decyzje umarzajaca wszczete postepowanie administracyjne, ktére dotyczyto braku
w obiekcie ksiazki kontroli sanitarnegj.

Zgodnie z planem poboru probek do badan laboratoryjnych pobrano do 2 probki
kosmetykow, ktére nie ulegty zakwestionowaniu pod wzgledem zbadanych parametréw
chemicznych.

W 2007r., w tej grupie obiektéw nie stosowano postgpowania mandatowego oraz hie

wdrozono postepowania egzekucyjnego.
Whioskow do sadu nie kierowano.

Wyroby i materiaty do kontaktu z zywnoscia.

W 2007r w ewidencji Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w Choszcznie zngjdowaly Sie:
2 hurtownie oferujace do sprzedazy jednorazowe opakowania do zywnosci. Obie
hurtownie skontrolowano, przeprowadzajac w nich 3 kontrole sanitarne;
5 sklepdw, w ktorych oferowane sa do sprzedazy opakowania do kontaktu z zywnoscia.

Wszystkie obiekty zostaly skontrolowane. Przeprowadzono w nich tacznie 8 kontroli
sanitarnych, w tym 4 kontrole interwencyjne, zwiazane z nadestanymi powiadomieniami w
ramach systemu RAPEX.

W jednej z hurtowni, wobec wiasciciela zaktadu wszczeto postepowanie administracyjne
zwiazane z brakiem w obiekcie pracowniczej ksiazeczki zdrowia i ksiazki kontroli sanitarnej.
W zwiazku z wykonaniem przez przedsigbiorce obowiazkOw wszczete postgpowanie zostato
umorzone decyzja administracyjna.

W ramach urzedowej kontroli zywnosci z tej grupy obiektow do badan laboratoryjnych
pobrano 2 probki materiatdw do kontaktu z zywnoscia. W ramach przeprowadzonych badan
w zakresie migracji globalnej i badan organoleptycznych prébki nie byty kwestionowane.
Ponadto przeprowadzano réwniez 21 kontroli w sklepach ogolnospozywczych, ktore
oferowaty na wydzielonych stoiskach opakowania do zywnosci. Sprawdzano réwniez, czy w
sprzedazy nie zngiduja Sie kwestionowane wyroby produkcji chinskiej, m.in. termosy,
talerzyki z uszkami, itp. W obu grupach obiektow nie stosowano postepowania mandatowego
oraz nie wdrozono postgpowania egzekucyjnego.

29



4.13. Warunki sprzedazy grzybdéw swiezych i przetwor 6w grzybowych.

W obrocie handlowym nie stwierdzono sprzedazy $wiezych grzybdw dzikorosnacych.
W przedmiotowym zakresie przeprowadzano kontrole na targowisku migiskim i w
placéwkach handlowych. W sklepach stwierdzono sprzedaz grzybow handlowych — pieczarek
i boczniakow.

Na terenie powiatu choszczenskiego nie prowadzi sig przetworstwa grzybdw. W
ewidencji znajduje si¢ 1 obiekt skupu grzybdw.

Z terenOw gminy Drawno i Bierzwnik skupowane sa grzyby przez obwozne punkty skupu.
Samochody przyjezdzaja z wojewddztwa wielkopolskiego i skupuja od mieszkancow wiosek
swieze grzyby dzikorosnace. Nie skontrolowano zadnego z tych punktow.

W ramach urzedowej kontroli zywnosci pobrano do badan laboraoryjnych 1 probke
koncentratu grzybowego w celu okreslenie obecnosci substancji dodatkowych. Probka nie
byta kwestionowana.

Grzyby suszone znajdowaty si¢ w obrocie handlowym w jednostkowych opakowaniach, ktére
byty prawidiowo oznakowane i posiadaly numer atestu grzyboznawcy. Najczesciel byty to
jednorodne partie podgrzybkow, borowikow.

W ramach prowadzenia kampanii informacyjne] w tutejszej Inspekcji przygotowano ulotki
dotyczace grzybow, ktére byty dostepne dla zainteresowanych w Stacji. Na ogolnodostepnej
tablicy ogtoszeniowej znajduje si¢ wykaz klasyfikatoréw i grzyboznawcow z terenu naszego
powiatu i powiatow osciennych.

W Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Choszcznie jest zatrudniona 1 osoba,
ktora posiada kwalifikacje grzyboznawcow.

4.14. Inneistotne zagadnienia.

1) W roku 2007 podejmowano wspOtprace z organami Inspekcji Weterynaryjnej w
zakresie nadzoru nad zywnoscia pochodzenia zwierzecego i nieprawidtowosci w usuwaniu
odpadéw pokonsumpcyjnych.

Powiatowemu Lekarzowi Weterynarii w Choszcznie przekazano 6 informagcji dotyczacych

nieprawidtowosci w postepowaniu z odpadami pokonsumpcyjnymi, ktére stwierdzano

podczas kontroli sanitarnych w zaktadach zywienia zbiorowego.

W ramach porozumienia z Inspekcja Weterynaryjna dokonywano wspélnych kontroli na

targowisku miejskim dotyczacych handlu migsem.

Do PPIS w Choszcznie wptynety rowniez sprawy dotyczace zagadnien:

- braku rekawiczek ochronnych dla pracownikow produkcyjnych w zaktadzie przetworstwa
krewetek;

- nielegalngj ubojni w Petczycach;

- prowadzenia nielegalnego skupu dziczyzny w Zo6twinie, gm. Drawno.

Do wiasciwych terenowo Powiatowych Lekarzy Weterynarii, nie dzialgjacych na terenie
naszego powiatu, przekazywano informacje o0 stwierdzonych podczas kontroli
nieprawidtowosciach dotyczacych niewtasciwego oznakowania wyrobdéw migsnych,
pojemnikOw transportowych.

W ramach wspOlpracy o stwierdzonych nieprawidtowosciach w zakresie bledow w
oznakowaniu $rodkéw spozywczych, wycofaniu z terenu powiatu choszczenskiego
przeterminowanych produktéw na teren osciennych powiatéw powiadomiono 12 terenowo
wiasciwych Panstwowych Powiatowych | nspektoréw Sanitarnych zngjdujacych si¢ na terenie
6 wojewodztw.

W jednym z obiektdw obrotu zywnoscia stwierdzono brak zamknigtego systemu
odprowadzania $ciekéw oraz spalanie odpadéw komunalnych. W zwiazku ze sprawa
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przekazano powyzsza informacje do wykorzystania wediug kompetencji Naczelnikowi
Wydzialu Gospodarki Komunalngj i Ochrony Srodowiska przy Urzedzie Migskim w
Choszcznie.

2) W 8 zaktadach zywienia zbiorowego zamknigtego dokonano teoretycznej oceny zywienia
ludnosci. Pod wzgledem jakosci zywienia, przeanalizowano 8 jadtospisow, z ktorych 2
oceniono jako nieprawidtowe.

Oceny dokonano w:

- bloku zywienia szpitala;

- 4 stotéwkach szkolnych;

- 3 stotdwkach przedszkolnych.

Dokonano teoretycznej oceny dekadowej jadtospisow diety podstawowej w bloku zywienia w
szpitalu.

W zestawieniach jadtospisbw nie stwierdzono btedéw zywieniowych. Zywienie byto
urozmaicone. Podawano produkty ze wszystkich szesciu grup. W positkach nie powtarzaty si¢
te same produkty, a w dekadzie nie powtarzaly si¢ te same potrawy. Positki byty
przygotowywane z zastosowaniem roznych procesdow technologicznych (przede wszystkim
gotowanie i duszeni€). Positki przewaznie uwzgledniaty rozne kolory oraz potrawy o roznej
konsystencji, dobrane pod wzglgdem smakowym.

Podstawowe positki (sniadania, obiady, kolacje) zawieraly wysokobiatkowe produkty
pochodzenia zwierzecego.  Sniadania zawieraly zupe mleczna z réznymi dodatkami
produktow zbozowych, pieczywo z mastem roslinnym i produktami bedacymi zrédtem biatka
zwierzecego oraz warzywa. Jako napoj podawano kawe z mlekiem. Obiady sktadaty sie z
zup, drugich dan i napoju. Zupy sporzadzano na wywarach z warzyw i kosci drobiowych, z
dodatkiem gtéwnego sktadnika. Drugie dania zawieraty produkty biatkowe pochodzenia
zwierzecego, produkty weglowodanowe — ziemniaki, ryz, kasza — oraz dodatki warzywne w
postaci surowej lub gotowanej. Podawano napdj syropu owocowego, herbate migtowa lub
maslanke. Na kolacje podawano pieczywo, rozne dodatki biatkowe i warzywne oraz herbate.
Takze serwowano lekkie dania ciepte. W zywieniu stosuje si¢ $ledzie, ryby wedzone i
konserwy rybne. Do sporzadzania potraw wykorzystuje si¢ kasze gryczana i jgczmienna. Nie
podaje si¢ pieczywa razowego.

W 2 stotéwkach przedszkolnych zakwestionowano jadtospisy, ze wzgledu na brak produktu
wysokobiatkowego w niektdrych sniadaniach i obiadach.

V.ZAOPATRZENIE W WODE PRZEZNACZONA DO SPOZYCIA.

5.1. Ocena stanu zaopatr zenia ludnosci w wode przeznaczong do spozycia.

Pod nadzorem znajduja si¢ facznie 82 obiekty wodne:
w miescie12: 3 wodociagi o wydajnosci < 100 m?/d,
3 wodociagi 0 wydajnosci 100- 1000 m?/d,

1 wodociag o wydajnosci wigkszej niz 1000 m?/d,
5 studni publicznych — artezyjskich;

nawsi 70 : 69 wodociagbw o wydajnosci mniejszej niz 100 m?/d,
1 wodociag 0 wydajnosci 100- 1000 nm¥/d

Przeprowadzono kontrolg jakosci wody we wszystkich obiektach bedacych pod nadzorem
PPIS w Choszcznie zaréwno w miescie jak i nawsi.
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Liczba pobranych probek wody :

- zbadanych ogbtem — 424 (w tym miasto-62; wies-362)

- nie odpowiadajacej wymaganiom — 117 ( w tym miasto-19; wies-98)

Liczba urzadzen dostarczajacych wode: ogétem 77

- odpowiadajaca wymaganiom sanitarno-technicznym — 73 (w tym miasto-6; wies-67)
- nie odpowiadajaca wymaganiom sanitarno-technicznym- 4

Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia.

Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia w zdecydowane] wigkszosci odpowiada
wymaganiom higieniczno-sanitarnym w tym zakresie (94,8%). Tylko w 4 wodociagach
stwierdzono przekroczenia parametrow chemicznych co stanowi 5,2%.

1) miasto - 1 - wodociag lokalny PZM w Drawnie, gdzie stwierdzono przekroczenia-Fe, Mn;

2) wies - 3 - wodociagi w ktorych jakos¢ wody nie odpowiadata wymogom okreslonym w
rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007r w sprawie jakosci wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi:

- wodociag w Wardyniu gm. Choszczno - przekroczenia Fe, Mn (zaopatrujacy 507 osbb),

- wodociag w Niemiensku gm. Drawno - przekroczenia Mn, (zaopatrujacy 183 osoby ),

- wodociag w Niesporowicach gm. Petczyce — przekroczenia Fe, ( zaopatrujacy154 osoby ).

Jakos¢ wody pod wzgledem mikrobiologicznym we wszystkich wodociagach na
terenie powiatu choszczenskiego wspomagata wymagania okreslone w rozporzadzeniu
Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007r w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia
przez ludzi.

Ponadto pobierano w 2007 wodg ze studni publicznych traktowanych jako awaryjne
zaopatrzenie w wodg:

- Sudnia artezyjska Drawno ul. Tylna— gdzie stwierdzono przekroczenia Fe,

- Sudnia artezyjska Drawno ul.Ogrodowa — gdzie stwierdzono przekroczenia Fe,

- Sudnia artezyjska Drawno ul.Szkolna— gdzie stwierdzono przekroczenia Fe,

- Sudnia artezyjska Drawno ul.Plac Zgody 1 — gdzie stwierdzono przekroczenia Fe,
- Sudnia artezyjska Drawno ul.Plac Zgody 2 — gdzie stwierdzono przekroczenia Fe.

TabelaNr X. Zaopatrzenie ludnosci w wodg odpowiadajaca i nieodpowiadajaca
wymaganiom wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

MIASTO WIES
Liczbaludnosci | Liczbaludnosci | Liczba ludnosci Liczba ludnosci
Produkcja | zaopatrywanej w | zaopatrywanej w | zaopatrywanej w | zaopatrywanej w

wody m’/d wode wode nie wode wode nie

odpowiadajaca | odpowiadajaca | odpowiadajaca odpowiadajaca

wymaganiom wymaganiom wymaganiom wymaganiom
<100 0 0 24.198 844
100-1.000 8.435 0 1.131 0
1.000- 16.122 0 - -
10.000
RAZEM: 24.557 0 25.329 844
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Stan sanitarno-techniczny wodociagéw.

W 2007r przeprowadzono kontrole stanu sanitarno-technicznego w 7 obiektach produkujacych
wode. W jednym obiekcie stwierdzono uchybienia dotyczace zlego stanu sanitarno—
technicznego stacji uzdatniania wody, hydroforni i urzadzen do produkcji wody,
zlokalizowanym w miejscowosci Recz. W zwiazku ze stwierdzonymi uchybieniami zostata
wydana decyzja administracyjna w 2005 roku z terminem wykonania 31.03.2006r. Kontrola
sprawdzajaca wykazata nie wykonanie natozonych obowiazkow w zwiazku z powyzszym
wystawiono upomnienie na zarzadce obiektu. Kolejna kontrola sprawdzajaca rowniez nie
wykazata poprawy stanu sanitarno-technicznego w zwiazku z czym wszczgto postgpowanie
egzekucyjne w administracji. Na zarzadcg obiektu natozono grzywne w wysokosci 100 zi.
Ostatecznie zobowiazany przedtozyt wniosek o przesuniecie terminu wykonania obowiazkdw
do konca roku 2007. Wniosek poparty byt dokumentacja catkowitej modernizacji obiektu
dlatego tez termin wykonania przedtuzono decyzja administracyjna do 30.09.2007 roku.
Kontrola sprawdzajaca przeprowadzona w listopadzie 2007r. wykazata, ze modernizacja
obiektu zostata rozpoczgta i prace sa na ukonczeniu, jednakze ze wzgledu na warunki
pogodowe finalizacja prac ulegta przedituzeniu. Zarzadca obiektu zwrdcit sie do PPIS w
Choszcznie z wnioskiem o ponowna prolongatg terminu wykonania natozonego obowiazku.
Argumentem przemawiajacym na korzys¢ zobowiazanego byta przedtozona dokumentacja
Swiadczaca 0 opieszatosci wiadz samorzadowych w uregulowaniu spraw zwiazanych z
aktami wiasnosci gruntu, na ktérym usytuowana jest stacja uzdatniania wody w miejscowosci
Recz. Uwzgledniajac powyzsze argumenty PPIS w Choszcznie ponownie przychylit si¢ do
prosby zobowiazanego i prolongowat termin wykonania do dnia 30.03.2008r.

Tab. X1. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Choszczno — stan na dzien

31.12.2007r
Ip Symbol GUS Nazwa miejscowosci Statusw GUS
1 0179039 Baczyn kolonia
2 0179401 Brzostno kolonia
3 0179068 Chelpa wies
4 0179387 Czernice kolonia
5 0179418 Czyzewka osada lesna
6 0179080 Golcza wies
7 0179230 Gogtyczyn kolonia
8 0179335 Kleszczewo kolonia
9 0179128 Laszewo osada
10 0179157 Pakos¢ wies
11 0179252 Ploki kolonia
12 0179045 Skrzypiec kolonia
13 0179341 Sulechowek kolonia
14 0179217 Sutowo kolonia
15 0179269 Szczepanka kolonia
16 0179275 Wysokie kolonia
17 0179460 Zwierzynek kolonia
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Tab. X1I. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Drawno — stan na dzien

31.12.2007r
Lp. Symbol GUS Nazwa mieScowosCi Statusw GUS
1 0181065 Barnikéw kolonia
2 0180976 Bogdanka lesniczéwka
3 0180723 Borki kolonia
4 0180700 Borowiec osada
5 0180730 Brac kolonia
6 0991172 Brodzce osada
7 0180746 Dobrojewo kolonia
8 0180901 Dolina kolonia
9 0181071 Drawnik folwark
10 0180887 Gack kolonia
11 0180953 Gladysz osada
12 0180752 Jankow kolonia
13 0180960 Jazwiny osada
14 0180982 Karpin osada
15 0180999 Karpinek osada
16 0180769 Kawczyn kolonia
17 0180775 Kepa kolonia
18 0991189 Kolonia Kniewo kolonia
19 0181013 Kostrzewa kolonia
20 0180918 Kosnik kolonia
21 0180781 Maciejow kolonia
22 0991195 Migdzybor osada
23 0181042 Nowa Korytnica osada
24 0180798 Ostrozyce kolonia
25 0181088 Podlesie wies
26 0181160 Prostynia stacja kolejowa
27 0180806 Przysiekiercze kolonia
28 0180812 Pszczewko kolonia
29 0181125 Rogoznica osada
30 0181094 Roscin osada
31 0180829 Samborz kolonia
32 0181148 Sicienko lesniczéwka




33 0180924 Sieniawa osada
34 0180835 Skrzaty lesniczéwka
35 0180841 Smieszkowo kolonia
36 0180930 Wisniewo kolonia
37 0180858 Zacisze kolonia
38 0180864 Zalesie gajoéwka
39 0181131 Zdandw osada

40 0180717 Z6twinko lesniczowka
41 0181154 Z06twino wies

Tab. X1I1. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Pelczyce — stan na dzien

31.12.2007r
Lp. Symbol GUS Nazwa mieScowosCi Statusw GUS
1 0185650 Dolne kolonia
2 0185620 Dubielewo kolonia
3 0185666 Golejewo kolonia
4 0185672 Kepiniec osada
5 0185471 Kosowo przysiotek
6 0185695 Kukadto przysiotek
7 0185577 Przyteki gajowka
8 0185494 Puszczyn kolonia
9 0185703 Sutkowo lesniczéwka
10 0185726 Trynno kolonia

Tab. X1V. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Recz — stan na dzien

31.12.2007r
Lp. Symbol GUS Nazwa mieScowosCi Statusw GUS
1 0186387 Bytowo lesniczéwka
2 0186424 Chelpina lesniczowka
3 0186223 Krasnik osada
4 0186252 Lestnica kolonia
5 0186230 Rybnica gajoéwka
6 0186341 Trzebien kolonia
7 0186401 Wielgoszcz wies
8 0186269 Witostaw kolonia
9 0186329 Zdbino gajoéwka
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Tab. XV. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Bierzwnik — stan na dzien

31.12.2007r
Lp. Symbol GUS Nazwa miejScowosci Statusw GUS
1 0178399 Antoniewko lesniczéwka
2 0178057 Bozejewko kolonia
3 0178270 Budzice kolonia
4 0178229 Bukowie kolonia
5 0178063 Chetmienko kolonia
6 0178175 Chyze wies
7 0178436 Czapliska lesniczéwka
8 0178442 Dotzyna lesniczowka
9 0178324 Grzywna kolonia
10 0178092 Kawno kolonia
11 0178258 Ktodzin kolonia
12 0178206 Kotecko kolonia
13 0178330 Kosinek kolonia
14 0178287 Kruczaj kolonia
15 0178152 Krzywin kolonia
16 0178100 Kunica kolonia
17 0178181 Malczewo przysiotek
18 0178407 Piaseczno gajowka
19 0178212 Plawienko kolonia
20 0178347 Przykuna kolonia
21 0178353 Smedowa kolonia
22 0178235 Sojec lesniczéwka
23 0178376 Strumienno kolonia
24 0178301 Trzebicz kolonia
25 0178420 Zgorzel kolonia




Tab. XVI. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Bierzwnik — stan na dzien

31.12.2007r
Lp. Symbol GUS Nazwa mieScowosCi Statusw GUS
1 0182461 Boguszyce kolonia
2 0182366 Granéwko kolonia
3 0182410 Grzywacz kolonia
4 0990920 KolonialV Chtopowo kolonia
5 0990936 KoloniaV Chtopowo kolonia
6 0182314 Ligwiaca lesniczowka
7 0182320 Pluskocin nadlesnictwo
8 0182372 Potoczna kolonia
9 0182426 Prokolno kolonia
10 0182337 Roszkowice kolonia
11 0182478 Sierostawiec kolonia
12 0182432 Smuzyk kolonia
13 0182484 Sobolewo kolonia
14 0182343 Sowiniec gajowka
15 0182550 Weznik lesniczOwka
16 0182449 Wyszyna kolonia

VI. KAPIELISKA.

6.1. Kapieliska morskie.
Naterenie powiatu nie wystepuja kapieliska morskie.

6.2. K gpieliska srédladowe.

Pod nadzorem Powiatowe Stacji Sanitarno- Epidemiologicznel w Choszcznie znajduja
si¢ 2 kapieliska srodladowe, zorganizowane ktére sa usytuowane nad jeziorem Klukom w
Choszcznie oraz w Drawnie nad jeziorem Adamowo. Do analiz pobrano tacznie 36 prob
wody z kapielisk. Woda w obu kapieliskach spetniata wymogi sanitarne jakim powinna
odpowiada¢ woda w kapieliskach. Ponadto z 36 prob zaledwie 3 nie miescity si¢ w
kryteriach wartosci zalecanych.

6.3. Stan sanitarny plaz.

Pod nadzorem znajdowaty si¢ 2 plaze migjskie, bowiem w 2007r uruchomiony zostat
1 obiekt tego typu w migjscowosci Drawno.
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Plaza miegjska w Drawnie zlokalizowana jest nad jeziorem Adamowo. Jest to kapielisko
prowizoryczne. W roku 2007 obiekt zogtal skontrolowany dwukrotnie. Pierwsza
kontrola plazy odbyta si¢ w dniu 17.05.2007 r. Sezon kapielowy nie zostal do tego
Czasu jeszcze rozpoczety. Plaza byta przygotowywana do otwarcia. Ratownicy nie byli
jeszcze zatrudnieni. Nie stwierdzono istotnych uchybien. Druga kontrola plazy
miejskiej w Drawnie odbyta si¢ dnia 23.08.2007 r. Zapewniono kabing typu TOI- TOI.
Stwierdzono brak dokumentacji do celow sanitarno-epidemiologicznych ratownikow.
Sq oni jednak zatrudniani sezonowo przez Urzad Gminy w Drawnie bedacym zarzadca
plazy miejskiej w Drawnie. Na zakonczenie sezonu nie byli oni juz pracownikami
kapieliska. W miesiagcach czerwiec — sierpien pobrano do analizy 24 préby wody
z kapieliska. Stwierdzono jedynie obnizone nasycenie wody tlenem, aprzekroczenie
mikrobiologiczne miescito si¢ w granicach biedy pomiarowego.

Plaza miejska w Choszcznie, ul. Promenada, 73 -200 Choszczno. Jest to kapielisko
zorganizowane. Posiada wiasny regulamin okreslajacy warunki korzystania z kapieli.
Obiekt przytaczony jest do miejskiej sieci kanalizacyjnej oraz zaopatrzony jest w wodeg
przeznaczona do spozycia ktorej zrodtem jest wodociag sieciowy. Odpady gromadzone
Sa w pojemnikach. Stan sanitarno-porzadkowy i sanitarno-techniczny nie budzit
zastrzezen, aocena organoleptyczna wody nie wykazata zanieczyszczen. Zapewnione
Sa apteczki pierwsze] pomocy. W roku 2007 przeprowadzono trzy kontrole sanitarne.
Pierwsza kontrola plazy odbyta si¢ w dniu 01.06.2007 r. Sezon kapielowy nie zostat do
tego czasu jeszcze rozpoczety. Plaza byta przygotowywana do otwarcia. Do tego czasu
wykoszona zostata trawa oraz oczyszczony teren plazy. Otwarcie obiektu planowano na
zakonczenie roku szkolnego. Infrastruktura kapieliska nie zmienita si¢ do roku
ubiegtego. Przed uruchomieniem planowano sprawdzenie dna jeziora przez ekipe
nurkow i nie stwierdzono istotnych zagrozen. Druga kontrola plazy miejskiej w
Choszcznie odbyta si¢ dnia 06.08.2007 r. W trakcie trwania kontroli nie udost¢pniono
jednak dokumentacji zdrowotnej pracownikéw, co spowodowane zostato faktem, ze
osoba ktéra odpowiedzialna byta za przechowywanie tych dokumentow przebywata na
urlopie wypoczynkowym. Podczas kontroli sprawdzajace] przeprowadzone] w dniu
22.08.2007 roku zweryfikowano dokumentacje do celow sanitarno-epidemiologicznych.
Badania wszystkich pracownikow plazy miejskiej byty aktualne, wobec czego nie
wszczynano postgpowania administracyjnego z urzedu. W roku 2007 pobrano 12 préb
wody z kapieliska nad jeziorem Klukom. Jakos¢ wody nie budzita wigkszych zastrzezen
i odpowiadata wymaganiom wody w kapieliskach.

VII. STAN SANITARNY OBIEKTOW UZYTECZNOSCI PUBLICZNEJ,

7.1. Domy pomocy spotecznegj (DPS).

Na terenie powiatu znajduje 1 Dom Pomocy Spotecznej w Migjscowosci Brzeziny
Gmina Drawno. Stan sanitarno-techniczny obiektu ocenia sig¢ jako dobry. Zalecenia zawarte w
decyzjach administracyjnych z poprzednich lat zostaly w catosci wykonane. W obiekcie
wykonano generalny remont dostosowujaCc wszystkie pomieszczenia i urzadzenia do
wymogow unijnych. Obiekt posiada wtasna oczyszczalnig jak i wiasny wodociag. Pranie
bielizny pensjonariuszy odbywa si¢ na miejscu, segregacja odziezy jest prawidtowa.

7.2. Zaklady fryzjerskie, fryzjer sko-kosmetyczne, odnowy biologiczng), tatuazu i solaria.
Pod nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej znajduje 48 obiektdéw tego typu z

czego w 10 to obiekty nowopowstate. Kontrole sanitarne przeprowadzono w 12 obiektach na
15 planowanych kontroli w 2007r. Stan sanitarno-techniczny obiektéw nie budzit zastrzezen.
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W stosunku do 1 zaktadu fryzjerskiego wyegzekwowano obowiazki natozone decyzja
administracyjna w 2005r. Biezacy stan sanitarno-higieniczny obiektow oceniony zostat jako
dobry. Zaopatrzenie w $rodki dezynfekcyjne wystarczajace w stosunku do zapotrzebowania.
Zabiegi dezynfekcyjne przeprowadzane byty prawidtowo. Postgpowanie z odpadami rowniez
byto prawidtowe, wszystkie zakltady maja podpisane umowy na wywo6z odpadéw z
uprawnionymi do tego firmami. W wigkszosci zaktadow stosowane sa przescieradta,
podwtosniki i reczniki jednorazowego uzytku.

7.3. Baseny kapielowe.

Nowym obiektem z tegj grupy jest:

Basen Rehabilitacyjny SP ZOZ w Choszcznie, ul. Niedziatkowskiego 4, 73-200 Choszczno.
Basen Rehabilitacyjny SP ZOZ — kontrola w ramach kontroli kompleksowej SP ZOZ, nie
pobierano préb wody w roku 2007. Kontrole jakosci wody z basenu SP ZOZ zaplanowano na
rok 2008.

Kryta plywalnia ,Wodny Ra” ul. Bolestawa Chrobrego 31a, 73-200 Choszczno — 1,
zaplanowano — 1, wykonano - 2 (w tym jedna kontrola sprawdzajaca), pobrano 143 proby
wody w 28 kontrolach.

Kryta ptywalnia ,Wodny Rg” jest obiektem czynnym catorocznie jedynym tego typu na
terenie powiatu choszczenskiego. Przy basenie dziata kompleks odnowy biologiczne) (sauna,
solarium, sitownia oraz sala do aerobiku). Na przetomie miesigcy czerwiec i lipiec planowana
byta przerwa technologiczna polegajaca na wymianie wody oraz dezynfekcji niecek, jednakze
zostata ona przyspieszona ze wzgledu na mikrobiologiczne zanieczyszczenie wody. W ciagu
roku 2007 pobrano 143 préby wody do analizy. W ciagu roku dochodzito réwniez do
pojedynczych przekroczen jednak badanie powtérkowe wykluczaly — obecnos¢
zanieczyszczenia. Przeprowadzono jedna kontrolg stanu sanitarno-technicznego w dniu
17.08.2007 roku nr HK-74/07. Teren wokot ptywalni czysty, zadbany oraz utwardzony
z wyznaczonym miejscem na parking dla klientéw. Sposdb pozbywania odpadéw nie budzi
zastrzezen — zachowana jest segregacja odpadow. W dobrym stanie sanitarno-technicznym
i sanitarno-porzadkowym utrzymane sa zarOwno hala ptywalni jak i sanitariaty (toaety,
natryski, przebieralnie oraz suszarnie). W trakcie trwania kontroli nie udostgpniono jednak
dokumentacji zdrowotnej pracownikow, co spowodowane zostalo faktem, ze osoba ktora
odpowiedzialna byla za przechowywanie tych dokumentow przebywala na urlopie
wypoczynkowym. Podczas kontroli sprawdzajacej nr HK-77/07 przeprowadzonej w dniu
23.08.2007 roku zweryfikowano dokumentacje do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
Badania wszystkich pracownikéw ptywalni byty aktualne, wobec czego nie wszczeto
postepowania.

7.4. Dwor ce autobusowe.

Nie przeprowadzono kontroli obiektu PKS w Choszcznie.

7.5. Dworcei stacje kolejowe.

Kontrolg dworca kolejowego w Choszcznie przeprowadzono w dniu 17.04.2007 r.
Obiekt jest pod zarzadem Reonu Administrowania i Utrzymania Nieruchomosci w
Stargardzie Szczecinskim. W skiad obiektu wchodza kasy biletowe, kasa towarowa, hol,
pomieszczenie stuzbowe oraz kiosk spozywczy. Dworzec zaopatrzony jest w  wodg
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przeznaczona do spozycia z wodociagu sieciowego. Zapewniona zostata dla podréznych
kabina TOI-TOI. Budynek toalety statej przekazany zostat aktem notarialnym narzecz Gminy
Choszczno. Stan sanitarno-porzadkowy dworca oceniono na dostateczny. Za utrzymanie
czystosci i porzadku odpowiedzialna jest firma Spotka ,POMORZE”. Stan techniczny
budynku oceniony zostat jako zly. Oddziat Gospodarowania Nieruchomosciami PKP
w Szczecinie wystapit do PKP Centralaw Warszawie o wyrazenie zgody na wykonanie prac
remontowych budynku dworca w Choszcznie. Teren wokot obiektu utrzymany jest czysto z
wyznaczonym miejscem dla 0sob palacych. Zarzad Rejonu Administrowania i Utrzymania
Nieruchomosci w Stargardzie Szczecinskim nie zatrudnia osOb pracujacych na terenie
dworca.

7.6. Przystanki komunikacji migdzymiastowej i migjskie.

Na terenie powiatu nie s3 zlokalizowane zadne przystanki komunikacji
migdzymiastowe] | migjskigj. Znajduja si¢ tylko zatoki przeznaczone do zatrzymywania Si¢
autobusow.

7.7. Parkingi.

Na terenie powiatu brak jest typowych parkingdw. Sa tylko wyznaczone miejsca
postoju.

7.8. Przgj$cia graniczne-baza promowa i port lotniczy.
Na terenie powiatu nie ma przej$¢ granicznych ani portow lotniczych.
7.9. Stan sanitarny §rodkow transportu publicznego.

Na terenie powiatu w 2007r nie kontrolowano srodkOw transportu albowiem nie ma
statej bazy postoju srodkow transportu publicznego.

VI11.STAN UTRZYMANIA CZYSTOSCI W MIEJSCOWOSCIACH
8.1. Ogdlny stan sanitarno-por zadkowy miej SCowosci.

CHOSZCZNO - Ogdlnie stan sanitarny miasta ocenia si¢ na dostateczny. Place i ulice oraz
skwery porzadkowane na biezaco. Wzdtuz gtownej ulicy miasta sa  klomby
z posadzonymi kwiatami i krzewami.

Nieczystosci state gromadzone s3 w pojemnikach blaszanych typu kontenerowego (przy
duzych blokach) lub w pojemnikach blaszanych 110 | ustawionych w betonowych
zasiekach przy mniejszych  budynkach. Zapewniono na terenie miasta pojemniki
do segregacji odpadow (opakowania plastikowe, odziez). Wywozenie nieczystosci statych
odbywa si¢ na wysypisko smieci k/Stradzewa.

RECZ - miasto utrzymane czysto. Gromadzenie i usuwanie nieczystosci statych
nie budzi zastrzezen.

DRAWNO - Stan sanitarny miasta, tras i miejscowosci przy trasach turystycznych
nie budzi zastrzezen. Miasto utrzymane jest czysto. Place, skwery, ulice sprzatane sa na
biezaco. Klomby z kwiatami zadbane. Nieczystosci stale sa gromadzone w kontenerach i
koszach. llos¢ koszy na terenie miasta jest wystarczajaca Kosze oprozniane na biezaco.
Nawierzchnia niektorych ulic, zwtaszcza osiedlowych jest w ztym stanie technicznym.
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PELCZYCE - miasto utrzymane czysto. Gromadzenie i usuwanie nieczystosci statych
odbywa si¢ prawidtowo. Nawierzchnia ulic i chodnikow w dobrym stanie technicznym.
Ogdlnie stan sanitarno-porzadkowy ocenia si¢ jako dostateczny.

8.2. Gospodarka odpadami komunalnymi.

We wszystkich miejscowosciach ustawione sa kosze na smieci oprézniane na biezaco
oraz kontenery. Dodatkowo prowadzona jest segregacja odpaddéw w specjalnie do tego

dostosowanych kontenerach. Kontenery i kosze oprézniane sa na biezaco.

8.2.1. Gospodar ka odpadami statymi.

Gospodarka odpadami statymi w 2007r nie ulegla zmianie w poréwnaniu do lat
ubiegtych. Na terenie powiatu znajduja si¢ wysypiska odpadoéw statych w migjscowosci
Straszewo dla gminy Choszczno oraz w miejscowosci Ptawienko dla gminy Bierzwnik.
Z pozostatych gmin odpady wywozone sa poza teren powiatu.

8.2.2. Gospodarka sciekowa.

Gospodarka odpadami ptynnymi w 2007r nie ulegta zmianie w poréwnaniu do lat
poprzednich. Niektore oczyszczalnie zostaly tylko rozbudowane.

Tabela Nr XVII. Gospodarka odpadami ptynnymi na terenie powiatu choszczenskiego.

Migscowosé Uzytkownik Typ Przepustowos¢ | Waznos¢ operatu Odbiornik
QSR/D wodnoprawnego
Gmina Bierzwnik
Nadlesnictwo | Mech.-biol. 36 31.05.2012r. Rzeka Kaczynka
Bierzwnik Bierzwnik
Miasto i Gmina Choszczno
PGK Mech.-bial. 5160 22.11.2004r. Rzeka Stobnica
Choszczno Choszczno
Gmina
Choszczno
Miasto i Gmina Drawno
KZU Sp.z 0.0. | Mech.-bial. 500 07.12.2004r. | Rzeka Drawa
Drawno
Chomgtowo Spotdzilenia Mech.-bial. 45 31.08.2006r. | Jezioro
Mieszkaniowa Dominikowo
Niemiensko Urzad Migjski | Mech.-biol. 26 30.12.2012r. Rzeka Stupica
Rogoznica DPN korzeniowa 1,68 31.03.2006r. | Rzeka Drawa
Gmina Krzecin
Granowo S.M.Midecin MU-100 46 31.12.2013r. Rzeka Matalna
S.M.Midecin MB 20 31.12.2012r. |RzekaMatalna
Przybystaw
Mielecin S.M.Midecin MB 35 31.12.2012r. Rzeka Mata Ina
Rakowo S.M.Midecin MB 25 31.12.2013r. |Kanat
Objezierze
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Miasto i Gmina Pefczyce

ZGKiM MB 454 30.09.2004r. Kanat Lubiana.
Pelczyce Mata Ina
Ptotno S.M.” Lubiana” MB 44.0 31.12.2005r. |Réw.Md.,
Kanat Lubiana,
Mata Ina
Lubiana S.M.” Lubiana” MB 44 31.12.2005r. | Réw.Mdl.
Mata Ina
Boguszyny S.M.” Lubiana” MB 87 08.12.2004r. | Réw.Mdl.
Kanat Lubiana,
Mata Ina
Nadarzyn S.M.” Lubiana” MB 54 31.12.2005r. |Réw.Md.,
Mata Ina
Bukwica S.M.” Lubiana” MB 20 31.12.2004r. |Réw.Md.,
Mata Ina
ZGKiM MB 30 15.08.2012r. |Kanat
Przekolno Sobieradz,
Mata Ina
S.M.” Polanin” MB 13 31.12.2004r. | Lokalny
Jagow Petczyce nieuzytek
ZGKiM Osadnik 24,0 Brak Jezioro Sitno
Niesporowice Imhoffa
Miasto i Gmina Recz
Recz Gmina Recz Mech.-biol. 1150 22.11.2004r. Rzeka
ZGKiM Recz Ina
L ubieniow SM."Ina’ Mech.-bial. 147 07.06.2008r. |Row Mdl.
Grabowiec
Rybaki SM."Ina’ Mech.-biol 43 07.06.2008r. |Rzekalna
Grabowiec

(Dane uzyskane z Wydziatu Ochrony Srodowiska Starostwa Powiatowego.)

8.3. Ustepy publiczne.

Jedynym obiektem tego typu jest ustep publiczny w Reczu, ul. Srodkowa 7, 73-210 Recz.
Jest nowo otwartym obiektem. W miesiacu styczniu w 2007 roku odbyt si¢ odbior sanitarny
obiektu. W wyniku kontroli nie stwierdzono istotnych uchybien w zakresie stanu sanitarnego.
Ogolnie obiekt utrzymany jest w czystosci i porzadku.

IX. PRZEBIEG SEZONU TURYSTYCZNEGO | STAN SANITARNY
BAZY NOCLEGOWEJ.

9.1. Wypoczynek dzieci i mtodziezy.

W 2007 roku na terenie woj. zachodniopomorskiego funkcjonowato — 17 placéwek
wypoczynku dla dzieci i mtodziezy ( w 2006r —15, w 2005r. —18).

Ocenie poddano 100 % z nich w tym:
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12 placoéwek wypoczynku letniego w ktérych wakacje spedzito 697 uczestnikdéw (580
dzieci i miodziezy w 2006 r.)i w 2005 r. 804 dzieci i miodziezy );

5 placowek wypoczynku zimowego - ferie spedzito w nich — 950 dzieci i mtodziezy (62
dzieci i mtodziezy w 2006i w 2005 r. 1546 dzieci i mtodziezy );

wszyscy organizatorzy dopetnili obowiazek zakwalifikowania swoich obiektow dla
potrzeb akcji letnigj przez Panstwowa Inspekcje Sanitarna.

W wyniku prowadzonego nadzoru nie stwierdzono placowek funkcjonujacych bez uzyskania

zgody Panstwowego Powiatowego | nspektora Sanitarnego w Choszcznie.

W 1 obiekcie ze wzgledu na stwierdzone uchybienia stanu sanitarno-technicznego

wystawiono decyzje administracyjna naktadajaca nastepujace obowiazki:

- zapewnienia dostatecznej ilosci sprzetu wyposazeniowego w pokojach zajmowanych przez
dzieci i miodziez (szaf, szafek, wieszakow itp.), placéwki te na etapie kwalifikacji
posiadaty prawidtowe wyposazenie;

zaopatrzenia boiska oraz miejsc wyznaczonych do uprawiania ¢wiczen fizycznych, gier i
zabaw w tablice informacyjne okreslajace zasady bezpiecznego uzytkowania urzadzen i
Sprzetu sportowego;

zapewnienia zgodnie z wymogami powierzchni przypadajacej na jednego uczestnika
wypoczynku ( na etapie kwalifikacji w pomieszczeniach byty 16zka jednoosobowe,
podczas kontroli stwierdzono iz wstawiono t6zka pigtrowe).

W 2007r nie odnotowano pism dotyczacych nieprawidtowych warunkéw sanitarno —
higienicznych w placowkach wypoczynku letniego dla dzieci i mtodziezy.

9.2. Baza noclegowa.

Na terenie powiatu choszczenskiego catorocznie funkcjonuja 2 hotele. Obiekty nie sa
skategoryzowane. W 2007r otwarto Osrodek Sportowo-Wypoczynkowy w Choszcznie. Stan
sanitarno-techniczny obiektow hotelowych nie budzit zastrzezen. Biezacy stan sanitarny
réwniez oceniono jako dobry. Sposob postepowania z bielizna jest prawidtowy. Bielizna jest
prana poza obiektami w pralniach zewnetrznych. W obiektach znajduja si¢ wydzielone
pomieszczenia osobno do bielizny czystej i brudnej. W obiekcie nie jest prowadzona
dezynfekcja kotder, poduszek i materacow. Obiekty te zaopatrzone s3 w wode z wodociagu
migjskiego w Choszcznie. Nieczystosci ptynne odprowadzane sa do sieci kanalizacyjne.
Teren wokot obiektow jest utrzymany czysto. Pojemniki na odpady stale utrzymane sa w
dobrym stanie sanitarno-technicznym i higienicznym. Podczas kontroli sanitarnej jednego z
obiektow nie okazano umowy na odbiér odpaddéw komunalnych z firma posiadajaca
wymagane zezwolenie. Wywo6z odpaddéw udokumentowano faktura.

Kemping ,, Stanica Wodna” — Zbigniew Zgbala ul. Kolgjowa 9, 73-220 Drawno jest
obiektem czynnym sezonowo ,nie skategoryzowanym. Obiekt zostal skontrolowany w dniu
05.06.2007r. Na terenie obiektu znajduja si¢ domki kempingowe oraz w miejsca na
ustawianie przyczep samochodowych i namiotow. Na terenie obiektu funkcjonuje baza
zywieniowa (stotdwka oraz sklepik-bufet). Stan sanitarno-techniczny domkow noclegowych
ocenia si¢ jako dogtateczny. Bielizna prana jest poza obiektem przez firme zewnetrzna. Wezty
higieniczno-sanitarne usytuowane sa w odrebnym budynku, ich stan sanitarno-techniczny jak
higieniczny ocenia si¢ jako dostateczny. Sposdb usuwania nieczystosci zarébwno statych jak
i ptynnych nie budzi zastrzezen. Przy obiekcie dziata przystan kajakowa.

Osrodek Wypoczynkowy , Polskiej Zeglugi Morskigj” w Drawnie. Obiekt jest czynny
sezonowo. Obiekt potozony jest w lesie nad jeziorem. Teren jest ogrodzony, oswietlony,
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posiada catodobowy dozoér, punkt pierwszej pomocy oraz wyodrebniony parking dla
samochodéw. W 2007 roku w obiekcie przeprowadzono 3 kontrole sanitarne. Pierwsza
kontrola odbyta si¢ w dniu 05.06.2007 r. Stan sanitarno-techniczny oraz sanitarno-
porzadkowy tego obiektu ocenia sie jako dobry z istotna poprawa w poréwnaniu do roku
ubiegtego. Wymieniono umeblowanie na nowe, zakupiono nowa posciel oraz dobudowano
nowe domki. Uporzadkowano ostatecznie magazyn bielizny brudnej i czyste] oraz magazyn
na sprzet porzadkowy i srodki czystosciowe. W trakcie kontroli stwierdzono brak ksiazeczki
do celéw sanitarno-epidemiologicznych osoby odpowiedzialnej za utrzymanie czystosci,
umowy na odbior odpaddéw komunalnych oraz umowy na wykonywanie ustug pralniczych. W
dniu 29.08.2007 r. przeprowadzono kontrolg sprawdzajaca obiektu. Przedtozono brakujace
dokumenty oraz sporzadzono protokét. Obiekt wyposazony jest we wiasne ujecie wody.
Jakos¢ wody nie odpowiada wymaganiom dla wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi ze
wzgledu na przekroczenia parametrow zelaza i manganu. Wydano decyzje administracyjna
naktadajaca obowiazek poprawy jakosci wody.

Pole biwakowe ,LARGET” w Dominikowie jest tez obiektem sezonowym. Teren
pola biwakowego utrzymany czysto. Wyposazony w sanitariaty (toalety, natryski) ktorych
stan sanitarno-techniczny byt dobry. Sa one przytaczone do zbiornika bezodptywowego.
Odpady stale gromadzone sa w pojemnikach ustawionych na utwardzonym podtozu. Nie
stwierdzono nieprawidlowosci w zakresie gospodarki odpadami statymi. Pracownicy
zatrudnieni w obiekcie posiadaja aktualne badania lekarskie i zaswiadczenia do celéw
sanitarno-epidemiologicznych. W obiekcie przeprowadzono w 2007r 2 kontrole sanitarne,
ktore nie wykazaty uchybien.

Gospodarstwo Agroturystyczne ,,RANCHO RODEO” w Zatomiu. Obiekt utrzymany
czysto. Zaopatrzenie w wode z urzadzenia wodociagowego publicznego w miegjscowosci
Zatom. Scieki odprowadzane do sieci kanalizacyjngj. Obiekt swiadczy zaréwno ustugi
noclegowe jak rowniez rekreacyjne. Otrzymanie obiektu utrzymane czysto. Postgpowanie z
opadami statymi prawidtowe.

X.PRZEWOZ ZWLOK | EKSHUMACJE.

10.1. Ocena zagrozenia sanitarnego, prawidlowosé postepowania przy przewozie zwlok i
ekshumagcjach.

W roku 2007 rozpatrzono 76 wnioskow o wydanie zezwolenia na przeprowadzenie
ekshumacji zwiok lub szczatkéw ludzkich. 34 wnioski wiazaty sie z transportem szczatkow
po drogach publicznych. Wydano facznie 75 decyzji administracyjnych zezwalajacych na
ekshumacje. Ekshumacje byty wykonywane przez uprawnione firmy. Pracownicy Powiatowe;
Stacji  Sanitarno-Epidemiologicznej w Choszcznie nadzorowali kazda ekshumacje. Nie
przeprowadzono 1 ekshumacji z powodu zgtoszenia pisemnego sprzeciwu przez jedna z 0sob
bedacych strona w sprawie. W 2007 roku nie wptyneto zadne pismo a tym samym nie
wdawano decyzji administracyjnych na transport zwtok ludzkich. Wydano 3 postanowienia
na sprowadzenie zwiok z zagranicy.



XI.SZKOLY | INNE PLACOWKI OSWIATOWO-WYCHOWAWCZE
ORAZ WYPOCZYNEK DZIECI | MLODZIEZY.

Szkoly i inne placdéwki oswiatowo —wychowawcze oraz wypoczynek dzieci i miodziezy.
W 2007 roku Panstwowa Inspekcja Sanitarna realizujac zadania z zakresu zdrowia

publicznego w szkotach, placowkach oswiatowo — wychowawczych oraz wypoczynku
obejmowata nadzorem — 78 placowki w liczbie tej:

0 ztobkoéw;

8 przedszkoli (w stosunku do roku 20051 2006 zlikwidowano/powstaty — 0 );
27 szkot wszystkich typdw, w tym:

-17 szkot podstawowych;

- 4 gimnazja,

- 3 zespoty szko6t ogdlnoksztatcacych — w ktérych funkcjonuja 3 gimnazjai 3 szkoty
Podstawowe;

- 3 zespoty szkét ponadgimnazjalnych —w ktorych funkcjonuja : 3 Licea
Ogodlnoksztatcace, 2 Licea Profilowane, 1 Technikum Handlowe, 1 Technikum
Ekonomiczne, 1 Technikum Gastronomiczne, 1 Technikum Samochodowe, 1
Technikum Informatyczne, 3 Zasadnicze Szkoty Zawodowe, 2 Warsztaty Szkolne . W
2007 — zlikwidowano —1 placowke ( Szkotg Podstawowa.) ( zlikwidowano w 2005 -
0, zlikwidowano w 2006 — 0 );

0 samodzielnych warsztatow i centréw szkolenia zawodowego
( zlikwidowano/powstaly);

0 domow dziecka;

1 internat ;

0 domoéw studenckich;

1 placowka z pobytem dziennym ;

3 placéwki z pobytem catodobowym ;

0 placowek z pobytem dziennym i catodobowym ;

1 placowka pracy pozaszkolnej ;

1 placowka rekreacyjna;

45



0 szkot wyzszych

1 kolonie;

10 obozow sportowych;
1 p6tkolonie;

5 matych form wypoczynku zimowego;

Rycina Nr 1. Procentowy udziat rodzaju placéwek objetych nadzorem naterenie powiatu

choszczenskiego.

Liczba szkét i placowek objetych nadzorem przez pracownika PIS

m8% 0o0%

W 14%

028%

O05% m5% O7%
O ztobki W przedszkola O szkoty podstawowe
Ogimnazja H zespoty szkét ogolnoksztalcacych O zespoty szkdt ponadpodstawowych
Hinternaty i bursy O placéwki z pobytem dziennym M placéwki z pobytem catodobowym
W placowki pracy pozaszkolnej O placéwki rekreacyjne O kolonie
M potkolonie H obozy sportowe H mate formy wypoczynku zimowego
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Z pobytu i nauki w szkotach oraz placéwkach oswiatowo —wychowawczych korzystato
tacznie - 9001 dzieci i mtodziezy , z wypoczynku zimowego i letniego — 1647 dzieci i
miodziezy.

Na terenie powiatu/gminy funkcjonowato — 17 placowek wypoczynku letniego i zimowego.
Wypoczywato w nich tacznie — 1647 dzieci i mtodziezy.

11.1. Warunki sanitarno —techniczne.

Ocenie pod wzgledem technicznym i sanitarnym poddano 66 placowek statych co

stanowito 100% zewidencjonowanych placéwek oraz 17 placéwek sezonowych co rowniez
stanowito 100% placowek zewidencjonowanych w PSSE w Choszcznie.
Zty stan techniczny stwierdzono w: 1 Przedszkolu, w 2 Zespotach Szk6t Ogélnoksztatcacych,
w Internacie Zespotu Szkét Nrl, w Domu Pomocy Spotecznej, w Zespole Szkot Nr 2, w 2
warsztatach szkolnych Zespotu Szk6t Nr 1 i Nr 2 w Choszcznie, w Centrum Rehabilitacji i
Profilaktyki Zdrowotnegj w Krzynkach nalezace do Fundacji na Rzecz Dzieci Zagigbia
Miedziowego w Legnicy, stanowi to 13.7 % ogotu skontrolowanych placowek statych.

Rycina Nr 2. Liczba placowek wymagajaca kapitalnego remontul.

Liczba placéwek wymagajacych remontu kapitalnego lub
czesciowego
2,5
2
1,5
1
0,5
0 Zespo6t Szkot| Internat Z.S Dom Zespot Szkot Warsztat Centrum
Przedszkola |Og6Inoksztat Nrlw Pomocy Nr 2 w szkolney Rehabilitacji i
cacych Choszcznie | Spotecznej | Choszcznie Profilaktyki
\il 2 1 1 1 2 1

W stosunku do wymienionych placéwek prowadzone jest postepowanie administracyjne

dotyczace:

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno- technicznego poditogi w ciagu
komunikacyjnymw Przedszkolu w Bierzwniku,
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- uzupemienie ptytek sciennych i podtogowych w WC dla dziewczat i chtopcow w  Zespole
Szko6t w Pelczycach,

- Zlikwidowanie zaciekow na scianach i sufitach w WC w Zespole Szkét w Petczycach.

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu scian i sufitow pomieszczeniach do nauki w
Zespole Szkét w Pelczycach,

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu podtdg w pomieszczeniach w Zespole Szkdt w
Pelczycach,

- zapewni¢ mozliwos¢ korzystania z wody biezacej zimnej i cieptej oraz wykona¢ podioge
gtadka , trwata i zmywalna w gabinecie pielegniarskim w Domu Pomocy Spoteczngj w
Brzezinach,

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu drzwi w pomieszczeniach w Zespole Szkdt w
Pelczycach,

- zapewni¢ bezpieczne i higieniczne warunki nauki oraz przedtozy¢ w siedzibie PIS w
Choszcznie aktualne wyniki pomiarow czynnikdw szkodliwych w kuzni warsztatowej i
spawalni warsztatowe w warsztatach szkolnych Z.S. Nr 2 w Choszcznie .

Postgpowanie administracyjne rozpoczgte w latach ubiegtych :

1.Zesp6t Szk6t Nr 1 w Choszcznie, ul. Bol. Chrobrego 31 A — doprowadzi¢ do
odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego i technicznego sciany i sufit w duzej Sali
gimnastycznej , przy mate] sali gimnastycznej doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu
sanitarno-higienicznego i technicznego WC dla mtodziezy , zapewni¢ ochrone przed
nadmiernym nastonecznieniem izb lekcyjnych.

2.Internat Z.S. Nr 1 w Choszcznie, ul. Bol. Chrobrego 27 — doprowadzi¢ do odpowiedniego
stanu sanitarno-technicznego i higienicznego solarke okienna 1 drzwiowa w
pomieszczeniach sypialnych.

3. Warsztaty Z.S. Nr 1 w Choszcznie z siedziba w Raduniu — zorganizowa¢ stanowiska nauki
z monitorami ekranowymi zgodnie z okreslonymi wymaganiami.

4. Warsztaty Z.S. Nr 2 w Choszcznie — zapewni¢ zgodne z PN oswietlenie w pomieszczeniach
do zajec.

5.Specjalny Osrodek Szkolno- Wychowawczy w Niemiensku — doprowadzi¢ do
odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego sciany i sufit klatki schodowej, doprowadzi¢
do odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego i technicznego wyktadzing podtogowa w
izbach lekcyjnych , w sypialniach dla dzieci w internacie.

6.Gimnazjum w Choszcznie — doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego
I technicznego stolarkg okienna w pomieszczeniach budynku C.

7.Szkota Podstawowa w Reczu — zapewni¢ mozliwos¢ naturalnego wietrzenia ciagow
komunikacyjnych .

8.Szkota Podstawowa w Drawnie - doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu sanitarno-
higienicznego i technicznego parkiet w ciagu komunikacyjnym .

9.Szkota Podstawowa w Chiopowie — zapewni¢ zgodne z PN oswietlenie ciagbw
komunikacyjnych .

10.Szkota Podstawowa w Zamecinie - doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu sanitarno-
higienicznego i technicznego stolarke okienna w pomieszczeniach do nauki.

11.Szkota Podstawowa Nr 1 w Choszcznie - doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu sanitarno-
higienicznego i technicznego sciany w ciagu komunikacyjnym przy szatni oraz stolarke
okienng w szatni dla dzieci.

12.Centrum Rehabilitacji i Profilaktyki Zdrowotnel w Krzynkach -wiasciciel Fundacja na
Rzecz Dzieci z Zagighia Miedziowego w Legnicy— zapewni¢ wiasciwy stan sanitarno-
techniczny terenu wokét Centrum .

Poprawe uzyskano w 2007r. w 6 placowkach.

48



1.Zespt Szkol w Petczycach ,ul. Koscielna 3, 73- 260 Pelczyce- doprowadzono do
odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego i technicznego: stopnie schodow klatki
schodowej prowadzacej do gabinetu komputerowego, wyktadzing podtogowa w holu przy
gabinecie komputerowym, $ciany i sufit klatki schodowe i holu przy gabinecie
komputerowym .

2.Zespole Szkoét w Krzecinie—wymieniono oswietlenie w pomieszczeniach do nauki.

3.Zexpot Szkét nr 2w Choszeznie — Zlikwidowano zacieki i doprowadzono do
odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego i technicznego s$ciany i sufity w
pomieszczeniach szkoty, doprowadzono do odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego i
technicznego stolarke okienna w pomieszczeniach do nauki.

4 Warsztaty szkolne z siedziba w Raduniu , Zespotu Szkét nr 1 w Choszcznie -
doprowadzono do odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego i technicznego posadzke w
dziale napraw.

5.Warsztaty szkolne Zespotu Szkét nr 2 w Choszeznie - dokonano modernizacji ogrzewania
poprzez wymiane pieca centralnego ogrzewania na taki, ktory spetnia wszystkie kryteria
bezpieczenstwa , w tym tez warsztacie szkolnym dokonano czgsciowe wymiany
oswietlenia sztucznego .

6.Internat Z. S. Nr 1 w Choszcznie -  doprowadzono do odpowiedniego stanu sanitarno-
higienicznego i technicznego — $ciany i sufit wejscia gtdwnego do internatu, w korytarzu na
parterze cz. A, drzwi wejsciowe do internatu, zapewniono ochrong przed nadmiernym
nastonecznieniem w pokojach mieszkalnych.

Wszystkie skontrolowane szkoty i placowki zapewnialy prawidiowy stan czystosci i

porzadku. Systematyczne] poprawie ulegaja warunki do utrzymania higieny. Na terenie

powiatu wszystkie szkoty i placowki sa podtaczone do sieci wodociagowej i kanalizacyjnej.

Zdecydowana wigkszos¢ szkot i placowek zapewnia pomieszczenia jak i urzadzenia

sanitarne na kazdej kondygnacji, wentylowane, osobne dla dziewczat i chtopcow, utrzymane

w czystosci. Pomimo widocznej poprawy naterenie powiatu funkcjonuja nadal placéwki nie

zapewnigjace dzieciom i miodziezy komfortu przy zatatwianiu podstawowych potrzeb

higienicznych:

brak cieptej wody stwierdzono w 2 placoéwkach;
brak recznikédw do rak stwierdzono w 24 placowkach, w 1 placéwce zapewniono
mozliwos¢ wytarcia rak w recznik jednorazowy (  Gimnazjum w Bierzwniku), w 1
placéwce zapewniono suszarke do suszeniarak - (Szkota Podstawowaw Lubieniowie);
papier toaletowy stwierdzono we wszystkich placéwkach .
Popraweg stwierdzono w 2 placéwkach.
Ponadnormatywna liczbe ucznidw na urzadzenie ustepowe nie stwierdzono w zadnej
placéwce.

11.2.Warunki zdrowotne:
11.2.1.0cena mebli szkolnych i przedszkolnych

Zapewnienie dzieciom i mitodziezy bezpiecznych i higienicznych warunkéw pobytu w
obiektach edukacyjnych zobowiazuja dyrektorbw do nabywania i stosowania w nich
wyrobdw posiadajacych aktualne certyfikaty zgodnosci. Sytuacje w placobwkach na terenie
powiatu w poréwnaniu do roku 2005 , 2006 i 2007 przedstawia tabela

Rycina Nr 3. Skontrolowane placowki pod wzgledem dostosowania mebli szkolnych do
wzrostu dzieci i mtodziezy.
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Orok 2007
M rok 2006
Orok 2005

Skontrolowane placoéwki w zakresie dostosowania tawek i krzesetek do wzrostu
dzieci i mtodziezy

60

40+

20+

0
Przedszkola Szkoly Gimnazja
Podstawowe

Orok 2007 8 16
M rok 2006 1 20
O rok 2005 0 20

Najczestszymi nieprawidtowosciami dot. mebli i sprzetu jest brak certyfikatow .Sukcesywnie
jednak dyrektorzy szkét i placowek wymienigja meble na nowe .Stan posiadanych przez
szkoty i placowki mebli i sprzetu z roku na rok ulega poprawie , meble sa oznakowane i

zestawione prawidtowo. Placowki , w ktérych podczas kontroli stwierdzono niedostosowanie
tawek i krzesetek do wzrostu:

Szkota Podstawowaw: Nr 3 w Choszcznie, Reczu, Bedargowie, Chrapowie, Stawecinie;

Gimnazjum w : Bierzwniku, Choszcznie, Drawnie;

Zespot Szkotw : Krzecinie, Lubianie, Petczycach.

Decyzji administracyjnych na dostosowanie tawek i krzesetek do wzrostu dzieci i mtodziezy
nie wystawiano . Wyznaczano terminy do usunigcia stwierdzonych podczas kontroli usterek .
Przeprowadzone ponowne kontrole wykazaly popraweg w tym zakresie w: Gimnazjum w
Drawnie , Choszcznie , Szkole Podstawowej Nr 3 w Choszcznie , Bedargowie, Stawecinie ,

Zespole Szk6t w Lubianie, Petczycach i Krzecinie .
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Rycina Nr 4. Wykaz niedostosowanych mebli do wzrostu dzieci i mtodziezy.

Niedostosowanie tawek i krzesetek do wzrostu w oddziatach
257
20
154
10+ O rok 2007
5 M rok 2006
. s [ rok 2005
Przedszkola Szkoly Gimnaza
Podstawowe
Orok 2007 0 3
W rok 2006 0 10
mrok 2005 0 11

11.2.2. Ocenatygodniowych rozktadow lekcyjnych.

Oceniono organizacje nauczaniaw 23 szkotach wszystkich typéw , co stanowi 100%
0g6tu placéwek .Oceny dokonano w 137 oddziatach.

Niezgodnos¢ tygodniowego rozktadu lekcji z zasadami higieny stwierdzono :

w 21 placowkach ( 91 % ogotu placowek) w 89 zbadanych oddziatach szko6t wszystkich
typdw ( 65 % ogbtu placdéwek);

sytuacja przedstawia si¢ nastepujaco: szkoty podstawowe —w 94 % z nich stwierdza si¢
zla organizacjg procesu edukacji , gimnazja : w 75 % z nich stwierdza si¢ zia
organizacje procesu edukacji ,zespoty szkot :w 100 % z nich stwierdza si¢ zta organizacje
procesu edukacji. Z powyzszego wynika iz najgorze] przedstawia Si¢ Sytuacja w
Zespotach Szkét w skiad ktorych wehodza Gimnazja i Szkoty Podstawowe.
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Rycina Nr 5. Analiza tygodniowego rozktadu zajgc.

Analiza tygodniowego rozktadu zajeé w oddziatach

3001
200+
100+
0 Szk z Szkét
zkoly Gimnazja ,espo’ry 0
Podstaw ow e Ogolnoksztatcacyc
Orok 2007 71 43 23
W rok 2006 106 90
mrok 2005 111 80

Niezgodnosci dotyczyty gtownie ;
przekroczenie dopuszczalne liczby godzin o jedna godzine lekcyjna , w poszczegolnych
dniach na przestrzeni tygodnia;
nieuwzglednienie zaje¢ z elementami ruchu w dniu w ktérym wystepuje maksymalna
liczba godzin;
nieuwzglednienie w kazdym dniu zaje¢ z elementami ruchu.

Rycina Nr 6. Nieprawidtowy tygodniowy rozktad zaje¢ w oddziatach.

Nieprawidtowy tygodniowy rozktad zajeé w oddziatach
200+ T L
150+
100+
" H
0 Zespoty Szkot
Szkoty Podstawowe Gimnazja Ogblnoksztalcacych
Orok 2007 48 29 12
B rok 2006 45 68
Orok 2005 86 80

Jako przyczyny wystepujacych nieprawidtowosci dyrektorzy szkot podaja:
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- polityke oszczednosciowa gmin zaktadajaca likwidacje matych placowek ze wzgledu na
trudnosci w ich utrzymaniu ( jeden autobus dowozi dzieci z kilku miejscowosci );

- dostosowanie do warunkéw lokalowych w placéwce;

- dogtosowanie do rozkltadu PKS godzin zaje¢ szkolnych ( w niektorych placowkach
wigkszos¢ dzieci dojezdza);

- Clagle doksztatcanie personelu pedagogicznego ( zajccia odbywaja Si¢ poza miejscem
zamieszkania od piatku );

- pracanauczycieli w 2 lub 3 placéwkach po pare godzin lekcyjnych( j. angielski, muzyka).

11.2.3. Oswietleniei mikroklimat.

Pomiaréw oswietlenia dokonano w 1 Zespole Szkét w 8 pomieszczeniach do nauki.
Niezgodnos¢ oswietlenia z PN stwierdzono w 8 pomieszczeniach.

Decyzja administracyjna natozono obowiazek zapewnienia wiasciwego oswietlenia w
pomieszczeniach do nauki. Decyzja zostala w calosci w 2007 roku wykonana. W
pomieszczeniach do nauki wymieniono oswietlenie na nowe i dotozono dodatkowe punkty
Swietlne.

W okresie grzewczym dokonano pomiarOw temperatury w 54 pomieszczeniach do nauki w 16
placowkach. Nieprawidtowej temperatury w pomieszczeniach nie stwierdzono.

11.2.4. Infrastruktura do prowadzenia zaj ¢¢ z wychowania fizycznego i wyposazenie w
Sprzet sportowy.

Aktualny stan posiadangj infrastruktury szkot do readlizacji zajg¢ z wychowania
fizycznego naterenie gminy/powiatu jest bardzo zr6znicowany i niedostateczny:

- 9 szkot wszystkich typow posiada jedynie - petnometrazowa sale gimnastyczna wraz z
pomieszczeniami pomocniczymi ( sanitariaty, natryskownie, rozbieralnie, przechowalnie
sprzetu sportowego i gimnastycznego oddzielnie dla dziewczat i chtopcow);

- 8 szkot posiada jedynie boisko lub boiska sportowe;

- 9 szkot nie posiada na terenie swoich obiektow petnometrazowej sali gimnastycznej  ani
zastepezey;

- w skltad 17 placéwek szkolnych wchodza w roznej konfiguracji co najmnig 2
ewentualnosci z wymienionych: sala gimnastyczna, sala zast¢pcza, boisko, hala sportowa,
basen.
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Rycina Nr 7. Wykaz placowek posiadajacych infrastrukture sportowa.

Oplacowki posiadajace tylko
petnometrazowa sale
gimnstyczng wraz z

zapleczem sportowym
=] plgcéwki pogiada}lg:e tylko

boisko/ boiska sportowe

Oplacowki nie posiadajgce ani
Sali petnometrazowej ani
zastepczej

Oplacéwki majace mozliwosc
korzystania z basenu

Hplacéwki majace mozliwosc
korzystania z sitowni / klubu
fitness

Oplacéwki majace mozliwosc
korzystania z hali sportowej

Mozliwos¢ korzystania :

- hali sportowej 11.1 % placowek,
-z sitowni lub klubu fitness 11.1 %,

- Z basenu posiada 18.5 % placowek

Zapotrzeba poprawy i rozbudowy infrastruktury do prowadzenia zaje¢ z wychowania
fizycznego przemawiagja dane zebrane przez Zachodniopomorskie Centrum Organizacji i
Promocji Zdrowia w Szczecinie informujace, ze najczgsciej wystepujacymi problemami
zdrowotnymi wsrod dzieci i mtodziezy szkolnej byty trwate uszkodzenia narzadu ruchu i
zaburzenia statyki ciata - zdiagnozowane w roku szkolnym 2005/2006 u 29,7%( tj. 82.442
uczniow.

Oceniono warunki stwarzane przez 5 szkot posiadajace sale gimnastyczne wraz z

zapleczem do korzystania z natryskOw po zajeciach z wychowania fizycznego. Uzyskane
dane umieszczono na wykresie.



Rycina Nr 8. Wykaz obiektow posiadajacych mozliwosé korzystania z natryskow po

zajgciach sportowych.
Korzystanie z natryskéw po zajeciach sportowych
5,
4,
3,
2,
! (i )
0 Szkot VA t Z t
zkoty . . espoly espoty
Podstawowe | SMnaza Szket Szkét
B uzywane po zajeciach 4 1 2 1
dodatkowych
O nie uzywane 1 0 0 0

Na poprawe stanu techniczno — sanitarnego szkolnych zespotéw sportowych wydano 1

decyzje administracyjna dotyczaca:

- doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno — higienicznego scian i sufitu w sali
gimnastycznej, oraz zapewnienia zgodnie z wymaganiami dost¢pnosci do urzadzen
sanitarnych,

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno — technicznego nawierzchni boiska do
gier sportowych ( decyzja wystawionaw roku poprzedzajacym rok sprawozdawczy).

11.2.5. Profilaktyczna opieka zdrowotna i dozywianie w szkolach.

Dzieci i miodziez podlegajaca obowiazkowi szkolnemu oraz ksztatcacymi si¢ w

szkotach do ukonczenia 19 roku zycia objeta jest systemem profilaktycznej opieki zdrowotne)
naterenie szkét i placowek.
Na terenie szkét wszystkich typow — 10 placowek posiada gabinety profilaktycznej opieki
zdrowotnej. W liczbie tej najwigcej — 5 zlokalizowanych jest w szkotach podstawowych, - 2
w zespotach szkét ponadpodstawowych, - 1 w gimnazjach, - 2 w zespotach szkot
ogodlnoksztatcacych.

Oceniono system opieki medycznej nad dziecmi i mtodzieza w wieku szkolnym funkcjonujacy
w szkotach wszystkich typow.

- 100 % szkotach wszystkich typow zapewniono opieke pielegniarska ,

- 100 % szkot wszystkich typow nie posiada zapewnionej opieki lekarskiej i stomatologiczney.

Cigzar wykonania zadan w profilaktyczne] opiece nad dzie¢mi i miodzieza w szkotach i
placowkach spoczywa na 8 pielegniarkach i 1 higienistce szkolnej sprawujacych opieke w
10 gabinetach profilaktycznej opieki zdrowotnej oraz w razie ich braku innych
pomieszczeniach ( pokoje nauczycielskie, pokoje pedagogéw szkolnych itp.). Zapewniaja
opieke dzieciom i mtodziezy w 27 placéwkach.

Typowe gabinety profilaktycznej opieki zdrowotnej wyposazone s3 w kozetki, szafe na
przybory , ujecie zimnej i cieptej wody . Sciany i podtogi sa z materialéw gradkich , tatwych
do utrzymania w czystosci i nadajacych si¢ do dezynfekcji. Inne pomieszczenia
wykorzystywane przez pielegniarki nie sa wyposazone zgodnie z wymogami Sa to tez
pomieszczeniaw ktorych czesto zajecia prowadzi pedagog szkolny.
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Dozywianie

Na 24 objetych nadzorem szko6t podstawowych i gimnazjéw 20 tj. 83.3 % prowadzi

dozywianie w r6znych formach:

- 50 % - organizuje wytacznie positek jednodaniowy, z tej formy skorzystato — 1323 dzieci i

mitodziezy;

- 20.8 % - szkot podstawowych i gimnazjow organizowato sniadania szkolne, korzystato z

nich - 425 dzieci i mtodziezy;
- 4.1 % podawato napoj - korzystato z tej formy 90 dzieci i mtodziezy;

- 79.16 % podawato mleko w ramach programu ,, Doptat z Unii Europejskie)”
skorzystato 3870 dzieci i mtodziezy;

- 12.5% wydawalo petne obiady z ktorych korzystato - 230 dzieci i mtodziezy;
-z positkéw dofinansowywanych przez Osrodki Pomocy Rodzinie korzystato — 1603 dzieci i

miodziezy.

z tej formy

Liczbe placowek ,ktore prowadzity dozywianie w placowkach i formg¢ dozywiania
przedstawia ponizszy wykres.

RycinaNr 9. Dozywianie w szkotach podstawowych i gimnazjalnych.

Dozywianie w szkotach podstawowych i gimnazjach
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jednodaniowy (herbata)
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RycinaNr 10 Liczba dzieci korzystajacych z dozywiana.

Dozywianie dzieci i mtodziezy
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jednodaniow y

W 2007 roku nadzorowi Panstwowej Inspekcji Sanitarnej podlegato 20 stotdwek w
szkotach, internatach, osrodkach szkolno-wychowawczych, przedszkolach , Domu Pomocy
Spotecznej. Skontrolowano 17 tj. 85 % tych placowek, przeprowadzajac w nich 29 kontroli
i rekontroli.

Saq to zaktady prowadzace w wigkszosci dziatalnos¢ w  zakresie produkcji  petnych
obiadow, drugich $niadan, podwieczorkbw a w zaktadach catodobowych zywienie
catodzienne. Do obiektéw nie posiadajacych pomieszczen produkcyjnych ajedynie punkty
wydawania positkow, positki jednodaniowe sa  dowozone. W punktach wydawania
positkow, ktore znajduja si¢ w wigkszosci w szkotach wiejskich, wydawane sa positKi
finansowane przez Opiekg Spoteczna. Transport positkbw odbywa si¢ samochodami
posiadajacymi decyzje wiasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.
Dziatajace w placowkach oswiatowo-wychowawczych zaklady zywienia zbiorowego
zaliczane sa do zaktadébw matych, zatrudnigacych od 2 — 10 osdb. Liczba zywionych
dzieci jest zroznicowana, zalezna od wielkosci placéwki oraz  srodkéw finansowych.
Produkcja odbywa si¢ z duzym udziatem pracy recznej. W czesci nadzorowanych zaktadow
nadal brak jest dostatecznego wyposazeniaw nowoczesny sprzet i urzadzenia. Pomieszczenia
utrzymane w wigkszosci w dobrym stanie sanitarno-technicznym, zachowana jest
funkcjonalnos¢ pomieszczen z rozdziatem na strefy czynnosci czystych i brudnych. Obiekty
podiaczone sa do sieci wodno-kanalizacyjnej, zasilane biezaca zimna i ciepta woda.

W kontrolowanych zaktadach w wigkszosci opracowano, wdrozono i stosowano
instrukcje dobrej praktyki higienicznej w wymaganym zakresie m.in.:

zasad higieny osobistej ze szczeg6lnym uwzglednieniem higieny rak, odziezy ochronnej;
procesow mycia i dezynfekcji m.in. mycia i dezynfekcji powierzchni produkcyjnych,
naczyn stotowych, sprzgtu i urzadzen;

zaopatrzenia w wode — w ktérej podaja zrodto zaopatrzenia w wodg, harmonogram
badania wody oraz postgpowanie w sytuacji awaryjnego braku biezacej wody. W
dokumentacji znajduje si¢ aktualny wynik badania wody;
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usuwania odpaddw i sciekow. Zaktady posiadaja umowy z firmami uprawnionymi do

odbioru odpadow i sciekbw , czg$¢ zaktaddw posiada  zainstalowane miynki

elektryczne do mielenia odpadéw pokonsumpcyjnych.

kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami. Opracowane w zakladach instrukcje

naktadaja na pracownikdw obowiazek monitoringu obecnosci szkodnikéw na terenie

zaktadu i otoczenia oraz systematycznych wpisow;

konserwacji maszyn i urzadzen. Najczgsciej korzysta sie z pracy konserwatoréw

zatrudnionych w tych placowkach.
Trwaja szkolenia personelu organizowane przez firmy zewrgtrzne w zakresie wdrazania
systemu HACCP. Cze$¢ zaktadow przystapita do opracowywania dokumentacji technicznej
tj. procedur i instrukcji systemowych.
Przeprowadzona w 2007 roku analiza jadtospisow dekadowych w zaktadach wykazata:
jadtospisy w wigkszosci utozono zgodnie z podstawowymi zasadami racjonalnego zywienia.
Positki byty urozmaicone pod wzgledem doboru stosowanych produktow i procesow
technologicznych. Podstawowe positki skomponowano z udziatem produktow bedacych
zrédtem biatka pochodzenia zwierzecego i roslinnego, zawieraly warzywa lub owoce.
Asortyment produktow stosowanych do przyrzadzania dan  zroznicowany, w dekadzie
Sserwowano potrawy migsne, bezmigsne, dania z ryb , zupy warzywne. Warzywa podawano
w postaci surowej lub gotowaney.

Za czynnosci kontrolne skutkujace negatywnymi  wynikami oraz w celu
wyegzekwowania poprawy stanu technicznego Panstwowa Inspekcja Sanitarna wydata 12
decyzji administracyjnych. Obowiazki w nich zawarte dotyczyty min.:

- zapewnienia prawidtowej wentylacji ,
zapewnienia warunkéw do przechowywania zywnosci nietrwatej mikrobiologicznie,
zgodnie z zaleceniami producenta,
prawidtowego usuwania odpadéw kuchennych,
zabezpieczenia obiektu przed dostepem szkodnikow,
prowadzenia monitoringu temperatur,
doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno- technicznego powierzchni scian i sufitow ,
odnowienia pomieszczen magazynowych,
wymiany zniszczonego drobnego sprzetu produkcyjnego,
doprowadzenia do witasciwego stanu sanitarno-higienicznego urzadzen chtodniczych
opracowania instrukcji dobrej praktyki higieniczne] oraz procedury zabezpieczania |
wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajacych wymaganiom jakosci
zdrowotnej.
Konsekwentne egzekwowanie zarzadzen PIS ujetych w decyzjach doprowadzito do tego, ze
stan techniczny tych zaktaddéw ulega systematycznej poprawie, przeprowadzane sa remonty,
sukcesywnie dokonuje si¢ wymiany sprzetu i naczyn kuchennych.

11.2.6. Nadzdr nad substancjami i preparatami chemicznymi.

W szkotach wszystkich typow 14.8 % posiada na stanie substancje i preparaty
chemiczne tacznie — 54.557 kg w tym - 9.595 kg przeterminowanych mnigj o 50.735 kg niz
w roku 2005 i 0 47.692 niz w roku 2006.

Nadz6r nad substancjami i preparatami chemicznymi w szkotach odbywat si¢ wspolnie z
przedstawicielami pionu Higieny Pracy. Placowka posiadajaca przeterminowane substancje i
preparaty chemiczne ( Zespdt Szkét Nr 2 w Choszeznie) systematycznie pozyskuje srodki na
ich utylizacje, posiadatez wyznaczony termin odbioru przez wyspecjalizowana firme.
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XII. WARUNKI SANITARNO —HIGIENICZNE W ZAKLADACH PRACY.
12.1. Ocena narazenia na czynniki rakotwor cze lub mutagenne w §rodowisku pracy.

W roku 2007 na terenie powiatu choszczenskiego znajdowato sie 10 zaktadow, w
ktorych wystepuje narazenie na substancje, preparaty, czynnikami, procesy technologiczne o
dziataniu rakotwérczym lub mutagennym. Narazonych na czynniki rakotworcze jest ogétem
33 osoby w tym 2 kobiety.

Przeprowadzono 6 kontroli w 4 nadzorowanych zaktadach: 3 zaklady zajmujace si¢
przetworstwem drewna, 1 zaktad metalurgiczny. W narazeniu pracuje ogotem 11 osob.

W dwoch zaktadach zajmujacych si¢ przetworswem drewna stwierdzono stosowanie
preparatu do impregnacji drewna o dziataniu rakotworczym a w trzecim zakladzie
prowadzona jest produkcja stolarska z uzyciem drewna twardego. Przeprowadzona kontrola
sanitarna w jednym z zakladdéw przetwérsdwa drzewnego wykazata, ze w zakladzie
zajmujacym sie przetworswem drewna, gdzie stosowano impregnat do drewna zawierajacy
rakotworcze sktadniki, pracodawca nie zaprowadzit rejestru prac, rejestru pracownikéw, brak
instrukcji bhp dot. wykonywania prac przy impregnacji drewna, nie udostgpniono jej
pracownikom i nie zapoznano pracownikOw i nie oznakowat stanowiska ani zbiornika z
preparatem. Ponadto nie poinformowat PWIS o stosowaniu w/w impregnatu zgodnie z
obowiazujacym przepisem prawnym. W zaktadzie tym impregnacja zajmuje si¢ 1 pracownik.

W trakcie roku 2007 uzyskano informacje, iz od jesieni 2006r. zaktad wymienit preparat do
impregnacji drewna na preparat nie wykazujacy dziatania rakotworczego. Przedtozono w
marcu 2007r. atest na nowy preparat.

Podczas kontroli w drugim zaktadzie stwierdzono, ze zaklad od poczatku 2007r. zastapit
preparat do impregnacji drewna zawiergjacy w swoim skladzie substancje o dziataniu
rakotwoérczym na preparat, ktory zgodnie z karta charakterystyki nie jest sklasyfikowany jako
preparat niebezpieczny. Zaktad ten zlozyt informacje do PWIS za 2006r. o substancjach,
preparatach, czynnikach lub procesach technologicznych o dziataniu rakotworczym lub
mutagennym -wedtug obowiazujacego wzoru.

W trzecim zakladzie prowadzona jest produkcja stolarska z uzyciem drewna twardego. W
narazeniu pracuje 4 pracownikow. W zaktadzie tym nie prowadzi si¢ rejestru prac, ktérych
wykonywanie powoduje koniecznos¢ pozostawaniaw kontakcie z substancjami, preparatami,
czynnikami lub procesami technologicznymi o dziataniu rakotworczym lub mutagennym,
brak pomiarow czynnikow szkodliwych — pytu o dziataniu rakotworczym. Nie wyznaczono
obszaru zagrozenia z zastosowaniem znaku ostrzegawczego i informacyjnego, brak
oznakowania stanowisk pracy zawieragjacych substancje, preparat lub czynnik o dziataniu
rakotworczym lub mutagennym. W zwiazku z stwierdzonymi uchybieniami prowadzone jest
postgpowanie administracyjne. Zaktad ten zlozyt informacj¢ do PWIS za 2006r. o
substancjach, preparatach, czynnikach lub procesach technologicznych o dziataniu
rakotworczym lub mutagennym - wedtug obowiazujacego wzoru.

W zwiazku ze stwierdzonymi podczas kontroli nieprawidtowosciami wydano 2 decyzje
administracyjne zobowiazujace do usuniccia powyzszych uchybien.

W zakladzie metalurgicznym, gdzie stosowane sa w galwanizerni preparaty o dziataniu
rakotwérczym zawiergjace zwiazki chromu i niklu na stanowiskach narazonych pracuje 5
0s0b. Podczas kontroli nie stwierdzono uchybien co ilustruje zataczona tabela. Zaktad ztozyt
informacje do PWIS za 2006r. o substancjach, preparatach, czynnikach lub procesach
technologicznych o dziataniu rakotworczym lub mutagennym -wedtug obowiazujacego
wzoru.

W 2007r. w ramach nadzoru nad czynnikami rakotworczymi Iub mutagennymi nie
przeprowadzono kontroli sanitarnych w pozostatych 6 zaktadach, gdyz nie ujeto ich w planie
pracy. Zaktady te zajmuja si¢ Sprzedaza paliw.
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12.2. Ocena narazenia na szkodliwe czynniki biologiczne w srodowisku pracy.

W 2007r. pion Higieny Pracy PSSE w Choszcznie prowadzit nadzor w zakresie
narazenia pracownikéw na dziatanie szkodliwych czynnikéw biologicznych w nastgpujacych
galeziach gospodarki: przetworswo drewna, produkcja roslinna i zwierzeca, produkcja
zywnosci, zaktady opieki zdrowotnej, dziatalnos¢ komunalna i oczyszczalnie sciekdw.
Przeprowadzono ogoétem 63 kontrole dotyczace przestrzegania obowiazkdéw wynikajacych z
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z 22.04.2005r. w sprawie szkodliwych czynnikow
biologicznych dla zdrowia w s$rodowisku pracy oraz ochrony zdrowia pracownikéw
zawodowo narazonych nate czynniki (Dz.U. nr 81, poz.716).

Podczas kontroli stwierdzano nast¢pujace nieprawidtowosci:

Nie sporzadzono wykazu i klasyfikacji szkodliwych czynnikéw biologicznych
wystepujacych na stanowiskach pracy przy oczyszczaniu i pielegnacji miasta, przy
pracach zwiazanych z obstuga cmentarzy.

Nie dokonano i nie udokumentowano oceny ryzyka zawodowego 2zwiazanego z
wykonywana praca z uwzglednieniem narazenia w zwiazku z wystgpowaniem
szkodliwych czynnikow biologicznych w srodowisku pracy.

Nie poinformowano osdb wykonujacych prace z ocena ryzyka zawodowego oraz O
zasadach ochrony przed zagrozeniami.

W ocenie ryzyka zawodowego w zwiazku z wystgpowaniem szkodliwych czynnikéw
biologicznych na stanowiskach pracy nie uwzgledniono narazenia pracownikow
zajmujacych si¢ oczyszczaniem i pielegnacja miasta, przy pracach zwiazanych z obstuga
cmentarzy.

Nie zastosowano znaku ostrzegawczego przed zagrozeniem biologicznym.

Nie zatozono rejestru prac narazajacych pracownikow na dziatanie szkodliwego czynnika
biologicznego zgodnie z rozporzadzeniem.

Nie zalozono rejestru pracownikdw narazonych na dziatanie szkodliwego czynnika
biologicznego zgodnie z rozporzadzeniem.

W rejestrze prac narazajacych pracownikOw na dziatanie szkodliwych czynnikéw
biologicznych nie uwzgledniono pracownikow zajmujacych si¢ oczyszczaniem i
pielegnacja miasta, przy pracach zwiazanych z obstuga cmentarzy.

W rejestrze pracownikdéw narazonych na dziatanie szkodliwego czynnika biologicznego
nie uwzgledniono pracownikow zajmujacych si¢ oczyszczaniem i pielggnacja miasta, przy
pracach zwiazanych z obstuga cmentarzy.

Nie udostepniono osobom wykonujacym prace, do statego korzystania, srodkéw ochrony
indywidualngj konczyn gérnych przy pracach narazajacych na dziatanie czynnikow
biologicznych niebezpiecznych dla zdrowia.

Pracodawca nie przeprowadzat szkolen dla pracownikow majacych kontakt ze szkodliwym
czynnikiem biologicznym.

Nie zostaly opracowane procedury bezpiecznego postepowania ze szkodliwymi
czynnikami biologicznymi dotyczace m.in. pobierania, transportu oraz przetwarzania
prébek i materiatéw pochodzenia ludzkiego.

Brak wiasciwego, wyraznego oznakowania miejsca przechowywania srodkdw ochrony
indywidualnej w ramach ochrony pracownika przed zagrozeniem spowodowanym przez
szkodliwy czynnik biologiczny.

Brak aktualnych zaswiadczen lekarskich zatrudnionych pracownikow.

Nie doprowadzono do wiasciwego stanu sanitarno — higienicznego pomieszczen pracy
pomieszczen higieniczno — sanitarnych.

Nie zapewniono pracownikom wilasciwych pomieszczen, urzadzen higieniczno-
sanitarnych, srodkow higieny osobistej.
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Wydano 39 decyzji merytorycznych zobowiazujacych do usunigcia stwierdzonych podczas

kontroli nieprawidtowosci.

Tabela Nr XVIII. Liczby kontroli i decyzji wydanych w zwiazku z wystgpowaniem
szkodliwych czynnikéw biologicznych.

PKD Liczba Liczba zaktadéw pracy,| Liczba | Liczba wydanych
zaktadow | w ktorych stwierdzono | kontroli decyzji ogotem
pracy uchybienia dot. szkodliwych
skontrolowany czynnikow
ch biologicznych
1 2 2 3 4
1 7 7 10 7
2 1 1 1 1
15 17 12 29 14
20 10 8 7 9
41 2 2 3 1
52 1 1 2 1
70 4 4 4 1
85 6 6 7 5
48 48 63 39

12.3. Stosowanie w dziatalnosci zawodowej substancji i preparaty niebezpieczne.

W roku 2007 w ewidencji HP PSSE Choszczno byto 37 zaktadow pracy stosujacych w
dziatalnosci zawodowej substancje i preparaty chemiczne.
Przeprowadzono 38 kontroli w zakresie stosowania substancji i preparatéw chemicznych w
tym 12 kontroli dotyczacych produktéw biobdjczych.
Podczas kontroli stwierdzano:
- brak kart charakterystyki dla stosowanych w produkcji substancji i preparatu chemicznego,
- nie zapoznano pracownikéw z kartami charakterystyk,
- niewlasciwe magazynowanie substancji i preparatow chemicznych,

brak wentylacji w magazynie chemicznym, niewtasciwie przechowywane preparaty
chemiczne w halach produkcyjnych,

- nie oznakowano zgodnie z prawem miejsc i opakowan z preparatami chemicznymi,
- brak instrukcji bhp dotyczacej sktadowaniai magazynowania preparatéw chemicznych.
W zwiazku ze stwierdzonymi nieprawidtowosciami wydano 16 decyzji w zakresie substancji i
preparatow chemicznych. Decyzje te dotyczyty wyzej opisanych uchybien.

Na terenie dziatania PSSE Choszczno nie stwierdzono podmiotéw odpowiedzialnych
za pierwsze wprowadzenie do obrotu produktéw biobojczych.
Ponadto nie stwierdzono pierwszych wprowadzajacych do obrotu prekursory narkotykéw
kategorii 2 i 3, wprowadzajacych do obrotu prekursory kat. 2 i 3 w ilosciach zgodnie z
rozporzadzeniem (podlegajacych ewidencjonowania nabywcdw), eksporterow (do krajéw
trzecich) prekursorow. Nie wydawano zezwolen nawywo6z prekursorow do krajow trzecich.
W roku sprawozdawczym przeprowadzono 1 kontrolg dot. prekursorow.
Na terenie powiatu choszczenskiego w dziatalnosci zawodowe] stosowane Sa prekursory
narkotykéw kat. 3:
- kwas siarkowy (gorzelnia, procesy galwaniczne, do obnizenia pH w nieckach basenowych),
- aceton (do czyszczenia narzedzi),
- kwas solny (do trawienia stali).
Prowadzona jest ewidencja rozchodu prekursorow zgodnie z obowiazujacymi przepisami.
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XI11. OBIEKTY DOPUSZCZONE DO UZYTKOWANIA MAJACE
ISTOTNY WPLYW NA STAN SANITARNY POWIATU.

W roku 2007 przeprowadzono kontrole obiektu zgtoszonego do uzytkowania i wydano
decyzje administracyjna nie wnoszaca sprzeciw do wydania pozwolenia na uzytkowanie
»Zbiorczej oczyszczalni sciekdw komunalnych” w Bierzwniku.

XIV. REALIZACJA PROMOCJI ZDROWIA | OSWIATY
ZDROWOTNEJ NA TERENIE POWIATU.

14.1. Interwencje programowe.
14.1.1. Program Pierwotng Profilaktyki Wad Cewy Nerwows .

Program majacy na celu upowszechnienie przyjmowania kwasu foliowego skierowany
do kobiet w  wieku rozrodczym byt realizowany w 3  Zespotach
Szkot w Choszeznie ( 100%), w 17 placowkach stuzby zdrowia ( 100 %), 2 zaktadach pracy
(0,81 %). Dziataniami edukacyjnymi objcto 56,48% ucznibw w szkotach
ponadgimnazjalnych, 7,76% pacjentek zadeklarowanych do Podstawowej Opieki Zdrowotnej,
29,96 % pracownic z zaktadow pracy uczestniczacych w programie..

14.1.2. Program , Trzymaj forme”.

Celem programu jest edukacja w zakresie trwatego ksztaltowania prozdrowotnych
nawykow wsrod mtodziezy szkolngj i ich rodzin poprzez promocje zasad aktywnego stylu
zycia i zbilansowanej diety. Program byt realizowany w 7 gimnazjach, co stanowi 100 %
szkot gimnazjalnych w powiecie i w 5 szkotach podstawowych, co stanowi 25% ogotu szko6t
podstawowych. Dziataniami edukacyjnymi objeto 100% uczniéw szkét gimnazjalnych i
24,07 % ucznidw klas V-VI szkot podstawowych.

14.1.3. Program ,, Wolnosé¢ oddechu-zapobiegaj astmie”.

Gtéwnym celem programu jest uswiadomienie rodzicom i opiekunom dzieci
znaczenia wczesnej profilaktyki astmy oraz stworzenie dzieciom zagrozonym choroba
mozliwosci  optymalnej jakosci zycia. Adresowany do ucznidw klas -1l szkot
podstawowych, ich rodzicow i nauczycieli. Realizowany byt w 4 szkotach podstawowych (20
%). Dziataniami obj¢to 567 ucznidw klas1-111 ( 44,3 %), 532 rodzicow, 57 nauczycieli.

14.1.4. Program profilaktyki HIV/AIDS.

Program skierowany do spotecznosci lokalnej, mtodziezy szkét gimnazjalnych i
ponadgimnazjalnych. W ramach programu przeprowadzono kampani¢ medialna,
zorganizowano Olimpiadge Wiedzy o AIDS dla miodziezy szkét gimnazjalnych i
ponadgimnazjalnych, zorganizowano 1V Powiatowa Konferencje pt. ,W zyciu jak w tancu
kazdy krok ma znaczenie”. Honorowy patronat nad obchodami Swiatowego Dnia AIDS objat
Starosta Powiatu Choszczenskiego. W konferencji wzigli udziat przedstawiciele wiadz
samorzadowych  powiatowych, policji, mtodziez ze szkét gimnazjalnych i
ponadgimnazjalnych, przedstawiciele prasy. Dziataniami edukacyjnymi objeto 106 osdb.
Program byt realizowany 3 szkotach ponadgimnazjalnych ( 100 %), 6 gimnazjach (85,7%),
17 placéwkach stuzby zdrowia (100%)
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14.1.5. Program Ograniczania Zdrowotnych Nastepstw Palenia Tytoniu.

Gtownym celem programu jest zmniejszenie zachorowan wynikajacych z palenia
tytoniu. Program adresowany do spotecznosci lokalnej. Byty podejmowane dziatania
w ramach Swiatowego Dnia bez Tytoniu i Swiatowego Dnia Rzucania Paleniu Tytoniu.
Prowadzony byt comiesigczny monitoring z aktualnej sytuacji przestrzegania zakazu palenia
tytoniu w powiecie. Prowadzono dystrybucje ulotek i plakatéw z zakresu profilaktyki
tytoniowej. Wspdlnie z Powiatowa Komenda Policji w Choszcznie i Telewizja Choszczno
ogtoszono konkurs narealizacje filmow profilaktycznych, adresatami konkursu byta mtodziez
szkot gimnazjalnych i ponadgimnazjalnych. Program byt realizowany w 7 szkotach
gimnazjalnych (100%), 19 szkotach podstawowych (100%)2 Osrodkach Szkolno-
Wychowawczych ( 100%) oraz w 6 placowkach wypoczynku letniego (35,3%).

14.1.6. Program profilaktyki prochnicy zebéw ,, Radosny usmiech, radosna przysztosé” .

Program skierowany do uczniow klas drugich szk6t podstawowych i ich rodzicow
byt realizowany w 20 szkotach podstawowych ( 100%) i 1 Osrodku Szkolno-
Wychowawczym. Dziataniami edukacyjnymi objeto 512 uczniéw klas |1 ( 100%) oraz 88
dzieci z klas taczonych i Osrodka Szkolno-Wychowawczego w Niemiensku.

14.1.7. Program profilaktyki nowotworowsj .

Celem programu jest zmniejszenie zachorowan na choroby nowotworowe. Adresatami
programu sa uczniowie szkét wszystkich typow i pacjenci Podstawowej Opieki Zdrowotne).
Program byt realizowany w 19 szkotach podstawowych (100 %),

7 gimnazjach (100%), 3 szkotach ponadgimnazjalnych(100%), 17 placowkach stuzby
zdrowia( 100%)

14.1.8. Program lokalny Przeglad Programoéw Artystycznych Promujacych Zdrowie
»Zdrowym by¢”.

Celem tego programu jest promowanie wsrdd dzieci zachowan korzystnych dla ich
zdrowia z wykorzystaniem form inscenizagji teatralnych. Adresatami programu Sa dzieci 5-6
letnie w powiecie. Program byt realizowany w 10 oddziatach zerowych, co stanowi 45,54%
oddziatbw zerowych w powiecie. Dziataniami edukacyjnymi objeto 170 dzieci i ok. 90 osob
na widowni.

14.2. I nterwencje nieprogramowe.

14.2.1. Swiatowy Dziea Zdrowia.

Dziatania przeprowadzono w 33 placowkach nauczania i wychowania oraz w 18
placowkach stuzby zdrowia. Przeprowadzono 1 naradg z przedstawicielami policji.
Zorganizowano 1 konferencje, ktorel uczestnikami byli przedstawiciele prasy , Inspekcji
Sanitarnej i Policji. Uswietnieniem byt Powiatowy Przeglad Programow Artystycznych
Promujacych Zdrowie pod hastem ,,Zdrowym by¢”.

14.2.2. Konkurs,, Zdrowie i bezpieczenstwo dziecka”.

Celem konkursu jest wyrobienie trwatych nawykow dbania o wiasne zdrowie oraz
promowanie bezpiecznego zachowania na ulicy i drogach. Konkurs byt skierowany do
uczniow klas pierwszych szkét gimnazjalnych naszego powiatu. W etapie powiatowym
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wzigto udziat 5 gimnazjow (71,43%). W eliminacjach wzi¢to udziat 22 ucznidw , co sanowi
75,87% ucznidw , ktorzy mogli wziaé¢ udziat w konkursie. Konkurs zostat zrealizowany przy
wspétudziale Powiatowej Komendy Policji, Powiatowej Komendy Strazy Pozarne,
Nadlesnictwa Choszczno, Drawienskiego Parku Narodowego, Starostwa Powiatowego.

14.2.3. Tydzien Bezpieczenstwa Ruchu Drogowego.

Przeprowadzono 1 naradg z przedstawicielami policji. Zorganizowano 1 konferencjg,
ktorgl uczestnikami byli przedstawiciele prasy , Inspekcji Sanitarngj i Policji. Wystosowano
30 listow intencyjnych do szkét podstawowych, gimnazjalnych i ponadgi mnazjalnych.

14.2.4. Bezpieczne wakagje.

Celem interwencji bylo zapewnienie bezpieczenstwa dzieciom i mtodziezy podczas
wypoczynku letniego. Adresatami programu bytol7 kierownikéw kolonii, obozow (100%).
Dziatania przeprowadzono w 17 placowkach wypoczynku letniego (100%).

14.2.5. Spoteczna kampania ,, Stop meningokokom” .

Majaca na celu zminimalizowanie skutkdw z zagrozenia spowodowanego zakazeniami
dwoinka zapalenia opon moézgowo-rdzeniowych. Kampania byla realizowana w 100%
wszystkich placéwek szkolnych i stuzby zdrowia na terenie powiatu. Dzigki wspétpracy z
Telewizja Choszczno akcja informacyjna objeta rowniez odbiorcéw telewizji lokalne.

XV. PODSUMOWANIE STANU BEZPIECZENSTWA ZDROWOTNEGO
POWIATU.

Wystepowanie chordb podlegagjacych obowiazkowi zgtaszania do Panstwowe)
Inspekcji Sanitarnej w 2007r na terenie powiatu choszczenskiego byto poréwnywalne do lat
ubiegtych. Wzrosta ilos¢ 0sdb pogryzionych przez zwierzgta oraz podwoita si¢ ilos¢ 0sob
zakwalifikowanych do szczepien przeciwko wsciekliznie.

Stan uodpornienia na terenie powiatu wzorem ubiegtych lat byt dobry. Niewielkie
opdznienie w wykonawstwie niektorych szczepien spowodowane bylo wstrzymaniem
dystrybucji niektorych preparatow.

Stan sanitarno-techniczny szpitala SPZOZ w Choszcznie ulega systematycznej
poprawie z wyjatkiem funkcjonalnosci niektérych oddziatdbw, gtéwnie oddziatu
wewngetrznego z powodu hospitalizowania z roku narok wzrastajacej liczby chorych. Biezacy
stan sanitarny nie budzit zastrzezen. Procesy dezynfekcji i sterylizacji byty przeprowadzane
prawidtowo. Pralnia szpitalna nie spetnia obowiazujacych wymogoéw ze wzgledu na brak
bariery higienicznej. Pomieszczenia szpitalne nie SA klimatyzowane, wigkszos¢ posiada
wentylacje mechaniczna.

Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi ulegta poprawie. Tylko w 4
lokalnych wodociagach (Wardy , Niesporowice, Niemienski, wodociag w Osrodku PZM) nie
odpowiadata obowiazujacym normom ze wzgledu na przekroczenia Fe ,Mn co stanowito
5,2% analizowanych prob wody. Sporadycznie zdarzaly si¢ przekroczenia parametréw
mikrobiologicznych. Wielokrotnie pobrane badania powtdrne nie potwierdzaly skazenia
mikrobiologicznego i tylko w jednym przypadku doszto do koniecznosci wystawienia decyzji
z rygorem natychmiastowe] wykonalnosci doprowadzenia wody do odpowiedniej jakosci
mikrobiologicznej. Monitoring wody prowadzony byt systematycznie, w sporadycznych
przypadkach (awarie wodociagdw) nie dotrzymano regularnosci poboru préb. Z
przeprowadzonego poboru prob wody sporzadzane byty protokoty. Wigkszos¢ punktéw
poboru byta zlokalizowana na sieci u odbiorcéw, nie na wszystkich obiektach jest mozliwos¢



poboru wody surowej. W ciagu roku 2007 sporzadzane byty raporty dot. oceny jakosci wody
I przekazywane odpowiednim terytorialnie witadzom samorzadowym. Poprawie ulegt stan
sanitarno-techniczny wodociagow. zostaly wyznaczone i oznakowane strefy ochronne, tereny
wodociagdw zostaly wiasciwie zabezpieczone przed dostepem 0sdb niepowotanych. W roku
2007 zwodociagowano czesciowo migjscowos¢ Sulino poprzez poditaczenie do urzadzenia
wodociagowego W miegjscowosci Radaczewo gmina Choszczno. Stan sanitarny Domu
Pomocy Spotecznej nie budzit zastrzezen, obowiazki natozone decyzjami z lat poprzednich
zostaty wykonane. Przeprowadzone remonty zapewnily spelnianie norm unijnych
dotyczacych tego typu placowek. Stan sanitarny migjscowosci ha terenie powiatu
choszczenskiego nie budzit zastrzezen i ulega systematycznej poprawie. Odpady state
gromadzone sa w koszach i kontenerach, ktore sa oprézniane na biezaco a ich ilos¢ jest
dostosowana do potrzeb w zaleznosci od pory roku.

Stan sanitarny obiektow zywnosciowo-zywieniowych pod wzgledem wymagan
techniczno- technologicznych oceniono jako zadawalajacy. Przeprowadzone kontrole
sanitarne nie wykazaty powazniejszych naruszen obowiazujacych wymogow. Systematycznej
poprawie ulega wdrazanie | wilasciwe prowadzenie dokumentacji s$wiadczace) o
przestrzeganiu zasad dobrej praktyki higieniczne] i produkcyjnej oraz systemu HACCP.
Biezacy stan higieniczny byt porownywalny do 2006r. W poréwnaniu do 2006r natozono
wigcej mandatéw karnych jednakze dotyczyty one mnigj znaczacych uchybien. Dotyczyty
one gtébwnie wprowadzania do obrotu produktéw po uptywie terminu przydatnosci do
spozycia oraz przechowywania zywnosci w nieodpowiedniej temperaturze. W zdecydowanej
poprawie ulegt poprawie blok zywieniowy SPZOZ w Choszcznie. W kuchni Gtéwnej zostat
wdrozony system HACCP tylko w pojedynczych kuchenkach oddziatowych dopracowania
wymagaja niektore procedury. Wzmozono nadzor nad przestrzeganiem w tym obiekcie
higieny osobiste] przez osoby zatrudnione w kuchni centralng jak i w kuchenkach
oddziatowych. Przeprowadzone w 2007r badania laboratoryjne zywnosci wykazaty, ze
wprowadzana do obrotu zywnos$¢ bezposrednio nie zagrazata bezpieczenstwu zdrowotnemu
konsumentéw. Zakwestionowano 6,1% prob zywnosci. Byla to sol jadalna ze wzgledu na
przekroczenia ilosci jodu, butka tarta i kwestionowane zmiotki ze wzgledu na
zanieczyszczenia organiczne.

Na terenie powiatu stwierdzono w 2007r zauwazalna poprawg stanu sanitarno-
technicznego placdéwek oswiatowo-wychowawczych. Organy prowadzace oraz dyrektorzy
placowek w miar¢ pozyskanych srodkdw przeprowadzili modernizacje zaplecza sanitarnego:
wymieniono, glazure, terakote, armature sanitarna, a takze w czesci obiektow stolarke
okienna. Poprawit si¢ stan wyposazenia i organizacja pracowni komputerowych. Nadal
niezadowalgjaca jest infrastruktura pomieszczen w ktorych prowadzone sa zajecia
wychowania fizycznego. Nadal aktualnym problemem jest stan wyposazenia szkét w
odpowiednie, ergonomiczne meble posiadajace wymagane certyfikaty, umozliwiagjace
dogtosowanie ich do wzrostu ich do dzieci i mtodziezy. Dalszej poprawie wymagaja warunki
oswietlenia. Ze wzgledu na postgpujaca pauperyzacje sSpoteczenstwa konieczne jest
podejmowanie dalszych dziatlan przez organy samorzadowe oraz organizacje pozarzadowe
celem dalszego rozpowszechniania dozywiania w szkotach i placowkach pozaszkolnych.
Niezadowalgjacy i wymagajacy zdecydowanej poprawy jest stan zapewnienia wiasciwej
opieki medycznej w placowkach oswiatowo-wychowawczych zwilaszcza w  sytuacji
narastajacych problemow zdrowotnych wsrdd dzieci i mtodziezy.

Podsumowujac akcje letnia stwierdzi¢ nalezy, ze z kazdym kolejnym rokiem jest
przygotowywana bardziej starannie, organizatorzy dbaja o to, aby wypoczynek przebiegat
bezpiecznie i we wiasciwych warunkach sanitarno — technicznych. Organizatorzy
wypoczynku dla dzieci i mtodziezy nie zawsze przestrzegaja wynikajacego z  przepisow -
terminu 14 dniowego zobowiazujacego do zgtoszenia placéwki do Kuratorium Oswiaty i
odpowiednio wczesnigj do Panstwowej Inspekcji  Sanitarnej. Swiadczeniodawcy ustug
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turystycznych dla dzieci i miodziezy podnosza standard swoich obiektow. W ramach
prowadzonych remontdw wzrasta liczba miejsc noclegowych z weztami sanitarnymi przy
jednostkach mieszkaniowych, nadal jednak dziala grupa organizatorow ktora zapewnia
jedynie minimum wymaganych przepisami warunkoéw socjalnych. Jedynie kategoryzacja
obiektow wypoczynku dla dzieci i mtodziezy zapobiegtaby nierzetelnym ofertom sktadanym
w roznych formach przez organizatorow. Podczas kontroli sanitarnych nadal stwierdza si¢
nadmierne zageszczenie w placéwkach, ktore na etapie kwalifikacji deklarowalty mniejsza
liczbe wypoczywajacych, zdarzaty sie¢ przypadki lokalizacji obiektéw wypoczynku w
bezposrednim sasiedztwie punktéw gastronomicznych ze sprzedaza piwa. Korzystne wydaje
si¢ wspdlne nadzorowanie obiektow z Policja, Straza Gminna/Miejska oraz Panstwowa Straza
Pozarna. Przed rozpoczgciem akcji letniej natamach prasy lokalnej zamieszczono artykut pod
tytutem zawierajacy informacje¢ dotyczace bezpiecznego wypoczynku dzieci i mtodziezy. W
trakcie trwania wypoczynku zimowego i letniego na biezaco informowano Kuratorium
Oswiaty o stwierdzonych nieprawidtowosciach.

W 2007r. w 27 skontrolowanych zaktadach pracy =zatrudnionych bylo 202
pracownikow w warunkach przekroczenia NDS/NDN.

W przekroczeniach NDS czynnikow chemicznych zatrudnionych byto 13 mtodocianych na
stanowiskach pracy (nauki zawodu), gdzie wystepuje narazenie na dziatanie czynnikdw
toksycznych — stezenie tlenku wegla.

W warunkach przekroczenia NDS pytu pracowato ogétem 31 osob.

W przekroczeniach NDN czynnikow fizycznych pracuja 158 osoby w tym:

- 147 0sdb hatas,

- 1 osoba wibracja 0ogolna,

- 10 0s6b wibracja miejscowa,

W roku 2007 w stosunku do roku ubiegtego poprawiono warunki pracy dotyczace narazenia
pracownikow na czynniki szkodliwe ogétem 26 osobom, w tym 24 pracownikom. Poprawa
warunkéw pracy nastapita na skutek podjetych dziatan technicznych | dziatan
organizacyjnych.

Ponadto mimo wyst¢pujacego narazenia pracownikOw na dziatanie stezen i natgzen
czynnikow szkodliwych powyzej NDS/NDN, w nadzorowanych zaktadach pracy prowadzi
Si¢ ciagly proces poprawy warunkOw pracy. Opracowane zostaly przez zaktady programy
organizacyjno — techniczne celem poprawy tych warunkOw oparte na : wymianie parku
maszynowego na nowy, rozbudowa pomieszczen zaktaddw pracy, wyposazenie pracownikdw
w indywidualne srodki ochrony, zapewnianie skutecznej wentylacji oraz stosowanie rotacji
pracownikow celem zmniejszenia czasu trwania narazenia na dziatanie czynnikow
szkodliwych.

W 2007r. pracownicy pionu Higieny Pracy PSSE w Choszcznie brali czynny udziat w
zakresie promowania ochrony zdrowia wynikajacej z obowiazujacych aktow prawnych
polskich i UE. Temat ten byt jednym z wielu punktow pracy w pionie Higieny Pracy
realizowany w trakcie wizytacji zaktadow.

W trakcie kontroli uswiadamiano pracodawcow o koniecznosci podejmowania dziatan
profilaktycznych w celu zapobiegania wystepowaniu chordb zawodowych.

Mowiono o koniecznosci kierowania pracownikow zagrozonych grup zawodowych — stuzba
zdrowia, stuzba komunalna, hodowla zwierzat, produkcja zywnosci, produkcja drzewna
narazonych na dziatanie czynnikow biologicznych na profilaktyczne badania lekarskie z
uwzglednieniem tego narazenia na te czynniki.

Zwracano uwage ha koniecznosé¢ stosowania wiasciwych, dobranych indywidualnie srodkow
ochrony i srodkOw do dezynfekcji oraz wiasciwego przechowywania odziezy.

Zapoznawano pracodawcow z obowiazujacymi przepisami m.in. Rozporzadzeniem M.Z. z
dnia 03.01.2003r. w sprawie stanowisk pracy oraz szczepien ochronnych wskazanych do
wykonania pracownikom podejmujacym pracg lub zatrudnionych na tych stanowiskach.
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Zwracano réwniez uwage na zagadnienia celowosci ergonomii i fizjologii na stanowiskach
pracy.

W roku 2007 podobnie jak i w latach poprzednich w trakcie kontroli w zaktadach pracy
uswiadamiano pracodawcdéw na temat przestrzegania przepisu w zakresie zakazu palenia
tytoniu zgodnie z art. 5 Ustawy z dnia 9 listopada 1995r. o ochronie zdrowia przed
nastepstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych (Dz.U. z 1996r. nr 10, poz. 55 z
pozn. zm.). Na terenie powiatu choszczenskiego przestrzeganie przepisu w zakresie zakazu
palenia tytoniu odbywa si¢ poprzez catkowity zakaz palenia tytoniu w pomieszczeniach
przeznaczonych na pobyt ludzi, pomieszczeniach pracy jak i w pomieszczeniach socjalnych.
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XVI.SPISTABEL.

TabelaNr |. Powierzchnia poszczeg6lnych gmin.

Tabela Nr 1. Struktura demograficzna powiatu.

TabelaNr 11. . Liczbat6zek szpitalnych na poszczegdlnych oddziatach.

TabelaNr V. Pobor wymazéw sanitarnych.

TabelaNr V. Badania wymazow sanitarnych.

TabelaNr V1. Awaryjnosé¢ sterylizatordw.

TabelaNr VII. Rodzaje sterylizatorow.

TabelaNr VIII. Zakres dziatalnosci piondw zywienia szpitala SPZOZ Choszczno 2007r.
Tabela Nr I1X. Zakres dziatalnosci kuchni mlecznej szpitala SPZOZ w Choszcznie2007r.

TabelaNr X. Zaopatrzenie ludnosci w wodg odpowiadajaca i nieodpowiadajaca
wymaganiom wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.
Tabela Nr X1. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Choszczno — stan na
dzien 31.12.2007r
TabelaNr XIlI. Wykaz migjscowosci niezwodociagowanych w gminie Drawno — stan na
dzien 31.12.2007r
Taela Nr XI11. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Pelczyce — stan na
dzien 31.12.2007r
TaelaNr XI1V. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Recz — stan na dzien
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TabelaNr XV. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Bierzwnik — stan na
dzien 31.12.2007r
TaelaNr . XVI. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Bierzwnik — stan na
dzien 31.12.2007r
Tabela Nr XVII. Gospodarka odpadami ptynnymi na terenie powiatu choszczenskiego.

Tabela Nr XVIII. Liczby kontroli i decyzji wydanych w zwiazku z wystgpowaniem
szkodliwych czynnikéw biologicznych.
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XVII. SPISRYCIN.

Rycina Nr 1. Procentowy udziat rodzaju placéwek objetych nadzorem naterenie powiatu
choszczenskiego.

Rycina Nr 2. Liczba placowek wymagajaca kapitalnego remontul.

Rycina Nr 3. Skontrolowane placowki pod wzgledem dostosowania mebli szkolnych do
wzrostu dzieci i mtodziezy.
Rycina Nr 4. Wykaz niedostosowanych mebli do wzrostu dzieci i mtodziezy.

Rycina Nr 5. Analiza tygodniowego rozktadu zajgc.
i?yci na Nr 6. Nieprawidiowy tygodniowy rozktad zaje¢ w oddziatach.
Rycina Nr 7. Wykaz placowek posiadajacych infrastrukturg sportowa.

Rycina Nr 8. Wykaz obiektow posiadajacych mozliwos¢ korzystania z natryskéw po
zajeciach sportowych.

RycinaNr 9. Dozywianie w szkotach podstawowych i gimnazjalnych.

i?yci naNr 10 Liczba dzieci korzystajacych z dozywiana.
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