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|. WSTEP

Powiat choszczenski znajduje si¢ w potudniowej czgsci naszego wojewodztwa. Tworza go gminy .
Choszczno, Drawno, Pelczyce, Recz, Bierzwnik, Krzecin.
Ogdlem powierzchnia powiatu wynosi 1328 kn?.

Tabela Nr 1. Powierzchnia poszczeg6lnych gmin.

Lp. Gmina Powierzchniaw km?
1. Choszczno 247
2. Drawno 321
3. Pelczyce 201
4. Recz 180
5. Bierzwnik 239
6. Krzecin 140

Na obszarze powiatu choszczenskiego dominuja grunty rolne (42,6%) oraz lesne (39,1%). Z
tego tez tytutu powiat jest objety ochrona zasobdw przyrody az na 56% swojej powierzchni. Warunki
naturalne sprawiaja ,ze nasz powiat jest terenem szczegOlnie atrakcyjnym pod wzgledem
turystycznym . Na te atrakcyjnos¢ wptywa bogate zréznicowanie krajobrazu oraz duza ilos¢ jezior.
Sposrod wszystkich obiektéw przyrodniczych ziemi choszczenskiej najwigksza range zajmuje
Drawienski Park Narodowy. Oprécz Drawienskiego Parku Narodowego jest jeszcze pie¢ Obszardw
Chronionego Krgjobrazu: ,, Choszczno-Drawno”, ,, Korytnica —+zeka”, ,Dominikowo - Niemiensko”,
»Bierzwnik -Barlinek”. Duza ilos¢ zasobdw ochrony przyrody wystepujaca na terenie powiatu, oraz
mozliwos¢ organizowania sptywow kajakowych rzeka Drawa czyni go atrakcyjnym turystycznie. Ze
wzgledu na wystepowanie obszarow chronionych obowiazuja na terenie powiatu wyzsze wymogi W
zakresie inwestycyjnym, dotyczacym prowadzenia dziatalnosci gospodarczej. Dominuja zatem
zaktady przetworstwa drzewnego, ustug lesnych, rolnictwo, handel. Najwigcej zaktaddw
przemystowych znajduje si¢ na terenie gminy Recz, 1 to zaklady o profilu produkcyjnym
metalurgiczno-odlewniczym.



Sytuacja demograficzna.

Liczba ludnosci w powiecie choszczenskim wg stanu na dzien 31.12.2008r wynosita 50.989
0s0b. W poréwnaniu z 2007r nastapito zwiekszenie liczby ludnosci o 880 osob (dane uzyskane z
wydziatdbw meldunkowych Urzedow Gmin na dzien 31.12.2008). Ogolna liczba mgzczyzn
zamieszkujacych powiat wynosi 25.368,a kobiet 25.621. Zaludnienie na 1km? wynosi 38,38 0sdb.
Najwyzsze zaludnienie wystgpuje w gminie Choszczno anajnizsze w gminie Drawno.

Tabela Nr 11. Sruktura demogr aficzna powiatu.

Lp. | Wyszczegllnienie | Ogétem w | Miasto/Wies | Liczba Kobiety Mezczyzni
gminie mieszkancow
1. |Choszczno 22483 |Miasto 16.020 8.304 7.716
Wies 6.463 3.212 3.251
2. | Bierzwnik 5.069 |Miasto 0 0 0
Wies 5.069 2.467 2.602
3. |Drawno 5.429 |Miasto 2.476 1.218 1.258
Wies 2.953 1.481 1.472
4. |Krzecin 3.927 |Miasto 0 0 0
Wies 3.927 1.933 1.994
5. | Pelczyce 8.193 |Miasto 2.720 1.369 1.351
Wies 5.473 2.695 2.778
6. |Recz 5.888 |Miasto 3.080 1.558 1.522
Wies 2.808 1.384 1.424

Liczba urodzen na dzien 31.12.2008r. na terenie powiatu choszczenskiego wynosita 543 0sob z
czego w miescie odnotowano 220 urodzen a na wsi 323. W 2008r odnotowano 492 zgony z czego
277 dotyczylo mezczyzn a 215 kobiet. Przyrost naturalny na terenie powiatu choszczenskiego
wyniost 51 osob i byt nizszy niz w 2007 roku.

Wspdtczynnik umieralnosci ogdlnej na terenie powiatu choszczenskiego wynosi zatem 9.65 na
1000 mieszkancow (wspotczynnik dla wojewddztwa zachodniopomorskiego na 1000 ludnosci
wynosi 9,3). Wspbiczynnik umieralnosci kobiet na 1000 mieszkancdw na terenie naszego powiatu
wynosi 8,3 z czego umieralnos¢ kobiet zamieszkujacych tereny wiejskie wynosi 9,7 na 1000
mieszkancOw natomiast umieralnos¢ kobiet zamieszkujacych miasta wynosi 6,9. Wspotczynnik
umieralnosci mezczyzn wynosi 10,91 na 1000 mieszkancOw powiatu, a w rozbiciu na wies i miasto
wynosi on odpowiednio w przeliczeniu na 1000 mieszkancow 12,05 na terenach wiejskich i 9,7
zamieszkujacych miasto.

Pod nadzorem Powiatowej Inspekcji Sanitarnej w Choszcznie zngjduje sie ogotem:

1.187 obiektow.

W tym:
- Obiekty zywieniowo-zywnosciowe — 521

- zaklady pracy — 227

- placowki szkolno-wychowawcze — 92

- placowki ochrony zdrowia- 82

- obiekty uzytecznosci publiczne] — 182

- kapieliska - 2

- urzadzeniawodne - 81



W 2008 roku przeprowadzono 1.866 kontroli sanitarnych ,w tym prowadzonych postepowan w
sprawie chor6b zawodowych — 24. Do analiz pobrano 521 préb wody. Wydano 584 decyzje
administracyjne w tym 15 decyzji dotyczacych. chorob zawodowych (12 decyzji o rozpoznaniu
choroby zawodowej, 3 decyzje o braku podstaw do rozpoznania choroby zawodowej) oraz 120
postanowien. Natozono mandaty karne nakwotg 2.700 zt w obiektach zywieniowo-zywnosciowych,
obiektach uzytecznosci publiczne.

I1. OCENA ZDROWOTNA LUDNOSCI POWIATU NA PODSTAWIE
WYSTEPUJACYCH NA NADZOROWANYM TERENIE
JEDNOSTEK CHOROBOWYCH.

llos¢ zachorowan na choroby zakazne w roku 2008 przedstawiata si¢ nastepujaco:

-Wzw "A” -0,

- Wzw ,,B” — 0, spadek o 2 zachorowania w stosunku do roku 2007,
- Wzw ,C" -0,

- Wzw ,,B+C” -0,

- Wzw innei nie okreslone—1,

- nosiciele HBs Ag (+) — 11,

- salmonelloza— 1, spadek o 1 zachorowanie w stosunku do roku 2007,

- nosiciele pateczek salmonelli - 12

- zatrucie pokarmowe zbiorowe -0

- biegunki u dzieci do lat 2 — 6, wzrost 0 1 zachorowanie w stosunku do roku 2007,

- bruceloza -0,

- rézyca—0,

- ptonica—5, wzrost 0 1 zachorowanie w stosunku do roku 2007,

- posocznica— 0, spadek o 1 zachorowanie w stosunku do roku 2007,

- borelioza— 16, wzrost 0 10 zachorowan w stosunku do roku 2007,

- wirusowe zapalenie opon mozgowo-rdzeniowych — 1, spadek 0 2 zachorowania

- zapaenie mézgu — 3, wzrost 0 2 zachorowania w stosunku do roku 2007,

- cytomegalia— 0,

- pogryzienie przez zwierzgta— 77 w tym dzieci do 14 roku zycia - 26, spadek 0 26 przypadkéw w
stosunku do roku 2007,

- 0soby szczepione przeciwko wisciekliznie — 10, w tym dzieci do 14 roku zycia— 4,
(spadta liczba zakwalifikowanych do szczepien dzieci w stosunku do roku 2007 ),

- choroba Creutzfelda-Jacoba — 0,

- bioterroryzm — nie zanotowano przypadkéw kwalifikujacych si¢ jako bioterroryzm.

Choroby zawodowe

W 2008r. sporzadzono 24 karty oceny narazenia zawodowego w tym 6 kart dla innych
powiatowych inspekcji sanitarnych. Wydano ogétem 15 decyzji w sprawie chordb zawodowych w
tym:

- 12 decyzji o stwierdzeniu choroby zawodowej (astma oskrzelowa, przewlekte choroby narzadu
glosu spowodowane nadmiernym wysitkiem gtosowym trwajacym, co najmnigj 15 lat, bruceloza,
borelioza),

- 3 decyzje o braku podstaw do stwierdzenia choroby zawodowsy.

Wystawiono:



- 11 postanowien 0 zawieszeniu postgpowania administracyjnego w sprawie choroby zawodowej w
zwiazku z procedura zbierania materiatu dowodowego przez jednostke orzecznicza | stopnia celem
wydania orzeczenia lekarskiego o0 rozpoznaniu choroby zawodowe lub braku podstaw do jeg
rozpoznania.

- 1 postanowienie 0 przekazaniu sprawy wg kompetencji.

Na terenie powiatu choszczenskiego najczesciel wystepujacymi chorobami sa choroby
odzwierzece (borelioza, bruceloza). Warunkuje to w duzej mierze teren o charakterze rolniczo-lesny,
gdzie dominuja zawody zwiazane z praca w kontakcie z czynnikiem biologicznym. Ponadto w roku
sprawozdawczym wystapity 2 nowe jednostki chorobowe (astma oskrzelowa, przewlekte choroby
narzadu gtosu spowodowane nadmiernym wysitkiem gtosowym trwajacym, co najmnigj 15 lat), z
ktorych astma oskrzelowa zostata stwierdzona u 1 pracownika zatrudnionego w piekarni oraz 4
przypadki stwierdzonych chorob zawodowych u nauczycieli - przewlekte choroby narzadu gtosu
spowodowane nadmiernym wysitkiem gtosowym trwajacym, co najmniej 15 lat.

1. SZPITALE.

3.1. Informacje ogélne

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w  Choszcznie nadzoruje Szpital
Samodzielnego Publicznego Zaktadu Opieki Zdrowotnej w Choszcznie.

Tabela lll. . Liczba #6zek szpitalnych na poszczegdlnych oddza/ach.

Lp. | Szpital Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotne] w Choszcznie
ul. Niedziatkowskiego 4a
Ogolna liczba t6zek: 345 w tym:
1. | Oddziat Chirurgiczny 40
2. | Oddziat Potozniczo-Noworodkowy 18
3. | Oddziat Ginekologiczny 22
4. | Szpitalny Oddzial Ratunkowy 5
5. | Oddziat Internistyczno-Kardiologiczny 60
w tym: Intensywnej Opieki Kardiologicznej 10
6. | Oddzial Rehabilitacyjny 185
7. | StacjaDializ 10
8. | Oddziat Dziecigcy 25

3.2. Stan sanitarno-techniczny.

Obiekty szpitala sa usytuowane w 7 odrebnych budynkach:

- Oddziat Dziecigcy,

- Szpitalny Oddziat Ratunkowy, Oddziat Chirurgiczny,

- Oddziat Potozniczo-Noworodkowy, Oddziat Ginekologiczny, Bloki Operacyjne,
Centralna Sterylizatornia,

- Oddziat Wewnetrzny w tym Oddziat I ntensywnej Opieki Kardiologiczne,
Stacja Dializ, Laboratorium, Kuchnia Gtéwna, Apteka Szpitalna,

- Oddziat Rehabilitacji (2 odrebne budynki),

- Pralnia szpitalna— od 1.10.2008r pralnia szpitalna zostata zlikwidowana a SP ZOZ
Choszczno podpisal umowe na ustugi pralnicze z Zaktadem Ustug Pralniczych
- Prosektorium.



Stan sanitarno-techniczny tych budynkdéw nie budzit zastrzezen, ocenia sie na dobry.

W roku 2008 wyremontowano cze¢s¢ oddziatu rehabilitacji, dzigki temu zwigckszyta sig liczba

16zek do 185. Szpital w Choszcznie nie posiada pomieszczen klimatyzowanych. W wiekszosci
pomieszczen jest wentylacja grawitacyjna, wentylacja mechaniczna jest w pomieszczeniach pralni |
prosektorium. Brak funkcjonalnosci wystgpuje na bloku operacyjnym bowiem brak jest sluzy
fartuchowo - umywalkowej. We wszystkich pomieszczeniach gdzie przebywaja chorzy dostepnosé
do 16zek wystepuje tylko z dwdch stron. Spowodowane jest to zbyt mata powierzchnia pomieszczen.
SP Z0OZ Choszczno opracowat program dostosowawczy, ktory zostal pozytywnie zaopiniowany
przez Panstwowego Wojewddzkiego |nspektora Sanitarnego w Szczecinie.

3.3. Zaopatr zenie w wodg.

Zrodlem  podstawowym zaopatrzenia w wode obiektu szpitala jest wodociag miejski - w
Choszcznie. Jakos¢ wody z urzadzenia odpowiada wymogom rozporzadzenia Ministra Zdrowia z
dnia 29.03.2007r. (Dz.U. Nr 61, poz.417) w sprawie jakosci wody przeznaczone] do spozycia.
Zrédtem awaryjnym zaopatrzenia szpitala w wode jest wodociag lokalny SP ZOZ. Jakosé wody z
ujecia awaryjnego réwniez nie budzi zastrzezen. Pozwolenie wodno-prawne na pobor wody z
wlasnego ujecia jest wazne do dnia 31.12.2012r. Ujecie jest zaopatrywane w wodg z jednej studni
glebinowej. Stan sanitarno-techniczny urzadzen stuzacych do produkcji wody i pomieszczen, w
ktorych sig¢ znajduja jest dobry i nie budzi zastrzezen. Ujecie wiasne uzytkowane jest sporadycznie,
na co dzien wykorzystuje si¢ wodociag sieciowy migjski, jednakze srednio raz na kwartat wiaczane
jest wilasne ujecie w celu utrzymania ciagtosci eksploatacji. Awarii instalacji wodociagowe] w
minionym roku nie odnotowano.

W dniu 11.03.2008r. przeprowadzono na terenie obiektu szpitalnego pobdr prob na badanie
mikrobiologiczne w kierunku pateczek Legionella. Poboru dokonano w budynku oddziatu
rehabilitacyjnego nr 8 w pomieszczeniu kottowni — kran na wyjsciu wody z kotta, na sieci instalacji
wody cieptej w pomieszczeniu tazienki pacjentow na parterze budynku rehabilitacji nr 8 - prysznic,
w tazience dla pacjentow 111 pigtro budynku rehabilitacji nr 6 — prysznic oraz w punkcie powrotnym
instalacji wody ciepte] w tazience w kottowni budynku oddziatu rehabilitacyjnego nr 8 - prysznic.
W zadnej z préb nie stwierdzono obecnosci bakerii typu Legionella.

3.4. Utrzymanie biezaceg czystosci i por zadku.

Biezacy stan sanitarny byt zachowany. Pomieszczenia szpitalne byty sprzatane we wiasnym
zakresie przez personel sprzatajacy - gospodarczy. Stosowany sprzet to mopy, ktore byty
przechowywane w wydzielonych pomieszczeniach gospodarczych na poszczegdlnych oddziatach.

W ramach sprawowania biezacego nadzoru sanitarnego w 2008r w szpitalu pobrano 92 wymazy
sanitarne. W 10 przypadkach wymazy byly kwestionowane o czym poinformowano Dyrekcje SP
ZOZ oraz Komitet ds. Zakazen Zaktadowych.

Tabela V. Pobor wymazow sanitarnych.

Liczba badan Liczba Badan
Szpital mikrobiologicznych | Zakwestionowanych %
Samodzielny
Publiczny
Zaktad Opieki 92 10 10,8
Zdrowotnegj w
Choszcznie




Tabela V. Badania wymazOow sanitarnych.

Ogdlna Liczba Liczba
liczba zakwestionowanych zakwestionowanych
pobranych wymazow po % wymazow po %
wymazow sterylizacji dezynfekcji

92 2 2,1 8 8,6

3.5. Dezynfekcja i komory dezynfekcyjne.

Wyposazenie oddziatdw w srodki dezynfekcyjne byto dostosowane do potrzeb. Stosowano
preparaty o szerokim spektrum dziatania wedtug stopnia zagrozenia. Stosowano nastepujace srodki
dezynfekcyjne: Skinsept Pur, Color, Mucosan, Medicarina, Secumatic, Spitaderm, Skinman Soft,
Renalina, Citrosteril, Puristeril, Chloramina, Incidur Plus, ACE, Ravel, Incidur Spray, Skinman
Scrub, Perform,, Sekusept Pulver + aktywatyor, Vircon, Steridial forte, Merida Super Sanitin M,
Merida Lavabin M, Octenisept, Actichlor plus, Incidin Foam. Narzgdzia medyczne wielorazowego
uzytku przed procesem sterylizacji byty moczone w srodku dezynfekcyjnym w pojemnikach, ktére
byty odpowiednio oznakowane. Po dezynfekcji byly myte i poddawane procesowi sterylizacji w
Centralngj Sterylizatorni. Srodki dezynfekcyjne byly przygotowywane w wigkszosci w aptece
szpitalnej zgodnie ze Ztozonym zapotrzebowaniem z poszczeg6lnych oddziatow.

Czes¢ srodkow dezynfekcyjnych byta przygotowywana na oddziatach zgodnie z okreslonymi
procedurami przez osoby do tego upowaznione. Przechowywanie zapasow srodkow
dezynfekcyjnych nie budzito zastrzezen.

L.6zka szpitalne oraz szafki chorych byty myte i dezynfekowane po kazdym pacjencie na oddziatach,
poniewaz na terenie szpitala nie ma stacji przygotowywania 16zek. Dezynfekcje kaczek i basenow
przeprowadzano w wydzielonych pomieszczeniach oddziatow (brudownikach).
Szpital nie posiada komory dezynfekcyjnej. SP ZOZ nie korzystat z ustug pralni zewngtrznych. Od
1.10.2008r zawarto umowg na ustugi pralnicze z Zaktadem Ustug Pralniczych .

3.6. Sterylizacja.

Na terenie szpitala sterylizacja odbywa si¢ w Centralngj Sterylizatornii SP ZOZ. Stosowany
jest sterylizator na pare wodna oraz przemiennie na formaldehyd. Jest to aparat typu GETINGE GE
2609 obstugiwany przez wydzielony personel, ktory jest do tego celu przeszkolony.

Jest zapewniony ruch postepowy ( wydzielone strefy brudna, czysta i sluzy umywalkowo-
fartuchowe). Narzedzia medyczne wielorazowego uzytku sa po umyciu pakowane w pakiety
foliowo-papierowe. Stosowany byt na biezaco monitoring procesow sterylizacji.. W ramach nadzoru
sanitarnego prowadzono kontrolg skutecznosci sterylizacii raz na kwartat. Ponadto w roku 2008 SP
Z0OZ wykonat 26 badan biologicznych skutecznosci sterylizacji w ramach kontroli wewngtrzne.
Oprécz biologicznej kontroli  skutecznosci  sterylizacji, procesy sterylizacji byly na biezaco
kontrolowane takze wskaznikami chemicznymi oraz fizycznymi(komputerowy wydruk temperatury
sterylizacji). Dokumentacja dotyczaca tych procesow byla prowadzona na biezaco. Transport
wysterylizowanych narzedzi odbywat si¢ w sztywnych pojemnikach zabezpieczajacych przed
uszkodzeniem wyjatowionych pakietow.
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Tabela VI. Awaryjnos¢ sterylizatorow

Sterylizator | Liczba sterylizatorow | Ilos¢ awarii Awaryjnos¢ w %
Getynge
GE 2609 1 0 0

Tabela VII. Rodzaje sterylizator ow.

Liczba posiadanych | Liczba badan sterylizatoréw
Szpital sterylizatorow
parowy na ciepto natlenek plazmowy
suche etylenu
= > > > >
g |2 I
S | = . =3 |- = 3 . 838 |83
213 5| 828|888 |8 3¢ 2
Slel3 |2 (B |82 |8 |88 |B B5/ 8|85
3 g_ e 3 | © .Q*Z; o .Q*Z; o 8*8 p= cUZ§
x| /8|E|8|82 (8|8 |8 |Nz< |z
2191w NN IN|N N | N N | O 5 | B
(8|2l 8842 £¢€s |2 |5F S | 5¢
Centrz_alna _
Sterylizatomia | 1 | g 0|0 | 4| 0 | O 0 o[l 0 |0]| O

3.7. Postgpowanie z bielizng szpitalna.

Od dnia 01.10.2008 r. Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnel w Choszcznie
zlikwidowat pralni¢ przyszpitalna. Obowiazki pralni przejeta w catosci z dniem 01.10.2008 r. firma
zewnegtrzna: Zaktad Ustug Pralniczych. Kontrole pralni przyszpitalnej przeprowadzono w dniu
06.05.2008 r. Do dnia 30.09.2008 roku pralnia szpitalna usytuowana byta w wydzielonym budynku
na terenie SP ZOZ w Choszcznie. Zaopatrzona byta w instalacje wodociagowa. Gtownym zrodtem
zaopatrzenia w wodg byt wodociag miejski w Choszcznie. Pralnia funkcjonowata w systemie
tradycyjnym bez bariery higienicznej. Usytuowanie budynku oraz rozmieszczenie pomieszczen
pralni uniemozliwiato zastosowanie takigj bariery. Stan sanitarno-techniczny pomieszczen pralni
oceniony zostal na dostateczny. Pranie w systemie tradycyjnym odbywato si¢ z wydzieleniem ciagu
prania bielizny dla noworodkéw i dzieci mtodszych. Sterylizowany byt tylko pierwszy pakiet
noworodkowy.

W pomieszczeniach pralni brak bylo komory dezynfekcyjnel do wstgpnej dezynfekcji
bielizny brudnej, operacyjnej, skazonej krwia oraz wydzielinami ustrojowymi. Do dezynfekcji
bielizny czystej, noworodkowej przeznaczony byt specjalny aparat firmy GETINGE GE 2609, ktory
usytuowany jest w centralnej sterylizatornii.

Dezynfekcje bielizny prowadzono srodkami chemicznymi i pioraco-dezynfekujacymi oraz w
wysokiej temperaturze. Dezynfekcja bielizny (pooperacyjnej i pieluch) odbywata si¢ poza
pralnicami, stosowany byt srodek ,ACE”. Bielizna brudna poddawano kapielom pioracym w
temperaturze 95°C oraz w srodkach pioraco-dezynfekujacych ,Eltra’, ,Bryza’, ,Rex”, ,E" w
temperaturze 65°C. Bielizna dziecigca prana w proszkach posiadajacych pozytywna ocena
higieniczna Panstwowego Zaktadu Higieny oraz Instytutu Matki i Dziecka Zapas srodkow
pioracych, pioraco-dezynfekujacych, dezynfekcyjnych i czystosciowych byt wystarczajacy i
przechowywany w podrecznym magazynku pralni oraz w magazynie ogolnym. Nie prowadzono
mikrobiologiczne] kontroli czystosci bielizny.

Na wyposazeniu pralni byto: 5 pralnic, 2 suszarki, 2 magle ( 1 pralka z 2004 r. a pozostaty
sprzet z 1993 — sprzet sprawny) do prania ogolnego. Ponadto wydzielono: 1 pralnica, 1 wirdwka oraz
1 magiel do prania bielizny dzieci i noworodkéw. Sortowanie bielizny brudnej odbywa si¢ w
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wydzielonym pomieszczeniu pralni. Pracownicy stosuja indywidualne srodki ochrony . Bielizna
czysta sktadowana jest w wydzielonym pomieszczeniu pralni na regatach. Stan sanitarno- techniczny
magazynOw bielizny czystej i brudnej nie budzi zastrzezen. Sciany sa gtadkie, tatwo zmywalne,
umozliwiajace dezynfekcje, podtogi wykonane sa z materiatdw gtadkich nienasiakliwych odpornych
na dziatanie srodkow dezynfekcyjnych.

Pralnia przyszpitalna nie swiadczyta ustug innym podmiotom, stuzyta wyltacznie potrzebom
Szpitala. Zarobwno stan sanitarno-techniczny jak i stan sanitarno-porzadkowy nieistniejacej juz pralni
nie zmienit si¢ w stosunku do roku ubiegtego. Transport bielizny czystej i brudnej na terenie szpitala
odbywat si¢ za pomoca wozkow transportowych zapewnigjacych hermetyczne zamknigcie
przestrzeni tadunkowej. W pierwszej kolejnosci rozwozona byta bielizna czysta a w drodze
powrotnej odbierano z oddziatdw bielizna brudna. Transport odbywat si¢ w workach ptciennych
umieszczonych dodatkowo w workach foliowych. Brak byto innych dodatkowych zabezpieczen. Po
tgj czynnosci wozki byty myte i poddawane dezynfekc;i.

3.8. Gospodarka odpadami statymi.

Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Choszcznie zgodnie z procedura z dnia
26.10.2006 wytwarza nastepujace rodzaje odpaddw: medyczne, komunalne, specjalne oraz wtérne.
Postgpowanie z odpadami powstgacymi w szpitalu oceniono na zgodne z opracowanymi
procedurami lub instrukcjami.

Odpady medyczne sa segregowane w migjscu powstawania (oddziaty), gromadzone w workach
foliowych oraz w sztywnych opakowaniach jednorazowych (igty, strzykawki) i przechowywane w
brudownikach.

Odpady komunalne na oddziatach gromadzone sa w pojemnikach plastikowych z wkiadem
foliowym zamykanych, odpowiednio opisanych. Po zapetnieniu wynoszone sa na zewnatrz do
miejsc gromadzenia odpadéw (odpowiedniej wielkosci kontenery w ostonach $mietnikowych).
Obiekt posiada umowy na odbior odpadéw komunalnych z firma posiadajaca wymagane zezwolenie,
Przedsicbiorsswem Gospodarki Komunalngl .  Odpady komunalne poddawane sa segregacji w
miejscach ich powstawania, gromadzenie odbywa si¢ w pojemnikach (na oddziatach) i w
kontenerach (w wydzielonym zasieku na odpady) odpady komunalne gromadzone byty w workach
koloru czarnego. Ilos¢ pojemnikédw na odpady komunalne jest wystarczajaca, stan sanitarno-
techniczny kontenerow jak i pojemnikdbw do gromadzenia odpadéw komunalnych dobry.
Utrzymanie w odpowiednim stanie sanitarno-porzadkowym zapewnione. Stan sanitarno-techniczny
urzadzen do gromadzenia odpaddéw komunalnych dostateczny.

Postepowanie z odpadami medycznymi niebezpiecznymi prowadzone zgodnie z procedurami,
odpady zakazne gromadzone byly w workach koloru czerwonego. Od wrzesnia 2006r. odpady
medyczne niebezpieczne sa odbierane przez zaktad utylizacyjny. Czes¢ odpadéw gromadzona byta
dodatkowo w specjalnych pojemnikach zabezpieczonych przed wydostaniem si¢ ich na zewnatrz.
Pojemniki te dostarcza firma zajmujaca si¢ ich utylizacja. W migjscach powstawania odpadow
niebezpiecznych prowadzona byta ich segregacja. Gromadzenie odpaddéw nastgpowalo w
wydzielonych oznakowanych (opisanych) opakowaniach lub pojemnikach, ulegajacych rozktadowi
termicznemu, uniemozliwiajacych ich otwarcie po napetnieniu. Pozostate odpady niebezpieczne sa
pakowane w podwojny worek foliowy i usuwane do dwodch zbiornikow typu 660 MGB,
dostarczanych przez firme utylizacyjna, a nastgpnie transportowane do miejsca utylizacji. Planowy
odbior nieczystosci odbywa sie raz w tygodniu w piatki a w razie potrzeb czescigj. Brak mozliwosci
okreslania temperatury przechowywania odpadow.

Transportem odpaddw do miejsca ich unieszkodliwienia zajmuje si¢ firma utylizacyjna
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3.9 Bloki zywienia w szpitalach

3.9.1 Stan techniczny i sanitarny

Na terenie naszej dziatalnosci znajduje si¢ blok zywieniowy i kuchenka mleczna w Szpitalu
Samodzielnego Publicznego Zaktadu Opieki Zdrowotnej w Choszcznie. Blok zywienia sktada si¢ z
kuchni centralng] i 7 kuchenek oddziatowych. Kuchenka mleczna nie znajduje si¢ przy kuchni
centralngj, tylko w odrgbnym budynku.

Dziat zywieniowy prowadzony jest przez pracownikow SP ZOZ w Choszcznie. Podtogi sa
wykonane z materiatow trwatych o powierzchniach gtadkich, zmywalnych i nienasiakliwych. Przy
podtogach znajduja Sie cokoly przyscienne. Sciany pomieszczen sa zmywalne do odpowiednich
wysokosci. Wysokosé pomieszczen kuchni centralngl wynosi 2,8 m w swietle. Wysokosé
pomieszczen kuchenek oddziatowych (za wyjatkiem kuchenki na oddziale wewngtrznym) i
kuchenki mlecznej wynosi ponad 3m. Pomieszczenia posiadaja okna, z wyjatkiem niektorych
pomieszczen magazynowych. Okna przystosowane sa do montazu siatek ochronnych przeciw
owadom. Pomieszczenia s3 wyposazone w wentylacje grawitacyjna, a pomieszczenie kuchni
wiasciwej w kuchni centralnej dodatkowo jest wyposazone w wentylacje mechaniczna. W
pomieszczeniach, poza oswietleniem naturalnym znajduje si¢ oswietlenie sztuczne. Punkty swietine
zaopatrzone sa w ostony. Wszystkie powierzchnie drzwi, wyposazenia, urzadzen i sprzgtu sa
gtadkie, nienasiakliwe i tatwe do utrzymaniaw czystosci. Naczynia sa bez uszkodzen. Opracowano i
wdrozono instrukcje dobrej praktyki higienicznej a zapisy prowadzone 53 na biezaco. Poprawiono
opracowanie systemu HACCP. Prowadzone 3 zapisy z monitoringu krytycznych punktow kontroli.
Przestrzegane s3 wymagania dotyczace stanu zdrowia personelu i organizowane s3 badania lekarskie
0s0b bioracych udziat w procesie produkc;ji i dystrybucji positkow.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek zywnosci oraz probek sanitarnych.
Dane statystyczne z nadzoru nad tymi obiektami przedstawiaja ponizsze tabele.

Tabela nr VI1I. Dane statystyczne por6wnawcze.

Rok Liczba blokéw zywienia|Liczba skontrolowanych | Liczba obiektow
wg ewidencji obiektow ocenionych jako ,,zaktad
niezgodny z
wymaganiami”
2007 1 1 0
2008 1 1 0

Tabela nr IX. Zakres dziafalnosci piondw zywienia w szpitalu SP ZOZ w Choszcznie — 2008 .

L. |Nazwa i adres|Liczba kuchenek | Zywienie Zywienie Opis sposobu zywienia
p. szpitala oddziatowych swiadczone | swiadczone
przez szpital | przez podmioty
gospodarcze
Szpital SP Z20Z w Dieta podstawowa zawierata 3
Choszcznie, ul. positki.
1 Niedziatkowskiego |7 1 0 Dla  dzieci dodatkowo
4A podawano drugie $niadania i
podwieczorki.

Podczas przeprowadzonych kontroli sanitarnych nie stwierdzono zaniedban stanu
sanitarnego. W zwiazku z tym nie naktadano mandatow. Nie wydawano decyzji administracyjnych
w sprawie poprawy warunkéw sanitarno -technicznych. Blok zywienia zostat sklasyfikowany jako
zgodny z wymaganiami. .
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3.9.1.1. Kuchniacentralna

Kuchnia centralna nie jest zlokalizowana w wydzielonym budynku, tylko na parterze budynku,
w ktoérym nawyzszych pigtrach znajduje si¢ oddziat wewngtrzny oraz laboratorium. Jest
odizolowana od innych uzytkownikow budynku.

Kuchnia nie jest polaczona przejsciem krytym ani tez tunelem podziemnym z blokiem
t6zkowym szpitala. Lokalizacja kuchni zapewnia bezkolizyjna obstuge techniczna zwiazana z ta
technologia i nie powoduje uciazliwosci, w tym zapachowych i hatasu. Droga dojazdowa do
pomieszczen kuchni jest utwardzona. Stan techniczny pomieszczen jest dobry. Podtogi wykonane sa
z plytek ceramicznych. Sciany wylozone sa glazura. W pomieszczeniu kuchni wiasciwej
zainstalowana jest wentylacja mechaniczna. Pracownicy kuchni posiadaja wydzielone pomieszczenia
szatni. Przy szatni znajduje si¢ wezet sanitarny wyposazony w umywalki, natrysk i ustep z
przedsionkiem. Obok pomieszczen socjalnych, urzadzona jest jadalnia. Pomieszczenie jadalni, przez
okienko podawcze taczy si¢ z pomieszczeniem wydawania positkow oraz ze zmywalnia naczyn
stotowych.

Wyodrebnione sa nastepujace strefy:

ad  magazynowania — magazyn artykutdw sypkich, pieczywa, warzyw okopowych i ziemniakdw,
konserwowych srodkéw spozywczych oraz chtodnia;

b)  obrébki brudnych surowcow;

c)  obrdobki czystych produktow;

d)  obrdbki termicznej oraz schtadzania galarety;

e)  ekspedycji positkow;

f)  administracyjno - socjalna.

W kuchni nie ma wyodrebniongj strefy centralnego mycia naczyn stotowych oddziatowych.
Naczynia myte s3 na poszczegoélnych oddziatach w kuchenkach.

Do pomieszczen magazynowych kuchni centralngj jest zapewniony dojazd dla samochoddw
dogtawczych.

Problem stanowi dojscie do magazynu konserwowych srodkow spozywczych i warzyw, ktore
prowadzi przez pomieszczenie przygotowani wstepnej ,,brudne]” — do magazynu brak jest drzwi
prowadzacych bezposrednio z zewnatrz. Pozostate drogi ruchu wewngtrznego sa wydzielone.
Opracowano komplet instrukcji dobrej praktyki higienicznej. Prowadzone sa zapisy swiadczace o ich
wdrozeniu. Poprawiono opracowanie zasad systemu HACCP. Przeprowadzono analize zagrozen
uwzgledniajac zagrozenia fizyczne, chemiczne i biologiczne, w tym mikrobiologiczne. Wyznaczono
krytyczne punkty kontroli:

przechowywanie w warunkach chtodniczych i zamrazalniczych;
schtadzanie galarety.

Opracowano dziatania korygujace w stosunku do parametrow prowadzonego procesu. Dla
w/w punktow opracowano system ich monitorowania— kontrola temperatury i czasu
przechowywania lub schtadzania. Prowadzone sa zapisy z monitoringu krytycznych punktow
kontroli. Prowadzone sa dokumenty umozliwiajace identyfikacje dostawcow. Jadtospisy planowane
sa ha dekade. Codziennie sporzadzane sa tzw. gramowki.

Stan sanitarno — techniczny byt zachowany, w zwiazku z czym nie wydawano decyzji
administracyjnych w sprawie poprawy warunkéw sanitarnych.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek zywnosci oraz probek sanitarnych.
2.9.1.2 Kuchenki oddziatowe

Na terenie szpitala znajduje si¢ 7 kuchenek oddziatowych, w ktérych prowadzono kontrole
sanitarne. Stan sanitarny nie budzit zastrzezen wobec czego nie naktadano mandatow karnych.
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Szpital dysponuje kuchenkami na oddziatach:
- rehabilitagji |,
- rehabilitagji I,
- wewngtrznym,
- chirurgicznym,
- potozniczym,
- ginekologicznym,
- dziecigcym.
Wszystkie kuchenki sktadaja Si¢ z jednego pomieszczenia, w ktorym sa myte i przechowywane
naczynia stotowe oraz transportowe.

W kuchenkach sa zapewnione wilasciwe warunki do mycia naczyn stotowych i
transportowych. Positki dostarczane sa z kuchni centralne zlokalizowane] na terenie zaktadu.
Rozdzial positkéw odbywa si¢ ha oddziatach.

W  kuchenkach oddzialowych na jedng s$cianie znajduje si¢ ciag technologiczny
podgrzewania, przechowywania potraw (lodéwka) i przechowywania naczyn. Na drugiej stronie jest
Ciag mycia naczyn z dwukomorowym zlewozmywakiem i wyparzaczem oraz umywalka. Umywalek
nie ma w kuchence oddzialu chirurgicznego i wewngtrznego. Korzysta sig z umywalek w
sasiadujacych pomieszczeniach. Na oddziale dziecigcym dodatkowo zorganizowana jest jadalnia
potaczona okienkiem z kuchenka oddziatowa. Na pozostatych oddziatach pacjenci spozywaja positki
w swoich salach.

Kuchenki systematycznie s3 odnawiane. Podtogi, sciany, sufity sa prawidiowe. Naczynia
stolowe nie s3 poobijane. Naczynia transportowe sy szczelne. Wyparzacze byty sprawne. Do
zlewozmywakow i umywalek doprowadzona jest biezaca woda zimna i ciepta. Przy umywalkach
zngjdowaly si¢ jednorazowe reczniki oraz antybakteryjne mydio w ptynie lub mydio i srodek
dezynfekcyjny.

Opracowano instrukcje dobrej praktyki higienicznej, ktére sa dostosowane do
wykonywanych czynnosci. Dokonywane sa zapisy z przeprowadzonych zabiegbw mycia i
dezynfekcji oraz kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami i ich obecnosci.

Do badan laboratoryjnych nie pobierano probek.

3.9.1.3 Kuchenka mleczna

Kuchenka niemowlgca zlokalizowana jest w budynku oddziatu dzieciecego Szpitala.

Sklada sie ze:
a) zmywalni butelek potaczonej okienkiem podawczym z kuchnia wiasciwa.
Butelki myte sa w 2-3% roztworze sody i ptukane pod biezaca woda. Przy stanowisku mycia
widnigja instrukcje mycia butelek. Butelki sterylizowane sa w centralng sterylizatorni usytuowanej
w odrgbnym budynku. Wysterylizowane butelki pakowane 1 w jednorazowe pakiety po 2,4 lub 6
sztuk. Rowniez smoczki sterylizowane s3 w centralng) sterylizatorni. Pakiety sa przenoszone w
plastykowych, zamykanych pojemnikach.
b) pomieszczeniakuchni wiasciwey;
c) sluzy fartuchowej, ktéra stanowi wejscie do pomieszczenia kuchni wiasciwej, brak jest
umywalki.

Produkty dostarczane sa z magazynu kuchni centralngj i przechowywane w szafce kuchni
wiasciwej. Dla pracownikow kuchni mlecznej jest urzadzony osobny ustep.
W pomieszczeniu wiasciwej kuchni mleczne] nadal wyodrgbnione sa stanowiska:
a) przygotowywania;
b) obrébki termiczney;
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c) rozlewania (stét usytuowany obok okienka podawczego);
d) schtadzania (w wodzie przeptywowsy).

Tabela nr X. Zakres dziafalnosci kuchni mlecznych w szpitalu SP ZOZ w Choszcznie. — 2008r .

L. |Nazwa i adres|Liczba kuchni | Zywienie Zywienie Opis sposobu zywienia
p. szpitala mlecznych swiadczone | swiadczone
przez szpital | przez podmioty
gospodarcze
Szpital SP Z20Z w 1 m-c -7X mleko
Choszceznie, ul. poczatkowe;
1 Niedziatkowskiego |1 1 0 24 m-c - 6x mleko
4A poczatkowe;

powyzej Smiesiaca— 4x mleko
nastepne z dodatkiem kleiku
ryzowego, 1x zupka
jarzynowa  oraz  przecier
OWOCOWY.

W zywieniu niemowlat stosuje si¢ gotowe produkty spozywcze przeznaczone dla niemowlat i
matych dzieci, ktore zaliczane s3 do s$rodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego.

Positki przygotowywano z:

mleka poczatkowego;

mleka nast¢pnego z dodatkiem kleiku ryzowego;

produktow gotowych do spozycia po podgrzaniu, w opakowaniach szklanych, jednorazowych, w
ilosci netto stanowiacych porcje na jedno karmienie (zupy, soki, przeciery).

Do sporzadzania mleka uzywa sie wody wodociagowej, ktGra gotowana jest przez 5 minut i
schtadzana do temperatury 40° C. Gotowe do spozycia produkty nie sa przechowywane, poniewaz sa
przygotowywane bezposrednio przed ich podaniem.

Podczas kontroli sanitarnej nie stwierdzono uchybien. W zwiazku z czym nie naktadano
mandatéw karnych i nie wydawano decyzji administracyjnych. W kuchence sa wdrozone i
przestrzegane zasady dobrej praktyki higienicznej. Nie ma opracowanego systemu HACCP. Do
badan laboratoryjnych nie pobierano prébek.

3.9.2 Transport positkow na oddzialy.

Kuchenki oddziatowe usytuowane sa w innych budynkach niz kuchnia centralna, za
wyjatkiem oddziatu wewnetrznego. Positki na oddziat wewngtrzny przewozone sa winda w
garnkach z pokrywami. Natomiast na pozostate oddzialy (dziecigcy, potozniczy, chirurgiczny,
ginekologiczny, rehabilitacyjne) przewozone sa w szczelnych termosach lub przykrytych
pojemnikach. Do transportu wykorzystuje si¢ wozek z zadaszona czescia fadunkowa.

3.9.3 Usuwanie odpadow kuchennych

Odpady gromadzone sa w przykrywanych pojemnikach. Nastgpnie wynoszone i wywozone
sa do wydzielonego pomieszczenia, gdzie s3 tymczasowo gromadzone.Pomieszczenie na odpadki
poprodukcyjne i pokonsumpcyjne zngjduje sie¢ w odrebnym budynku niz blok zywieniowy, z
wejsciem wylacznie z zewnatrz. Pomieszczenie wyposazone jest w punkt wodny z doprowadzona
biezaca woda zimna i ciepta. Odpady przelewane i przesypywane sa do pojemnikow, ktore znajduja
Sig w tym pomieszczeniu. Odpady odbierane sa z czgstotliwoscia jeden raz w tygodniu przez
wyspecjalizowana firme.
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3.10. Prosektoriai postepowanie ze zwlokami.

Chiodnia szpitalna w prosektorium dysponuje 9 migjscami. Chtodnia wyposazona jest w
termometr. Kontrolg prosektorium przyszpitalnego przeprowadzono w dniu 05.05.2008 r. Stan
sanitarno-techniczny prosektorium i chtodni szpitalnel jest dobry. Stan sanitarno-techniczny
pomieszczen administracyjno — socjalnych tj. pomieszczenie biurowe, szatnia dla pracownikéw
prosektorium, wezel sanitarny z ustgpem natryskiem i umywalka z biezaca zimna i ciepta woda,
oraz ustep z umywalka dla 0sdb odbierajacych zwtoki réwniez oceniono jako dobry. Awarii chtodni
nie odnotowano w roku 2008. Prowadzona jest kontrola temperatury przechowywania zwiok.
Ponadto w pomieszczeniu sekcyjnym zainstalowana jest lampa bakteriobdjcza, czas pracy lampy jest
dokumentowany. W budynku zapewnione jest osobne wejscie dla personelu, a takze dla
przywozonych zwtok, rodziny zmartego i wydawania zwtok. W budynku prosektorium zapewnione
jest pomieszczenia do mycia i ubierania zwtok, oraz pomieszczenie do wydawania zwiok.
Przechowywanie zwtok o0sdb zmartych w szpitalu przed przewiezieniem do chtodni szpitalnej
odbywa si¢ w pomieszczeniach wydzielonych na oddziatach tzw. pomieszczeniach post-mortem.
Zwioki 0sdb zmartych przetrzymywane sa na oddziatach ok. 2 godz. nastgpnie transportowane do
prosektorium. Transport zwtok na drodze oddzial — chtodnia- prosektorium odbywa si¢ wdzkami
transportowymi. W prosektorium zwioki przebywaja do 48 godz. i wydawane 3 rodzinom ubrane
zgodnie z zachowaniem godnosci naleznej] osobie zmarte).

3.11. Ocena dziatalnosci szpitalnych zespolow ds. zapobiegania i zwalczania zakazen
zakladowych.

Komitet ds. zapobiegania i zwalczania zakazen zakladowych powstat na podstawie zarzadzenia
dyrektora SP ZOZ Choszczno z dnia 6 stycznia 2005r.

W roku 2008 zorganizowano nastgpujace szkolenia dla personelu zwiazane ze zwalczaniem
zakazen zaktadowych:
1) marzec 2008 — 11 szkolen dla personelu szpitalnego: - ,Wprowadzenie procedury
klasyfikowania, zbierania, magazynowania i transportu odpadéw medycznych i  komunalnych” —
tacznie 14 o0sob,
2) kwiecien 2008 - 2 szkolenia ,Wprowadzenie procedury Kklasyfikowania, zbierania,
magazynowania i transportu odpaddéw medycznych i komunalnych” — 12 osob,
3) kwiecien 2008r — 3 szkolenia przypominajace z zakresu postgpowania po ekspozycyjnego - 28
0s0b,
4) czerwiec 2008r — szkolenie przypominajace dla oddzialowych z Oddzialu Wewngtrznego i
Potozniczego odnosnie mycia i dezynfekcji narzedzi, odpowiedniego transportu do sterylizacji oraz
prawidtowy sposob mycia i dezynfekcji rak,
5) pazdziernik 2008r — kontrola i szkolenie odnosnie prawidiowego mycia rak potaczone z

pobraniem wymazow czystosciowych z rak pielegniarek w ramach kontroli wewnetrznej,

6) pazdziernik 2008r — szkolenie wewngtrzne przypominajace o prawidiowym postepowaniu z
materiatem potencjalnie zakaznym,
7) grudzien 2008r — szkolenie dla oddzialu wewngetrznego z zakresu postgpowania p/epidemicznego
w przypadku podejrzenia zgorzeli gazowej oraz przypomnienie zasad higieny szpitalngj jako
podstawowego sposobu ograniczenia ogniw i zrodet zakazenia.
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V. CHARAKTERYSTYKA STANU SANITARNEGO ZAKEADOW PRODUKCIJI |
OBROTU ZYWNOSCIA ORAZ NADZORU NAD TRANSPORTEM ZYWNOSCI |
PRZEDMIOTAMI UZYTKU.

4.1. Ogdlna charakterystyka.

W 2008r. zewidencjonowano 528 obiektéw, w tym 7 obrotu kosmetykami. W stosunku do
poprzedniego roku ogodlna ilos¢ obiektow zewidencjonowanych zmniejszyta si¢ 0 76, gdyz w roku
biezacym inacze] zaklasyfikowano srodki transportu, klasyfikujac do tej grupy tylko indywidualne
srodki transportu, z wytaczeniem pojazdéw zatwierdzonych w ramach zatwierdzenia zaktadow
zywnosci lub zywienia. Cze$¢ z obiektow ujetych w druku sprawozdawczym za zeszly rok ulegta
rowniez likwidacji.

llos¢ skontrolowanych zaktaddéw w stosunku do ubiegtego roku wzrosta i wyniosta 346
zaktadéw (311 w roku 2007). Lacznie przeprowadzono 593 kontrole sanitarne (565 w 2007r) w
obiektach produkgji i obrotu zywnoscia, zywienia zbiorowego oraz miejscach obrotu materiatami i
wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia, w tym 37 kontroli sanitarnych
interwencyjnych. Kontrole interwencyjne byly przeprowadzane w zwiazku ze zgtoszeniami w
systemie RASFF, RAPEX oraz na prosby Kklientow. W sklepach obrotu kosmetykami
przeprowadzono 2 kontrole. W 2008 r. zatwierdzono 112 obiektow, ktére powstaty w wyniku
zmiany podmiotu gospodarczego, uregulowania stosunkéw prawnych przez podmioty juz dziatajace
oraz nowo powstate placéwki. Na podstawie arkuszy oceny stanu sanitarnego oceniono 154 obiekty
(100 obiektow w 2007r.), z ktorych 15 byto niezgodnych z wymaganiami.

Obiekty oceniono jako niezgodne z wymaganiami ze wzgledu na uchybienia:
personel nie posiadat aktualnych ksiazeczek zdrowia dla cel6w sanitarnych;
nieprawidtowe przechowywanie nietrwatej zywnosci;
wprowadzanie artykutdw spozywczych niewlasciwej jakosci zdrowotnej.

W 2008r . wdrozenie zasad GHP/GMP zostalo stwierdzone w 433 obiektach. Wdrozone
zasady systemu HACCP stwierdzono w 35 placéwkach.

W zwiazku z naruszeniem wymagan higienicznych i zdrowotnych wydano 189 decyzji
administracyjnych, w tym:

2 unieruchamigjace dziatalnos¢ czegs¢ zaktadu,
5 zakazujacych wprowadzenia produktu do obrotu.
Ponadto za czynnosci kontrolne wystawiono 358 decyzji finansowych nataczna kwotg 16.116,03 zt.
Natozone decyZJe merytoryczne zobowiazywaty przede wszystkim do:
opracowania i wdrozenia procedur opartych na zasadach systemu HACCP (67),
opracowaniai wdrozenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej (45),
doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarno-technicznego scian, sufitow (42),
opracowania i wdrozenia procedur zabezpieczania wycofywania z obrotu partii zywnosci
nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej i procedury okreslajacej sposoby
postepowaniaw celu zapewnienia skutecznej ochrony zaktadu przed szkodnikami (36),
zapewnienia mozliwosci identyfikacji dostawcow dostarczanej zywnosci (30),
zapewnienia wiasciwych warunkéw do myciarak personelu (25),
prowadzenia udokumentowanego monitoringu temperatur przechowywanej nietrwatej
zywnosci (24),
doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarno-technicznego podtog (17),
posiadania dokumentéw $wiadczacych, ze uzywana w zakladzie woda odpowiada
wymaganiom sanitarnym dlawody do spozycia (16);
uaktualnienia ksiazeczek zdrowia do celOw sanitarno- epidemiologicznych (15),
zapewnienia prawidiowego suszenia sprzetu pomocniczego (15),
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doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarno-technicznego urzadzen chtodniczych i
Sprzgtu pomocniczego (14),
wycofania z obrotu handlowego zepsutej i/lub przeterminowane] zywnosci (14),
zapewnienia prawidiowego oznakowania pieczywa, badz stoiska piekarniczego (10),
zabezpieczenia pieczywa i wyrobow ciastkarskich przed zanieczyszczeniami (9),
zapewnienia wiasciwych warunkéw do myciarak w przedsionkach ustepéw (9),
zorganizowania prawidtowych warunkéw przechowywania odziezy personelu (9),
zapewnieniaw pomieszczeniach obiektu wiasciwej wentylacji (7),
zapewnieniaw pomieszczeniach obiektu prawidtowego oswietlenia (6),
zapewnienia mozliwosci rejestrowania parametréw procesow produkcyjnych istotnych ze
wzgledu na zapewnienie bezpieczenstwa produkowanych wyrobow (6),
zapewnienia wiasciwych warunkédw do przechowywania sprzety porzadkowego i
srodkéw czystosci (5)
W poledynczych przypadkach decyzje zobowiazywaty do:

przeprowadzenia skutecznej dezynsekcji zaktadu,
zapewnienia wiasciwych warunkéw do usuwania odpadow,
zapewnienia wiasciwych warunkéw przechowywania opakowan do zywnosci,
utwardzenia nawierzchni terenu przed zaktadem,
zapewnienia wilasciwego przechowywania zywnosci w magazynie, na izolujacych
podkiadach.

W 2008 r. prolongowano terminy wykonania 18 obowiazkéw, ktore dotyczyty poprawy stanu

technicznego zaktaddw, a przede wszystkim:

- utwardzenia nawierzchni terenu otaczajacego zaktad,

- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarnego scian, sufitow, podtdg, szafek.

W 2008 r. uznano za wykonane obowiazki zawarte w 117 decyzjach administracyjnych.
Wszczeto 13 postepowan egzekucyjnych w administracji. Celem przymuszenia wykonania
obowiazkéw okreslonych decyzjami administracyjnymi, wydano 28 postanowien 0 natozeniu
grzywny, na taczna kwote 4.150zt. Za biezace uchybienia sanitarne stwierdzane podczas kontroli
stosowano postepowanie mandatowe. Natozono 28 mandatéw, na taczna kwote 2.330 z.
Analogicznie do poprzednich lat najwigcej mandatéw natozono w sklepach spozywczych (75 %
ogolngj ilosci).

Personel zaktad6w karano przede wszystkim za:

sprzedaz przeterminowanej lub nie oznakowanej zywnosci;

nieprawidtowe przechowywanie zywnosci, szczegdlnie szybko psujacej sig;

brudno utrzymane pomieszczenia, urzadzenia, sprzet.
Nie kierowano wnioskébw o0 ukaranie do sadu. Do Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego w Szczecinie nie sktadano wnioskdw o natozenie kary pienigznej.
Do badan laboratoryjnych pobrano 140 prébek, w tym:

zywnosci -107,

sanitarnych - 25,

materiatdw do kontaktu z zywnoscia- 5,

kosmetykow - 3.
Zakwestionowano 4 probki, w tym 2 proby ziarna pszenicy i 2 prébki zmiotek. Dyskwalifikacja
nastapita ze wzglgdu na obecnos¢ szkodnikow zbozowo-macznych.

4.2. Zaklady produkujace zywnos¢.
W 2008 roku zewidencjonowano 29 obiektow produkujacych zywnos¢, w tym:

15 piekarni;
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6 punktow lodéw z automatu;

4 ciastkarnie;

2 miyny;

1 kwaszarnie;

1 przygotowalnig wstepna obrobki kurczaka oraz szasztyka.

Skontrolowano 23 obiekty. Kompleksowe] ocenie wg arkuszy oceny stanu sanitarnego
poddano 15 obiektow, z ktorych 2 zostaty ocenione jako niezgodne z wymaganiami - pracownicy W
punkcie sprzedazy lodéw z automatu nie posiadali aktualnych pracowniczych ksiazeczek zdrowia dla
celow sanitarno — epidemiologicznych, natomiast w jednej z piekarni stwierdzono nie zachowanie
ciagtosci fancucha chtodniczego dla srodkéw spozywczych tatwopsujacych sie.

W analizowanym okresie wydano 19 decyzji administracyjnych, z czego 17 dotyczyto
poprawy warunkéw sanitarnych majacych na celu zwiekszenie bezpieczenstwa produkowanej
zywn0su Decyzje ngjczescie) byty wydawane w sprawie:

opracowania i wdrozenia procedur opartych na zasadach HACCP;

zapewnienia mozliwosci prowadzenia udokumentowanego monitoringu  krytycznych

punktow kontrolnych;

utwardzenia nawierzchni terenu w obrebie zaktadu;

zorganizowania prawidtowych stanowisk do osuszania sprzgtu — pomocniczego oraz

przechowywania czystych pojemnikéw do transportu przechowywanych wyrobow;

dokonania likwidacji obecnosci martwych badz zywych szkodnikow zbozowo-macznych;
opracowania i wdrozenia procedury zabezpieczania i wycofywania z produkcji partii
zywnosci nieodpowiadajacej wymaganiom jakosci zdrowotnej;

doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno — technicznego powierzchni scian, sufitow,

okien, drzwi;

opracowaniai wdrozenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej;

zakazu uzycia do produkcji zakwestionowanej partii ziarna,

rejestrowania parametrow procesdw produkcyjnych.

W tEJ grupie zaktadow wyegzekwowano obowiazki z 9 decyzji administracyjnych. Poprawe
uzyskano w zakresie:

doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarno — technicznego powierzchni podtog, scian,

sufitéw

likwidacji obecnosci szkodnikow;

opracowania i wdrozenia petnego zakresu instrukgji i procedur dobrej praktyki higieniczney.

W 2 obiektach z tej grupy (piekarnie) prolongowano terminy wykonania obowiazkow
dotyczacych utwardzenia nawierzchni terenu przed zaktadem. Przedtuzenie byto spowodowane tym,
ze wiasciciele obiektéw nie posiadali wystarczajacej ilosci srodkdw finansowych na wykonanie
powyzszych obowiazkow.

Ze wzgledu na niezachowanie wiasciwego biezacego stanu sanitarnego w 1 piekarni
natozono mandat karny na kwote 50 zi. Pracownicy zostali ukarani za brudno utrzymane
powierzchnie urzadzen i sprzgtu. W pozostatych obiektach z tel grupy nie stwierdzono naruszen
biezacego stanu sanitarnego.

Celem przymuszenia do wykonania obowiazkow zawartych w decyzji administracyjnej, w
jedngj z piekarni, wszczeto postgpowanie egzekucyjne oraz wydano postanowienie o natozeniu
grzywny na kwotg 100zt.

Do badan laboratoryjnych z grupy punktow automatéw do lodéw pobrano 4 probki lodow z
automatu, ktére zbadano pod wzglgdem zanieczyszczen mikrobiologicznych. Probki nie ulegty
zakwestionowaniu.

Z obiektow typu piekarnie ocenie laboratoryjnej poddano 9 prob zmiotek, w tym w 2
przypadkach stwierdzono obecnos¢ martwych 1 zywych szkodnikébw. Wydano decyzje
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zobowiazujace do przeprowadzenia skutecznej dezynsekcji w pomieszczeniach piekarni. W
obiektach przeprowadzono dezynsekcje. Ponownie pobrane prébki do badan laboratoryjnych
wykazaty, ze w obiektach przeprowadzono skuteczne dezynsekcje.

Z grupy obiektéw typu ciastkarni do analizy laboratoryjnej pobrano 11 probek zywnosci.
Pobrano 5 prébek ciasta z kremem nie poddanym obrobce termicznej oraz 6 proObek ciasta
poddanego obrébce termicznej. Pod wzgledem mikrobiologicznym prébki  nie ulegty
zakwestionowaniu.

Z miyna do badan laboratoryjnych w ramach urzedowej kontroli zywnosci i monitoringu
pobrano 4 probki ziarna pszenicy i 1 prébke sanitarna — zmiotki.

Z ogolngj liczby 5 pobranych prébek, 2 probki zboza zostaty zdyskwalifikowane ze wzgledu
na obecnos¢ szkodnikébw. Wydano decyzje zobowiazujace do przeprowadzenia skutecznej
dezynsekcji w pomieszczeniach zaktadu. W miynie przeprowadzono dezynsekcje. Ponownie pobrane
prébki do badan Iaboratoryjnych wykazaty, ze w obiektach przeprowadzono skuteczne dezynsekcje.

4.3. Zaklady zywienia zbior owego typu otwartego

W stosunku do 2007r. liczba obiektow zmnigjszyta si¢ 0 5, z powodu likwidacji dziatalnosci.
W tgj grupie zewidencjonowano 89 placowek, z ktorych 72 to punkty matej gastronomii.

W wyniku zmiany podmiotu gospodarczego, uregulowania stosunkow prawnych przez
podmioty juz dziatgjace oraz nowo powstatych obiektow zatwierdzono 19 zaktadéw, w tym 16
punktow matej gastronomii.

Lacznie, w tg grupie obiektow przeprowadzono 65 kontroli sanitarnych, w tym 1
interwencyjna. Kontrola interwencyjna przeprowadzona zostata w zwiazku z pismem mieszkancow
osiedla, ze wzgledu na przepetnione smietniki nalezace rzekomo do jedngj z restauracji. Kontrolanie
potwierdzita zasadnosci pisma. Za nie zachowanie czystosci i porzadku, w te grupie zaktadoéw
natozono 4 mandaty karne nataczna kwote 450 zt. Personel ukarano za:

magazynowanie surowcOw po uplywie termindbw przydatnosci do spozycia i dat
minimalnej trwatosci,
brudno utrzymane urzadzenia chtodnicze, sprzet produkcyjny oraz pomieszczenia.

Ze skontrolowanych 47 obiektow, 19 poddano kompleksowej ocenie. Dwa obiekty zostaty
zdyskwalifikowane - w 2 punktach matej gastronomii, personel nie posiadal aktualnych
pracowniczych ksiazeczek zdrowia.

Najcze;stsze uchybienia dotyczyty usterek w:

opracowaniu, wdrozeniu i przestrzeganiu instrukgji i procedur GHP/GMP,
opracowaniu, wdrozeniu i utrzymaniu zasad systemu HACCP,

prowadzeniu i przechowywaniu dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie
dostawcow sktadnikow i zywnosci,

stanie technicznym obiektow,

brakiem prawidtowych warunkéw do myciarak,

brakiem ustepow lub nieprawidtowym wyodrebnieniem pomieszczenia ustepu,
brakiem systeméw wentylacyjnych,

nieprawidtowym przechowywaniem odziezy osobistej i ochronnej personelu,
nieprawidtowymi warunkami do mycia i dezynfekcji sprzgtu roboczego i wyposazenia,
obecnoscia szkodnikdw lub ich sladéw w pomieszczeniach zaktadu.

79 placéwek posiada wdrozone zasady GHP/GMP oraz dwie wdrozony system HACCP.
Wyznaczono punkty krytyczne schtadzanie i przechowywanie potraw oraz przechowywanie
nietrwatych mikrobiologicznie surowcow. Prowadzone sa zapisy z monitoringu tych punktéw.

W 2008 r. wydano 19 decyzji w sprawie poprawy warunkéw sanitarnych, (tj. 79,2%).
Decyzje zobowiazywaty do:
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opracowaniai wdrozeniainstrukgji i procedur GHP/GMP (w 10 przypadkach),
doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno-technicznego powierzchni $cian,
sufitdéw, podtdg, wyposazenia oraz wnetrz urzadzen chtodniczych (w 9 przypadkach),
opracowania 1 wdrozenia procedur opatych na zasadach systemu HACCP
(w 8 przypadkach),
zapewnienia mozliwosci  identyfikacji  dostawcoéw  skladnikdw i Zywnosci
(w 5 przypadkach),
zaopatrzenia umywalki w biezaca wodg ciepta (w 4 przypadkach),
okazania aktualnych pracowniczych ksiazeczek zdrowia do celéw sanitarno-
epidemiologicznych (w 4 przypadkach),
prowadzenia zapisbw z monitoringu temperatur  przechowywanej  zZywnosci
(w 3 przypadkach),
okazania dokumentow s$wiadczacych, ze uzywana woda odpowiada wymaganiom
(w 3 przypadkach),
rejestrowania parametrow procesow produkcyjnych (w 2 przypadkach),
zapewnienia  prawidtowych  warunkdéw  przechowywania odziezy personelu
(w 2 przypadkach).

w poledynczych decyzjach administracyjnych zobowiazywano do:
prawidtowego usuwania odpadow,
wycofania z obrotu przeterminowanej zywnosci,
zapewnienia wiasciwych warunkéw do myciarak w ustepie,
zapewnienia prawidtowych warunkéw do suszenia sprzgtu,
wydzielenia miejsca do przechowywania sprzgtu porzadkowego i srodkOw czystosci,
zapewnienia prawidtowej wentylacji.

Ponadto w grupie zaktaddéw zywienia zbiorowego otwartego wydano 2 decyzje warunkowo
zatwierdzajace zaktad, 3 decyzje rozszerzajace prowadzona dziatalnos¢. Wydano takze 19 decyzji
zatwierdzajacych zaktady w zwiazku z uregulowaniem stosunkéw prawnych.

W 2008r., w tej grupie obiektow, uznano za wykonane obowiazki zawarte w 16 decyzjach
admlnlstracyj nych Poprawe uzyskano w zakrese:

doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno-technicznego powierzchni  blatéw
produkcyjnych, szafek pomocniczych, scian, sufitow, posadzek,

zapewnieniu wiasciwych warunkéw do myciarak,

zapewnieniu wiasciwe] wentylagi,

posiadaniu wynikow badania wody potwierdzajacych uzywanie do produkcji wody o
odpowiednigj jakosci zdrowotnej,

posiadania przez personel aktualnych pracowniczych ksiazeczek zdrowia do celow
sanitarno-epidemiologicznych,

prowadzeniu udokumentowanego monitoringu temperatur przechowywania nietrwatej
ZYWnosci,

opracowaniu i wdrozeniu posiadanych instrukgji i procedur GHP/GMP,

prowadzeniu rejestru umozliwigjacego identyfikacje dostawcow,

wycofaniu z produkcji przeterminowanych srodkow spozywczych,

zapewnieniu wiasciwych warunkéw usuwania sciekow,

zapewnienia prawidtowego oswietlenia pomieszczen,

prawidtowego usuwania odpadow,

utwardzenia nawierzchni terenu otaczajacego zaktad,

zapewnienia wiasciwych warunkOw do suszenia umytego sprzetu,

doposazeniu urzadzen chtodniczych w termometry,

wydzielenia migjsca do przechowywania sprzetu porzadkowego,
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zapewnienia wlasciwej segregacji asortymentowej zywnosci,
prowadzenia rejestru parametréw produkcyjnych istotnych ze wzgledu na zapewnienie
bezpieczenstwa produkowanej zywnosci,
zapewnienia wiasciwych warunkéw przechowywania odziezy personelu.
Za przeprowadzone czynnosci kontrolne wystawiono 38 decyzji finansowych na taczna
kwoteg 1696,60 zt. Nie wszczynano i nie toczono postgpowan egzekucyjnych.
Do PWIS w Szczecinie nie kierowano wnioskdw o ukaranie.
Z tg grupy obiektow pobrano 9 prob wymazdéw sanitarnych, z ktorych zadnego nie
kwestionowano.

4.4. Zaktady mategl gastronomii

W 2008 r. zewidencjonowano 72 zaktady matej gastronomii, z ktérych 34 skontrolowano.
Przeprowadzono 43 kontrole sanitarne, w tym zadnej interwencyjnej. Biezacy stan sanitarny byt
zachowany, w zwiazku z czym nie naktadano mandatéw karnych.

Kompleksowej ocenie poddano 14 zaktadow, z ktérych 2 oceniono jako niezgodne z
wymaganiami, ze wzgledu na brak aktualnych pracowniczych ksiazeczek zdrowia personelu.
NajCZQsCIej stwierdzanymi uchybieniami byty usterki w:

opracowaniu, wdrozeniu i przestrzeganiu instrukgji i procedur GHP/GMP,
opracowaniu, wdrozeniu i utrzymaniu zasad systemu HACCP,
prowadzeniu i przechowywaniu dokumentacji umozliwigjacej zidentyfikowanie
dostawcow sktadnikow i zywnosci,
stanie technicznym obiektow,
brakiem prawidtowych warunkéw do myciarak,
brakiem ustepow lub nieprawidtowym wyodrebnieniem pomieszczenia ustepu,
brakiem systeméw wentylacyjnych,
nieprawidtowym przechowywaniem odziezy osobistej i ochronnej personelu,
nieprawidtowymi warunkami do mycia i dezynfekcji sprzgtu roboczego i wyposazenia,
obecnoscia szkodnikéw lub ich sladéw w pomieszczeniach zaktadu.
Uznano ze W tg grupie obiektéw 63 zaktady posiadaja opracowane i wdrozone zasady GHP/GMP.
W zaktadach nie wdrozono systemu HACCP.

W 2008r. w punktach matej gastronomii wydano 16 decyzji administracyjnych, w tym w 11
decyZJl wydano w celu poprawy warunkow sanitarnych. W wydanych decyzjach zobowiazywano do:

opracowania i wdrozenia instrukcji i procedur GHP/GMP (10 przypadkow),

doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno-technicznego powierzchni scian, sufitow,

podtdg, wyposazenia oraz wngtrz urzadzen chtodniczych (6 przypadkow),

zapewnienia mozliwosci identyfikacji dostawcow (4 przypadki),

zaopatrzenia umywalki w biezaca wodg ciepta (4 przypadki),

opracowania i wdrozenia procedur opartych na zasadach systemu HACCP (4 przypadki),

okazania aktualnych pracowniczych ksiazeczek zdrowia do celow sanitarno-

epidemiologicznych (4 przypadki),

prowadzenia zapisbw z monitoringu temperatur przechowywanej zywnosci (3 przypadki),

okazania dokumentéw swiadczacych, ze uzywana woda odpowiada wymaganiom

(2 przypadki),

zapewnienia prawidtowych warunkdw przechowywania odziezy personelu (2 przypadki).

w poledynczych decyzjach zobowiazywano do:

zapewnienia prawidtowe] wentylacji,

wydzielenia miejsca do przechowywania sprzetu porzadkowego i srodkéw czystosci,

zapewnienia wiasciwych warunkdw suszenia umytego sprzetu pomocniczego,
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prawidtowego usuwania odpadow,
zapewnienia wiasciwych warunkow do mycia rak personelu w pomieszczeniu ustepu.
Ponadto wydano 2 decyzje warunkowo zatwierdzajace zaktad oraz 3 decyzje dotyczzce rozszerzenia
dziatalnosci.
Wyegzekwowano obowiazki zawarte w 3 decyzjach administracyjnych. Uzyskano poprawe
w zakresie:
doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno-technicznego blatéw produkcyjnych,
zorganizowania stanowiska do mycia rak,
zapewnienia prawidtowe] wentylacji,
posiadania przez personel odpowiedniego stanu zdrowia, potwierdzonego wpisem do
celow sanitarno-epidemiologicznych,
posiadania dokumentéw s$wiadczacych, ze uzywana w zakladzie woda odpowiada
wymaganiom jakosci zdrowotnej,
prowadzenia zapisbw z monitoringu temperatur przechowywanej zywnosci,
wdrozenia posiadanych instrukcji GHP,
prowadzenia rejestru umozliwiajacego identyfikacje dostawcow zywnosci,
zapewnienia warunkéw do przechowywania sprz¢tu porzadkowego.
Za przeprowadzone czynnosci kontrolne wystawiono 23 decyzje finansowe na taczna kwotg
975,60 zt. Nie wszczynano oraz nie toczono posigpowan egzekucyjnych. Do badan laboratoryjnych
pobrano 3 probki wymazdw sanitarnych, ktorych nie kwestionowano.

45. Zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego.

W 2008 r. zewidencjonowano 31 zaktadOw zywienia zbiorowego zamknietego. W grupie tej
zng| dUJq Sig:

9 stotowek szkolnych;

7 stotéwek przedszkolnych;

1 stotbwka w domu wczasowym;

kuchnia gtéwna i kuchenka niemowlgcaw szpitalu;

blok zywieniaw domu opieki spotecznej;

stotéwka internacka;

2 stotowki w zaktadach specjalnych i wychowawczych;

2 stotowki w osrodkach wspierania rodziny;

stotéwka ,, zielonej szkoty”;

stotéwka w zaktadzie karnym;

stotdwka Srodowiskowego Ogniska Wychowawczego Towarzystwa Przyjaciot Dzieci;

punkt wydawania positkow Caritas;

stotowka hoteliku;

stotéwka pensjonatu.

Skontrolowano 26 zaktaddw, przeprowadzajac w nich 44 kontrole sanitarne. Przeprowadzono
jedna kontrole interwencyjna w stotéwce szkolngj. | nterwencja dotyczyta niezachowania wiasciwych
warunkéw higienicznych przy produkcji potraw. Kontrola wykazata niezasadnos¢ zitozonego
wniosku. Biezacy stan sanitarny obiektow byt zachowany, w zwiazku z czym nie naktadano
mandatéw. Wedtug obowiazujacych arkuszy w 16 zaktadach dokonano kompleksowej oceny stanu
sanitarnego. Wszystkie placéwki byty zgodne z wymaganiami.

Najczescig) wystepujacymi usterkami wymagajacymi poprawy byty:
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nieopracowane w sposdb kompleksowy i nie wdrozone niektére instrukcje GHP,
procedura zabezpieczania i wycofywania z obrotu partii zywnosci nieodpowiadajacych
wymaganiom jakosci zdrowotnej oraz procedury zasad sytemu HACCP,

zniszczone powierzchnie scian, sufitdw oraz podtag;

mate lub jednokomorowe baseny do mycia i dezynfekcji naczyn i sprzetu kuchennego;
zniszczone powierzchnie sprzgtu kuchennego i innego wyposazenia,

stan techniczny zaktadu.

W poledynczych przypadkach stwierdzono, ze poprawie wymaga:
rejestrowanie przebiegu procesow produkcyjnych oraz przechowywanie dokumentow;
przechowywanie odpadow;
szatnie dla pracownikéw;
przechowywanie dokumentacji umozliwigjacej zidentyfikowanie dostawcy zywnosci;
ochrona zaktadu przed szkodnikami;
magazynowanie i segregacja zywnosci.

W odniesieniu do obiektow wg rejestru zaktaddéw uznano, ze 25 posiada wdrozone zasady
GHP/GMP, a 11 miato wdrozony system HACCP.

W 2008 r. wydano 11 decyzji administracyjnych, w tym 7 w sprawie poprawy warunkow
sanitarnych oraz celem zwigkszenia bezpieczenstwa produkowanych positkéw. Obowiazki zawarte
w decyZJach dotyczyty:

doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno-technicznego powierzchni $cian,
sufitow, podtdg oraz wyposazenia;

zorganizowania W sposdb  prawidiowy — stanowisk do  mycia  naczyn
I sprzgtu kuchennego;

wyeliminowania z uzycia zniszczony sprzet produkcyjny;

opracowania we wiasciwy sposob instrukcji dobrej praktyki higienicznej oraz procedury
zabezpieczania i wycofywania z obrotu partii  zywnosci nieodpowiadajacych
wymaganiom jakosci zdrowotne.

Prolongowano termin  wykonania obowiazkéw  okreslonych w 4  decyzjach
administracyjnych.. Wykonano obowiazki okreslone w 7 decyzjach administracyjnych. Poprawa
nastapitaw zakresie:

stanu sanitarno — technicznego scian i sufitéw;
prawidtowego opracowaniai wdrozenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej;
zorganizowania prawidtowych stanowisk do mycia naczyn i sprzgtu kuchennego.

Za przeprowadzone czynnosci kontrolne wystosowano 21 decyzji finansowych na taczna
kwote 837,50 z. W stosunku do obiektow te grupy nie wszczynano i hie toczono postepowan
egzekucyjnych.Nie kierowano wnioskéw do sadéw. Do badan laboratoryjnych pobrano 3 wymazy
sanitarne, ktorych wyniki nie ulegty zakwestionowaniul.

4.6. Zaktady obrotu zywnoscig.

W tej grupie zewidencjonowano:
- 277 sklepdw spozywcezych;
12 kioskOw spozywczych;
17 magazynéw hurtowych;
targowisko;
12 obiektow z grupy obiektéw ruchomych i tymczasowych;
3 srodki transportu;
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45 innych obiektow obrotu zywnoscia (punkty sprzedazy artykutdw spozywczych na
stacjach paliw, w placéwkach urzedéw pocztowych, kioskach typu ,,Ruch”, itp.).

W 2008r. skontrolowano 244 obiekty przeprowadzajac w nich 432 kontrole sanitarne, w tym
24 kontrole interwencyjne.

Sklasyfikowano 106 obiektéw, wedtug arkuszy oceny stanu sanitarnego, z ktérych 11
oceniono jako niezgodnych z wymaganiami. Przyczyna niezgodnosci byty punkty dyskwalifikujace:
- personel nie posiadat ksiazeczek zdrowia dla celow sanitarno — epidemiologicznych (7
przypadkow);
oferowanie do sprzedazy artykutdbw spozywczych niewtasciwej jakosci zdrowotnej (w 3
przypadkach);
obecnos¢ szkodnikéw (w 1 przypadku)

Zauchybienia natury biezacej naktadano mandaty. Ukarano 23 osoby nataczna kwoteg 1.830zt.
Mandaty naktadano przede wszystkim za:
- oferowanie do sprzedazy przeterminowanej zywnosci;
- przechowywanie zywnosci szybko psujacej si¢ poza zakresem temperatur zalecanych przez
producenta;
- brudno utrzymane urzadzenia, sprzet lub tez pomieszczenia obiektow.

Wobec wiascicieli obiektéw obrotu zywnoscia nie kierowano wnioskow o ukaranie przed
sadem oraz wnioskéw o ukaranie do Panstwowego Wojewoddzkiego Inspektora Sanitarnego w
Szczecinie. W 2008r. celem poprawy warunkow sanitarno — technicznych wydanych zostato 137
decyzji administracyjnych, w tym 2 decyzje ograniczajace dziatalnos¢ w zakresie sprzedazy suréwek
i przetwordw rybnych oraz 3 decyzje zakazujace wprowadzania produktu do obrotu
DecyZJewydane W Sprawie poprawy stanu sanitarno-technicznego, zobowiazywaty do:

opracowania i wdrozenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej i procedur postepowania
Z zywnoscia nie odpowiadajaca wymaganiom jakosci zdrowotney;

doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarnego powierzchni scian, sufitéw i podiag;
zorganizowania prawidtowych stanowisk do myciarak personelu;

prowadzenia udokumentowanej kontroli warunkdéw przechowywania zywnosci nietrwatej
mikrobiologicznie;

opracowania, wdrozenia i utrzymania statych procedur na podstawie zasad systemu
HACCP,

posiadaniaw dokumentacji zaktaddw potwierdzenia jakosci wody;

przedtozenia w siedzibie PPIS w Choszcznie uaktualnionych pracowniczych ksiazeczek
zdrowia dla celbw sanitarno — epidemiologicznych.

zapewnienia wiasciwych warunkow do mycia rak personelu;

wycofania z obrotu zywnosci po uptywie terminu przydatnosci do spozycia lub daty
minimalnej trwatosci.

W 2008r. na wniosek wiascicieli obiektow prolongowano terminy wykonania obowiazkdw
zawartych w 11 decyzjach administracyjnych.
Przedtuzano terminy nastepujacych obowiazkdw:

- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarnego scian i sufitow;

- zapewnienia personelowi obiektu mozliwosci korzystania z sanitariatu z biezaca woda
podtaczonego do instalacji kanalizacyjne] zapewnigjacej odprowadzenie s$ciekOw na
zewnatrz, wyposazonego w prawidiowe warunki do myciarak;

- zapewnienia wtasciwego sytemu wentylacji pomieszczen zaktadu;
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- opracowania procedur opartych na zasadach systemu HACCP;

W 2008r. w te grupie obiektow wyegzekwowano obowiazki zawarte w 78 decyzjach
admlnlstracyj nych. Wyegzekwowane obowiazki dotyczyty przede wszystkim:

opracowaniai wdrozenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej;
opracowania procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci
nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej;
przechowywania dokumentacji umozliwiagjacej identyfikacje dostawcy zywnosci;
doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno - technicznego scian, sufitow, podtag;
prowadzenia zapisow z monitoringu temperatur przechowywanej zywnosci;
przedstawienia dokumentacji potwierdzajacej postepowanie z wycofana masa towarowa;
okazania aktualnych pracowniczych ksiazeczek zdrowia dla celow sanitarno —
epidemiologicznego personelu.

Za przeprowadzone czynnosci kontrolne wystosowano 268 decyzji finansowych, na taczna
kwote 12.113,55 zt. Wszczgto 12 postgpowan egzekucyjnych w administracji. W celu przymuszenia
wykonania obowiazkéw okreslonych decyzjami, wystawiono 27 postanowien 0 natozeniu grzywny
nataczna kwote 4.050 zt.

Do analizy laboratoryjnej pobrano 91 prébek zywnosci, z ktérych zadnej nie
zdyskwalifikowano.

4.7. Transport zywnosci.

W ewidencji 2008r. znajdowaty si¢ 3 indywidualne srodki transportu. 11o$¢ obiektow w tej
grupie w stosunku do 2007 r. znacznie zmalata, co wynika ze zroznicowanej interpretacji drukach
sprawozdawczych. W roku sprawozdawczym zatwierdzono 2 indywidualne srodki transportu
zywnosci. Przeprowadzono 2 kontrole sanitarne, ktére byty zwiazane z odbiorem samochodéw,
celem wydania zezwolen na przewozenie zywnosci. Wszystkie indywidualne srodki transportu byty
przygotowane do prowadzenia dziatalnosci w zakresie przewozu zywnosci. Nie wydawano decyzji
finansowych. W stosunku do tej grupy obiektéw nie toczyto si¢ postgpowanie administracyjne ani
tez egzekucyjne. Nie kierowano wnioskow do sadu.

4.8. Jakos¢ zdrowotna krajowych i importowanych srodkow spozywczych, przedmiotéw
uzytku oraz badania sanitarne wykonane w roku 2008.

W 2008 r. do badan laboratoryjnych pobrano 140 prébek, w tym:
zywnosci -107;
sanitarnych - 25;
materiatdw do kontaktu z zywnoscia - 5;
kosmetykow - 3.

Z pobranych prébek 4 zakwestionowano i 2 wymazy sanitarne. Zdyskwalifikowano 2 probki
Ziarna pszenicy oraz 2 probki zmiotek, ze wzgledu na obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-macznych.
Z ogoblngj ilosci pobranych prébek 11 probek pochodzito z importu z krgéw z poza Unii
Europejsqu (Chiny, Tgjlandia, Pakistan, Iran, RPA). Byly to:
orzechy arachidowe,
ananasy W syropie,
ryz,
przyprawy,
tunczyk rozdrobniony w sosie wiasnym,
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rodzynki
wyroby ceramiczne.

3 pobrane probki pobrano z krajow nalezacych do Unii Europejskiej (Wtochy, Wegry). Byty to:
winogrona,
kakao rozpuszczalne,
oliwka do ciata dla dzieci.

4.9. Jakos¢ zdrowotna krajowych srodkow spozywczych.

W 2008 r. do badan laboratoryjnych pobrano 95 krajowych probek srodkéw spozywczych, z
czego tylko 2 probki zboza (ziarna pszenicy) zostato zdyskwalifikowanych ze wzgledu na obecnosé
w zbadanej probie szkodnikow zbozowo-macznych.

W kierunku oceny poziomu obecnosci pozostatosci srodkéw ochrony roslin (pestycydéw)
zbadano:

Ziarno pszenicy;,;
pieczarki.

Zywn0sc badano na obecnos¢ metali szkodliwych dla zdrowia. Analizie laboratoryjnej poddano:
srodki specjalnego przeznaczenia zywieniowego dla dzieci i niemowlat;
przetwory mleczarskie;
konserwy drobiowe;
konserwy warzywne,
tluszcze roslinne;
warzywa

Badaniom w kierunku zanieczyszczen mikrobiologicznych poddano:
przekaski typu snack;
Mrozone OWOCE;
pierogi;
mleko pasteryzowane;
suplementy diety;
migeso mielone;
sery dojrzewajace;
naturalne wody zrodlane;
krajanke sledziowa;
satatke batkanska;
wyroby ciastkarskie;
lody z automatu;
0ZOry Wieprzowe,
watrobe wieprzowa;
mieszaniny ttuszczOw zwierzegcych z roslinnymi;
wyroby garmazeryjne i kulinarne;
mi¢so, wedliny i podroby drobiowe;
przetwory mleczne;
tluszcze roslinne;
rybe wedzona;
galarete drobiowa;
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przetwory migsne;
wedliny podrobowe;
smalec;

twardg pottiusty.

W kierunku zawartosci azotandw i azotyndw do badan pobrano:
konserw drobiowe;
przetwory drobiowe;
srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego.

Przeprowadzono badaniaw celu okreslenia zawartosci substancji dodatkowych w:
galaretce o smaku truskawkowym,
pieczarkach marynowanych;
mielonce z papryka.

W kierunku zawartosci sktadnikéw mineralnych i witamin badaniom poddano:
kakao wzbogacone w witaminy i sktadniki mineralne;
ptatki kukurydziane.

Pojedyncze srodki spozywcze pobierano w celu zbadania obecnosci i zawartosci:
- WWA (benzo[a]piren) — (srodki specjalnego przeznaczenia zywieniowego)
- organizméw zmodyfikowanych genetycznie (ptatki kukurydziane);
- jodu w soli (sol spozywcza);
- znakowania (kakao);
- Sudanu I-1V, para-Red (papryka mielona).

4.10. Jakosé¢ zdrowotna importowanych srodkow spozywczych.

Z o0golngj ilosci 107 probek pobranych srodkéw spozywczych 10 probek pochodzito z
|mportu z krajow z poza Unii Europejskigj (Chiny, Tajlandia, Pakistan, Iran, RPA). Byty to:
orzechy arachidowe (pobrane w kierunku metali szkodliwych dla zdrowia),
ananasy w syropie (pobrane w kierunku metali szkodliwych dla zdrowia),
ryz (w kierunku metali szkodliwych dla zdrowia),
przyprawy (wykrywanie napromienianiaw zywnosci oraz substancji dodatkowych Sudan
1-1V),
tunczyk rozdrobniony w sosie wiasnym (pobrany w kierunku metali szkodliwych dla
zdrowia),
rodzynki (ochratoksyna A)

3 pobrane probki pobrano z innych krajow nalezacych do Unii Europejskiej (Wiochy, Wegry). Byty
to:

winogrona (w kierunku okreslenia pozostatosci pestycydow)

kakao rozpuszczalne (znakowanie)

Wszystkie pobrane srodki spozywcze pod wzgledem zbadanych parametréw nie ulegty
zakwestionowaniu.

4.11. Jakosé zdrowotna przedmiotow uzytku (materialy i wyroby do kontaktu z zywnoscia
oraz kosmetyki).
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W 2008 r. w ramach urzedowej kontroli zywnosci do badan laboratoryjnych pobrano 5
prébek z grupy materiatdw i wyrobow kontaktujacych si¢ zywnoscia. Byty to:

- lyzeczki stotowe z tworzywa sztucznego w celu okreslenia migracji globalnej,

- kieliszki z biatego polistyrenu o pojemnosci 40ml., badania obejmowaty, badania

organoleptyczne oraz migracje globalna,

- torebki do lodéw celem dokonania badan w kierunku migracji globalnej, oceny

organoleptycznej,

- talerze deserowe na okreslenie zawartosci otowiu i kadmu ,wyprodukowane w Chinach,

- kubki z uchem na okreslenie zawartosci otowiu i kadmu, wyprodukowane w Chinach,

Wszystkie prébki podlegaty rowniez ocenie znakowania, nie stwierdzono nieprawidtowosci
w ich oznakowaniu jak i tez w zakresie przeprowadzonych badan laboratoryjnych.

Z grupy kosmetykéw zgodnie z planem poboru prébek do badan laboratoryjnych pobrano 3
prébki kosmetykow. Na badania chemiczne w celu okreslenia zawartosci formaldehydu oraz oceny
oznakowania pobrano:

mydto w ptynie,,Baron”
ptyn do higieny intymnej
Do badan laboratoryjnych w celu oceny sposobu znakowania i sktadu pobrano:

oliwke do ciatadladzieci , wyprodukowana we Wtoszech.

Pobrane probki nie zostaty zakwestionowane pod wzgledem zawartosci formaldehydu, znakowania
oraz sktadu produktow.

4.12. Nadz6r nad kosmetykami oraz materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z
ZyWnoscig.

W 2008r. na terenie powiatu choszczenskiego nie zewidencjonowano obiektéw nalezacych
do grupy wytworni kosmetykdéw oraz materiatdbw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia. Pod naszym nadzorem znajduja si¢ jednakze miejsca obrotu tymi srodkami.

K osmetyki.

W tej grupie obiektéw znajduja si¢ 2 hurtownie, ktdre zajmuja Si¢ migdzy innymi hurtowa
sprzedaza kosmetykow, oraz 5 sklepdw wielobranzowych, na terenie ktérych oferowane sa do
sprzedazy kosmetyki (w poréwnaniu do 2007r. liczba obiektow ulegta zmniejszeniu wskutek
likwidacji dziatalnosci).

W roku sprawozdawczym nie przeprowadzano kontroli w hurtowniach chemicznych.
Skontrolowano natomiast 2 sklepy wielobranzowe, przeprowadzajac w nich 2 kontrole sanitarne.
Przede wszystkim byty to kontrole zwiazane z poborem probek kosmetykow do badan
laboratoryjnych oraz kontrola w ramach zgtoszenia alarmowego typu RASFF, powiazana z
przeprowadzeniem oceny oznakowania kosmetyku. Zgodnie z planem poboru prébek do badan
laboratoryjnych pobrano do analizy laboratoryjnej 3 probki kosmetykow, ktére nie zostaty
zakwestionowane pod wzgledem zbadanych parametrow.

W 2008r., w tej grupie obiektow nie stosowano postgpowania mandatowego oraz nie
wdrozono postepowania egzekucyjnego. Wnioskéw do sadu nie kierowano.

Wyroby i materialy do kontaktu z zywnoscia.

W ewidencji Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w Choszcznie znajduje si¢ 8 obiektow. Sa to 2
hurtownie oferujace do sprzedazy jednorazowe opakowania do zywnosci oraz 6 sklepow
wielobranzowych w ktérych oferowane sa do sprzedazy opakowania do kontaktu z zywnoscia.
Skontrolowano 1 hurtowni¢ przeprowadzajac w nigj jedna kontrole sanitarna zwiazana z poborem
prébek do badan laboratoryjnych. W sklepach przeprowadzono 10 kontroli sanitarnych z czego 9 to
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kontrole interwencyjne zwiazane z nadestanymi powiadomieniami alarmowymi w ramach systemu
RASSF.

W obrocie przeprowadzano dziatania zwiazane z sprawdzeniem okreslonych produktow
uwzglednionych w powiadomieniach alarmowych, dokonano kontroli w zakresie:

- wprowadzania kwestionowanej partii  misek do salatek z  melaminy
(powiadomienie alarmowe 2008.01 z dnia 24.04.2008r) importowanych z Chin, wycofywanych ze
wzgledu na przekroczenie dozwolonego limitu migracji formaldehydu,

- wprowadzania kubkow (filizanek) melaminowych ( powiadomienie alarmowe nr 2008.2 z
dn. 21.05.2008r.) pochodzacych z Chin , ktérego importerem byta firma z Bydgoszczy, w ktorych
stwierdzono przekroczenia dozwolonego limitu migracji specyficznej formaldehydu,

- wprowadzania zakwestionowanej partii salaterek ceramicznych oznakowanych numerem
partii 323 bedacy przedmiotem powiadomienia alarmowego o znaku 2008.03 z dnia 27.05.2008r.
( stwierdzono przekroczenie limitu uwalnianego otowiu i kadmu) importowanych z Chin. W jednym
z obiektéw stwierdzono obecnos¢ 24 sztuk kwestionowanych salaterek, ktére zostaty zwrdcone do
dostawcy;

- wprowadzania do obrotu misek do satatek z melaming pochodzacych z Chin.
(powiadomienie alarmowe o numerze 2008.04 z dnia 27.06.2008r. przekroczenie dozwolonej
migracji formaldehydu do 3% kwasu octowego).W czasie kontroli stwierdzono, ze kierownik sklepu
wycofat na polecenie wiadz firmy przedmiotowe wyroby, w ilosci 9 sztuk. W pozostatych dwaéch
przypadkach nie stwierdzono w sprzedazy kwestionowanych wyrobéw umieszczonych w tresci
listéw dystrybucyjnych.. Ponadto, przeprowadzono réwniez w ilosci 26 kontroli sprawdzajacych
obecnos¢ w sprzedazy produktéw umieszczonych w ramach systemu RASFF w sklepach
ogoblnospozywczych, kioskach. Obiekty te oferowaty na wydzielonych stoiskach opakowania do
kontaktu z zywnoscia. Nie stwierdzono wprowadzania ich w innych obiektach niz te, ktore
uwzglednione byty na litach dystrybucyjnych.

W ramach urzedowej kontroli zywnosci pobrano do badan laboratoryjnych 5 probek
materiatdw i wyrobow kontaktujacych si¢ zywnoscia, ktére pod katem zbadanych parametrow:
migracji globalnej, badania organoleptyczne, okreslenie zawartosci otowiu i kadmu, ocenie
znakowania nie ulegty zakwestionowaniu. W obu grupach obiektow nie stosowano postepowania
mandatowego oraz nie wdrozono postgpowania egzekucyjnego.

4.13. Warunki sprzedazy grzybdéw swiezych i przetwor 6w grzybowych.

Przed rozpoczeciem sezonu grzybowego, pracownicy komorki organizacyjnej Higieny
Zywn0su Zywieniai Przedmiotéw Uzytku podijeli nastepujace dziatania:
na tablicy ogtoszen tutejszej Stacji wywieszono informacje z danymi grzyboznawcéw i
klasyfikatorow grzybOw z naszego powiatu oraz powiatow osciennych.
dla 0sdb zainteresowanych przygotowano ulotki informacyjne pt. ,,Grzyby” i ,,Poznaj grzyby —
unikniesz zatrucia’.
do jednostki  sprawujacej  kontrolg  wewnetrzna nad  targowiskiem  miejskim
w Choszcznie, wystosowano pismo przypominajace o sposobie prowadzenia sprzedazy grzybow
oraz 0 mozliwosci dokonania oceny grzybow w siedzibie PSSE w Choszcznie.
podano informacjg, ze w siedzibie PPIS w Choszcznie w sezonie grzybowym, w godzinach
urzedowania, beda petnione dyzury grzyboznawcy — pracownika PSSE w Choszcznie.
W obrocie handlowym nie stwierdzono sprzedazy swiezych grzybow dzikorosnacych.
W przedmiotowym zakresie przeprowadzano kontrole na targowisku migjskim i w placowkach
handlowych. tacznie przeprowadzono 8 kontroli sanitarnych. W sklepach stwierdzono sprzedaz
grzyb6w handlowych — pieczarek i boczniakow.
Na terenie powiatu choszczenskiego nie prowadzi si¢ przetworstwa grzybéw. W ewidencji
znajduje si¢ jeden punkt skupu grzybdw, ktory nie zostat skontrolowany, poniewaz byt zamknigty i
nie byto zadnej informacji o jego dziataniu.
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Do badan laboratoryjnych pobrano prébke pieczarek. w celu okreslenie zawartosci
pozostatosci pestycydow. Probka odpowiadata wymaganiom rozporzadzenia Ministra Zdrowia z 16
maja 2007 r. (Dz. U. nr 119, poz. 817 z p6zn. zm.).

W obrocie handlowym, grzyby suszone znajdowaly si¢ w jednostkowych opakowaniach,
ktore byty prawidtowo oznakowane i posiadaly numer atestu grzyboznawcy. Najczesciej byly to
jednorodne partie podgrzybkow, borowikéw. Do tutejszej Stacji nie zgtosita si¢ zadna osoba celem
oceny partii grzybow.

4.14. Inneistotne zagadnienia.

W 2008 roku prowadzono wspétprace z Panstwowymi Powiatowymi |nspektorami
Sanitarnymi zngjdujacymi si¢ zarbwno na terenie wojewddztwa zachodniopomorskiego oraz innych
wojewddztw. Prowadzono rowniez wspoiprace z innymi jednostkami kontrolujacymi i organami
administracji samorzadowe] — Inspekcja Weterynaryjna, Inspekcja Handlowa, Panstwowa Inspekcja
Ochrony Roslin i Nasiennictwa oraz woéjtem gminy Bierzwnik.

Przestano informacj¢ do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Stargardzie
Szczecinskim o stwierdzeniu podczas kontroli na terenie powiatu choszczenskiego wprowadzania do
obrotu srodkéw spozywczych o nazwie ,SONNY BOY”, ktorego jednostkowe opakowanie nie byto
oznakowane w jezyku polskim.

Przedstawiciele Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Choszcznie stwierdzili
podczas kontroli nieprawidtowosci w oznakowaniu opakowan transportowych jaj dystrybuowanych
przez jedna z firm z Wierzchowa Pomorskiego, o czym powiadomiono Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Drawsku Pomorskim, jako wiasciwego terenowo.

Podczas poboru do badan laboratoryjnych prébek marchwi stwierdzono brak oznakowania
workéw o pojemnosci 10 kg. Wg ustalen stwierdzono, ze marchew trafita do zaktadu z hurtowni z
Pniewa. Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Choszcznie wystosowat pismo do PPIS w
Gryfinie, na ktore otrzymat informacjg zwrotna, ze podmiot prowadzacy dziatalnos¢ prowadzi ja w
Przectawiu.

Przekazano do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Goleniowie, jako
wlasciwego terenowo do prowadzenia nadzoru nad Gospodarstwem Rolno — Warzywnym
informacje o nieprawidtowosciach w znakowaniu marchwi, ktéra PPIS w Policach przekazat do
tutejszej inspekcji.

O swierdzonych nieprawidtowosciach informowano réwniez terenowo wiasciwych
Panstwowych Powiatowych Inspektorow Sanitarnych znajdujacych si¢ 7 innych niz
zachodniopomorskie wojewoédztwach. |nformacje te dotyczyty uwag do znakowania produktéw:

- przekazywano informacje o stwierdzonych uwagach do znakowania , kaszki ryzowej”, na
opakowaniu ktorgl stwierdzono brak zapisu ,srodek spozywczy specjalnego
przeznaczenia zywieniowego”, a takze uwagi do znakowania , kaszki mleczno — ryzowej
z bananami”. W znakowaniu prébek stwierdzono niejednoznaczne odréznienie kodu
identyfikacyjnego od innych informacji zawartych w oznakowaniu. Do oznakowania
opakowania ,,Nesquik Plus’ rowniez wnoszono uwagi — brak jednoznacznego okreslenia
nazwy asortymentowej produktu. Zgodnie ze sprawozdaniem z badan ,Mleka
poczatkowego w proszku dla niemowlat wzbogaconego w zelazo” wykazano uwagi takie
jak: nazwa sktadnika alergicznego nie zostata podana z wyraznym odniesieniem do
sktadnika alergennego, brak jednoznacznegj informacji wskazujacel na numer partii
produkcyjnej oraz dzienna data minimalne] trwalosci nie zostala poprzedzona
wyrazeniem ,,najlepigj spozy¢ przed”;
przestano informacje o uwagach stwierdzonych podczas kontroli wprowadzania do obrotu
suplementow diety — tabletki musujace ,MUSSS...” oraz ,Vitafit Ca Wapn — Kalcium
Sugarfree, bez oznakowania m. in. okresleniem ,suplement diety”. Producentowi
przekazano uwagi do znakowania ,,Rubipect suplement diety”, ktére méwito o tym, ze
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nazwa srodka spozywczego, data minimalngj trwalosci oraz zawartosci netto nie s
podane w jednym polu widzenia oraz nie podano warunkOw przechowywania w
sasiedztwie daty minimalnej trwatosci;

na terenie powiatu choszczenskiego do obrotu handlowego wprowadzano stodycze,
ktérych opakowania jednostkowe nie byty znakowane w jezyku polski. Zgodnie z
ustaleniami dostawca srodkOw spozywczych byta firma z Wronek;

zgodnie ze sprawozdaniem z badan laboratoryjnych stwierdzono uwagi w znakowaniu
opakowan z papryka mielona ostra, polegajace na oznaczeniu w niewidocznym miejscu
mato czytelna data minimalne trwatosci oraz numerem partii produkcyjnej;

ocenie poddano znakowanie opakowania naturalnegj wody zrodlanel oraz ryzu
diugoziarnistego do gotowaniaw torebkach. Stwierdzono uwagi polegajace m. in. natym,
ze nazwa srodka spozywczego, data minimalnej trwatosci oraz zawartos¢ netto, nie sa
umieszczone w tym samym polu widzenia

do znakowania prébki rodzynek wniesiono uwagi w zakresie okreslenia wartosci
odzywczej dotyczacej weglowodandw oraz uwagi dotyczace tego, ze niektore naniesione
na opakowanie informacje mozna usunac;

»Ananasy w lekkim syropie” wyprodukowane w Tajlandii. posiadaja zapis ,bez
konserwantow” co nieprawidtowo sugeruje, ze srodek spozywczy posiada szczeg6lne
wiasciwosci;

po przeprowadzeniu analizy oznakowania opakowania probki CORN FLAKES wykazano
btedne wskazanie podstawy prawnej dotyczacej realizacji % zalecanego spozycia
dziennego witamin i sktadnikbw mineralnych;

dokonano oceny znakowania herbatki owocowej, ktora wykazata ze przy zawartosci
sktadnikow odzywczych nie podano jednostki;

przekazywano wiasciwemu terenowo za nadzor PPIS informacje o uwagach do
znakowania KAKAO INSTANT, uwagi dotyczyly nie podania sktadu skladnika
ztozonego wykazanego w sktadzie srodka spozywczego oraz nie okreslono, w ktorym
miejscu opakowania znajduje si¢ data minimalnej trwatosci;

badaniom poddano ,pieczarki marynowane’, zgodnie ze sprawozdaniem ocena
oznakowania wykazata, ze w wykazie sktadnikow nie podano gorczycy jako sktadnika
alergennego;

ocenie poddano rowniez ,Pierogi z migsem”, w ktérych wykazie sktadnikow
nieprawidiowo  sformutowano  funkcje technologiczna zastosowane]  substancji
dodatkowej E 621 — wzmacniacz smaku.

Panstwowy Powiatowy |nspektor Sanitarny w Choszcznie przekazat réwniez do PPIS w
Rypinie informacje 0 wycofaniu z terenu powiatu choszczenskiego na teren powiatu rypinskiego
srodkéw spozywczych, dlaktdrego uptyneta data minimalnej trwatosci.

Inspekcja Weterynaryjna

W 2008 r. kontynuowano wspOlprace z organami Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie
zywnosci pochodzenia zwierzecego i nieprawidtowosci w gospodarowaniu odpadami. W ramach
zawartego w dniu 10.12.2007 r. Porozumienia ramowego kontynuowano wspétprace z Powiatowym
Lekarzem Weterynarii. W ramach wspOtpracy przekazano rowniez listg zaktadéw podlegajacych
wspolnym kontrolom. W roku sprawozdawczym nie planowano i nie przeprowadzano wspélnych
kontroli w nadzorowanych obiektach. Wspotprace realizowano przez przekazywanie Powiatowemu
Lekarzowi Weterynarii w Choszcznie zgodnie z kompetencjami informacji o nieprawidtowosciach
stwierdzanych podczas biezacych prac nadzorowych. Informacje dotyczyty:
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uwag do znakowania ,,Paréwki drobiowej”, , Pasztetow wedzonych” oraz ,Przysmaku
$niadaniowego”;
informacji o nieprawidtowosciach w gospodarce odpadami Zaktadéw Migsnych.
Przekazywano réwniez informacje o stwierdzonych podczas prowadzonego nadzoru do
wiasciwych terenowo Powiatowych Inspekcji Weterynaryjnych nie dziatajacych na terenie naszego
powiatu. Przekazywano informacje o stwierdzonych podczas kontroli nieprawidtowosciach:
. PLW w Swidwinie poinformowano o uwagach do znakowania umieszczonego na
opakowaniu satatki batkanskiey;
PLW w Drawsku Pomorskim przekazano informacje o braku oznakowania i uwagi do
znakowania produktow pochodzenia zwierzecego;
PLW w Stargardzie Szczecinskim przestano wyniki badan, ktére wykazywaty uwagi do
znakowania produktow jednej ze Spoétdzielni. Przestano informacje o wprowadzaniu do
obrotu handlowego nie oznakowanego opakowania jednostkowego watrébki drobiowe;
oraz dogtarczanie migsa schtodzonego drobiowego w pojemnikach transportowych nie
zwiazanych asortymentowo z danym produktem. Sytuacja ta wskazywalo na
przepakowywanie produktéw w innej hurtowni, co powoduje brak mozliwosci sledzenia
produktu;
PLW w Chodziezy poinformowano o wynikach badan , Twarogu extra pOittustego —
mielonego”, ktdre potwierdzaty obecnos¢ mnigj niz 10 jtk Listeria monocytogenes w 1 g
temp. inkub. 37°C;
PIW w Kutnie i PIW w Szczecinie przekazano informacje o obecnosci bakterii z rodzaju
Campylobacter (w 25 g temp. inkub. 41,5°C w probkach surowego miesa i podrobéw
pobranych do badan laboratoryjnych;
PIW w Poznaniu przekazano sprawozdanie z badan ,,Pasztetu z drobiu”;
PIW w Sieradzu przestano informacje¢ o uwagach do znakowania ,Hamburgerow”, ktore
opisane zostaly w sprawozdaniu z badan produktu;
PIW w Otwocku zostata przestana ocena znakowania, ktora wykazata uwagi do
znakowania kodem identyfikujacym parti¢ produkcyjna mieszanin ttuszczy zwierzgcych z
roslinnymi;
PIW w Gdyni zostat poinformowany o nieprawidtowosciach w oznakowaniu ,tunczyka
rozdrobnionego w sosie wiasnym”.

Inspekcja Handlowa

W ramach biezacego nadzoru nad zakladami zngjdujacymi Si¢ na terenie powiatu
choszczenskiego nie przeprowadzano wspéinych kontroli przedstawicieli PIS w Choszcznie i
Inspekcji Handlowej. Nie przekazywano do Inspekcji Handlowej zadnych informacji celem
wykorzystania stuzbowego zgodnie z kompetencjami.

W 2008 r. w slad za otrzymanymi informacjami z Inspekcji Handlowej w Szczecinie
dotyczacymi nieprawidtowosci stwierdzonych u podmiotéw dziatajacych na terenie powiatu
choszczenskiego przeprowadzono 2 kontrole sanitarne. Informacje dotyczylty nieprawidtowosci
zwiazanych z:

brakiem zgodnej z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia decyzji okreslajacej zatwierdzenie i rejestracje zaktadow (2 przypadki);
stwierdzeniem wprowadzania do obrotu przeterminowanych srodkdw spozywczych (1
przypadek).

Przeprowadzono kontrole sanitarna w sklepie miesno — wedliniarskim, w ktérym stwierdzono
brak stosownej decyzji PPIS w Choszcznie dotyczace] zatwierdzenia zakladu do prowadzenia
dziatalnosci w zakresie sprzedazy przypraw, owocOw i warzyw. Przeprowadzona przez
przedstawiciela PPIS w Choszcznie kontrola sanitarna wykazata wiasciwe doposazenie i
zorganizowanie stoiska do ekspozycji i sprzedazy przypraw, owocow i warzyw. W odpowiedzi na
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pisemna prosbe wiasciciela zaktadu PPIS w Choszcznie wydat decyzje zatwierdzajaca zaktad do
prowadzenia dziatalnosci w w/w zakresie. Zaktad posiadat wczesniejsza decyzje PPIS w Choszcznie
zatwierdzajaca pomieszczenia sklepu do sprzedazy wedlin i migsa.

Wiasciciel jednego z zaktadow zywienia zbiorowego typu otwartego przedtozyt w siedzibie
PPIS w Choszcznie pismo z prosba o wydanie decyzji potwierdzajacej prowadzenie dziatalnosci.
Podmiot prowadzi dziatalnos¢ od 1995 r. i jest pod nadzorem PPIS w Choszcznie, w zwiazku z tym
decyzja zostata wydana z urzedu.

Przeprowadzono kontrolg sanitarna zwiazana z uzyskaniem informacji o wprowadzaniu do
obrotu zywnosci przeterminowanej. Podczas kontroli przedstawiciel PPIS w Choszcznie nie
stwierdzit wprowadzania do obrotu zywnosci 0 niewtasciwej jakosci.

Panstwowa Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa

W zwiazku z informacjami otrzymanymi od PWIS w Szczecinie w sprawie porzeczKi
czerwonej, w ktérej badania wykazaly przekroczenie poziomu pozostatosci pestycyddéw podjeto
wspotprace z Wojewddzkim Inspektoratem Ochrony Roslin i Nasiennictwa w Koszalinie, oddziat
w Choszcznie, bowiem przedmiotowa partia porzeczki pochodzita z plantacji potozonej
w miejscowosci Drawno. Na podstawie dokumentacji pokontrolnej, Kktora udostepniono
w Wojewoddzkim Inspektoratem Ochrony Roslin i Nasiennictwa w Koszalinie - Oddziat
w Choszcznie, ustalono ze przedmiotowa partia porzeczki nie zostata wprowadzona do obrotu
handlowego, a porzeczka w dalszym ciagu znajdowala si¢ na terenie gospodarstwa, jako opadia
z krzakéw i przejrzata.

Organy administracji samor zagdowej

Wystosowano pismo do wojta gminy Bierzwnik z prosba o udostepnienie wykazu podmiotow
prowadzacych sprzedaz zywnosci przez internet. Prosbe skierowano w zwiazku z prowadzeniem
postepowania wyjasniajacego w sprawie sprzedazy grzybOw przez internet prowadzonej na tym
terenie, a nie zewidencjonowanej przez PPIS w Choszcznie.

Ocena sposobu zywienia w zakladach zywienia zbiorowego zamknigtego.

W 12 zaktadach zywienia zbiorowego zamknigtego dokonano teoretyczne] oceny zywienia
ludnosci. Pod wzgledem jakosci zywienia, przeanalizowano 15 jadtospisow, z ktorych 1 oceniono
jako nieprawidtowy. Oceny dokonano w:

bloku zywienia szpitala;
5 stotéwkach szkolnych;
6 stotéwkach przedszkolnych.
W stotdbwce przedszkolnej zakwestionowano jadtospis, ze wzgledu na brak produktu
wysokobiatkowego w niektdrych obiadach i sniadaniu.

Pozogtate jadtospisy byty zestawione prawidtowo. Zywienie byto urozmaicone. W positkach
nie powtarzaly si¢ te same produkty. Podawano produkty ze wszystkich grup. W dekadzie nie
powtarzaty si¢ te same potrawy. Positki byty przygotowywane z zastosowaniem réznych procesow
technologicznych i przewaznie uwzgledniaty rézne kolory oraz potrawy o réznej konsystencji
dobrane pod wzgledem smakowym. Podstawowe positki zawieraty wysokobiatkowe produkty
pochodzenia zwierzecego. Do obiaddw podawano porcje warzyw w postaci surowek lub
gotowanych. Wigkszos¢ $niadan i kolacji byta wzbogacana dodatkiem warzyw. W szpitalu na
sniadanie podawano mleko w postaci: zupy mlecznej, bawarki, kakao oraz zbozowej kawy z
mlekiem.

W jednym przedszkolu zwrdocono uwage dotyczaca podawania herbaty jako pierwszego
napoju (podano 4 razy w dekadzie). Prawie we wszystkich placéwkach zalecono zwigkszy¢
podawanie ryb.
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V.ZAOPATRZENIE W WODE PRZEZNACZONA DO SPOZYCIA.

5.1. Ocena stanu zaopatr zenia ludnosci w wode przeznaczona do spozycia.

Pod nadzorem znajduja Si¢ tacznie 81 obiektow wodnych:
w miescie12: 3 wodociagi o wydajnosci < 100 m?/d,

3 wodociagi 0 wydajnosci 100- 1000 m?/d,

1 wodociag o wydajnosci wigkszej niz 1000 nv/d,

5 studni publicznych — artezyjskich;
nawsi 69 : 68 wodociagow o wydajnosci mniejszej niz 100 m?/d,

1 wodociag 0 wydajnosci 100- 1000 n¥/d

Przeprowadzono kontrole jakosci wody we wszystkich obiektach wodnych na terenie miast i

w wiekszosci obiektow nawsi bedacych pod nadzorem PPISw Choszcznie. Kontroli jakosci wody
nie przeprowadzono na urzadzeniu wodociagowym w osrodku wypoczynkowym w miejSCOWO0SCI
Krzynki gmina Petczyce poniewaz Osrodek wypoczynkowy w roku 2008 nie byt uzytkowany.

Liczba pobranych prébek wody :

- zbadanych ogdétem — 525 (w tym miasto - 102; wies - 423)

- nie odpowiadajacej wymaganiom — 158 (w tym miasto - 21; wies - 137)

Liczba urzadzen dostarczagjacych wodg: ogbétem 76

- odpowiadajace wymaganiom sanitarno-technicznym — 75 (w tym miasto - 5; wies - 70)
- nie odpowiadajace wymaganiom sanitarno-technicznym- 1

Jakos¢ wody przeznaczong do spozycia.

Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia w zdecydowanej wigkszosci odpowiada
wymaganiom higieniczno-sanitarnym w tym zakresie (80,5%). W 14 wodociagach stwierdzono
przekroczenia parametrow chemicznych co stanowi 18,4%.

1) miasto - 2
- wodociag lokalny PZM Drawno - przekroczenia Fe, Mn
(wylacznie na potrzeby osrodka wypoczynkowego PZM ),
- wodociag publiczny Petczyce - przekroczenia Mn, (zaopatrujacy 4.051 osob),
2) wies - 12 wodociagbw w ktorych jakos¢ wody nie odpowiadata wymogom okreslonym w
rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi:
Swieciechw gm. Drawno (506 0sdb) - przekroczenia metnosé, Fe,
Brzeziny gm. Drawno (429 osob ) - przekroczenia Mn ,
Przekolno  gm. Petczyce ( 484 osoby ) - przekroczenia Mn, Fe,
Bukwica gm. Petczyce ( 163 osoby ) - przekroczenia Mn, Fe, jon amonowy,
Nadarzyn gm. Petczyce ( 371 0sbb ) - przekroczenia jon amonowy,
LubianaSM gm. Pelczyce ( 54 osoby ) - przekroczenia jon amonowy, Fe,
Lubianka gm. Petczyce ( 179 osdb ) - przekroczenia Mn, Fe, ,
Boguszyny  gm. Pefczyce (437 osob) - przekroczenia Mn, Fe, jon amonowy,
Klasztorne  gm. Bierzwnik (551 0sob) - przekroczenia Mn, Fe, jon amonowy,
Przybystaw gm. Krzgcin (247 osob ) - przekroczenia Mn,
Rakowo gm. Krzecin (298 0sdb ) - przekroczenia Mn,
Bonin gm. Choszczno ( 93 osoby) - przekroczenia Mn.

Jak0sc wody pod wzgledem mikrobiologicznym we wszystkich wodociagach na terenie
powiatu choszczenskiego spetniata wymagania okreslone w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia
29 marca 2007r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi W miesiacu lipcu
przez okres 3 tygodni z powodu zanieczyszczenia wody substancjami ropopochodnymi a nastgpnie
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bakteriami feralnymi w migjscowosciach Klasztorne i Jaglisko okresowo wytaczono z eksploatacji
wodociag. Ludnos¢ oraz zwierzeta domowe zapatrywane bylty z ujecia awaryjnego. .Ponadto

pobierano w 2008 r. wodg ze studni publicznych traktowanych jako awaryjne zaopatrzenie w wodg:
- Sudnia artezyjska Drawno ul.Tylna

- Sudnia artezyjska Drawno ul.Ogrodowa
- gudnia artezyjska Drawno ul.Szkolna
- studnia artezyjska Drawno ul.Plac Zgody 1

Tabela nr XI. Zaopatrzenie ludnosci w wode odpowiadajgcq i nieodpowiadajqcq Wwymaganiom wody

przeznaczone) do spozycia przez ludz.

MIASTO WIES
Liczba ludnosci Liczba ludnosci Liczba ludnosci Liczba ludnosci
Produkcja wody zaopatrywang w zaopatrywang w zaopatrywang w zaopatrywang w
m/d wodg wodg nie wode odpowiadajaca wodg nie
odpowiadajaca odpowiadajaca wymaganiom odpowiadajaca
wymaganiom wymaganiom wymaganiom
<100 0 0 19,473 3,818
100-1.000 5,646 4,051 1,408 0
1.000-10.000 17,246 0 - -
RAZEM: 22,892 4,051 20,881 3,818

Stan sanitarno-techniczny wodociagow.

W 2008

przeprowadzono kontrolg

stanu sanitarno-technicznego w 76 obiektach

produkujacych wodg. W jednym obiekcie stwierdzono uchybienia dotyczace ztego stanu sanitarno—
technicznego stacji uzdatniania wody, hydroforni i urzadzen do produkcji wody, zlokalizowanym w

Mi€jSCOWO0SCI

Recz. W zwiazku ze stwierdzonymi

uchybieniami

administracyjna a nastgpnie postepowanie egzekucyjne w administragji.

Tab. XIl. Wykaz migjscowosci niezwodociggowanych w gminie Choszczno — stan na dzien
31.12.2008r.
Ip Symbol GUS Nazwa migjscowosci | Satusw GUS Liczba mieszkaricow
1 0179039 Baczyn kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
2 0179401 Brzostno kolonia 3
3 0179068 Chelpa wies 43
4 0179387 Czernice kolonia 8
5 0179418 Czyzewka osada lesha Brak danych o liczbie mieszkancow
6 0179080 Golcza wies 18
7 0179230 Gostyczyn kolonia 18
8 0179335 Kleszczewo kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
9 0179128 Laszewo osada 31
10 0179157 Pakosé¢ wies 43
11 0179252 Proki kolonia 3
12 0179045 Skrzypiec kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
13 0179341 Sulechéwek kolonia 8
14 0179217 Sutowo kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
15 0179269 Szczepanka kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
16 0179275 Wysokie kolonia 9
17 0179460 Zwierzynek kolonia Brak danych o liczbie mieszkancéw
RAZEM: 184

zostala wydana decyzja
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Tab. XI11. Wykaz migjscowosci niezwodoci ggowanych w gminie Drawno — stan na dzier 31.12.2008r.

Ip Symbol GUS Nazwa migscowosci | Satusw GUS Liczba mieszkaricow

1 0181065 Barnikéw kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
2 0180976 Bogdanka le$niczowka 2

3 0180723 Borki kolonia 3

4 0180700 Borowiec osada 29

5 0180730 Brac kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
6 0991172 Brodzce osada 4

7 0180746 Dobrgjewo kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
8 0180901 Dolina kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
9 0181071 Drawnik folwark 9

10 0180887 Gack kolonia 17

11 0180953 Gladysz osada 3

12 0180752 Jankow kolonia 9

13 0180960 Jazwiny osada 22

14 0180982 Karpin osada 10

15 0180999 Karpinek osada 9

16 0180769 Kawczyn kolonia 7

17 0180775 Kepa kolonia 4

18 0991189 Kolonia Kniewo kolonia 16

19 0181013 Kostrzewa kolonia 3

20 0180918 Kosnik kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
21 0180781 Maciejow kolonia 7

22 0991195 Miedzybor osada 3

23 0181042 Nowa Korytnica osada 5

24 0180798 Ostrozyce kolonia 7

25 0181088 Podlesie wies Brak danych o liczbie mieszkancow
26 0181160 Prostynia stacja kolejowa 19

27 0180806 Przysiekiercze kolonia 8

28 0180812 Pszczewko kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
29 0181125 Rogoznica osada 6

30 0181094 Roscin osada 14

31 0180829 Samborz kolonia 10

32 0181148 Sicienko le$niczowka 5

33 0180835 Skrzaty lesniczéwka Brak danych o liczbie mieszkancéw
34 0180841 Smieszkowo kolonia 6

35 0180930 Wisniewo kolonia 11

36 0180858 Zacisze kolonia 5

37 0180864 Zdesie gajowka Brak danych o liczbie mieszkancéw
38 0180717 Z06twinko lesniczéwka 13

39 0181154 Z06twino wies 70

RAZEM: 327

Tab. XIV Migscowosci z wodociggami |okal nymi

Ip Symbol GUS Nazwa migjscowosci | Statusw GUS Liczba mieszkaricow
1 0180924 Sieniawa osada Brak danych o liczbie mieszkancow
2 0181131 Zdanbw osada Brak danych o liczbie mieszkancow
RAZEM:
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Tab. XV. Wykaz migjscowosci niezwodociggowanych w gminie Pefczyce — stan na dzien
31.12.2008r.

Ip Symbol GUS Nazwa miej Scowosci Satusw GUS Liczba
mi eszkaricOw

1 - Brak danych o liczbie
0185650 Dolne kolonia i eSZkancow

2 ; . Brak danych o liczbie
0185620 Dubielewo kolonia i eSZkancow

3 0185666 Golegjewo kolonia 9

4 = Brak danych o liczbie
0185672 Kepiniec osada i eSZkancow

5 1y Brak danych o liczbie
0185471 Kosowo przysi otek mieSKaiCOw

6 0185695 Kukadto przysi 6tek 1

7 0185577 Przyteki gajowka 6

8 0185494 Puszczyn kolonia 10

9 0185703 Sutkowo lesniczéwka 10

10 0185726 Trynno kolonia 6

RAZEM: 42

Tab. XVI. Wykaz migjscowosci niezwodociggowanych w gminie Recz — stan na dziern 31.12.2008r.

Ip Symbol GUS Nazwa migjscowosci | Statusw GUS | Liczba mieszkanicow
1 0186387 Bytowo lesniczowka Brak danych o liczbie mieszkancow
2 0186424 Chetpina lesniczOwka Brak danych o liczbie mieszkancow
3 0186252 Lestnica kolonia 4
4 0186230 Rybnica gajowka 5
5 0186341 Trzebien kolonia 13
6 0186269 Witostaw kolonia 8
7 0186329 Zdbino gajowka Brak danych o liczbie mieszkancow
RAZEM: 30

Tab. XVII Migjscowosci zwodociggami |okalnymi

Ip Symbol GUS Nazwa migjscowosci | Statusw GUS | Liczba mieszkanicow
1 0186223 Krasnik osada Brak danych o liczbie mieszkancéw

2 0186401 Wielgoszcz wies 37

RAZEM: 37




Tab. XVIII. Wykaz migjscowosci niezwodociggowanych w gminie Bierzwnik — stan na dzien

31.12.2008r.
Ip Symbol GUS Nazwa miej ScowosCi Satusw GUS Liczba mieszkaricow
1 0178399 Antoniewko lesniczéwka Brak danych 0 fczbie
2 0178057 Bozegewko kolonia 3
3 0178270 Budzice kolonia 4
4 0178229 Bukowie kolonia 5
5 0178063 Chelmienko kolonia Brak danych o liczbie
6 0178175 Chyze wies 24
7 0178436 Czapliska lesniczéwka 7
8 0178442 Dotzyna lesniczéwka 3
9 0178324 Grzywna kolonia 18
10 0178092 Kawno kolonia 18
11 0178258 Ktodzin kolonia 9
12 0178206 Kotecko kolonia 4
13 0178330 Kosinek kolonia Brak denych o Liczbie
14 0178287 Kruczgj kolonia 6
15 0178152 Krzywin kolonia 3
16 0178100 Kunica kolonia 9
17 0178407 Piaseczno gajowka 1
18 0178212 Prawienko kolonia 17
19 0178347 Przykuna kolonia 5
20 0178353 Smedowa kolonia 6
21 0178235 Sojec lesniczOwka 13
22 0178301 Trzebicz kolonia 2
23 0178420 Zgorzel kolonia 6
RAZEM: 161
Tab. XIX. Wykaz migjscowosci niezwodoci ggowanych w gminie Krzecin —stan na dzie 31.12.2008r.
Ip Symbol GUS Nazwa miej ScowosCi Satusw GUS | Liczba mieszkaricow
1 0182461 Boguszyce kolonia 8
2 0182366 Granéwko kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
3 0182410 Grzywacz kolonia Brak danych o liczbie mieszkancéw
4 0990920 KolonialV Chtopowo kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
5 0990936 KoloniaV Chtopowo kolonia 9
6 0182314 Ligwiaca lesniczéwka Brak danych o liczbie mieszkancow
7 0182320 Pluskocin nadl esni ctwo 25
8 0182372 Potoczna kolonia 2
9 0182426 Prokolno kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
10 0182337 Roszkowice kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
11 0182478 Sierostawiec kolonia 5
12 0182432 Smuzyk kolonia Brak danych o liczbie mieszkancéw
13 0182484 Sobolewo kolonia 11
14 0182343 Sowiniec gajowka 9
15 0182550 Weznik lesniczéwka 21
16 0182449 Wyszyna kolonia Brak danych o liczbie mieszkancow
RAZEM: 90
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VI. KAPIELISKA.
6.1. K apieliska mor skie.

Na terenie powiatu nie wystepuja kapieliska morskie.
6.2. K apieliska srédladowe.

Pod nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Choszcznie znajduja sig 2
kapieliska srédladowe, zorganizowane ktore sa usytuowane nad jeziorem Klukom w Choszcznie
oraz kapielisko prowizoryczne w Drawnie nad jeziorem Adamowo. Do analiz pobrano Iacznie 28
préb wody z obu kapielisk. Woda w obu kapieliskach spetniata wymogi sanitarne jakim powinna
odpowiada¢ woda w kapieliskach. Ponadto wszystkie z 28 préb miescity si¢ w kryteriach wartosci
zalecanych.

6.3. Stan sanitarny plaz.

Pod nadzorem znajdowaly si¢ dwie plaze miejskie:

Plaza miejska w Drawnie zlokalizowana jest nad jeziorem Adamowo. Jest to kapielisko
prowizoryczne. W roku 2008 obiekt zogtal skontrolowany dwukrotnie. Pierwsza kontrola plazy
odbyta si¢ w dniu 17.06.2008 r. Sezon kapielowy nie zostat do tego czasu jeszcze rozpoczety. Plaza
byta przygotowywana do otwarcia. RNie byto jeszcze zatrudnionych ratownikow. Nie stwierdzono
istotnych uchybien. Druga kontrola plazy miejskiej w Drawnie odbyta si¢ dnia 10.07.2008 r.
Zapewniono kabing typu TOI- TOI. Ratownicy zatrudniani Sa sezonowo przez Urzad Gminy w
Drawnie, ktory jest zarzadca plazy miejskiej w Drawnie. W miesiacach czerwiec — sierpien pobrano
do analizy 14 proby wody z kapieliska.

Plaza migjska w Choszcznie, ul. Promenada, nad jeziorem Klukom. Jest to kapielisko
zorganizowane. Posiada wiasny regulamin okreslgjacy warunki korzystania z kapieli. Obiekt
przytaczony jest do miejskigj sieci kanalizacyjnej oraz zaopatrzony jest w wode przeznaczona do
spozycia ktérel zrodtem jest wodociag sieciowy. Odpady gromadzone sa w pojemnikach. Stan
sanitarno-porzadkowy i sanitarno-techniczny nie budzit zastrzezen, a ocena organoleptyczna wody
nie wykazala zanieczyszczen. Zapewnione Sa apteczki pierwszej pomocy. W roku 2008
przeprowadzono dwie kontrole sanitarne. Pierwsza kontrola plazy odbyta si¢ w dniu 10.06.2008 r.
Sezon kapielowy nie zostal do tego czasu jeszcze rozpoczety. Plaza byta przygotowywana do
otwarcia. Do tego czasu wykoszona zostata trawa oraz oczyszczony teren plazy. Otwarcie obiektu
zaplanowano na zakonczenie roku szkolnego. Infrastruktura kapieliska nie zmienita si¢ do roku
ubiegtego. Przed uruchomieniem planowano sprawdzenie dna jeziora przez ekipe nurkéw i nie
stwierdzono istotnych zagrozen. Druga kontrola plazy miejskief w Choszcznie odbyta si¢ dnia
03.07.2008 r. W roku 2008 pobrano 14 prob wody z kapieliska nad jeziorem Klukom. Jakos¢ wody
nie budzita zastrzezen i odpowiadata wymaganiom wody w kapieliskach.

VII. STAN SANITARNY OBIEKTOW UZYTECZNOSCI PUBLICZNEJ.

7.1. Domy pomocy spoteczngj (DPS).

Na terenie powiatu zngjduje 3 Obiekty tego typu:

1. Dom Pomocy Spotecznej w Migjscowosci Brzeziny Gmina Drawno.

2. Prywatny Dom Pomocy Spotecznej ,RICCARDO” w Petczycach.

3. Srodowiskowy Dom Samopomocy w Choszcznie, ul. Dabrowszczakow.

41



W roku 2008 skontrolowano jedynie Prywatny Dom Pomocy Spotecznej ,Riccardo” w
Pelczycach. Obiekt dziatat wczesnigl jako gospodarswo agroturystyczne pod nazwa ,,Pensjonat
Riccardo”. Jednak zgodnie z przedtozonym w dniu 05.09.2008 r. w siedzibie tutejszej stacji wpisem
do dziatalnosci gospodarczej z dnia 07.02.2008 r. wiasciciel zmienit zakres prowadzone)
dziatalnosci na ,, Prywatny Dom Pomocy Spotecznej — Riccardo”, w ktérym prowadzi si¢ opieke nad
osobami w podesztym wieku i osobami niepetnosprawnymi. Obiekt skontrolowano dwukrotnie w
dniu 15.07.2008 r. oraz 12.11.2008 r. W trakcie kontroli nie stwierdzono naruszenia przepisow
sanitarnych.

W dniu 27.10.2008r. przeprowadzono na terenie obiektu Domu Pomocy Spotecznej w
Brzezinach pobdr prob na badanie mikrobiologiczne w kierunku pateczek Legionella. Poboru
dokonano w budynku DPS w pomieszczeniu kuchni — kran na wyjsciu wody z sieci wody cieptej, na
sieci instalacji wody cieptej w pomieszczeniu tazienki pacjentow | pigtro budynku - prysznic, w
tazience dla pacjentéw Il pietro budynku — prysznic oraz w punkcie powrotnym instalacji wody
cieptejy w tazience na parterze budynku - prysznic. W zadnej z prob nie stwierdzono
ponadnormatywnych ilosci obecnosci bakterii typu Legionella.

7.2. Zaklady fryzjerskie, fryzjer sko-kosmetyczne, odnowy biologiczng, tatuazu i solaria.

Pod nadzorem Panstwowej | nspekcji Sanitarnej znajduje 62 obiekty tego typu z czego 16 to
obiekty nowopowstate. Kontrole sanitarne przeprowadzono w 51 obiektach. Stan obiektow pod
wzgledem sanitarno-technicznym nie budzit zastrzezen. Postepowanie z odpadami byto prawidiowe,
wszystkie zaktady maja podpisane umowy na wywdéz odpaddw z uprawnionymi do tego firmami.

W wyniku przeprowadzonych kontroli sanitarnych zaktadow fryzjerskich i kosmetycznych
stwierdzono, iz w zadnym z nich nie prowadzi si¢ sprzedazy artykutdw fryzjerskich, kosmetycznych
oraz sprzedazy bezalkoholowych. Podawanie napojow bezalkoholowych odbywa si¢ w naczyniach
jednorazowego uzytku. Pomieszczenia zaktadow utrzymane sa w dobrym stanie sanitarno-
porzadkowym. Wyjatek stanowia jedynie trzy obiekty, w ktérych za nie zachowanie nalezyte
czystosci przy swiadczeniu ustug fryzjerskich ukarano grzywna w drodze mandatu karnego w
tacznej kwocie 270,00 zt trzy osoby.

Obiekty zaopatrzone s3 gtdwnie w wentylacje grawitacyjna. Wentylacja mechaniczna jest
(wymuszona) w toaletach bez otworéw okiennych. Posiadaja wydzielone migjsca na: odziez
wierzchnia klientow, poczekalnie, bielizne czysta i brudna oraz preparaty kosmetyczne.
Pomieszczenia higieniczno-sanitarne utrzymane w czystosci. Sciany przy umywalkach i zlewach
oraz podtogi wykonane sa z materiatdw nienasiakliwych, tatwo zmywalnych odpornych na dziatanie
wilgoci i srodkéw dezynfekcyjnych.

Wejscie do dwodch skontrolowanych obiektow prowadzi przez pomieszczenia, w ktorych nie
Sa Swiadczone ustugi. Wobec powyzszego wszczgto postgpowania administracyjne z urzedu |
wydano decyzje.

Do wykonywania zabiegbw uzywa si¢ wytacznie narzedzi i urzadzen sprawnych technicznie
oraz czystych i dezynfekowanych. W zaktadach stosowana jest wytacznie czysta bielizna a jej zapas
jest wystarczajacy. Bielizne brudna w wiekszosci zaktadow gromadzi sie¢ w wydzielonych
pojemnikach a jgj pranie odbywa si¢ we wilasnym zakresie. Pracownicy zatrudniani w zaktadach
nosza czysta odziez ochronna (zachowana jest segregacja odziezy czystej i brudnej). Zapewnione sa
apteczki pierwszej pomocy. Dokumentacja zdrowotna do celéw sanitarno-epidemiologicznych nie
byta aktualnaw 7 skontrolowanych zaktadach.

Zakres swiadczonych ustug w skontrolowanych zaktadach fryzjerskich nie obemowat
koniecznosci korzystania z narzedzi badz urzadzen naruszajacych ciagtos¢ tkanek. Zaktady
kosmetyczne wykonujace zabiegi przy uzyciu narzedzi naruszajacych ciagtos¢ tkanki korzystaja z
ustug firm zewnetrznych posiadajacych wiasne sterylizatory.
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7.3. Baseny kapielowe.

Pod nadzorem Panstwowej I nspekcji Sanitarnej w Choszcznie znajduja sig 2 baseny:

Basen Rehabilitacyjny SP ZOZ — ul. Niedziatkowskiego 4, 73-200 Choszczno.
Kontrolaw ramach kontroli kompleksowej SP ZOZ,
Kryta ptywalnia,, Wodny Raj” ul. Bolestawa Chrobrego 31a, 73-200 Choszczno

Basen rehabilitacyjny SP ZOZ w Choszcznie kontrolowany jest na biezaco zgodnie z palnem.
W roku 2008 dokonano poboru 52 préb wody z czego 25 prob byto kwestionowane ze wzgledu na
przekroczenia parametréw mikrobiloogicznych, w zwiazku z powyzszym dwukrotnie wystawiano
decyzje administracyjne najakos¢ wody w basenie.

Kryta ptywalnia ,Wodny Ra” jest obiektem czynnym catorocznie jedynym tego typu na
terenie powiatu choszczenskiego. Przy basenie dziata kompleks odnowy biologiczne (sauna,
solarium, sitownia oraz sala do aerobiku). Na przetomie miesi¢cy czerwiec i lipiec planowana byta
przerwa technologiczna polegajaca na wymianie wody oraz dezynfekcji niecek, jednakze zostata ona
przyspieszona ze wzgledu na mikrobiologiczne zanieczyszczenie wody. W ciagu roku 2008 pobrano
172 proby wody do analizy z czego 15 préb byto kwestionowanych ze wzgledu na przekroczenia
parametrow mikrobiloogicznych,. w zwiazku z powyzszym dwukrotnie wystawiano decyzje
administracyjna napoprawe jakosci wody w basenie.

Przeprowadzone zgodnie z harmonogramemj kontrole stanu sanitarno-technicznego nie
wykazaty uchybien. Teren wokot ptywalni czysty, zadbany oraz utwardzony zwyznaczonym
miejscem na parking dla klientéw. Gospodarka odpadami nie budzita zastrzezen. W dobrym stanie
sanitarno-technicznym i sanitarno-porzadkowym utrzymane sa zarbwno hala ptywalni jak i
sanitariaty (toalety, natryski, przebieralnie oraz suszarnie). W trakcie trwania kontroli stwierdzono, iz
dokumentacja zdrowotna czterech pracownikéw jest nieaktualna wobec czego — wszczeto
postepowanie administracyjne z urzedu.

7.4. Dwor ce autobusowe.

Kontrolg Dworca Autobusowego w Choszcznie przeprowadzono w dniu 19.12.2009 r. W trakcie
kontroli stwierdzono zty stan sanitarno-techniczny toalety dla personelu oraz zty stan techniczny
pozostatych pomieszczen dworca. Wobec stwierdzonych uchybien wszczgto postgpowanie
administracyjne z urzedu oraz wydano decyzjg, w ktdoregj zobowiazano Przedsigbiorstwo
Komunikacji Samochodowej do usunigcia uchybien do dnia 31.07.2009 r.

7.5. Dworcei stacje kolejowe.

Nie przeprowadzono kompleksowej kontroli obiektu PKP w Choszcznie w 2008 roku, jedynie
kontrole tematyczne. Dworzec nie posiada ustgpow. Dla podréznych zapewniona jest kabina TOI-
TOl.

7.6. Przystanki komunikacji migdzymiastowsej i migjskigj.

Na terenie powiatu nie 53 zlokalizowane zadne przystanki komunikacji migdzymiastowe i
miejskigj. Znajduja Sie tylko zatoki przeznaczone do zatrzymywania si¢ autobusdw.

7.7. Parkingi.

Naterenie powiatu brak jest typowych parkingdw. Sa tylko wyznaczone miejsca postoju dla
samochoddw.

7.8. Przgj$cia graniczne - baza promowa i port lotniczy.
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Na terenie powiatu nie ma przejs¢ granicznych ani portow lotniczych.
7.9. Stan sanitarny srodkow transportu publicznego.

Naterenie powiatu w 2008r. nie kontrolowano srodkdw transportu albowiem nie ma statej
bazy postoju srodkdéw transportu publicznego.

VI11.STAN UTRZYMANIA CZYSTOSCI W MIEJSCOWOSCIACH
8.1. Ogdlny stan sanitarno-por zadkowy miej SCowosci.

CHOSZCZNO - Ogdlnie stan sanitarny miasta ocenia si¢ na dobry. Place i ulice oraz skwery
porzadkowane na biezaco. Wzdtuz gtéwnej ulicy miastasa klomby z posadzonymi kwiatami i
krzewami. Nieczystosci stale gromadzone sa w pojemnikach blaszanych typu kontenerowego
(przy duzych blokach) lub w pojemnikach blaszanych 110 | ustawionych w betonowych
zasiekach przy mnigjszych budynkach. Zapewniono na terenie miasta pojemniki do segregacji
odpaddw (opakowania plastikowe, odziez).

RECZ - miasto utrzymane czysto. Gromadzenie i usuwanie nieczystosci statych nie budzi
zastrzezen.

DRAWNO - Stan sanitarny miasta, tras i migjscowosci przy trasach turystycznych nie budzi
zastrzezen. Miasto utrzymane jest czysto. Place, skwery, ulice sprzatane sa na biezaco. Klomby z
kwiatami zadbane. Nieczystosci state sa gromadzone w kontenerach i koszach. 110s¢ koszy naterenie
miasta jest wystarczajaca Kosze oprozniane na biezaco. Nawierzchnia niektorych ulic, zwtaszcza
osiedlowych jest w ztym stanie technicznym ale sukcesywnie ulega poprawie.

PELCZYCE - miasto utrzymane czysto. Gromadzenie i usuwanie nieczystosci statych
odbywa si¢ prawidtowo. Nawierzchnia ulic i chodnikbw w dobrym stanie technicznym.
Ogdlnie stan sanitarno-porzadkowy ocenia si¢ jako dostateczny.

8.2. Gospodarka odpadami komunalnymi.

We wszystkich migjscowosciach ustawione sa kosze na $mieci oprézniane na biezaco oraz
kontenery. Dodatkowo prowadzona jest segregacja odpaddéw w specjalnie do tego dostosowanych
kontenerach. Kontenery i kosze oprézniane sa na biezaco.

8.2.1. Gospodar ka odpadami statymi.

Gospodarka odpadami statymi w 2008 r. nie ulegta zmianie w poréwnaniu do lat ubiegtych. Na
terenie powiatu zngjduja si¢ wysypiska odpadow statych w miejscowosci Straszewo dla gminy
Choszczno oraz w miejscowosci Ptawienko dla gminy Bierzwnik. Z pozostatych gmin odpady
WYwWO0z0ne S pozateren powiatu.

8.2.2. Gospodarka sciekowa.

Gospodarka odpadami ptynnymi w 2008 r. nie ulegta zmianie w poréwnaniu do lat poprzednich.
Niektore oczyszczalnie zostaty tylko rozbudowane.



Tabela Nr XX. Gospodarka odpadami p/ynnymi na terenie powiatu choszczeriskiego.

Migjscowos¢ | Uzytkownik Typ Przepustowos | Waznos¢ operatu | Odbiornik
¢ QSR/D | wodnoprawnego
Gmina Bierzwnik
Bierzwnik Nadlesnictwo | Mech.- 36 31.05.2012r. Rzeka
Bierzwnik biol. Kaczynka
Miasto i Gmina Choszczno
Choszczno PGK Mech.- 5160 22.11.2004r. Rzeka
Choszczno biol. Stobnica
Gmina
Choszczno
Miasto i Gmina Drawno
Drawno KzU Sp.z | Mech.- 500 07.12.2004r. | Rzeka Drawa
0.0. biol.
Chometowo | Spétdzilenia | Mech.- 45 31.08.2006r. | Jezioro
Mieszkaniow | biol. Dominikowo
a
Niemiensko | Urzad Migjski | Mech.- 26 30.12.2012r. |Rzeka
biol. Stupica
Rogoznica DPN korzeniow 1,68 31.03.2006r. | Rzeka Drawa
a
Gmina Krzecin
Granowo S.M.Mielecin | MU-100 46 31.12.2013r. |Rzeka Mala
Ina
Przybystaw | SM.Mielgcin MB 20 31.12.2012r. |Rzeka Mata
Ina
Mielecin S.M.Mielecin MB 35 31.12.2012r. |Rzeka Mata
Ina
Rakowo S.M.Mielecin MB 25 31.12.2013r. |Kanat
Objezierze
Miasto i Gmina Pelczyce
Pelczyce ZGKiM MB 454 30.09.2004r. | Kanat
Lubiana.
Mata lna
Plotno S.M.” Lubiana MB 44,0 31.12.2005r. |Row.Mdl.,
” Kanat
Lubiana,
Mata lna
Lubiana S.M.” Lubiana MB 44 31.12.2005r. | Row.Mel.
" Mata lna
Boguszyny S.M.” Lubiana MB 87 08.12.2004r. | ROw.Mdl.
” Kanat
Lubiana,
Mata Ina
Nadarzyn S.M.” Lubiana MB 54 31.12.2005r. | Row.Médl.,
" Mata lna
Bukwica S.M.” Lubiana MB 20 31.12.2004r. |RoOow.Mdl.,
" Mata lna
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Przekolno ZGKiM MB 30 15.08.2012r. |Kanat
Sobieradz,
Mata lna
Jagow S.M.” Polanin MB 13 31.12.2004r. | Lokalny
" Pelczyce nieuzytek
Niesporowice | ZGKiM Osadnik 24,0 Brak Jezioro Sitno
| mhoffa
Miasto i Gmina Recz
Recz GminaRecz |Mech.- 1150 22.11.2004r. |Rzeka
ZGKiM Recz |biol. Ina
Lubieniow SM.”Ind’ Mech.- 147 07.06.2008r. | Row Médl.
Grabowiec biol.
Rybaki SM.”Ina’ Mech.-biol 43 07.06.2008r. |Rzekalna
Grabowiec

(Dane uzyskane z Wydziatu Ochrony Srodowiska Starostwa Powiatowego.)
8.3. Ustepy publiczne.

Jedynym obiektem tego typu jest ustep publiczny w Reczu, ul. Srodkowa 7. Jest to obiekt
nowo otwarty w 2007 roku. Przeprowadzono dwie kontrole sanitarne ustgpu publicznego w Reczu w
2008 roku (16.07.2008 r. oraz 01.09.2008 r.). Obiekt nie posiada statej obstugi, podtaczony jest do
miejskigj sieci kanalizacyjnej, zaopatrzony w wentylacje grawitacyjna oraz mechaniczna. W trakcie
kontroli stwierdzono, iz zapewnione sa srodki higieny takie jak: mydto, reczniki jednorazowego
uzytku oraz papier toaletowy. Obiekt utrzymany w nalezytym stanie sanitarno- porzadkowym oraz
sanitarno-techniczny. W 2008 skontrolowano réwniez ustepu ogolnodostepowe w obiektach
uzytecznosci publicznej.

IX. PRZEBIEG SEZONU TURYSTYCZNEGO | STAN SANITARNY
BAZY NOCLEGOWEJ.

Baza noclegowa.

Na terenie powiatu choszczenskiego catorocznie funkcjonuje 8 obiektdéw, w ktorych
Swiadczone sa ustugi hotelarskie hotele. Obiekty nie sa skategoryzowane. Skontrolowano 7 obiektéw
aich sanitarno-techniczny obiektéw nie budzit wickszych zastrzezen. Biezacy stan sanitarny rowniez
oceniono jako dobry. Sposdb postgpowania z bielizna jest prawidtowy. Bielizna jest prana poza
obiektami w pralniach zewngtrznych. W obiektach znajduja si¢ wydzielone pomieszczenia osobno
do bielizny czystej i brudnel. W obiekcie nie jest prowadzona dezynfekcja kotder, poduszek i
materacow. Nieczystosci ptynne odprowadzane s3 do sieci kanalizacyjnej, badz zbiornikow
bezodptywowych. Teren wokét obiektéw jest utrzymany czysto. Pojemniki na odpady state
utrzymane sa w dobrym stanie sanitarno-technicznym i higienicznym. Podczas kontroli sanitarnej
jednego z obiektéw nie okazano umowy na odbiér odpadéw komunalnych z firma posiadajaca
wymagane zezwolenie. Wyw06z odpadéw udokumentowano faktura. Nie wszycznynano postepowan
po kontrolach sanitarnych w obiektach tego typu.

W ewidencji tutejsze] stacji jest 29 gospodarstw agroturystycznych swiadczacych ustugi
noclegowe. W jednym z kontrolowanych obiektow stwierdzono brak dokumentacji zdrowotnej do
celow sanitarno-epidemiologicznych. W zwiazku ze sierdzonymi uchybieniami wszczeto
postepowanie administracyjne z urzedu oraz wydano decyzje administarcyjna. W trakcie kontroli
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sanitarnej sprawdzajace] stwierdzono wykonanie w/w badan wobec czego postgpowanie
administracyjne umorzono.

X.PRZEWOZ ZWLOK | EKSHUMACJE.

10.1. Ocena zagrozenia sanitarnego, prawidlowosé postepowania przy przewozie zwlok i
ekshumagcjach.

W roku 2008 rozpatrzono 65 wnioskOw o0 wydanie zezwolenia na przeprowadzenie
ekshumacji zwtok lub szczatkOw ludzkich. 34 wnioski wiazaty si¢ z transportem szczatkdw po
drogach publicznych. Wydano tacznie 62 decyzje administracyjne zezwalajace na ekshumacje z
czego dwie decyzje uchylono z uwagi na nowe dowody, na ktorych podstawie ustalono, ze istotne
dla sprawy okolicznosci faktyczne, mogty okaza¢ si¢ falszywe. Wobec powyzszego Panstwowy
Powiatowy Inspektor Sanitarny w Choszcznie powiadomit o zaistniatym fakcie Prokurature
Rejonowa w Choszcznie. Na prosbe wnioskodawcOw trzy postepowania w sprawie wydania
zezwolenia na ekshumacj¢ zostaty umorzone. Ekshumacje bylty wykonywane przez uprawnione
firmy. Pracownicy Powiatowe] Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Choszcznie nadzorowali kazda
ekshumacje. Wydano pig¢ postanowien na sprowadzenie zwiok ludzkich z zagranicy.

XI.SZKOLY | INNE PLACOWKI OSWIATOWO-WYCHOWAWCZE
ORAZ WYPOCZYNEK DZIECI | MLODZIEZY.

Szkoly i inne placéwki oswiatowo —wychowawcze oraz wypoczynek dzieci i miodziezy.

W 2008 roku Panstwowa Inspekcja Sanitarna realizujac zadania z zakresu zdrowia
publicznego w szkotach, placéwkach oswiatowo — wychowawczych oraz wypoczynku obejmowata
nadzorem — 92 placowki w liczbie tej:

0 ztobkoéw;

8 przedszkoli (w stosunku do roku 2006 i 2007 zlikwidowano/powstaty — 0 );

26 szkot wszystkich typow, w tym:

-16 szkot podstawowych;

- 4 gimnazja;

- 3 zespoty szko6t ogdlnoksztatcacych — w ktérych funkcjonuja 3 gimnazjai 3 szkoty
Podstawowe,

- 3 zespoty szkét ponadgimnazjalnych — w ktorych funkcjonuja : 3 Licea

Ogolnoksztatcace, 2 Licea Profilowane, 2 Technika Handlowe, 1 Technikum Ekonomiczne,

1 Technikum Gastronomiczne, 1 Technikum Informatyczne, 1 Technikum Budowlane, 2

Zasadnicze Szkoty Zawodowe, 2 Warsztaty Szkolne . zlikwidowano w 2006 - O,

zlikwidowano w 2007 — 1 Szkote Podstawowa, w roku 2008 dziatalnos¢ zawiesita placéwka

organizujaca,, Zielona Szkote”.
0 samodzielnych warsztatow i centréw szkolenia zawodowego

( zlikwidowano/powstaly);

0 domow dziecka;

1 internat ;

0 domow studenckich;

1 placéwka z pobytem dziennym ;

3 placéwki z pobytem catodobowym ;

0 placéwek z pobytem dziennym i catodobowym ;
2 placowki pracy pozaszkolnej ;

1 placowka rekreacyjna;

0 szkétwyzszych ;
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10 kolonii;

12 obozow sportowych;

4 potkolonie;

7 matych form wypoczynku zimowego;
2 zZimowiska.

Rycina Nr 1. Procentowy udziaZ rodzaju placowek objetych nadzorem na terenie powiatu
choszczeriskiego.

Liczba szkot i placéwek objetych nadzorem przez pracownika PIS

O ztobki

B przedszkola

O szkoly podstaw ow e
0O gimnazja

B zespoly szkoét ogoinoksztaicacych

9% 39%% 10%

O zespoly szkét ponadpodstaw ow ych

16% 21% ® internaty i bursy
0O placéw ki z pobytem dziennym

B placéw ki z pobytem catodobow ym
5% 50 B placéw ki pracy pozaszkolnej
13% 1%3% 4% 19%96% 4% O plac6w ki rekreacyijne

O kolonie

B pdikolonie

B obozy sportow e

® mate formy wypoczynku zimow ego

W zimow iska

Z pobytu i nauki w szkotach oraz placowkach oswiatowo — wychowawczych korzystato tacznie -
8726 dzieci i mtodziezy , z wypoczynku zimowego i letniego — 1700dzieci i mtodziezy.

Na terenie powiatu/gminy funkcjonowato — 20 placowek wypoczynku letniego i zimowego.
Wypoczywato w nich tacznie — 1700 dzieci i mtodziezy.

11.1. Warunki sanitarno —techniczne.

Ocenie pod wzgledem technicznym i sanitarnym poddano 72 placowek statych co

stanowito 100% zewidencjonowanych placéwek oraz 20 placowek sezonowych co rowniez
stanowito 100% placdéwek zewidencjonowanych w PSSE w Choszcznie.
Zty stan techniczny stwierdzono w: w 2 Zespotach Szkét Ogoélnoksztatcacych, w Internacie Zespotu
Szkot Nrl, w 2 warsztatach szkolnych Zespotu Szkét Nr 1 i Nr 2 w Choszeznie, w Centrum
Rehabilitacji i Profilaktyki Zdrowotnej w Krzynkach ,2 Szkotach Podstawowych stanowi to 26.9 %
0go6tu skontrolowanych placowek statych.
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Rycina Nr 2. Liczba placéwek wymagajgca kapitalnego remontu.

2 2 2

Przedszkola
Centrum
Rehabilitacji i

Zespobt Szkot
Ogolnoksztatcacych
Internat Z.S Nr 1 w
Choszcznie
Zespobt Szkdt Nr 2 w
Choszcznie
Warsztaty szkolne
Miedzyszkolny
Osrodek Sportéw

W stosunku do wymienionych placéwek prowadzone jest postepowanie administracyjne dotyczace :

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu sanitarno- technicznego podiogi w  ciagu
komunikacyjnymw Przedszkolu w Bierzwniku,

- uzupetnienie ptytek sciennych i podtogowych w WC dla dziewczat i chiopcdw w  Zespole
Szko6t w Pelczycach,

- Zlikwidowanie zaciekbw na $cianach i sufitach w WC w Zespole Szkét w  Pelczycach.

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu scian i sufitow pomieszczeniach do nauki w
Zespole Szkét w Pefczycach,

- doprowadzenia do odpowiedniego stanu podidg w pomieszczeniach w Zespole Szkét w
Pelczycach,

- ZzZlikwidowa¢ istniejace zacieki na sufitach i $cianach pomieszczen szkolnych w Szkole
Podstawowej w Bedargowie,

- doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu sanitarno- technicznego dach budynku szkolnego w Szkole
Podstawowej w Bedargowie,

- przedtozy¢ w siedzibie PIS w Choszcznie aktualne wyniki pomiaréw czynnikdéw szkodliwych w
kuzni warsztatowej i spawalni warsztatowej w warsztatach szkolnych Z.S. Nr 2w Choszcznie .

Postgpowanie administracyjne rozpoczgte w latach ubiegtych :

l.internat Z.S. Nr 1 w Choszcznie, ul. Bol. Chrobrego 27 — doprowadzi¢ do odpowiedniego  stanu
sanitarno-technicznego i higienicznego stolarke okienna i drzwiowa w pomieszczeniach sypialnych.

2.Specjalny Osrodek Szkolno- Wychowawczy w Niemiensku — doprowadzi¢ do odpowiedniego
stanu sanitarno- higienicznego i technicznego wyktadzing podiogowa w izbach lekcyjnych , w
sypialniach dladzieci w internacie.

3.Gimnazjum w Choszcznie — doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego |
technicznego stolarke okienna w pomieszczeniach budynku C.

4.Szkota Podstawowa w Reczu — zapewni¢ mozliwos¢ naturalnego wietrzenia ciagoéw
komunikacyjnych .

5.Szkota Podstawowa w Chtopowie — zapewni¢ zgodne z PN oswietlenie ciagdw komunikacyjnych .

6.Szkota Podstawowa w Zamecinie - doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego
i technicznego stolarke okienna w pomieszczeniach do nauki.
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7.Szkota Podstawowa Nr 1 w Choszcznie - doprowadzi¢ do odpowiedniego stanu sanitarno-
higienicznego i technicznego sciany w ciagu komunikacyjnym przy szatni oraz stolarke okienna w
szatni dla dzieci.

Poprawe uzyskano w 2008r. w 6 placdéwkach.

1.ZespOt Szk6l w Petczycach ,ul. Koscielna 3 , 73- 260 Pelczyce- doprowadzono do
odpowiedniego stanu sanitarno- higienicznego i technicznego: stopnie schodéw klatki schodowe
prowadzacej do gabinetu komputerowego, wyktadzing poditogowa w holu przy gabinecie
komputerowym, $ciany i sufit klatki schodowej i holu przy gabinecie komputerowym .

2. Warsztaty szkolne z siedziba w Raduniu , Zespotu Szkét nr 1 w Choszcznie - wyposazono
pomieszczenie informatyki w meble zgodnie z wymogami.

3.Warsztaty szkolne Zespotu Szkét nr 2 w Choszcznie — zainstalowano zgodne z wymaganiami
odciagi spalin w kottowni i spawalni .

dinternat Z. S. Nr 1 w Choszcznie - wymieniono zniszczona stolarke drzwiowa —w
pomieszczeniach sypialnych,.

5. Zesp6t Szkot nr 1 w Choszeznie — zapewniono ochrong przed nadmiernym nastonecznieniem w
pomieszczeniach do nauki, doprowadzono do odpowiedniego stanu sanitarno-higienicznego sciany
w duzej sali gimnastyczngj , wyremontowano toalety dla mtodziezy przy matej sali gimnastycznej.

Wszystkie skontrolowane szkoty i placowki zapewniaty prawidtowy stan czystosci i porzadku.

Systematycznej poprawie ulegaja warunki do utrzymania higieny. Na terenie powiatu wszystkie

szkoty i placowki s3 podtaczone do sieci wodociagowe) i kanalizacyjnej.

Zdecydowana wiekszos¢ szkot i placdwek zapewnia pomieszczenia jak i urzadzenia sanitarne na

kazdej kondygnacji, wentylowane, osobne dla dziewczat i chtopcow, utrzymane w czystosci.

Pomimo widocznej poprawy na terenie powiatu funkcjonuja nadal placowki nie zapewnigjace

dzieciom i mtodziezy komfortu przy zatatwianiu podstawowych potrzeb higienicznych:

brak cieptej wody stwierdzono w 2 placdéwkach;

brak recznikéw do rak stwierdzono w 19 placéwkach, w 1 placéwce zapewniono mozliwosé

wytarcia rak w recznik jednorazowy (- Gimnazjum w Bierzwniku), w 1 placéwce zapewniono
suszarke do suszeniarak - (Szkota Podstawowaw Lubieniowie);

papier toaletowy stwierdzono we wszystkich placéwkach .

Ponadnormatywna liczbe uczniéw na urzadzenie ustgpowe nie stwierdzono w zadnej
placéwce.

11.2.Warunki zdrowotne:

11.2.1.0cena mebli szkolnych i przedszkolnych

Zapewnienie dzieciom i mtodziezy bezpiecznych i higienicznych warunkéw pobytu w obiektach
edukacyjnych zobowiazuja dyrektoréw do nabywania i stosowaniaw nich wyrobOw posiadajacych

aktualne certyfikaty zgodnosci. Sytuacje w placowkach na terenie powiatu w poréwnaniu do roku
2006, 2007 i 2008 przedstawia tabela.
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Rycina Nr 3.
Skontrolowane placowki pod wzgledem dostosowania mebli szkolnych do wzrostu dzieci i m/odziezy.

Skontrolowane placowki w zakresie dostosowania fawek i krzeselek do wzrostu dzieci i
miodziesy

O rok 2003
B rok 2007
O rok 2006
Przedzzkola Fo ditz:ﬁwe Gimnazja
Orak 2003 8 17 4
W rok 2007 8 ™ 4
Orak 2006 1 20 7

Najczestszymi nieprawidtowosciami dot. mebli i sprzetu jest brak certyfikatow .Sukcesywnie
jednak dyrektorzy szkét i placdwek wymienigja meble na nowe .Stan posiadanych przez szkoty i
placowki mebli i sprzgtu z roku na rok ulega poprawie , meble 3 oznakowane i zestawione
prawidtowo. Placowki , w ktérych podczas kontroli stwierdzono niedostosowanie tawek i krzesetek
do wzrostu:

Przedszkole Nr 4 w Choszcznie, Szkota Podstawowa w Stawecinie, Gimnazjum w Reczu,
Gimnazjum w Bierzwniku, Zesp6t Szkétw  Lubianie.

Wystawiono 2 decyzje administracyjne na dostosowanie tawek i krzeselek do wzrostu dzieci i
mitodziezy. Wyznaczano terminy do usunigcia stwierdzonych podczas kontroli usterek.
Przeprowadzone ponowne kontrole wykazaty wykonanie obowiazkéw zawartych w decyzjach.

Rycina Nr 4. Wykaz niedostosowanych mebli do wzrostu dzieci i mfodzezy.

Medostosowanie taveki keesstek do werodu woddziztach
1561
2
10
[m|
5 ] 10 q rak 2008
W rok 2007
; O rok 2006
Szhorty .
Preeds=zhola Padetaname Gimnazja
Orok 2003 1 1 2
Erok 2007 I 3 3
Orok 2006 o 10 q
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11.2.2. Ocenatygodniowych rozktadow lekcyjnych.

Oceniono organizacjg nauczaniaw 23 szkotach wszystkich typow , co stanowi 100% ogotu
placéwek .Oceny dokonano w 177 oddziatach.
Niezgodnos¢ tygodniowego rozktadu lekcji z zasadami higieny stwierdzono :
w 20 placdéwkach ( 87 % ogotu placowek) w 115 zbadanych oddziatach szkét wszystkich typow (
65 % ogbtu placdéwek);
sytuacja przedstawia si¢ nastepujaco: szkoty podstawowe —w 70 % z nich stwierdza si¢ zta
organizacje procesu edukacji , gimnazja: w 17 % z nich stwierdza si¢ zta organizacjg procesu
edukacji. Z powyzszego wynika iz najgorzej przedstawia si¢ sytuacjaw Szkotach Podstawowych,
poprawita sie sytuacjaw Zespotach Szkot Ogolnoksztatcacych.

Rycina Nr 5. Analiza tygodniowego rozkfadu zajec.

Analiza tygodniowego roddadu zajed woddadatach

300 4
240 1
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: Srhody Pode Gm ZEpOK STROY
o wome bl Ogd kokz TREFoyCh
| vt z00 s N =
[m rck: z007 T1 a =
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Niezgodnosci dotyczyty gtéwnie ;
przekroczenie dopuszczalneg liczby godzin o jedna godzing lekcyjna , w poszczeg6lnych dniach
na przestrzeni tygodnia;
nieuwzglednienie zaje¢ z elementami ruchu w dniu w ktérym wystepuje maksymalna liczba
godzin;
nieuwzglednienie w kazdym dniu zaje¢ z elementami ruchul.
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Rycina Nr 6. Niepraw dfowy tygodniowy rozk/ad zaje¢ w oddzaZach.

Hiepransd dtovwy tygodni oy roz ad zajed w oddzistach
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o rok 2008 18 ar 29
m ok 2007 12 29 12
o rok 2006 15 4] i}
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Jako przyczyny wystepujacych nieprawidtowosci dyrektorzy szkot podaja:

- polityke oszczednosciowa gmin zakladajaca likwidacje matych placowek ze wzgledu na
trudnosci w ich utrzymaniu ( jeden autobus dowozi dzieci z kilku miejscowosci );

- dostosowanie do warunkow lokalowych w placéwce;

- dostosowanie do rozktadu PKS godzin zaje¢ szkolnych ( w niektorych placdwkach wiekszosé
dzieci dojezdza);

- Clagle doksztalcanie personelu pedagogicznego ( zajecia odbywaja Sie poza migjscem
zamieszkania od piatku );

- pracanauczycieli w 2 lub 3 placéwkach po pare godzin lekcyjnych( j. angielski, muzyka).

11.2.3. Oswietleniei mikroklimat.

Pomiar6éw oswietleniaw roku 2008 nie przeprowadzano.

MIKROKLIMAT

W okresie grzewczym dokonano pomiaréw temperatury w 143 pomieszczeniach do nauki w 36

placéwkach..

W tym:
- w 8 przedszkolach , 29 pomieszczeniach do nauki,

- w 16 Szkotach Podstawowych w 64 pomieszczeniach do nauki,

- w4 Gimnazjach w 20 pomieszczeniach do nauki,

- w 3 Zespotach Szkét Ogolnoksztatcacych w 12 pomieszczeniach do nauki,

- w Domu Pomocy Spotecznej w 4 pomieszczeniach do nauki,

- w 2 Specjalnych Osrodkach Szkolno-Wychowawczych w 8 pomieszczeniach,

w 1 Migdzyszkolnym Osrodku Sportéw Wodnych w Choszcznie w 2 pomieszczeniach

- w1 Szkole Muzycznej w 4 pomieszczeniach do zgec.

Nieprawidtowe] temperatury w pomieszczeniach nie stwierdzono
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11.2.4. Infrastruktura do prowadzenia zaj ¢¢ z wychowania fizycznego i wyposazenie w sprzet
sportowy.

Aktualny stan posiadanej infrastruktury szkot do realizacji zaje¢ z wychowania fizycznego na
terenie gminy/powiatu jest bardzo zréznicowany i niedostateczny:

- 9  szkot wszystkich typow posiada jedynie - pelnometrazowa sale gimnastyczna wraz z
pomieszczeniami pomocniczymi ( sanitariaty, natryskownie, rozbieralnie, przechowalnie sprzgtu
sportowego i gimnastycznego oddzielnie dla dziewczat i chtopcow);

- 8 szkot posiada jedynie boisko lub boiska sportowe;

- 9 szkét nie posiada na terenie swoich obiektow petnometrazowej sali gimnastycznej — ani
zastepezey;

- W sktad 16 placowek szkolnych wchodza w roznej konfiguracji co ngjmnigj 2 ewentualnosci z
wymienionych: sala gimnastyczna, sala zastepcza, boisko, hala sportowa, basen.

Rycina Nr 7. Wykaz placowek posiadajgcych infrastrukture sportowg.

Oplacowki posiadajace tylko
petnometrazowa sale
gimnstyczng wraz z

zapleczem sportowym
=] plgcéwki pogiada}g)(/:e tylko

boisko/ boiska sportowe

Oplacowki nie posiadajgce ani
Sali petnometrazowej ani
4 9 zastepczej

Oplacéwki majace mozliwosc
korzystania z basenu

Hplacéwki majace mozliwosc
8 korzystania z sitowni / klubu
9 fitness

Oplacéwki majace mozliwosc
korzystania z hali sportowej

Mozliwos¢ korzystania :

- hali sportowej 11.1 % placowek,
-z sitowni lub klubu fitness 11.1 %,

- Z basenu posiada 18.5 % placowek

Za potrzeba poprawy i rozbudowy infrastruktury do prowadzenia zaje¢ z wychowania
fizycznego przemawiaja dane zebrane przez Zachodniopomorskie Centrum Organizacji i Promocji
Zdrowia w Szczecinie informujace, ze najczescigj wystepujacymi problemami zdrowotnymi wsréd
dzieci i miodziezy szkolnegl byty trwate uszkodzenia narzadu ruchu i zaburzenia statyki ciata -
zdiagnozowane w roku szkolnym 2006/2007 u 31,1 % ( tj. 82.171 uczniow).W roku 2005/2006
zdiagnozowane u 29,7 % uczniéw .



Oceniono warunki stwarzane przez 5 szko6t posiadajace sale gimnastyczne wraz z zapleczem
do korzystania z natryskow po zajeciach z wychowania fizycznego. Uzyskane dane umieszczono na
wykresie.

Rycina Nr 8. Wykaz obiektéw posiadajgcych mozliwosé korzystania z natryskow po

Zajeciach sportowych.
Korzystanie z natryskéw po zajeciach sportowych
5,
4
3,
2,
! i )
0 Szkot VA t Z t
zkoty . . espoly espoty
Podstawowe | CMnaza Szket Szkét
B uzywane po zajeciach 4 1 2 1
dodatkowych
O nie uzywane 1 0 0 0

11.2.5. Profilaktyczna opieka zdrowotna i dozywianie w szkolach.

Dzieci i miodziez podlegajaca obowiazkowi szkolnemu oraz ksztatcacymi si¢ w szkotach do
ukonczenia 19 roku zycia objeta jest systemem profilaktycznej opieki zdrowotnej na terenie szkét i
placowek.

Na terenie szkot wszystkich typow — 10 placéwek  posiada gabinety profilaktycznej opieki
zdrowotnej. W liczbie tej najwigce — 5 zlokalizowanych jest w szkotach podstawowych, - 2 w
zespotach szkot ponadpodstawowych, - 1 w gimnazjach, - 2 w zespotach szkét ogélnoksztatcacych.

Oceniono system opieki medyczne] nad dzie¢mi i mtodzieza w wieku szkolnym funkcjonujacy w
szkotach wszystkich typow.

- 100 % szkotach wszystkich typow zapewniono opieke pielegniarska ,

- 100 % szkot wszystkich typow nie posiada zapewnionej opieki lekarskigj i stomatologicznej.

Cigzar wykonania zadan w profilaktycznej opiece nad dzie¢cmi i mtodzieza w szkotach i placéwkach
spoczywa na 7 pielegniarkach i 2 higienistkach szkolnych sprawujacych opiekge w 10 gabinetach
profilaktycznej opieki zdrowotne] oraz w razie ich braku innych pomieszczeniach ( pokoje
nauczycielskie, pokoje pedagogéw szkolnych itp.). Zapewniaja opieke dzieciom i miodziezy w 27
placéwkach.

Typowe gabinety profilaktycznej opieki zdrowotne] wyposazone sa W kozetki, szafe na przybory
ujecie zimnej i cieptej wody . Sciany i podiogi sa z materiatéw gtadkich , fatwych do utrzymania w
czystosci 1 nadajacych si¢ do dezynfekcji. Inne pomieszczenia wykorzystywane przez pielegniarki
nie sa wyposazone zgodnie z wymogami sa to tez pomieszczenia w ktorych czesto zajecia prowadzi
pedagog szkolny.

Dozywianie

Na 23 objetych nadzorem szko6t podstawowych i gimnazjow 20 tj. 87 % prowadzi dozywianie
w réznych formach:
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- 48 % - organizuje wylacznie positek jednodaniowy, z tej formy skorzystalo — 908 dzieci i
mitodziezy;

- 22 % - szkot podstawowych i gimnazjow organizowato sniadania szkolne, korzystato z nich - 361
dzieci i mtodziezy;

- 4.3 % podawato napdj - korzystato z tej formy 100 dzieci i mtodziezy;

- 39 % wydawato petne obiady z ktdrych korzystato - 751 dzieci i mtodziezy;

-z positkéw dofinansowywanych przez Osrodki Pomocy Rodzinie korzystato — 1627 dzieci i
miodziezy.

Liczbe placowek ,ktére prowadzity dozywianie w placéwkach i forme dozywiania przedstawia
ponizszy wykres.

Rycina Nr 9. Dozywianie w szkofach podstawowych i gimnazal nych.
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W 2008 roku nadzorowi Panstwowej | nspekcji Sanitarnej podlegato 20 stotowek w szkotach,
internatach, osrodkach szkolno-wychowawczych, przedszkolach , Domu Pomocy Spoteczne).
Skontrolowano 21 tj. 95 % tych placdéwek, przeprowadzajac w nich 36 kontroli i rekontroli2
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Sq to zaktady prowadzace w wigkszosci dziatalnos¢ w zakresie produkcji petnych obiadow,
drugich $niadan, podwieczorkow a w zaktadach catodobowych zywienie catodzienne. Do obiektow
nie posiadajacych pomieszczen produkcyjnych a jedynie punkty wydawania positkOw, positki
jednodaniowe s dowozone. W punktach wydawania positkow, ktére znajduja sie w
wigkszosci w szkotach wigjskich, wydawane sa positki finansowane przez Opieke Spoteczna.
Transport positkbw odbywa sie samochodami posiadajacymi decyzje wiasciwego Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Dziatgjace w placéwkach oswiatowo-wychowawczych zaktady zywienia zbiorowego zaliczane sa
do zektadébw matych, zatrudnigjacych od 2 — 10 osob. Liczba zywionych dzieci jest
zroznicowana, zalezna od wielkosci placowki oraz srodkow finansowych. Produkcja odbywa si¢ z
duzym udziatem pracy recznej. W czesci nadzorowanych zaktadow nadal brak jest dostatecznego
wyposazenia w nowoczesny sprzet i urzadzenia. Pomieszczenia utrzymane w wigkszosci w dobrym
stanie sanitarno-technicznym, zachowana jest funkcjonalnos¢ pomieszczen z rozdziatem na strefy
czynnosci czystych i brudnych. Obiekty podiaczone sa do sieci wodno-kanalizacyjnej, zasilane
biezaca zimna i ciepta woda.

W kontrolowanych zaktadach w wigkszosci opracowano, wdrozono i stosowano instrukcje
dobrej praktyki higienicznel w wymaganym zakresie m.in.:

zasad higieny osobistej ze szczegdlnym uwzglednieniem higieny rak, odziezy ochronnej;
procesow mycia i dezynfekcji m.in. mycia i dezynfekcji powierzchni produkcyjnych, naczyn
stotowych, sprze¢tu i urzadzen;
zaopatrzeniaw wode — w ktOrej podaja zrodto zaopatrzenia w wodg, harmonogram badania wody
oraz pos¢powanie w sytuacji awaryjnego braku biezacej wody. W dokumentacji znajduje si¢
aktualny wynik badania wody;
usuwania odpadéw i sciekOw. Zaklady posiadaja umowy z firmami uprawnionymi do
odbioru odpadow i s$ciekow , czgs¢ zakladdw posiada zainstalowane mitynki
elektryczne do mielenia odpadéw pokonsumpcyjnych.
kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami. Opracowane w zaktadach instrukcje naktadaja na
pracownikow obowiazek monitoringu obecnosci szkodnikow naterenie zaktadu i otoczenia oraz
systematycznych wpisow;
konserwacji maszyn i urzadzen. Najczesciej korzysta sie z pracy konserwatoréw zatrudnionych w
tych placowkach.
Trwaja szkolenia personelu organizowane przez firmy zewngtrzne w zakresie wdrazania systemu
HACCP. Czes¢ zaktadow przystapita do opracowywania dokumentacji technicznej tj. procedur i
instrukcji systemowych.
Przeprowadzona w 2008 roku analiza jadtospisow dekadowych w zaktadach wykazata:
jadtospisy w wigkszosci utozono zgodnie z podstawowymi zasadami racjonalnego zywienia.
Positki  byty urozmaicone pod wzgledem doboru stosowanych produktow i procesow
technologicznych. Podstawowe positki skomponowano z udziatem produktow bedacych Zrédiem
biatka pochodzenia zwierzecego i roslinnego, zawieralty warzywa lub owoce. Asortyment
produktéw stosowanych do przyrzadzania dan zrGznicowany, w dekadzie serwowano potrawy
migsne, bezmigsne, dania z ryb , zupy warzywne. Warzywa  podawano w postaci surowej lub
gotowane.

Za czynnosci kontrolne skutkujace negatywnymi wynikami oraz w celu wyegzekwowania
poprawy stanu technicznego Panstwowa Inspekcja Sanitarna wydata 10 decyzji administracyjnych.
Obowiazki w nich zawarte dotyczyty min.:

zapewnienia prawidtowej wentylacji ,

zapewnienia warunkéw do przechowywania zywnosci nietrwatej mikrobiologicznie,
zgodnie z zaleceniami producenta,

prowadzenia monitoringu temperatur,

doprowadzenia do wiasciwego stanu sanitarno- technicznego powierzchni scian i sufitow ,
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wymiany zniszczonego drobnego sprzetu produkcyjnego,

opracowania instrukcji dobrej praktyki higienicznej oraz procedury zabezpieczania i

wycofywania z obrotu partii zywnosci nie odpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej.
Konsekwentne egzekwowanie zarzadzen PIS ujetych w decyzjach doprowadzito do tego, ze stan
techniczny  tych zaktadow ulega systematycznej poprawie, przeprowadzane s3  remonty,
sukcesywnie dokonuje si¢ wymiany sprzetu i naczyn kuchennych.

11.2.6. Nadzdr nad substancjami i preparatami chemicznymi.

W szkotach wszystkich typow 14.8 % posiada na stanie substancje i preparaty chemiczne
tacznie — 54.557 kg w tym - 9.595 kg przeterminowanych mnigj 0 50.735 kg niz w roku 2006 i
2007. Placdéwka posiadajaca przeterminowane substancje i preparaty chemiczne ( Zesp6t Szkot Nr 2
w Choszcznie) systematycznie pozyskuje srodki na ich utylizacje, posiada tez wyznaczony termin
odbioru przez wyspecjalizowana firmg.

X11. WARUNKI| SANITARNO —HIGIENICZNE W ZAKLADACH PRACY.

12.1. Ocena narazenia na czynniki rakotwor cze lub mutagenne w §rodowisku pracy.

W roku 2008 na terenie powiatu choszczenskiego w ewidencji znajdowato si¢ 11 zaktaddw,
w ktorych wystepuje narazenie na substancje, preparaty, czynnikami, procesy technologiczne o
dziataniu rakotwdérczym lub mutagennym.

Narazonych na czynniki rakotworcze jest ogotem 34 osoby w tym 2 kobiety.

W roku sprawozdawczym przeprowadzono 6 kontroli w 4 nadzorowanych zaktadach: 2 zaktady
zajmujace Si¢ przetworstwem drewna, 1 zaktad metalurgiczny, 1 zaktad opieki zdrowotnej. W
narazeniu pracuje ogotem 11 osdb. W jednym zakitadzie zajmujacym sie przetworstwem drewna
stwierdzono stosowanie preparatu do impregnacji drewna o dziataniu rakotworczym a w drugim
zaktadzie jest prowadzona produkcja stolarska z uzyciem drewna twardego. Przeprowadzona
kontrola wykazala, ze w zakladzie zajmujacym si¢ przetworswem drewna, gdzie stosowano
impregnat do drewna zawierajacy rakotworcze sktadniki, pracodawca nie zaprowadzit rejestru prac,
rejestru pracownikow. Ponadto nie poinformowat PWIS o stosowaniu w/w impregnatu za rok 2007.
Obecnie w zaktadzie tym impregnacja zajmuja Si¢ 2 osoby. W trakcie roku 2008 zaktad wymienit
preparat do impregnacji drewna na preparat nie wykazujacy dziatania rakotworczego, jednak okazat
zalozone rejestry i opracowana instrukcje.

W drugim zakladzie prowadzona jest produkcja stolarska z uzyciem drewna twardego. W
narazeniu pracuje 4 pracownikow. Zaktad ten ztozyt informacje do PWIS za 2007r. o substancjach,
preparatach, czynnikach lub procesach technologicznych o dziataniu rakotworczym [ub mutagennym
-wedtug obowiazujacego wzoru.

W zaktadzie metalurgicznym, gdzie stosowane s3 w galwanizerni preparaty o dziataniu
rakotwérczym zawierajace zwiazki chromu i niklu na stanowiskach narazonych pracuje 5 osob.
Podczas kontroli nie stwierdzono uchybien. Zaktad ztozyt informacj¢ do PWIS za 2007r. o
substancjach, preparatach, czynnikach lub procesach technologicznych o dziataniu rakotworczym lub
mutagennym -wedtug obowiazujacego wzoru.

W zaktadzie opieki zdrowotnel — szpitalu w roku 2008 brak osdb narazonych na czynnik
rakotworczy biologiczny. Podczas kontroli nie stwierdzono uchybien wynikajacych z przepisbw
prawa. Zakitad ztozyt informacje do PWIS za 2007r. o substancjach, preparatach, czynnikach lub
procesach technologicznych o dziataniu rakotwérczym lub mutagennym -weditug obowiazujacego
wzoru.

W 2008r. w ramach nadzoru nad czynnikami rakotwdrczymi lub mutagennymi nie
przeprowadzono kontroli sanitarnych w pozogtatych 7 zaktadach zajmujacych si¢ sprzedaza paliw,
gdyz zatwierdzony plan pracy na 2008r. zostal zmieniony w zwiazku z nowymi wytycznymi GIS,
ktore zobligowaty pion higieny pracy do kontroli ferm trzody chlewnej oraz ferm hodowli drobiu. W
zwiazku z powyzszym zwigkszyta si¢ liczba obiektéw do kontroli i dokonano weryfikacji planu
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uwzgledniajac ww. zaktady i mozliwosci techniczno — organizacyjne pionu HP. Po analizie planu
odstapiono od kontroli zaktadow zajmujacych si¢ sprzedaza paliw.

12.2. Ocena narazenia na szkodliwe czynniki biologiczne w srodowisku pracy.

W 2008r. skontrolowano 70 obiektow w zakresie narazenia pracownikOw na dziatanie
szkodliwych czynnikow biologicznych w nastepujacych galeziach gospodarki: stuzba lesna i
przetworstwo drewna, produkcja roslinna i zwierzeca, produkcja zywnosci, zaklady opieki
zdrowotnej, dziatalnos¢ komunalna i oczyszczalnie sciekéw. Ponadto w ponizszej tabeli zostaly ujete
zaktady pracy bedace w ewidencji PSSE Choszczno na 2008r., w ktorych wystepuja szkodliwe
czynniki biologiczne.

Tabela XXI. Dane liczbowe z zakresu nadzoru nad czynnikami biologicznymi z terenu powiatu

choszczeniskiego
Liczba, Liczba os6b narazonych na Liczba zaktadéw, w ktérych stwierdzono
zakiadd szkodliwe czynniki biologiczne nastepujace uchybienia
W pracy
W | Liczba brak
ewidencj | - dow Liczba rejestru brak
! Ps\ISE’ pracy kontroli pra%owmk Ocerlly Liczba
) skontrolo wroku | brak o ryzyka brak brak wyda-
KD | ktorych: wanych w sprawoz | rejestru | PraCUAYC | dotyczac : nych
wystepuij a grupa | grupa | grupa hw procedur | szkolen .
roku | ogoem | =5 3 4 dawczy | Prac | naazeniu | 99 [ pracown | decy-zji
szkogl | SPrawozd m | @wpas ) g | cynikO ki | ikow
awczym W4 | coymiki | W
€ biologiczn | biologicz
czynniki ezgrupy | nych
biologicz 3lub 4
ne
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
01 23 21 291 291 74 0 25 0 0 11 14 8 17
02 7 5 106 106 0 8 2 2 2 2 2 4
15 22 12 133 133 0 13 0 0 2 0 0 2
20 18 13 332 332 0 0 0 4 0 1 3
41 3 87 87 40 0 0 0 0 2 0 2
52 5 49 49 0 0 0 0 4 0 3 4
70 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
85 11 9 306 306 304 0 12 0 0 2 0 4 3
92 2 2 68 68 30 0 1 0 0 0 0 0 0
93 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
?ﬁfe 95 70 1372 | 1372 | 457 0 80 2 2 25 18 18 35

Przeprowadzono ogétem 80 kontroli w zakresie nadzoru przestrzeganiem obowiazkow
wynikajacych z Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z 22.04.2005r. w sprawie szkodliwych czynnikow
biologicznych dla zdrowia w $rodowisku pracy oraz ochrony zdrowia pracownikéw zawodowo
narazonych na te czynniki (Dz.U. nr 81, poz.716). Ogétem narazonych jest 1372 pracownikéw na
czynnik grupy 2, z czego 457 os0b narazonych jest na szkodliwy czynnik biologiczny zaliczony do
grupy 3.

W roku sprawozdawczym wydano 35 decyzji zobowiazujacych pracodawcow do wykonania
obowiazkéw wynikajacych z uchybien pokontrolnych. Stwierdzone nieprawidtowosci zostaty
przedstawione w tabeli. Wystawione decyzje zawieraty ponadto nast¢pujace obowiazki:

- sporzadzi¢ wykaz i klasyfikacje szkodliwych czynnikow biologicznych wystepujacych w

srodowisku pracy.

- wywiesi¢ w zaktadzie znak ostrzegajacy przed zagrozeniem biologicznym.
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- oznakowa¢ miejsca przechowywania odziezy i srodkow ochrony indywidualnej w ramach
ochrony pracownika przed zagrozeniem spowodowanym przez szkodliwy czynnik
biologiczny.

- zapewni¢ pracownikom srodki do odkazania rak w zwiazku z narazeniem na szkodliwy
czynnik biologiczny.

W zwmgku z wytycznymi GI S przeprowadzono:
5 kontroli w zaktadach - fermach hodowli drobiu w zwiazku z zagrozeniami wystapienia
ognisk grypy ptakéw wsréd drobiu oraz wzmozeniem nadzoru nad pracownikami ferm
5 kontroli w wielkoprzemystowych fermach trzody chlewne] w zakresie wzmocnieniem
nadzoru nad pracownikami
6 kontroli w zaktadach stuzby lesnej w zakresie oceny warunkdéw pracy i narazenia
zawodowego ze szczegllnym uwzglednieniem narazenia na dziatanie szkodliwych
czynnikow biologicznych oraz narazenia na wystepujace czynniki szkodliwe: hatas i drgania
mechaniczne.

12.3. Stosowanie w dziatalnosci zawodowe] substancji i preparaty niebezpieczne.

W 2008r. na terenie powiatu Choszczno dziatalnos¢ prowadzito 7 dystrybutorow
wprowadzajacych do obrotu substancje i preparaty chemiczne. W roku sprawozdawczym
przeprowadzono 5 kontroli w zakresie wprowadzania do obrotu substancji i preparatow
chemicznych, gdzie stwierdzono niezgodne z prawem oznakowanie preparatdw chemicznych oraz
brak karty charakterystyki dla wprowadzanego preparatu oraz niezgodne z prawem Karty
charakterystyki.

Wydano 1 decyzje umarzajaca postgpowanie administracyjne wszczgte w  wyniku
stwierdzonych nieprawidtowosci w trakcie kontroli - brakiem kart charakterystyki substancji i
preparatow chemicznych w celu udostepnienia nieodptatnie odbiorcom tych kart nabywajacym
substancje lub preparaty niebezpieczne.

Ponadto wydano 1 decyzje dotyczaca poprawy warunkow higieniczno — sanitarnych.

W roku 2008 w ewidencji stacji bylo 55 zaktaddw pracy stosujacych w dziatalnosci
zawodowej substancje i preparaty chemiczne.

Przeprowadzono 39 kontroli w zakresie stosowania substancji i preparatow chemicznych. Podczas
kontroli stwierdzano:

- brak spisu substancji preparatw niebezpiecznych stosowanych w dziatalnosci,

- brak kart charakterystyki dla stosowanych w produkcji substancji i preparatu chemicznego,

- nie zapoznano pracownikéw z kartami charakterystyk,

- niewlasciwe przechowywanie i sktadowanie substancji i preparatéw chemicznych,

- brak wentylacji w magazynie chemicznym,

- niewlasciwie przechowywane preparaty chemiczne w halach produkcyjnych,

- nie oznakowano zgodnie z prawem miegjsc i opakowan z preparatami chemicznymi,

- brak instrukcji bhp dotyczacej sktadowania i magazynowania preparatow chemicznych,

- brak wywieszonych znakéw nakazujacych stosowanie srodkéw ochrony indywidualnej na

stanowiskach, na ktorych wystepuje taka koniecznos¢ - rozrabiania i pobierania preparatéw

chemicznych,

- Nie wyznaczono miegjsc na zuzyte opakowania po preparatach chemicznych.

Ponadto nie dokonano zgtoszenia zakupu niebezpiecznej substancji chemiczne z przypisanym
zwrotem R35 stosowanej w dziatalnosci gospodarczej oraz nie zatozono i nie prowadzi si¢ ewidencji
rozchodu substancji niebezpiecznej — zracej ze zwrotem R35, brak wiasciwego zabezpieczenia
substancji i preparatdbw chemicznych przed wydostaniem si¢ zawartosci opakowan na zewnatrz
podczas normalnego uzytkowania, brak zainstalowanych wodnych natryskéw ratunkowych oraz
oddzielnych urzadzen do przemywania oczu. W zwiazku ze stwierdzonymi nieprawidtowosciami
wydano 17 decyzji w zakresie substancji i preparatéw chemicznych.
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Na terenie dziatania PSSE Choszczno nie stwierdzono podmiotow odpowiedzialnych za
pierwsze wprowadzenie do obrotu produktéw biobdjczych. W roku sprawozdawczym
przeprowadzono 10 kontroli w zakredsie nadzoru nad obrotem produktow biobojczych
prowadzonych przez 8 dystrybutorow. W wyniku stwierdzonych nieprawidtowosci zostata wydana 1
decyzja dotyczaca udostepnienia nieodptatnie odbiorcom karty charakterystyki substancji lub
preparatow niebezpiecznych. Ponadto nie stwierdzono pierwszych wprowadzajacych do obrotu
prekursory kategorii 2 i 3, w ilosciach zgodnie z rozporzadzeniem (podlegajacych ewidencjonowania
nabywcow), eksporterow (do krajéw trzecich) prekursorow. Nie wydawano zezwolen na wywoz
prekursorow do krajow trzecich.

W roku sprawozdawczym przeprowadzono 4 kontrole dot. prekursoréw kat. 3 w 3 zaktadach
stosujacych prekursory w dziatalnosci zawodowej i 1 kontrola - dystrybutor. W dziatalnosci
zawodowej stosowane s prekursory kat. 3 - kwas siarkowy (procesy galwaniczne, do obnizenia pH
w hieckach basenowych, uzdatnianie wody, oczyszczanie sciekOw, przemyst spozywczy- produkcja
gorzelniana), aceton (do czyszczenia narzedzi), dodatkowo kwas solny (do trawienia stali).
Prowadzona jest ewidencja rozchodu prekursorow.

XIl1. OBIEKTY DOPUSZCZONE DO UZY TKOWANIA MAJACE ISTOTNY WPELYW NA
STAN SANITARNY POWIATU.

W roku 2007 przeprowadzono kontrolg obiektu zgtoszonego do uzytkowania i wydano decyzje
administracyjna nie wnoszaca sprzeciw do wydania pozwolenia na uzytkowanie ,Zbiorczej
oczyszczalni sciekow komunalnych” w Bierzwniku.

XIV.REALIZACJA PROMOCJI ZDROWIA | OSWIATY ZDROWOTNEJ
NA TERENIE POWIATU

14.1. Interwencje programowe

14.1.1. Program , Trzymaj forme”

Celem programu jest edukacjaw zakresie trwatego ksztalttowania prozdrowotnych nawykow
wséréd miodziezy szkolnegl i ich rodzin poprzez promocje zasad aktywnego stylu zycia i
zbilansowane] diety. Program byt realizowany w 6 gimnazjach, co stanowi 85,7 % szkot
gimnazjalnych w powiecie i w 11 szkotach podstawowych, co stanowi 57,89 % ogblu szkét
podstawowych. Dziataniami edukacyjnymi objeto 60,48 % uczniow szkoét gimnazjalnych i 61,68 %
uczniow klas V-V szkoét podstawowych.

14.1.2 .Program ,, Wolnos¢ oddechu-zapobiegaj astmie’

Gtéwnym celem programu jest uswiadomienie rodzicom i opiekunom dzieci znaczenia
wczesneg] profilaktyki astmy oraz stworzenie dzieciom zagrozonym choroba mozliwosci optymalnej
jakosci zycia. Adresowany do uczniéw Klas I-111 szkét podstawowych, ich rodzicow i nauczycieli.
Realizowany byt w 6 szkotach podstawowych (31,5 %). Dziataniami objeto 308 uczniéw klas I-111 (
20,46 %), 353 rodzicow, 48 nauczycieli.

14.1.3. Program profilaktyki HIV/AIDS

Program skierowany do spotecznosci lokalnej, miodziezy szkét gimnazjalnych i
ponadgimnazjalnych. W ramach programu przeprowadzono kampani¢ medialng , zorganizowano
Olimpiade Wiedzy o AIDS dla miodziezy szkét gimnazjalnych i ponadgimnazjalnych,
zorganizowano V Powiatowa Konferencje pt. ,Wro¢ bez HIV”. Honorowy patronat nad obchodami
Swiatowego Dnia AIDS objat Starosta Powiatu Choszczenskiego. W konferencji wzigli udziat
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przedstawiciele wiadz samorzadowych powiatowych, dyrektorzy szkot, miodziez ze szko6t
gimnazjalnych i ponadgimnazjalnych. Program byt realizowany 3 szkotach ponadgimnazjalnych
(100 %), 7 gimnazjach (100%), 17 placdéwkach stuzby zdrowia (100%). Dziataniami edukacyjnymi
objeto 2827 osdb.

14.1.4. Program Ograniczania Zdrowotnych Nastepstw Palenia Tytoniu.

Gltownym celem programu jest zmnigjszenie zachorowan wynikajacych z palenia tytoniu.
Program adresowany do spotecznosci lokalnej. Byly podejmowane dziatania w ramach Swiatowego
Dnia bez Tytoniu i Swiatowego Dnia Rzucania Palenia Tytoniu. Prowadzony byt comiesigczny
monitoring z aktualnej sytuacji przestrzegania zakazu palenia tytoniu w powiecie. Prowadzono
dystrybucje ulotek i plakatow z zakresu profilaktyki tytoniowej. Ogtoszono konkurs plastyczny
»Mtodos¢ wolna od papierosa’ na plakat tematyczny, adresatami konkursu byla mtodziez szkot
gimnazjalnych i ponadgimnazjalnych. Program byt realizowany w 8 przedszkolach ( 100%), 7
szkotach gimnazjalnych (100%), 19 szkotach podstawowych (100%)2 Osrodkach Szkolno-
Wychowawczych ( 100%) , 3 szkotach ponadgimnazjalnych, 17 placéwkach stuzby zdrowia oraz w
1 jednostce wojskowej i areszcie $ledczym. Dziataniami edukacyjnymi objeto 17180 osob.

14.1.5. Program profilaktyki préchnicy zgbow ,, Radosny usmiech, radosna pr zysztosé¢”

Program skierowany do uczniéw klas drugich szkét podstawowych i ich rodzicow byt
realizowany w 19 szkotach podstawowych ( 100%) i 1 Osrodku Szkolno-Wychowawczym.
Dziataniami edukacyjnymi objgto 510 uczniéw klas |1 ( 100%) oraz 61 dzieci z klas taczonych i 22
dzieci z Osrodka Szkolno-Wychowawczego w Niemieasku.

14.1.6.Program profilaktyki nowotwor owej

Celem programu jest zmniegjszenie zachorowan na choroby nowotworowe. Adresatami
programu Sa uczniowie szkot wszystkich typdéw i pacjenci Podstawowej Opieki Zdrowotne.
Program byt realizowany w 19 szkotach podstawowych (100 %),7 gimnazjach (100%), 3 szkotach
ponadgimnazjalnych(100%), 17 placéwkach stuzby zdrowia( 100%)

14.1.7. Program lokalny Przeglad Programéw Artystycznych Promujacych Zdrowie

» Zdrowym by¢”

Celem tego programu jest promowanie wsrod dzieci zachowan korzystnych dla ich zdrowia z
wykorzystaniem form inscenizacji teatralnych. Adresatami programu sa dzieci 5-6 letnie w powiecie.
Program byt realizowany w 10 oddziatach zerowych, co stanowi 43,5% oddzialéw zerowych w
powiecie. Dziataniami edukacyjnymi objeto 179 dzieci i ok. 90 0sdb na widowni.

14.2. I nterwencje nieprogramowe

14.2.1. Swiatowy Dzien Zdrowia

Dziatania przeprowadzono w 36 placéwkach nauczania i wychowania oraz w 18 placowkach
stuzby zdrowia. Przeprowadzono eliminacje powiatowe konkursu plastycznego ",Zmiany
klimatyczne, a zdrowie czlowieka'. Uswietnieniem byt Powiatowy Przeglad Programow
Artystycznych Promujacych Zdrowie pod hastem ,, Zdrowym by¢”

14.2.2. Konkurs, Zdrowie i bezpieczenstwo dziecka”

Celem konkursu jest wyrobienie trwatych nawykéw dbania o wiasne zdrowie oraz promowanie
bezpiecznego zachowania na ulicy i drogach. Konkurs byt skierowany do uczniow klas pierwszych
szkot gimnazjalnych naszego powiatu. W  etapie powiatowym wzigto udziat 6 gimnazjow
(85,71%). W eliminacjach wzi¢to udziat 26 ucznidw , co stanowi 89,65% ucznidw , ktorzy mogli
wzia¢ udziat w konkursie. Konkurs zostat zrealizowany przy wspétudziale Powiatowel Komendy
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Policji, Powiatowej Komendy Strazy Pozarnej, Nadlesnictwa Choszczno, Drawienskiego Parku
Narodowego, Starostwa Powiatowego.

14.2.3.Bezpieczne ferie zimowe

Celem interwencji bylo zapewnienie bezpieczenstwa dzieciom i miodziezy podczas
wypoczynku zimowego. Adresatami programu byto 2 kierownikow kolonii, obozéw  ( 100%)
Dziatania przeprowadzono w 12 placowkach wypoczynku zimowego (100%).

14.2.4.Bezpieczne wakacje

Celem interwencji bylo zapewnienie bezpieczenstwa dzieciom i miodziezy podczas
wypoczynku letniego. Adresatami programu bytol6 kierownikéw kolonii, obozow ( 100%)
Dziatania przeprowadzono w 16 placowkach wypoczynku letniego (100%).

14.2.5.Spoteczna kampania ,, Stop meningokokom”

Majaca na celu zminimalizowanie skutkbw z zagrozenia spowodowanego zakazeniami
dwoinka zapalenia opon moézgowo-rdzeniowych. Kampania byta realizowana w 100% wszystkich
placéwek szkolnych i stuzby zdrowia na terenie powiatu. Dziataniami edukacyjnymi objeto 1620
0s0b.

14.2.6. , Europejski Dzien Wiedzy o Antybiotykach”
Celem interwencji byla edukacja prozdrowotna w zakresie leczenia antybiotykami.
Dziatania byty prowadzone w 13 placéwkach stuzby zdrowia ( 76,5%). Dziataniami objeto 164 osob.

XV. PODSUMOWANIE STANU BEZPIECZENSTWA ZDROWOTNEGO

POWIATU.

Wystepowanie choréb podleggjacych obowiazkowi zgtaszania do Panstwowej |nspekcji
Sanitarngj w 2008 r na terenie powiatu choszczenskiego byto poréwnywalne do 2007 roku.
Zgtaszalnos¢ wynosita 1,18 % i byta wielokrotnie nizsza niz w innych powiatach. Mimo pism
przypominajacych o obowiazku zgtaszania niektérych chordb do Inspekcji Sanitarnej jest ona
niezadowalgjaca i nie pozwala oceni¢ nalezycie sytuacji zdrowotnej. W 2008 roku wzrosta jedynie
ilos¢ zgtoszonych przypadkéw boreliozy w niektorych grupach zawodowych (pracownicy lesni i
rolnicy) co jest spowodowane dostgpem do badan diagnostycznych.

Stan uodpornienia naterenie powiatu byt bardzo dobry. Uzyskalismy pokrycie szczepieniami
w granicach 98% 0s0b podgalajacych szczepieniu. Zmniejszyt sie ilos¢ 0sob pogryzionych przez
zwierzeta oraz podwoita sie ilos¢ 0s0b zakwalifikowanych do szczepien przeciwko wéciekliznie.

Stan sanitarno-techniczny szpitala SPZOZ w Choszcznie ulega systematycznej poprawie z
wyjatkiem funkcjonalnosci niektorych oddziatdw. Biezacy stan sanitarny nie budzit zastrzezen.
Procesy dezynfekcji i sterylizacji byly przeprowadzane prawidtowo. Pranie bielizny szpitalnej
spetnie obecnie wszelkie standardy albowiem ustugi pralnicze wykonuje wyspecjalizowana firma..
Pomieszczenia szpitalne nie sa klimatyzowane, wigkszos¢ posiada wentylacje grawitacyjna.

Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi ulegta pogorszeniu w poréwnaniu z
rokiem ubiegtym. W 13 wodociagach jakos¢ wody nie odpowiadata wymogom tj.: wodociag
publiczny Pelczyce, wodociagi lokalne Swiaciechéw, Przekorno, Brzeziny, Nadarzyn, Bukwica,
Lubiana, Lubianka, Boguszyny, Klasztorne, Przybystaw, Rakowo, Bonin. Najczestsza przyczyna
przekroczen byty: zelazo, mangan oraz jon amonowy. Pod wzgledem mikrobiologicznym tylko w
przypadku miejscowosci Klasztorne woda byta zanieczyszczona co skutkowato wytaczeniem
wodociagu z eksploatacji w drodze decyzji administracyjnej z rygorem natychmiastowe
wykonalnosci. W roku 2008 r. zaréwno monitoring kontrolny jak i przegladowy byty prowadzone
systematycznie.
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Stan obiektéw uzytecznosci publiczej ulegt poprawie, gospodarka odpadami nie budzita
zastrzezen.

Stan sanitarny obiektow zywnosciowo-zywieniowych lega systematycznej poprawie..
Poprawie uleglo opracowanie i prowadzenie dokumentacji $wiadczace] o przestrzeganiu zasad
dobrej praktyki higienicznej i systemu HACCP oraz stan techniczny i biezacy stan sanitarny
obiektow zywnosciowo-zywieniowych. Przeprowadzone kontrole nie wykazywaty powazniejszych
naruszen obowiazujacych wymogoéw.

W wigkszosci obiektow zywienia zbiorowego zostaty wdrozone zasady dobrej praktyki
higienicznej i produkcyjnej oraz system HACCP. Proby zywnosciowe byty pobierane do badan
zgodnie z harmonogramem.

Systematycznej poprawie ulegal stan sanitarno-techniczny placowek — oswiatowo-
wychowawczych. W miare posiadanych srodkow finansowych w tych placéwkach przeprowadzana
jest ich modernizacja, infrastruktura pomieszczen oraz wymiana mebli na ergonomiczne. Konieczne
jest kontynuowanie dalszych dziatan przez organy samorzadéw i wszelkie organizacje pozarzadowe
celem dalszego rozpowszechniania i obegjmowania swoim zasiegiem wigksza ilos¢ dzieci
dozywianych w szkotach.

W roku sprawozdawczym pracownicy pionu Higieny Pracy PSSE w Choszcznie brali czynny
udziat w zakresie promowania ochrony zdrowia wynikajacej z obowiazujacych aktéw prawnych
polskich i UE. Temat ten byt jednym z wielu punktow pracy w pionie Higieny Pracy realizowany w
trakcie wizytacji zaktadow.

Uswiadamiano pracodawcdw o koniecznosci podejmowania dziatan profilaktycznych w celu
zapobiegania wystepowaniu choréb zawodowych. Mowiono o0 koniecznosci  kierowania
pracownikow zagrozonych grup zawodowych — stuzba zdrowia, stuzba komunalna, hodowla
zwierzat, produkcja zywnosci, produkcja drzewna narazonych na dziatanie czynnikéw biologicznych
na profilaktyczne badania lekarskie z uwzglednieniem tego narazenia nate czynniki.

Zwracano uwage na koniecznos¢ stosowania wiasciwych, dobranych indywidualnie srodkéw
ochrony i srodkOw do dezynfekcji oraz wiasciwego przechowywania odziezy.

Zapoznawano pracodawcow z obowiazujacymi przepisami m.in. Rozporzadzeniem M.Z. z dnia
03.01.2003r. w sprawie stanowisk pracy oraz szczepien ochronnych wskazanych do wykonania
pracownikom podejmujacym prace lub zatrudnionych natych stanowiskach.

W 2008r. podjeto wspbtprace z Kasa Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego dziatajaca na
terenie powiatu choszczenskiego dotyczaca promowania zdrowia — bezpiecznego i higienicznego
wykonywania prac w rolnictwie oraz przeciwdziatania wystgpowaniu choréb zawodowych u
rolnikbéw. W zwiazku z powyzszym prowadzone sa szkolenia i pogadanki.

W roku 2008 oprocz realizacji zasadniczych zamierzen HP PSSE dokonano szeregu kontroli
zwiazanych z biezaca wspOtpraca z instytucjami i jednostkami nadrzgdnymi oraz nowelizacjami
szeregu aktow prawnych stanowiacych postawe do realizacji zadan PIS m.in. z:
GIS - legalnego handlu i legalnego celu uzycia prekursorow narkotykéw kategorii 2 i 3;
importeréw, dystrybutoréw i producentéw substancji i preparatow chemicznych,
WOMP w zakresie zbierania materialu dowodowego w celu wydania orzeczenia lekarskiego
— materiaty archiwalne zaktadu dotyczace wynikéw pomiarow czynnikéw szkodliwych na
stanowiskach pracy,
GIS - informacja dotyczaca warunkdéw pracy usuwania azbestu i wyrobdéw zawierajacych
azbest ,
wspOtpraca z innymi | nspekcjami Sanitarnymi w zakresie sporzadzania kart oceny narazenia
zawodowego w sprawach chordb zawodowych,
W zakresie prowadzonego nadzoru nad pracownikami narazonymi na szkodliwy czynnik
biologiczny prowadzono scista wspltprace z Paastwowa Inspekcja Weterynaryjna
Inspektorat w Choszcznie,



GIS- informacja dotyczaca oceny wspdlnotowego prawodawstwa w zakresie prekursoréw
narkotykowych,

WSSE — wspotpraca w zakresie weryfikacji danych dot. aparatéw rentgenowskich w
jednostkach ochrony zdrowia i urzadzen wytwarzajacych pola elektromagnetyczne w
srodowisku pracy,

WSSE — wspbtpraca przy wypetnianiu ankiet dotyczacych dziatan z zakresu promocji
zdrowiaw srodowisku pracy,

KRUS — wspdipraca, prowadzenie szkolen dla rolnikow indywidualnych w zakresie
narazenia na czynniki szkodliwe wystepujace w rolnictwie oraz regulacji prawnych
dotyczacych choréb zawodowych,

wspbtpraca z Urzedem Marszatkowskim Wojewddztwa Zachodniopomorskiego w zakresie
nadzoru nad zaktadami pracy.
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XVI.SPISTABEL.

TabelaNr |. Powierzchnia poszczeg6lnych gmin.

Tabela Nr 1. Struktura demograficzna powiatu.

TabelaNr 11. . Liczba 16zek szpitalnych na poszczegdlnych oddziatach.

Tabela Nr V. Pobor wymazdéw sanitarnych.

TabelaNr V. Badania wymazow sanitarnych.

TabelaNr VI. Awaryjnos¢ sterylizatorow.

TabelaNr VII. Rodzaje sterylizatoréw.

TabelaNr VII1. Dane statystyczne.

Tabela Nr IX. Zakres dziatalnosci pionéw zywienia szpitala SPZOZ Choszczno 2008r.
Tabela Nr X. Zakres dziatalnosci kuchni mlecznej szpitala SPZOZ w Choszcznie 2008r.

TabelaNr XI. Zaopatrzenie ludnosci w wode odpowiadajaca i nieodpowiadajaca
wymaganiom wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

Tabela Nr X11. Wykaz migjscowosci niezwodociagowanych w gminie Choszczno — stan na
dzien 31.12.2008r.

TabelaNr XIll. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Drawno — stan na
dzien 31.12.2008r.

Tabela Nr X1V. Wykaz miejscowosci z wodociagami lokalnymi w gminie Drawno.

Taela Nr XV. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Pelczyce — stan na
dzien 31.12.2008r.

TaelaNr XVI. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Recz — stan na dzien
31.12.2008r.

TabelaNr XVI1. Wykaz miejscowosci z wodociagami lokalnymi w gminie Recz.

TabelaNr XVIII. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Bierzwnik — stan na
dzien 31.12.2008r.

Taela Nr . XIX. Wykaz miejscowosci niezwodociagowanych w gminie Krzgcin — stan na
dzien 31.12.2008r.

Tabela Nr XX. Gospodarka odpadami ptynnymi na terenie powiatu choszczenskiego.

Tabela Nr XXI. Dane liczbowe z zakresu nadzoru nad czynnikami biologicznymi z terenu powiatu
choszczenskiego.
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XVII. SPISRYCIN.

Rycina Nr 1. Liczba szkét i placowek objetych nadzorem naterenie powiatu
choszczenskiego.

Rycina Nr 2. Liczba placowek wymagajaca kapitalnego remontul.

Rycina Nr 3. Skontrolowane placowki pod wzgledem dostosowania mebli szkolnych do
wzrostu dzieci i mtodziezy.

Rycina Nr 4. Wykaz niedostosowanych mebli do wzrostu dzieci i mtodziezy.
Rycina Nr 5. Analiza tygodniowego rozktadu zajgc.

i?yci na Nr 6. Nieprawidiowy tygodniowy rozktad zaje¢ w oddziatach.
Rycina Nr 7. Wykaz placowek posiadajacych infrastrukture sportowa.

Rycina Nr 8. Wykaz obiektow posiadajacych mozliwos¢ korzystania z natryskéw po
zajgciach sportowych.

RycinaNr 9. Dozywianie w szkotach podstawowych i gimnazjalnych.

RycinaNr 10 Liczba dzieci korzystajacych z dozywiana.
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